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pentru produsele

CERTIFICAT DE CALITATE Ne 697din13.05.2022

IM "NIVALI-PROD" SRL DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,
CORESPUND CERINTELOR HG 624 din 19.08.2020 cu privire la "Produse din carme” si HG 221 din 16.03.2009 ,, Regulile privind criteriile microbiologice
NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA S| SANATATEA CONSUMATORULUI

alimentare” $

P

- Termeni de Conditii de pastrare Termeni de Conditii de pastrare
[ Denumirea produsului si clasa de calitate valablitste | tem Me | Denumirea produsului si clasa de calitate valabllitate temperaturi umiditate
1
| 1 |ARIPIde pui alf cis 202110 0+4°C  75+/-5% | 0 |PULPE DE PUI ,alf.cis 151il0 0+4°C__ 75+/-5%
neamb.15zile. neamb.15zile,
2 BATOG MOLDOVENESC alf cis amb, buc.20zile 0+4°C 75+/-5% | 1 |Rulada "PRAGA", alfcls amb.buc. 20zike. 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zila | intr.amb.25z(le
3 |BEERCA(rne) amb 45210 0+4C  75+1-5% | 52 |Rulada DE GAINA, alf.cis boyhg 0+4°C _ 75+1-5%
neamb.15zile ]
¢ |BUJENITA NIVALLI alf cfs ambbuc2ozie | 0+4°C  75+/-5% | 53 |Safalade DE VITA fcls e, 0+4°C  75+/-5%
i intr.amb. 20zile =
| 5 |Carnati de Turingenf, /s | 0+4°C  75+/-5% | 54 |Safaiade DOR amitel, f, nesort. oo 0+4°C  75+/-5%
& |Ceafa de porc “Traditional"alfc/s  [leav o™ 0+4°C  75+/-5% | 55 |Safalade SATESTIT. nesort. bt it 0+4°C  75+/-5%
neamb. 15zile. |
Ceafa de porc "Vatra"alf c/s amb bue.20zile, 0+4°C  75+/-5% | 55 |Safalade VITA/PORC fcls amb.20zile 0+4°C  75+/-5%
intr amb.25zile 4
& |Ceafa de porc crizv cls 45 2ie 0+4°C  75+/-5% | 57 |Salam "Bavaria” s/a cal.| s 0+4°C  75+/-5%
¢ |Ceainaia gastronom i 0+4°C  75+/-5% | 58 |Salam “CODRU" s/a, cal.| SR dache. 0+4°C  75+/-5%
10 |Cirnati La Gratar s/a cis St 0+4°C  75+/-5% | 58 |Salam "FAVORIT", flacls b i 0+4°C  75+/-5%
11 |Cirnati Traditional s/a, .|| b0 | 0+4°C  75+/-5% | 0 |Salam APERITIV s/a cal |l g 0+4°C  75+1-5%
12 |COASTE DE PORC fia cls c/a vy e 0+4°C  75+/-5% | 61 |Salam CABANOS s/a, c.| ansin 10e86. 0+4°C  75+1-5% |
13 |Crenvursti ASSORTI f c/s ol 0+4°C  75+/-5% | &2 |Salam Codru Gastronom, sfa,cll  [amb30zie 0+4°C  75+/-5% |
14 |Crenvursti CLASSIC f c.| Pt g 0+4°C  75+/-5% | 63 |Salam De Casa, s/a, cls e 0+44°C  75+/-5% |
15 | Crenvursti CU CASCAVAL f cis st 0+4°C  75+/-5% | &4 |Salam DE CASA RUSTIC s/a, c. | i 0+44°C  75+/-5%
16 |Crenvursti de PUI f c/s Pt 0+4°C  75+/-5% | 65 |Salam de Gaina PUISOR, sla, c/s  [Joam 02 0+4°C  75+/-5%
17 |Crenvursti DE VITA f cis :“m'hrlﬂi‘l!"' 0+4°C 75+/-5% | 66 |Salam DE KRAKOVIA s/a, c/s neamb.12 zile, amb.30zile | 0+4°C  T75+/-5%
18 |Crenvursti LACTA f c/s Bt 0+4°C  75+/-5% | &7 |Salam Deosebit, s/a,c.| neamb. 10 zilo, amb.25 2ile | 0+4°C  75+/-5%
19 |Crenvursti POPULARE f,nesortate  [1°%"> 2! 0+4°C  75+/-5% | €8 [Salam Moldovenesc, f/a, c/s P 0+4°C  75+/-5%
20 |Crenvusti La ceai, f, c.ll neamb.7zile amb20 Q+4°C  75+/-5% | &% |Salam Moscova(Gastronom) fla,c/s :"“'b"'; :ﬁ:"" 0+4°C  75+/-5%
21 [DOCTORSKAIA, c. Il 30 20le 0+4°C  75+/-5% | 70 |Salam Moskova Premium, cria,cls | Tmoan &8 5e 4.412°C 75+/-5%
22 |DOCTORSKAIA PREMIUM f, c/s e 0+4°C  75+/-5% | 71 |Salam ODESSA s/ac/ll Lol 0+4°C  75+/-5%
23 |DOKTORSKAIA Nivalli f, cls i | 0+4°C  75+1-5% | 72 |Salam TIRASPOL s/a. c.II it 0+4°C  75+/-5%
24 |FILE DE PORC crizv,cls 452l 0+4°C__ 75+/-5% | 73 |Salam Vinatoresc, s/a, c/s |an 2le 0+4°C__ 75+/-5%
26 |FILE DE VITA , crizv,cls aszilo 0+4°C  75+/-5% | 74 [Rulada de curcan , alf,cls |;‘,‘,,';"f",‘,‘j:j"- 0+4°C  75+/-5%
26 |Jambon de porc "Traditional” alf c/s |1°3"> 15! 0+4°C  75+/-5% | 75 [Salam"PICNIK" , fla, cal.ll gl 0+4°C  75+/-5%
) neamty.15zike e
27 |KAIZER VERNAL ,alf, cls ambbuc20zle. | 0+4°C  75+/-5% | 76 |Saleami “NOBIL" fia,cls o X i 0+4°C  75+/-5%
intr amb.25zila i
28 |LACTA PREMIUM 1, c/s e e o | 0+4°C  75+-5% | 77 |Saleami "VIENEZ", fia, c/s s 20che. 0+4°C  75+1-5%
29 |Leberwursti de casa f,c.ll 202ile 0+4°C  75+/-5% | 78 |Saleami CERDO c/s,c/z S 4.412°C 75+/-5%
30 |LUNCHMEAT f.c.| intreg 25zile 0+4°C  75+/-5% | 79 [Saleami Iberic, c/a, cls sl dets 4.+12°C 75+/-5%
31 |MIX plu soleanca amb, 15 zile 0+4°C  75+/-5% | 80 |Saleami Milano, ciz, cis i 4.412°C 75+/-5%
ooy : neamb 10zile,  amb.25
32 IMUSCA MONTANA alf, cls amb,buc 20zile, 0+4°C  75+/-5% | 81 |Scarita de porc alf c/s i : 0+4°C  75+/-5%
- — intr.amb.25zile
33 |Muschiulet de porc ciz, cis 45 zilo ambalat 0+4°C  75+/-5% | 82 |Servalat "VIP" fla,c/s L 0+4°C  75+/-5%
e :‘:?:.ZHIULET s G o A 0+4°C  75+/-5% | 83 |Servelat Taranesc, s/a, c.| amb intr 30zile 0+4°C  75+/-5%
35 |Parizer "La ceai f. c.| resmb Szt | 044°C  75+1-5% | 84 :::':;'a‘ PTAGEROUL DE RO - Jminian. 0+4°C  75+/-5%
| 36 |Parizer BOIERESC f, .l e ane | o+a°c  75+1.5% | 85 |Singerete de casa, c.| s 0+4°C  75+/-5%
37 |Parizer POIANA f,nesort. 30 zile 0+4°C  75+/-5% | 86 |Slanina de casé, c/s 30 zile 0+4°C  75+/-5%
38 |Pastrama de Gaina alf.c/s Fsryhi 0+4°C  75+/-5% | 87 [SMALET 10 zile 0+4°C  75+/-5%
39 |Pastrama de Pasare ,alf cls amb 20zile 0+4°C__ 75+/-5% | 88 |Soric condimentat, f, c.| amb 20 zile 0+4°C  75+/-5%
o |Pastrama de porc "Traditional"afl, foesne e | 040c  75+15% | 89 |Spinarusa de pui afumata amb 20 21e 0+4°C  75+/-5%
% Ao neamb. 15zia,
41 |PASTRAMA de VITA fia c/s mia amb buc.20zile. 0+4°C  75+/-5% | 90 |Spata de gaina afumata amb.20 zile 0+4°C  75+-5%
intr.amb.25zile
i [CAVE RIS SRS neambiszle. | 440G 7541-5% | 91 |Stiks de porc, c/a cis 40 zie 0+44°C  75+/-5%
a Q ,ﬁ - g § i 5 PR
43 |PIEPT DE PORC "Traditional” alf,c/s |10 1% 0+4°C  75+/-5% | 92 [Sunca FAMILIA MEA f, c.| 30 zite 0+4°C  75+/-5%
" " neamb. 15zile, & 2
a4 :;E;: DE PORC "UCRAINESC ambbuc2ozle. | 0+4°C  75+/-5% | 83 |Sunca LA DEJUN, f, cis TR SR IAnE | O+4°C TEH-5%
3 intr.amb. 1=
neamb.15zile,
as |PIEPT DE PORC DE CASA aff, c/s  [ambbuc2ozie, | 0+4°C  75+/-5% | 94 [Sunca MELONKA, f.cls 20zile 0+4°C  75+/-5%
intr.amb. 28zile
46 |PREFERAT, f, c/s peambsele.amd | 044°C  75+/-5% | 95 [TARTAR 7 zile 0+4°C  75+/-5%
47 |Saltison toba. Afumat-fiarta amb.vid 15 zile 0+4°C _ 75+/-5% | 96 | TOBA MOLDOVENEASCA 0+4°C _ 75+/-5%
48 | Crenvusti Lacta (celuloza) f,cls g 0+4°C  75+/-5% | 97 0+4°C  75+/-5%
_49 |Prepelite afumate c/s |1szuo 0+4°C _ 75+/-5% | 98 0+4°C  75+/-5%
= et [ 99 0+4°C _ 75+-5%
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iM "NIVALI-PROD"
CORESPUND CERINTELOR H
prima” si HG 221 din 16.03.2009

CERTIFICAT DE CALITATE

"Cerintele privind
» Regulile privind criteriil

SRL, DECLARA PE PROPRIA RASPUND
G 696 din 04.08.2010

SI NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA sI

e microbiolo

Ne 697din13.05.2022

ERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MA| JOS,
producerea, importul si plasarea pe piatad a carnii - materie
gice pentru produsele alimentare"
SANATATEA CONSUMATORULUI

Conditii de pastrare si Conditil de
y pastrare si
realizare
realizare
Atmosf 4
Nr produs Deza Congelalera ambalaj Nr produs Refrige Congel ambalaj
mbala — rat
t t modifi latoec at
& t-18°C |cata i t-18°C
e zile Refrige i zile
L» +2°C -l zile
Antricot de porc marinat 3 PR . "
_‘I- & iti 72 ore 10 zile pungi / in vid 50 |Antricot/cotlet porc cu os 7 180 pungi
2 |Antrikot de vita 180 7 zile pungi 51 |Carne de iepure 5 180 pungi
3 |Aripi de pui 180 5 zile tavete/pungi 52 |Carne de Porc pentru copt 7 180 pungi
4 |Aripi de pui in marinada 48 ore 7 zile caserola 53 |Carne tocata Gastronom 120 pungiltavete
5 _|Becon in marinada 72 ore s 10 zile caserole 54 [Carne Porc cu os(carcase) 72 ore
6 |Burger de pui 48 ore| 120 81zile | caserola/Tavete |55 Ceafa de porc cu / fara os 7 180 pungi
7 |Burger de vita 72o0re| 120 |10 zile caserola/Tavete |56 rlept de porc CU §orict cu 08 7 180 pungi
8 |Burger de vita/porc 72ore| 120 (10 zile caserola/Tavete |57 [Codite de gaina 180 tavete
9 |Carcase de pui 180 5 zile tavete/pungi 58 |Costita de porc 7 180 pungi
10 |Cérnaciori Piknik cu rosii 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |59 |Oase 180 pungi
Pulpe de gdina (gamba,in -
11 &
" | marinada) 48ore 7 zile caserole 60 [Costita de vita 7 180 pungi
12 |Carne de vita, cis 180 7 zile pungiftavete 61 [Costita de vita marinata 10 - in vid
13 |Carne pui in sos SATIVI 48 ore = 10 zile caserole 62 |Ficat de porc - 180 tavete
14 |Carne tocata de casa 120 - batoane 63 |Ficat de pui 5 180 tavete
15 |Carne tocata de gaing 48 ore| 120 7 zile | caserola/batoane |64 Ficat vita 5 180 pungi
16 |Carne tocata de porc T2ore| 120 7 zile | caserola/batoane |65 Fileu de Porc 7 180 pungi
17 |Carne tocata” De Firma” 120 7 zile | caserola/batoane |66 Fileu vita 7 180 pungi
18 |Ceafa de porc mar. trad. 72 ore 10 zile | caserola/Tavete |g7 Gaina de casa 5 180 pungi
19 |Ciolan de pore la cuptor 120 7 zile pungi / in vid 68 |Gamba de gaina 5 180 pungi/tavete
20 [Cirnaciori Barbeque 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |69 [Gambe de pui 5 180 tavete/pungi
21 |Cirnaciori Bavaria 48 ore| 120 |10 zile Caserola/Tavete |70 |Grasime de gaina 5 180 tavete
22 |Cirnaciori De casa 48ore| 120 |10 zile Caserola/Tavete |71 Gulas de porc 7 180 pungi g
23 |Cirnaciori de Pui 48 ore| 120 7zile | caserola/Tavete |72 Jambon de porc cu/fara os 4 180 pungi
24 |Cirnaciori Grill 48ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |73 |Limb4 de vita 7 180 pungi
25 |Cirnaciori Taranesti . 120 | 10 zile tavete/pungi 74 |Limba porc 7 180 pungi
3 - ; Muschi "Haiducesc” marinat e
b ; 1 e
26 |Costita porc in marinata 2 ore 10zile caserola 75 tradi 0 in vid
27 |Cotlet de porc la cuptor 120 7 zile pungi / in vid 76 |Muschiulet de pore 7 180 pungi
28 |Frigarui porc in marinata 72 ore 10zile caserola 77 |Musculet de vita 7 180 pungi
29 |Frigarui Traditionali 72 ore 10zile caserola/pungi |78 |Picoare de porc 180 pungiltavete
30 |Gambe puiin marinada 48 ore - 7 zile caserola 79 |Piept de Porc cu os /fara os 7 180 pungi
31 |Gril MIX . 120 - pungi /in vid 80 |Piept de g4ina 5 180 tavete/pungi
32 |Inima de porc - 120 pungi 81 |Pulpa de vita 7 180 pungi
33 [Inima pe pui 120 - tavete 82 |Pulpe de gaina marinate 7 in vid
34 |Mici “Nivalli" 720rel 120 |10 zile caserola 83 [Pulpe de pui fara os 5 180 tavete/pungi
35 |Micic. | 72o0re| 120 |10 zile caserola/pungi |84 [Pulpe de pui fara os/cu 0s 5 180 tavete/pungi
36 |Muschiulet in marinada 72 ore - 10zile caserola 85 |Pulpe de pui fara piele 5 180 tavete/pungi
3¢ |Cirnaciori de Bucovina 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |86 [Pulpe de pui fara spate 5 180 tavete/pungi
3€ |Piept de pui in marinada 48 ore 7 zile caserola 87 |Rassol porc culfara os i 180 pungi
39 |Pipota de pui 120 - tavete 88 |Rassol vita cu/fara os 7 180 pungi
40 |Pui grill la cuptor 120 7 zile pungi / in vid 89 |Semicarcase pui 5 180 tavete
41 |Pui la gratar in marinada 48 ore - 10zile caserola 90 |Set p/u supa PORC - 180 tavete
42 |Set p/u supa Vita 180 - tavete 91 |Slanina de porc 5 180 hartie/pungi
43 |Set plu supd GAINA . 180 - tavete 92 [Mici Gastronom 120 tavete/pungi
44_|Solduri de puiin marinada | 48 ore = 7 zile caserola 93 |Sold de géina cu /fara os 5 180 tavete/pungi
45 |Steak de porc in marinata 72 ore - 10zile caserola 94 |Sold de pui fara os 5 180 tavete/pungi
46 _|Tacim de gaina - 180 - tavete 95 |Sold de pui fara spate 5 180 tavete/pungi
47 _|Tocatura vita/porc 72 ore 10 zile | caserole/batoane |98 Sorici traditionali 5 180 hértie/pungi
|48 _[Carnaciori Ardelenesti 48ore| 120 | 10zile caserole/tavete |97 |Spata de porc culf; 7 180 tavete/pungi
49 |Cirnaciori Gastronom - 120 tavete/pungi ok ChRNE
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