
(Anexa nr.2l)
CAIET DE SARCINI

Acizifionarea 
- Serviciilor de alimentafie a copiilor in sezonul estival 2024 in Institufia Publicl

Centrul Raional de Odihnl Ei Agrement din mun. Striqeni
Autoritatea contractanti- Aparatul preqedintelui raionului Strlqeni/Direc(ia Generall Educafie

Obiectul achizi{iei:
Prezentul Caiet de sarcini face parte integrant[ din Documentalia de atribuire gi constituie ansamblul

cerin{elor pe baza, cirora ofertantul participant la procedur[ igi va elabora oferta sa, in vederea atribuirii
contractului de achizilii publice, avind ca obiect prestarea serviciilor de alimentaJie a copiilor in sezonul
estival 2024in Institulia Publicd Centrul Raionalde Odihnd giAgrement din mun. Strdgeni.

Descrierea serviciului
Prestatorul sd asigure zilnic pregdtirea, prepararea hranei in perioada estivalI 2024 alimentafia per schimb

a 60 copii/elevi gi l5 angaja{i in 5 schimburi cu durata de l0 zile, total (375 persoane) la Institulia Publica
Centrul Raional de OdihnI gi Agrement din mun. Striqeni, in cantit6tile gi con{inutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevlzute de legigla{ie in vigoare gi in corespundere cu urmdtoare rigorii:
- Cantitatea de trofine organice gi valoarea caloricl zilnic[ necesarl copiilor cu vArsta de 7- l8 ani (fete/blie]i)

s6 constituie 23 50-3000kcal;
- Meniurile din Anexa nr.l sd fie intocmite qi prezentate in conformitate cu ,,Recomandlrile pentru un regim
alimentar s[ndtos gi activitate fizic[ adecvati in institutiile de invd{dmAnt din Republica Moldova" aprobate
prin OrdinulMinisterului Sdndt6fiinr.63S din 12.08.2016. in funclie de modificlrile intervenite in frecventa
copiilor beneficiari ai serviciului de alimentatie, autoritatea contractantd igi rezervd dreptul de a suplimenta sau
diminua numirul de po(ii, IIrI modificarea pretului unitar gi prin precizdrile cu privire numlrul de beneficiari
cuprinse in comanda lansat[ cltre prestator.

Condi{ii minime impuse de autoritatea contractantl:
- Operatorul economic participant la procedur5, trebuie sd respecte particularitdlile institu{iei beneficiare ale

serviciului de alimentafie prevdzute in caietul de sarcini gi graficul de prestare al acestui serviciu.
- Operatorul economic participant la procedurd, trebuie s[ aibd inscris in statutul societdfii, ca gen de

activitate, prestarea serviciilor de alimentatie publicl,
- Operatorul economic trebuie sI respecte piramida alimentarl pentru nutrilia copiilor gi adolescenJilor, in

funcfie de necesarul caloric, grupe de alimente gi grupe de vdrst6, pentru asigurarea cregterii gi unei stdri de
sdn[tate gi imun itate corespunzdtoare.

- Operatorul economic trebuie sd asigure, in lipsa unor produse prevlzute in meniurile s6ptiminale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale gi cu aprobarea prealabilS a medicului gi directorului
Centrului, la echivalentul valoric Ai nutrilional al celor inlocuite.

- Operatorul economic trebuie sd asigure condiliile igienico-sanitare previzute de actele normative in
vigoare, pentru depozitarea gi plstrarea produselor agro-alimentare qi pentru prepararea qi transportarea
hranei.

- Operatorul economic trebuie s[ permitl exercitarea controlului efectuat de c[tre reprezentan{ii
beneficiarului in ceia ce privegte modul de depozitare al alimentelor, prepararea hranei, etc.

- in cazul in care se vor constata abateri, care pot conduce la consecin{e grave pentru starea de sdnatate a
beneficiarilor, personalului de specialitate gi directorul Centrului, vor avea dreptul sd sisteze prestarea
serviciului, operatorul economic va fi obligat, s[ inlocuiascl alimentele sau hrana in cauza cu alta
/altele corespunzltoare, frrd a pretinde pl51i suplimentare pentru acesta, in termen de maxim 2 (doua)
ore de la primirea notificirii. DacI deficienlele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va
declanga procedura de rezolu{iune a contractului, cu toate consecin(ele ce decurg din acestea.

- Cantitltile constatate lipsd in urma verific[rilor efectuate, vor li acoperite in cel mai scurt timp.
- Zilnic, o probd recoltati din fiecare fel de hrand administratd (m6ncare g6titd sau hrand rece) va fi pastrate

in frigider 48 de ore. De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu de personalul de specialitate.



Operatorul sd prezinte produsele ambalate, cu etichet[, inso{ite de documente ce atest[ caliattea, cantitatea
qi conformitatea.

Cerinfe specifice privind igiena personalului

Fiecare persoanl careluueazdinzonade manipulare a alimentelor, va menfine igiena personala gi va
purta echipament de protecfie pentru lucru adecvat gi curat.

Personalul care lucreazd la prepararea hranei trebuie s6 aibd analizele medicale la zi gi sE respecte regulile
igienico-sanitare prevdzute de legislalie in vigoare. Controlul medical periodic al personalului, care
participb in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor, distribuirea gi servirea hranei
preparate, se va efectua in conformitate cu normele gi regulamentelor in vigoare, conform indicafiilor
medicului, putdnd fi verificat de autoritatea contractant[, ori de cdte ori este cazul.

cerin(e specifice privind alimentele folosite pentru prepararea bucatelor.

Se interzice, in scopul prepar[rii bucatelor asigurarea cu carne de pas6re, in formi de semifabricate
marinate, inclusiv cu adausul unor aditivi alimentari gi condimente.

Pegtele congelat trebuie sr fie recepfionat in stare eviscerat[ gi ftr[ cap.

Se interzice, asigurarea beneficiarilor cu produse lactate ce con{in grasimi vegetale cum ar fi: produs de
brinzl,, produs de cagcaval, produs de smintind, etc.

Produsele de panificafie in special piinea, trebuie sE fie ambalate, etichetate obligatoriu in conformitate cu
cerintele legislatiei in vigoare.

Se admit spre consum gi procesare fructe qi legume numai in stare proasp6t[.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afiqate gi transportate, vor fi protejate
impotriva oric6ror contaminlri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman.
Produsele intermediare gi produsele finite, posibile de a fi mediii de dezvoltare a micro-organismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc pentru s6n6tate.
Potrivit cu siguranla alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci
cdnd este necesar ca alimentele sd se adapteze modalit6lilor de preparare, transport, depozitare, prezentare
gi servire.

Se recomandr ca hrana sr fie serviti la aproximativ 30 min. de la preparare , in caz contrar ele trebuie
menlinute la o temperaturi mdi mare de 60 grade Celsius pentru hrana caldl qi la max. 4 gradeCeisius
pentru hrana rece.

Nu se admite, asigurarea beneficiarilor cu produse alimentere interzise, conform legislatiei Republicii
Moldova pentru alimentatia copiilor.
Este interzisd, pistrarea alimentelor de la o mas6 la alta.

Cerinfe specifice privind deqeurile alimentare

Deqeurile alimentare trebuie colectate in containere inchise gi etichetate; aceste containere trebuie s6 fie
de o construcfie adecvata, pdstrate intacte gi ugor de curdfat gi dezinfectat.
Transportul degeurilor alimentare se va face cu mijloace de transport autorizate ale operatorului
economic pe cheltuiala sa.

Operatorului economic are obligalia evacu6rii zilnice a degeurilor alimentare.
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