Cod: F-PO-SA-01-01

SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg.

Paste fainoase ,,Figurate plate PAGINA: 1/2

Document normativ RT HG nr.775
Ingrediente Faina de grau calitatea superioara, apa potabila.
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Proprietati
organoleptice

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoare: alb-galbuie, uniforma.

Forma: de inel.

Miros gi gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte n % -
pastele fainoase lungi,
Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - In ambalaj de desfacere: 70
chimice - in ambalaj colectiv: 10.0
Fractia masica de produse % ’ RT HG NR.775
deformate, '
- Tn ambalaj de desfacere: 8,0
- Tn ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tn ambalaj de desfacere: 19,0
- in ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminanti Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 1469,5 kJ /
' 346,5 kcal
Grasimi [a] 1,1
Informatji nutritionale - din_care acizi grasi saturati [a] 0,2 LEGE Nr. 279
pentru 100 g produs: G",’C'de _ [a] 71.9 din 15.12.2017
- din care zahatruri [0] 1,6
Fibre (9] 3,5
Proteine (9] 10,5
Sare [0] 0

Ambalare si marcare

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 500g (preambalate); saci de
hértie cite 22,0 kg (in vrac); saci polimerice cite 5,0 kg (in vrac).

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este
efectuata prin inscriptionarea si marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Ter{nen d% .
Digitall ned by Colta Ni
Dialabil iais]Gang fisde

Rdf’ép‘o’ %& ld$ian Signature
Location: 9?1?\}21

fatalisfronditii de depozitare:
sfusliliisi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de

utilizare.




Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Figurate plate”
masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg.
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA S| UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA S| ETICHETAREA
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01
Paste fainoase ,,Sfredeluse”
masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg;

PAGINA: 1/2

Document normativ RT HG nr.775
Ingrediente Faina de grau calitatea superioara, apa potabila.
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoarea: alb-galbuie, uniforma.

Proprietati Forma: in forma de spirala.

organoleptice Miros si gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte n % -
pastele fainoase lungi,
Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - In ambalaj de desfacere: 70
chimice - in ambalaj colectiv: 10.0
Fractia masica de produse % ’ RT HG NR.775
deformate, '
- Tn ambalaj de desfacere: 8,0
- Tn ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tn ambalaj de desfacere: 19,0
- in ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminanti Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 1469,5 kJ /
' 346,5 kcal
Grasimi [a] 1,1
Informatji nutritionale - din_care acizi grasi saturati [a] 0,2 LEGE Nr. 279
pentru 100 g produs: G",’C'de _ [a] 71.9 din 15.12.2017
- din care zahatruri [0] 1,6
Fibre (9] 3,5
Proteine (9] 10,5
Sare [0] 0

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 500g (preambalate); saci de
hértie cu cite 22,0 kg (in vrac); saci polimerice cu cite 5,0 kg (in vrac).

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este
efectuata prin inscriptionarea si marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Durata si conditii de depozitare:

Ambalare si marcare

Termen de o 2 o . . .

valabilitate/Conditii de | Prod_usql isi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;
. ’ 12 luni —1n vrac

depozitare:

- Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Sfredeluse”
masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg;
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA S| UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA S| ETICHETAREA
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01
Paste fiainoase ,,Fidea”
masa neta:500 g; 5,0 kg; 22,0 kg;

PAGINA: 1/2

Document normativ RT HG nr.775
Ingrediente Faina de grau calitatea superioara, apa potabila.
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Aspect: suprafatd neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoarea: alb-galbuie, uniforma.

Proprietati Forma: filiforme scurte, drepte.

organoleptice Miros si gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte n % -
pastele fainoase lungi,
Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - In ambalaj de desfacere: 70
chimice - in ambalaj colectiv: 10.0
Fractia masica de produse % ’ RT HG NR.775
deformate, '
- Tn ambalaj de desfacere: 8,0
- Tn ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tn ambalaj de desfacere: 19,0
- in ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminanti Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 1469,5 kJ /
' 346,5 kcal
Grasimi [a] 1,1
Informatji nutritionale - din_care acizi grasi saturati [0] 0,2 L_EGE Nr. 279
pentru 100 g produs: GIgmde . [a] 71.9 din 15.12.2017
- din care zahatruri [0] 1,6
Fibre (9] 3,5
Proteine (9] 10,5
Sare [0] 0

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 500g (preambalate); saci de
hértie cite 22,0 kg (in vrac); saci polimerice cite 5,0 kg (in vrac).

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este
efectuata prin inscriptionarea si marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Durata si conditii de depozitare:

Ambalare si marcare

Termen de o 2 o . . .

valabilitate/Conditii de | Prod_usql isi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;
. ’ 12 luni —1n vrac

depozitare:

- Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.




Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fiainoase ,,Fidea”
masa neta:500 g; 5,0 kg; 22,0 kg;
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA S| UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA S| ETICHETAREA
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Spicusor”
masa neta: 500 g;18,0 kg.

PAGINA: 1/2

Document normativ RT HG nr.775
Ingrediente Faina de grau calitatea superioara, apa potabila.
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoarea: alb-galbuie, uniforma.

Proprietati Forma: filiforme lungi, drepte.

organoleptice Miros si gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte in | o 5
pastele fainoase lungi,
o Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - in ambalaj de desfacere: -
chimice - n ambalaj colectiv: -
Fractia masica de produse % RT HG NR.775
deformate,
- in ambalaj de desfacere: 8,0
- Tn ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tnambalaj de desfacere: 19,0
- Tn ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminant; Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 1469,5kl /
g ' 346,5 kcal
Grasimi [a] 11
Informatii nutritionale —Gcliln .gare acizi grasi saturati [a] 701,29 IailiGI155N1ré 225917
pentru 100 g produs: ucide _ [9] : T
- din care zahatruri (9] 1,6
Fibre [0] 3,5
Proteine [0] 10,5
Sare [0] 0

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 5009 (preambalate); cutii de
carton cite 18,0 kg (in vrac);

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este|
efectuata prin inscriptionarea gi marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Ambalare si marcare

Termen de Durata si conditii de depozitare:
valabilitate/Conditii de | - Produsul isi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;
depozitare: 12 luni —n vrac

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01
Paste fainoase ,,Spicusor”
masa neta: 500 g;18,0 kg.

- Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.

Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA SI ETICHETAREA

Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01 - 01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Sfredeluse Mozaic”
masa neta: 500 g; 5,0 kg.
Document normativ RT HG nr.775
Faina de grau calitatea superioara, piure de morcov (1,83%), praf de paprica
(0,20%), praf de spanac (0,16%)
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

PAGINA: 1/2

Ingrediente

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoarea: la produsele cu adaosuri - cu nuanta specifica adaosului;

Proprietati Forma: in forma de spirala.

organoleptice Miros si gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte in | o, -
pastele fainoase lungi,
S Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - in ambalaj de desfacere: 70
chimice - in ambalaj colectiv: 10.0
Fractia masica de produse % ’ RT HG NR.775
deformate, '
- Tn ambalaj de desfacere: 8,0
- in ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tn ambalaj de desfacere: 19,0
- in ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminanti Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 14473 kJ /
' 341,3 kcal
Grasimi [a] 1,1
Informatji nutritionale - din_care acizi grasi saturati [a] 0,3 LEGE Nr. 279
. Glucide [g] 69,8 din 15.12.2017
pentru 100 g produs: : .
- din care zahatruri [0] 19
Fibre (9] 3,7
Proteine [a] 11,2
Sare [0] 0,3

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 500g (preambalate); saci
polimerice cite 5,0 kg (in vrac).

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este|
efectuatd prin inscriptionarea si marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Ambalare si marcare

Termen de Durata si conditii de depozitare:
valabilitate/Conditii de | - Produsul isi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;
depozitare: 12 luni —in vrac.

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01-01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01
Paste fainoase ,,Sfredeluse Mozaic”
masa neta: 500 g; 5,0 kg.

- Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.

Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA SI ETICHETAREA

Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.



Cod: F- PO-SA - 01-01
SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Cornisoare medii”
masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg.

PAGINA: 1/2

Document normativ RT HG nr.775
Ingrediente Faina de grau calitatea superioara, apa potabila.
Alergeni Contine: gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, aspect sticlos in sectiune, se
admit particule punctiforme de culoare slab bruna.

Culoarea: alb-galbuie, uniforma.

Proprietati Forma: tubulare scurte, curbate.

organoleptice Miros si gust: caracteristic produsului dat, fara gust si miros strain.

Corpuri straine: incluziuni straine nu se admit.

Starea produsului dupa fierbere: trebuie sa fie elastice, sa nu-gi piarda forma,
sa nu se lipeasca, sa nu formeze conglomerate. Apa in care s-au fiert pastele
fainoase se admite sa fie opalescenta, cu sediment.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de umiditate, % 13,0
Aciditatea, grad 4,0
Continutul de produse scurte n % -
pastele fainoase lungi,
Fractia masica de faramituri %
Proprietati fizico- - In ambalaj de desfacere: 70
chimice - in ambalaj colectiv: 10.0
Fractia masica de produse % ’ RT HG NR.775
deformate, '
- Tn ambalaj de desfacere: 8,0
- Tn ambalaj colectiv: 15,0
Fractia masica de produse %
sparte,
- Tn ambalaj de desfacere: 19,0
- in ambalaj colectiv: 19,0
Zearalenona [mg/kg] | max 0,05
Contaminanti Deoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,75 HG nr.520/2010
Aflatoxin B, [mg/kg] | max. 0,002
Valoare energetica: 1469,5 kJ /
' 346,5 kcal
Grasimi [a] 1,1
Informatji nutritionale - din_care acizi grasi saturati [a] 0,2 LEGE Nr. 279
pentru 100 g produs: GIgmde . [a] 71.9 din 15.12.2017
- din care zahatruri [0] 1,6
Fibre (9] 3,5
Proteine (9] 10,5
Sare [0] 0

Pastele fainoase sunt ambalati in pungi BOPP cite 500g (preambalate); saci de
hértie cite 22,0 kg (in vrac); saci polimerice cite 5,0 kg (in vrac).

Pungile cu paste fainoase sunt sigilate prin termosudare, iar etichetarea este
efectuata prin inscriptionarea si marcarea pe ambalajul fiecarei unitati de
vanzare, a informatiilor impuse de legislatia in vigoare, referitoare la etichetarea
produselor alimentare.

Durata si conditii de depozitare:

Ambalare si marcare

Termen de o 2 o . . .

valabilitate/Conditii de | Prod_usql isi pastreaza caracteristicile timp de: 12 luni — preambalat;
. ’ 12 luni —1n vrac

depozitare:

- Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.
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SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01

Paste fainoase ,,Cornisoare medii”

masa neta: 500 g; 5,0 kg; 22,0 kg.
daunatori ai cerealelor, la temperatura maxima 30°C si umiditatea relativa a
aerului maxim de 70%.
Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine
care va asigura calitatea si integritatea produselor in timpul transportarii.

PAGINA: 2/2

Conditii de transportare:

UTILIZAREA S| UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA S| ETICHETAREA
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Ciubatco | | Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.
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