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Denumirea indicilor

Unitatea de
masurd

DN la metoda

Indicii conform

Rezultatele incercdarilor

de incercdiri DN
Indicii microbiologici:
Sterilitatea industriald PS7.2LIMD-07 Steril Microorganisme viabile

ed.1/02.06.2025

anaerobe in 1 g de produs,
drogdii si mucegaiuri

in 1 g produs, microorganisme
acidolactice in 1 g de produs

nu s-au detectat.

Mostrele investigate corespund ceringelor sterilitdfii industriale.

Caracteristici organoleptice:

Aspectul exterior - tomate intregi, de aceeasi varietate, apropiate ca marime, culoare si
grad de coacere, fira leziuni mecanice, cu verdeata si condimente,
fara corpuri stréine

Gust si miros - placut, slab acru, caracteristic tomatelor fierte, moderat sirat cu
aromd de condimente, fird gust si miros striin;

Culoarea - tomatelor — rosie, caracteristicd tomatelor, solutia — limpede cu o

: cantitate neinsemnati de particule de miez si seminte unitare;

Consistenta - tomatele moi, nerasfierte

Calitatea solutiei

- cu nuan{d gilbuie, cu particule de condimente

Notd: Prin decizia sa expertul OC confirmd, ca buletinul de analiza contine rezultatele incercirilor mostrelor in Li,
prelevate dintr-un lot concret de produse.
"~ document normativ anulat la nivel national,
" Rezultatele incercirilor cu semnul "<” reprezinti valorile situate sub limita de cuantificare a metodei.
™" Aceste incerciri nu sunt acoperite de acreditarea MOLDAC.
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