Specificatii tehnice

Anexa nr. 22 la Documentatia standard aprobata prin

Ordinul Ministrului Finantelor nr. 115 din 15 septembrie 2021

Numarul procedurii de achizitie 0cds-b3wdpl-MD-1760946956115 din_21.11.25

Obiectul achizitiei: Produse alimentare pentru anul 2026

Denumirea Denumirea Tara Produ- Specificarea tehnici deplini solicitata de catre autoritatea Specificarea tehnici deplini propusa de citre ofertant Standarde de referinta
bunurilor/ modelului de citorul contractanta
serviciilor bunului / origine
serviciului
Lot3
H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar- | H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-
veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare | veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MARCAREA (ETICHETAREA) | MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MARCAREA (ETICHETAREA)
CARNII Inscriptia de pe eticheta carnii de pasire trebuie si ofere | CARNII Inscriptia de pe eticheta carnii de pasire trebuie si ofere
consumatorilor informatii corespunzatoare, clare si obiective | consumatorilor informatii corespunzatoare, clare si obiective
referitoare la produsele expuse. Inscriptia de pe etichetd trebuie si | referitoare la produsele expuse. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa
i . includé:a) denumirile sub care produsele sint comercializate; includa:a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
Pui _br0|ler MD Basarabia | b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializirii; b) conditiile §i termenul de pastrare pe perioada comercializarii;
refrigerat Nord SA c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare; c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;
d) temperatura de depozitare recomandata; d) temperatura de depozitare recomandata;
e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare; e) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare;
n cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate; data | In cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate; data
minimd de valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu | minima de valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste
data-limita de consum, conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017 | cu data-limita de consum, conform articolului 22 din Legea nr.
privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare. | 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
Livrarea Marti - Vineri. De la producitor. alimentare. Livrarea Marti - Vineri. De la producitor.
H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar- | H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea Normei sanitar-
veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare | veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MARCAREA (ETICHETAREA) | MODIFICAT: in vigoare 18.03.22 MARCAREA (ETICHETAREA)
CARNII Inscriptia de pe eticheta cirnii de pasire trebuie si ofere | CARNII Inscriptia de pe eticheta cirnii de pasire trebuie si ofere
consumatorilor informatii corespunzitoare, clare §i obiective | consumatorilor informatii corespunzdtoare, clare si obiective
. . referitoare la produsele expuse. Inscriptia de pe etichetd trebuie sa | referitoare la produsele expuse. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa
Pui broiler Basarabia includa:a) denumirile sub care produsele sint comercializate; includa:a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
EVISCERAT MD b ditiile i 1 de pa oad alizarii: b ditiile si 1 de pa ioad ializarii
congelat Nord SA ) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii; ) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;

e) numdrul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare;

in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data
minima de valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu
data-limita de consum, conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017

¢) starea in care se comercializeaza carnea de pasdre;
d) temperatura de depozitare recomandata;
¢) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare;

In cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau eviscerate;, data
minima de valabilitate sau data durabilitatii minimale se inlocuieste cu
data-limita de consum, conform articolului 22 din Legea nr. 279/2017



https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1760946956115

privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.De la producator.

privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.De la producétor.

Piept cu
clavicula fara
piele de pui-
broiler refrigerat

MD

Basarabia
Nord SA

Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui
refrigerat.H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la aprobarea
Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerintelorde comercializare a
carnii de pasare MODIFICAT:in vigoare 18.03.22 Capitolul VIII
MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII 46. Inscriptia de pe
eticheta carnii de pasare trebuie sa ofere consumatorilor informatii
corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre
vinzare §i pentru a asigura libera lor circulatie in tard §i in afara
teritoriului ei. 47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;
c) starea in care se comercializeazd carnea de pasare;
d) temperatura de depozitare recomandata;
47.11. Tn sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea
de pasdre si produsele din carne sunt comercializate sub denumirile
mentionate la punctul 2, insotite de urmatorii termeni in limba tarii
importatoare: 1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau
eviscerate; De la producitor. Tn ambalaj cite 1 kg.Livrarea de 2 ori
in saptamina (Luni,Vineri de la 09:00-12:00),

Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de pui
refrigerat.H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la aprobarea
Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerintelorde comercializare a
carnii de pasare MODIFICAT:in vigoare 18.03.22 Capitolul VIII
MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII 46. Inscriptia de pe
eticheta carnii de pasdre trebuie sa ofere consumatorilor informatii
corespunzatoare, clare si obiective referitoare la produsele expuse spre
vinzare §i pentru a asigura libera lor circulatie in tara si in afara
teritoriului ei. 47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada comercializarii;
c) starea in care se comercializeazda carnea de pasire;
d) temperatura de depozitare recomandata;
47.11. Tn sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, carnea
de pasare si produsele din carne sunt comercializate sub denumirile
mentionate la punctul 2, insotite de urmatorii termeni in limba tarii
importatoare: 1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau
eviscerate; De la producator. Tn ambalaj cite 1 kg.Livrarea de 2 ori
in saptamina (Luni,Vineri de la 09:00-12:00),

Piept cu
clavicula fara
piele de pui-

broiler congelat

MD

Basarabia
Nord SA

Piept cu claviculd fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de
pui refrigerat. H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la
aprobarea Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerintelorde
comercializare a carnii de pasare MODIFICAT:n vigoare
18.03.22 Capitolul VIII MARCAREA (ETICHETAREA)
CARNII 46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie
sd ofere consumatorilor informatii corespunzatoare, clare si
obiective referitoare la produsele expuse spre vinzare si pentru
a asigura libera lor circulatie in tara si in afara teritoriului ei.
47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada
comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasire;
d) temperatura de depozitare recomandat;
47.11. Tn sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare,
carnea de pasdre si produsele din carne sunt comercializate sub

Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler refrigerat.Piept de
pui refrigerat. H.GNr. 773din 03-10-2013 cu privire la
aprobarea Normeisanitar-veterinare de stabilire a cerintelorde
comercializare a carnii de pasire MODIFICAT:in vigoare
18.03.22 Capitolul VIII MARCAREA (ETICHETAREA)
CARNII 46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasire trebuie
sd ofere consumatorilor informatii corespunzitoare, clare si
obiective referitoare la produsele expuse spre vinzare si pentru
a asigura libera lor circulatie in tard si in afara teritoriului ei.
47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint comercializate;
b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada
comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de pasare;
d) _temperatura de depozitare recomandat;
47.11. In sensul articolului 15 din Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare,
carnea de pasdre si produsele din carne sunt comercializate sub
denumirile mentionate la punctul 2, insotite de urmatorii




denumirile mentionate la punctul 2, insotite de urmatorii
termeni in limba tarii importatoare: 1) Tn cazul carcaselor
intregi: partial eviscerate sau eviscerate; In ambalaj cite 1
kg.Livrarea de 2 ori in saptamina (Luni,Vineri de la 09:00-
12:00), De la producator.

termeni in limba tarii importatoare: 1) in cazul carcaselor
intregi: partial eviscerate sau eviscerate; In ambalaj cite 1
kg.Livrarea de 2 ori in saptamina (Luni,Vineri de la 09:00-
12:00), De la producator.

L otul nr.4 | Crenvusti Crenvuste calitate superioara,fierte,din carne de pui si vitd fara
Crenvuste Clasic adausuri de emulgatori. b) crenvursti — mezel fiert in membrana | Crenvuste calitate superioara,ﬁene,dil} carne de pui si vitd fara
) Gospodar B bi naturald sau artificiald, sub formi de batoane mici, cu diametrul de la | @dausuri de emulgatori. b) crenvursti — mezel fiert in membrand
asarapla A x . . Ax . b A artificiald, sub forma de batoane mici, cu diametrul de la 14 pana la 32
MD Nord SA 14 pana- a 32 mm si lungimea de. 1? 6 pand la 25 cm;HOTARARE I'\Ir mm si lungimea de la 6 pani la 25 cm;HOTARARE Nr. 720 din 28-
720 din 28-06-2007 cu privire la aprobarea Reglementarii .. o C .
- : - 5 ) ) o 06-2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice”Produse din
tehnice”Produse din carne” De la producator. Livrare Marti de la 9 carne” De la producator. Livrare Marti de la 9% -1200
-12%0
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