Specificatii tehnice

Numarul procedurii de achizitie 21305851 ocds-b3wdp1-MD-1730462440699 din 11.11.2024

Obiectul achizitiei: Produse alimentare pentru anul 2025, semestrul 1

Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.115
din “15”’septembrie 2021

Denumirea ara < . . o C oo e . . .o <
. . . T Produca Specificarea tehnica deplina solicitata, Specificarea tehnica deplina propusa de Standarde
Denumirea bunurilor modelului de .o < e
. . . torul Standarde de referinta catre ofertant de referinta
bunului origine ’
1 2 3 4 5 6 7
Lot 1.Produse de
panificatie
A NP A . . .Paine din faina de grau, alba, calitatea superioarad
1.Paine din faind de grau, alba, calitatea superioara, grau, aibd, up <
. - 2 | masa 0.400 kg, la exterior sa fie de formd regulata,
masa 0.3-0.5 kg, la exterior sa fie de forma e N .. Lo
o 2 < Co ... | neturtitd, fard deteriordri. Suprafata cojii sd fie
regulatd, neturtitd, fard deteriorari. Suprafata cojii < . 8 . <
< < . N o neteda cu aspect lucios, nearsa. Coaja sa fie rumena,
sa fie netedd cu aspect lucios, nearsa. Coaja sa fie <
< < de culoare galbena
rumenad, de culoare galbend . o . e I
. - . e .| Miezul sa fie bine crescut cu pori fini si uniformi, farg
Miezul sé fie bine crescut cu pori fini §i uniformi . - A .
y . . -~ ..| cocoloase si urme de faind neframantata. Consistentd
fard cocoloase si urme de faind nefrdmantatd| . S . < o
. . R . - ] miezului sd fie elasticd, dupad o usoard apasare cy
Consistenta miezului sa fie elastica, dupa o usoarg < s . L
< o . o ] degetul sa revind imediat la starea initiald, sa nu sq
apasare cu degetul sa revina imediat la starea initiala, . N s - -
< P o ST . 1] faramiteze, sd nu fie lipicioasd si umeda la pipait
sa nu se faramiteze, sa nu fie lipicioasa si umeda 14 o . R O
. o < . .~ .. | Aroma sa fie placuta, caracteristica painii , fard miros
2 pipait. Aroma sa fie placutd, caracteristica painii < . A -
< 1ix < s ICP S < A - strdin (de mucegai, ranced sau statut).
Franzela alba Franzeld alba | RM . fara miros strain (de mucegai, ranced sau statut). N s L < o
Panifcoop < o S . g Gustul sa fie placut, potrivit de sarat, fard nuante de
Gustul sa fie placut, potrivit de sérat, fard nuante de < oA n g e
PR NP .- | acru, amar, fara scrasnet in dinti la mestecare, feliata
acru, amar, fard scragnet in dinti la mestecare, feliata . <~ . . .
. o L . . uniform, ambalata in pungi avizate sanitar-veterinar
uniform, ambalata in pungi avizate sanitar-veterinar N < . < ..
N < . < .. cate o bucatd, cu logotipul producitorului si
cate o bucata, cu logotipul producatorului si S .
R o componenta produsului, sa corespunda cerintelor HG
componenta produsului, sa corespunda cerintelor N . ’
o g : Nr. 775din 03-07-2007cu privire la aprobarea
HG Nr. 775din 03-07-2007cu privire la aprobarea o e . ..
. s e . o Reglementarii tehnice “Produse de panificatie si
Reglementarii tehnice “Produse de panificatie si . » o J
. ' o -~ | paste fdinoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00 pana
paste fainoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00 pana . ; L
. . - la 8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele de
la 8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele de PN -
o < odihna si sarbatoare. Acte ce denota calitatea HG Nr. 775
odihna si sdrbatoare. Acte ce denotd calitatea o .
rodusului: -Certificat de inofensivitate produsului. din
P Expeditia: 023722383, 078890830 03-07-2007
22 Paine din secard, calitatea 1, masa 0.3-0.5 kg, la | Paine cu secard, din amestec de faina de grau de
A - exterior sa fie de forma regulatd, neturtitd, fard | calitatea intdi si faind de secard semialba, masa 0.500
A < Paine de ICP Lo T < LT . « e <
Péine de secard L RM . deteriorari. Suprafata cojii sa fie neteda cu aspect | kg, la exterior sd fie de forma regulatd, neturtita, fara
secara Panifcoop

lucios, nearsd. Coaja sd fie rumena, de culoare

brund-aurie pana la brun-roscat.

deteriorari. Suprafata cojii sd fie netedd cu aspect

lucios, nearsd. Coaja sa fie rumena, de culoare




Miezul sa fie bine crescut cu pori fini §
uniformi, fard cocoloage si urme de faing
neframantatd. Consistenta miezului sa fie elastica
dupa o usoara apasare cu degetul sa revind imediat 14
starea initiala, sd nu se faramiteze, sa nu fie lipicioasg

bruné-aurie pana la brun-roscat.
Miezul sa fie bine crescut cu pori fini si uniformi, farg
cocoloage si urme de faina nefraimantata. Consistents
miezului sa fie elastici, dupa o usoara apasare cy
degetul sa revind imediat la starea inifiala, sa nu sq

si umeda la pipait. Aroma sa fie placutd] faramiteze, s nu fie lipicioasd si umeda la pipaitl HG Nr. 775
caracteristicd pdinii , fara miros strdin (de mucegai] Aroma sa fie placutd, caracteristica painii , fara mirog din
ranced sau statut). strain (de mucegai, ranced sau statut). 03-07-2007
Gustul sa fie placut, potrivit de sarat, fard nuante de | Gustul sa fie placut, potrivit de sérat, fira nuante de
acru, amar, fara scrasnet in dinti la mestecare,feliatd | acru, amar, fara scrasnet in dinti la mestecare, feliata
uniform, ambalata in pungi avizate sanitar-veterinar | uniform, ambalata in pungi avizate sanitar-veterinar
cate o bucatd, cu logotipul producatorului si cate o bucatd, cu logotipul producatorului si
componenta produsului, sa corespunda cerintelor componenta produsului, sa corespunda cerintelor HG
HG Nr. 775din 03-07-2007cu privire la aprobarea Nr. 775din 03-07-2007cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice “Produse de panificatie si Reglementarii tehnice “Produse de panificatie si
paste fainoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00 pand | paste fainoase”, Grafic: zilnic, de la ora 06:00 pana
la 8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele de la 8:00,conform comenzilor, inclusiv zilele de
odihna si sarbatoare. Acte ce denota calitatea odihna si sarbatoare. Acte ce denota calitatea
produsului: -Certificat de inofensivitate produsului.
Expeditia: 023722383, 078890830
3.Pesmeti macinati, uscati din paine din faind de Pegme;i mﬁcmaﬁl uscati dip pine din faind de grau,
N ; O . calitatea superioard, ambalaj 0,500 kg,
. N grau, calitatea superioara, ambalaj 1 kg, . ) . -
Pesmeti macinati Pevsn.lep. RM ICP. livrarea:conform comenzilor de 1-2 ori in hy ravrealA.ccv)nform comenzilor de 1-2 ori in <
’ ’ macinati Panifcoop . A ) . < saptamana, de la orele 06:00-8:00. Acte ce denota
saptamana, de la orele 06:00-8:00. Acte ce denota . .
calitatea produsului cahtate.:a. produsului.
Expeditia: 023722383, 078890830

Biscuiti calitate superioara cu continut redus de | Biscuiti de ovaz ,calitate superioara cu continut
zahdr, fara adaos de fructe, pomusoare, uscate; | redus de zahar, pe bazd de ulei de floarea soarelui,
Ambalaj:cutie din carton nu mai mare de- 5 kg, | faira adaos de fructe, pomusoare, uscate;

Lot 29. Biscuiti de oviz Biscuiti de RM icp SM  DSTU 3781:2005, livrarea: conform | Ambalaj:cutie din carton - 4 kg, SM DSTU

: ’ ovaz Panifcoop | comenzilor institutiei in termen de 2 zile de la | 3781:2005, livrarea: conform comenzilor institutiei

solicitare, 1 -2 in saptdmana (marti-joi), de la orele | in termen de 2 zile de la solicitare, 1 -2 in saptamana | SM DSTU
09:00-14:00. HG 775/2007 Acte ce denota calitatea | (marti-joi), de la orele 09:00-14:00. HG 775/2007 | 3781:2005
produsului: - Acte ce denota calitatea produsului HG 775/2007
Covrigi cu adaos de tarate,calitate superioara. | Covrigi uscati din fdind de grau de calitate
Ambalaj:saci din plasd,nu mai mare de- 5 kg. , | superioard cu adaos de tardte. Ambalaj: saci-3

Lot 30. Covrigei uscati fara | Covrigei RM icp livrarea: conform comenzilor institutiei in termen | kg.,livrarea: conform comenzilor institutiei In termen

zahar (pentru diabetic) uscati Panifcoop | de 2 zile de la solicitare, 1 -2 in saptamana (marti- | de 2 zile de la solicitare, 1 -2 in saptamana (marti-
joi), de la orele 09:00-14:00. HG 775/2007 Acte ce | joi), de la orele 09:00-14:00. HG 775/2007 Acte ce
denota calitatea produsului: - denota calitatea produsului: - HG 775/2007

Semnat:

Numele, Prenumele:Cazacu Vasile In calitate de: Director

Ofertantul: ICP PANIFCOOP a URECOOP Adresa: Or.Straseni, str.Orheiului, 10

Digitally signed by Cazacu Vasile
Date: 2024.12.06 09:43:05 EET
Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova
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