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Informatie referitoare la utilaje, instalatii si
echipamentele tehnice

Cantina de producere este echipata conform cerintelor de activitate in domeniu alimentar si
dispune de 2 role (de aburi), 3 plite profesionale de gaz, 2 plite de gaz profesionale cu 5 si 6
ochiuri, 2 camere frigorifice profesionale (camera frigorifica”+”, camera frigorifica™”) 1
congelator profes., 4 frigidere, utilaj si inventar specializat, vesela si tacAmuri profesionale,
etc.

Compania dispune de ambalaje de unica folosinta in volum de 25% din cantitatea totala
necesara pentru perioada totala de prestare.

Cantina dispune de personalul calificat care va prepara si va deservi beneficiarii.

Compania dispune de personal care, va duce zilnic evidenta servirii de hrana, confirmata de
catre beneficiar prin semnitura.

Mentiul pentru pranz este elaborat de citre lucritorul medical si seful de producere (tehnolog),
angajatii companiei, in corespundere cu actele normative si legislatia in vigoare a RM.
Conditiile sanitaro-igienice necesare de piastrare, preparare si repartizarea produsului finit sunt
asigurate in conformitate cu normele sanitare de stat in vigoare pentru unititile de alimentatie
publica. Compania detine toate actele necesare pentru domeniul alimentar, eliberate de citre
organele serviciului sanitaro-epidimiologic de stat. Materia prima este achizitionata in baza
certificatelor de calitate si certificatelor de conformitate. Compania asigura calitatea bucatelor
produse.

Obligatiunile functionale ale angajatilor blocului alimentar sunt respectate in conformitate cu
legislatia in vigoare.

Personalul angajat dispune de instruirea igienica, controlul medical si specialistii detin studii
in domeniu alimentar. Personalul angajat este asigurat cu echipament personal necesar pentru
lucru.

Prepararea si prelucrarea culinara a produselor alimentare se efectueazi in corespundere ci
cerintele tehnologice de pregiitire a bucatelor in blocul alimentar.

10. Distribuire bucatelor se efectueazi dupi ce lucratorul medical apreciaza calitatea organolentica
a bucatelor, cum ar fi: aspectul, culoarea, consistenta, mirosul si gustul. Proba alimentara
pentru péstrare si pentru apreciere se ia din vasele de pregitire a bucatelor. Rezultatele
aprecierii se inregistreaza un registrul de rebutare a bucatelor.

11. In scopul prevenirii infectiei COVID-19 distribuirea préanzurilor va fi asigurata cu respectarea
stricta a masurilor de prevenire si control a infectiei COVOD-19, obligatoriu in municipiul
Chisinau, valabil pe perioada starii de urgenta in sinitate publica impuse de citre autoritéti.
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