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Informatie referitoare la utilaje, instalatii si
echipamentele tehnice

1. Cantina de producere este echipata conform cerinlelor de activitate in domeniu alimentar si
dispune de 2 role (de aburi), 3 plite profesionale ds gaz,2 plite d,e gazprofesionale cu 5 si 6
ochiuri, 2 camere frigorifice profesionale (camera frigorifica"+", carir.era frigorific a,,-,,) I
congelator profes., 4 frigidere, utilaj si inventar speciaiizat, vesela si tac6muri-profesionale,
etc.

2. Compania dispune de ambalaje de unica folosinla in volum de 25%o din cantitatea totala
necesara pentru perioada totala de prestare.

3. Cantina dispune de personalul calificat care va prepara si va deservi beneficiarii.
4, Compania dispune de personal care, va duce zilnic evidenta servirii de hrana, confirmata de

catre beneficiar prin semndtura.
5. Meniul pentru ptdnz este elaborat de cdtre lucrdtorul medical si Eeful de producere (tehnolog),

angajafii companiei, in corespundere cu actele normative si legislalia in vigoare a RM.
6. Condigiile sanitaro-igienice necesare de pdstrare, preparare si repartizarea produsului finit sunt

asigurate in conformitate cu normele sanitare de stat in vigoare pentru unii6lile de alimentalie
publica. Compania define toate actele necesare pentru domeniul alimentar, eliberate de c6tre
organele serviciului sanitaro-epidimiologic de stat. Materia prima este achizilionata in baza
certificatelor de calitate si certificatelor de conformitate. Compania asigur a caytateabucatelor
produse.

7 ' Obligatiunile funciionale ale angajalilor blocului alimentar sunt respectate in conformitate cu
legislalia in vigoare.

8' Personalul angajat dispune de instruirea igienica, controlul medical si specialigtii delin studii
in domeniu alimentar. Personalul angajateste asigurat cu echipament personal necesar pentru
lucru.

9' Prepararea si prelucrarea culinara a produselor alimentare se efectueaz6incorespundere ci
cerinlele tehnologice de pregdtire a bucatelor in blocul alimentar.

10' Distribuire bucatelor se efectue azd, dupd,ce lucrdtorul medical apreciazd,calitatea organoleptica
a bucatelor, cum ar fi: aspectul, culoarea, consistenta, mirosul si gustul. proba alimentara
pentru pdstrare si pentru apreciere se ia din vasele de pregdtire a bucatelor. Rezultatele
aprecierii se inregistreazd,unregistrul de rebutare a bucatelor.

1 1' In scopul prevenirii infecliei COVID-19 distribuirea prAnzurilor va fi asigurata cu respectarea
stricta a masurilor de prevenire si control a infecliei COVOD-19, obligatoriu in municipiul
Chigindu, valabil pe perioada stdrii de urgenta in sdndtate publica impuse de cdtre autoritati.
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