Anexa nr. 22

la Documentatia standard nr.

din 2022

Numarul procedurii de achizitie:ocds-b3wdpl-MD-1770106664691/ 21560041 din data de : 24.02.2026

Obiectul achizitie: Procurarea produselor lactate pentru IMAP Adolescenta-RC pentru perioada 01.03.2026-31.12.2026

Denumirea Denumirea Tara | Produ-catorul Specificarea tehnica deplina Specificarea tehnici deplina propusa | Standarde de
bunurilor/serviciilor modelului de solicitatd de ciitre autoritatea de citre ofertant referinta
bunului/serviciului | origine contractanti
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Brénza de vaci 9%, Branza de vaci 9%, Brénza de vaci 9%, in pachete de 2,0 kg - | Branza de vaci 9%, in pachete de 2,0 kg -
n pachete de 2,0 kg | Tn pachete de 2,0 5,0 kg 5,0kg
- 5,0 kg kg - 5,0 kg Produs obtinut din lapte de vacd | Produs obtinut din lapte de vaca pasteurizat,
pasteurizat, fermentat cu culturi lactice | fermentat cu culturi lactice selectionate.
selectionate. Cerinte de calitate: grasime 9+1%;
Cerinte de calitate: grasime 9+1%; | proteine min. 14%; gust/savoare specifice;
proteine min. 14%; gust/savoare specifice; | fara miros strain; culoare alba sau usor
fara miros strain; culoare alba sau usor | gdlbuie; consistenta find, omogena, fara zer
galbuie; consistenta fina, omogend, fard zer | in exces; fard conservanti sau aditivi
in exces; fira conservanti sau aditivi | neautorizati.
neautorizati. Ambalare: pachete de 2,0 kg — 5,0 kg,
RM Lapmol SRL Ambalare: pachete de 2,0 kg — 5,0 kg, etichetate cs)r_lforrrll _ le_gislagiei. HG nr.158 din
etichetate conform legislatiei. | Termen de valabilitate: min. 2 zile, max. | 07.03.2019
Termen de valabilitate: min. 2 zile, max. | 5 zile.
5 zile. | Pastrare/transport: 0°C...+4°C in
Péstrare/transport: 0°C...+4°C  1in | transport frigorific.
transport frigorific. | Standarde: HG 158/2019; ISO 4833-
Standarde: HG 158/2019; ISO 4833- | 1:2014; ISO 6579-1:2017; ISO 6888-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; ISO 6888- | 1:2018.

1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o data
sau de doud ori pe sdptamana, in ziua de
luni, pand la ora 12:00, la sediul fiecarei

Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o datd sau
de doua ori pe saptamana, in ziua de luni,
pana la ora 12:00, la sediul fiecarei institutii
beneficiare, conform graficului de livrare




institutii beneficiare, conform graficului
de livrare stabilit de autoritatea
contractanta.

Nota privind cantititile:

Cantitdatile indicate sunt estimative §i pot
varia in functie de necesitdtile reale ale
autoritdtii contractante, fara a modifica
pretul unitar ofertat. Livrarile se vor
efectua Tn baza comenzilor emise periodic.

stabilit de autoritatea contractanta.

Nota privind cantititile:

Cantitdatile indicate sunt estimative §i pot
varia in functie de necesitdtile reale ale
autoritdtii contractante, fara a modifica
pretul unitar ofertat. Livrarile se vor
efectua Tn baza comenzilor emise periodic.

Bral_zza maturata Bral_zza maturata RM Branza maturata semitare 40- 45% ambalat | Branza maturata semitare 40- 45% ambalat
semltareﬁ40- 45(3/0 Semltareﬁo' 45‘3/0 in ceara naturala Produs lactat obtinut din | in ceara naturala Produs lactat obtinut din
ambalat in ceard ambalat in ceard lapte de vacd pasteurizat, cu adaos de lapte de vaca pasteurizat, cu adaos de
naturald naturald culturi lactice, supus procesului de culturi lactice, supus procesului de maturare

maturare controlatd. Produsul trebuie sa controlatd. Produsul trebuie sa corespunda

corespunda cerintelor de calitate stabilite cerintelor de calitate stabilite prin Hotararea

prin Hotérarea Guvernului nr. 158 din Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 privind

07.03.2019 privind aprobarea Cerintelor de | aprobarea Cerintelor de calitate pentru lapte

calitate pentru lapte si produsele lactate si si produsele lactate si altor acte normative

altor acte normative n vigoare. Cerinte: n vigoare. Cerinte: grasime 45%; gust

grasime 45%; gust placut, fara miros placut, fara miros strain; consistenta

strdin; consistenta uniforma; fara aditivi uniforma; fara aditivi neautorizati.

neautorizati. Ambalare: 2 kg- 3kg .

Ambalare: 2kg- 3kg Valabilitate: 3045 zile.

ili : ile. a :0°C...+4° i
Lapmol SRL })/Zsl?g:j;[?'z)icfﬂ.(.)j‘fogle Plstrare: 0°C.. +HC 2760?'2105189(““
Conditii de livrare: e
Conditii de livrare: . < o
’ Livrarea se efectueaza cu o comanda

Livrarea se efectueazi cu o comanda prealabild, la solicitare, la sediul fiecarei

prealabila, la solicitare, la sediul fiecarei institutii beneficiare, conform graficului

institutii beneficiare, conform graficului stabilit de autoritatea contractanta. Nota

stabilit de autoritatea contractantd. Nota privind cantititile:

privind cantititile: Cantitdtile indicate sunt estimative si pot

Cantitdtile indicate sunt estimative si pot | varia in functie de necesittile reale ale

varia in functie de necesitatile reale ale | qutoritatii contractante, fard a modifica

autoritdfii contractante, fard a modifica | preful unitar ofertat. Livrdrile se vor

preful unitar ofertat. Livrarile se vor | efectua in baza comenzilor emise periodic.

efectua Tn baza comenzilor emise periodic.
Br anza maturata Branza 5 RM Lapmol SRL Brénza maturata semitare 40- 45% Brénza maturata semitare 40- 45% HG nr.158 din
semitare 40- maturata Produs lactat obtinut din lapte de vaca | Produs lactat obtinut din lapte de vaca | 07-03-2019




45%

semitare 40-
45%

pasteurizat, cu adaos de culturi lactice,
supus procesului de maturare
controlata. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate
stabilite prin Hotararea Guvernului nr.
158 din 07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte
normative in vigoare. Cerinte:
grasime 45%; gust placut, fara miros
strdin; consistentd uniforma, fard
aditivi neautorizati.

Ambalare: 2 kg- 3kg .

Valabilitate: 3045 zile.
Pastrare: 0°C...+4°C

Conditii de livrare:

Livrarea se efectueaza cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului stabilit de autoritatea
contractantd Nota privind cantitaitile:
Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritdtii contractante, fard
a modifica preful unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua
comenzilor emise periodic.

in baza

pasteurizat, cu adaos de culturi lactice,
supus procesului de maturare
controlata. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate
stabilite prin Hotararea Guvernului nr.
158 din 07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte normative
n vigoare. Cerinte: grasime 45%; gust
placut, fara miros strain; consistenta
uniforma; fara aditivi neautorizati.
Ambalare: 2 kg- 3kg .

Valabilitate: 30-45 zile.
Pastrare: 0°C...+4°C

Conditii de livrare:

Livrarea se efectueaza cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului stabilit de autoritatea
contractanta. Nota privind cantitatile:
Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia in functie de necesitdtile
reale ale autoritdatii contractante, fard
a modifica preful unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

Lapte pasteurizat de
vacd 2,5%-2,6%
grasime, ambalaj 1
litru

Lapte pasteurizat
de vaca 2,5%—2,6%
grasime, ambalaj 1
litru

RM

Lapmol SRL

Lapte pasteurizat de vaca 2,5%—2,6%
grasime, ambalaj 1 litru. Cerinte de
calitate: grasime 2,5+0,2%; gust si
miros specifice; culoare alba; densitate
min. 1,028 g/cms3; aciditate 16-18 °T,;
fara conservanti sau aditivi.
Ambalare: pungi/sticle de 1 litru,
etichetate conform normelor.
Termen de valabilitate: max. 72 ore.
Pistrare/transport: 0°C...+4°C.

Lapte pasteurizat de vacd 2,5%—2,6%
grasime, ambalaj 1 litru. Cerinte de
calitate: grasime 2,5+0,2%; gust si
miros specifice; culoare alba; densitate
min. 1,028 g/cm3; aciditate 16-18 °T,;
fara conservanti sau aditivi.
Ambalare: pungi/sticle de 1 litru,
etichetate conform normelor.
Termen de valabilitate: max. 72 ore.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C.

HG nr.158 din
07.03.2019




Standarde: HG 158/2019; I1SO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; 1SO 6888-
1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o
data sau de doua ori pe sdptamana, in
zivua de luni, pana la ora 12:00, la
sediul fiecdrei institutii beneficiare,
conform graficului de livrare stabilit
de autoritatea contractanti. Nota
privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia in functie de necesitdtile
reale ale autoritdtii contractante, fard
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua
comenzilor emise periodic

in baza

Standarde: HG 158/2019; 1SO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; 1SO 6888-
1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o
data sau de doud ori pe sdptamana, in
ziua de luni, pana la ora 12:00, la
sediul fiecarei institutii beneficiare,
conform graficului de livrare stabilit
de autoritatea contractanta.

Nota privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative §i

pot varia In functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fard
ofertat.

in baza

a modifica pretul unitar
Livrarile se vor efectua
comenzilor emise periodic

Lapte pasteurizat
fara lactoza
2,5%- 2,6%,
ambalaj 1 litru

Lapte
pasteurizat
fara lactoza
2,5%- 2,6%,
ambalaj 1 litru

RM

Lapmol SRL

Lapte pasteurizat fara lactoza 2,5%-
2,6% ambalaj 1 litru. Lapte de vaca
pasteurizat, fara adaosuri. Cerinte de
calitate: grasime 2,5+0,2%; gust si
miros specifice; culoare alba; densitate
min. 1,028 g/cms3; aciditate 16-18 °T,;
fara  conservanti  sau  aditivi.
Ambalare: pungi/sticle de 1 litru,
etichetate conform normelor.
Termen de valabilitate: max. 72 ore.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C.
Standarde: HG 158/2019; 1SO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; 1SO 6888-
1:2018. Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o
datd sau de doua ori pe sdptdmana, in
ziva de luni, pana la ora 12:00, la
sediul fiecdrei institutii beneficiare,

Lapte pasteurizat fard lactozd 2,5%-
2,6% ambalaj 1 litru. Lapte de vaca
pasteurizat, fard adaosuri. Cerinte de
calitate: grasime 2,5+0,2%; gust si
miros specifice; culoare alba; densitate
min. 1,028 g/cms; aciditate 16-18 °T;
fara conservanti sau aditivi.
Ambalare: pungi/sticle de 1 litru,
etichetate conform normelor.
Termen de valabilitate: max. 72 ore.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C.
Standarde: HG 158/2019; ISO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; I1SO 6888-
1:2018. Conditii de livrare:

Livrarea produselor se va efectua o
datd sau de doud ori pe siptimana, in
ziva de luni, pana la ora 12:00, la
sediul fiecarei institutii beneficiare,

HG nr.158 din
07.03.2019




conform graficului de livrare stabilit
de autoritatea contractanti. Nota
privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesitdtile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

conform graficului de livrare stabilit
de autoritatea contractanta. Nota
privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia In functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

Chefir cu
bifidobacterii 2,5%,
0,5 litru

Chefir cu
bifidobacterii
2,5%, 0,5 litru

RM

Lapmol SRL

Chefir cu bifidobacterii 2,5%, 0,5 litru
Produs lactat fermentat, obtinut din
lapte de vaca pasteurizat cu adaos de
culturi lactice si ciuperci de chefir.
Cerinte de calitate:  grasime
2,5+0,2%; gust si miros placut, usor
acidulat; culoare albd, uniforma;
consistentd omogena, usor vascoasd,
fara separare de zer in exces; fard
conservanti sau aditivi neautorizati.
Ambalare: pungi/sticle sigilate de 0,5
litru, confectionate din material sigur
pentru produse alimentare; etichetate

corespunzator.

Termen de valabilitate: min. 2 zile,
max. 5 zile.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C, 1in
conditii frigorifice.

Standarde: HG 158/2019; ISO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; 1SO 6888-
1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea se efectueazd cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului  stabilit de autoritatea
contractanta

Nota privind cantitatile:

Chefir cu bifidobacterii 2,5%, 0,5 litru
Produs lactat fermentat, obtinut din
lapte de vacd pasteurizat cu adaos de
culturi lactice si ciuperci de chefir.
Cerinte de  calitate:  grasime
2,5+0,2%; gust si miros placut, usor
acidulat; culoare alba, uniforma;
consistentd omogena, usor vascoasa,
fara separare de zer in exces; fara
conservanti sau aditivi neautorizati.
Ambalare: pungi/sticle sigilate de 0,5
litru, confectionate din material sigur
pentru produse alimentare; etichetate

corespunzator.

Termen de valabilitate: min. 2 zile,
max. 5 zile.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C, 1in
conditii frigorifice.

Standarde: HG 158/2019; ISO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; I1SO 6888-
1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea se efectueazd cu o comanda
prealabild, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului  stabilit de autoritatea
contractanta

Nota privind cantititile:

HG nr.158 din
07.03.2019




Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic

Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic

Chefir cu
bifidobacterii, 2,5%
grdsime, ambalat in
unitati de 150 g, 200
gsi2309.

Chefir cu
bifidobacterii,
2,5% grasime,
ambalat in unitditi
de 150 g, 200 g si
230 g.

RM

Lapmol SRL

Chefir cu bifidobacterii, 2,5% grasime,
ambalat in unitati de 150 g, 200 g si
230. Produs lactat fermentat din lapte
pasteurizat, cu culturi lactice si
ciuperci de chefir.
Cerinte de calitate:  grasime
2,5+0,2%; gust usor acidulat, specific;
culoare alba; consistenta omogena;
fara separare excesiva de zer; fara
conservanti sau aditivi neautorizati.
Ambalare: recipiente sigilate de 150
gr., 200gr., 230 g, etichetate conform

legislatiei.

Termen de valabilitate: min. 2 zile,
max. 5 zile.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C 1n
conditii frigorifice.

Standarde: HG 158/2019; ISO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; 1SO 6888-
1:2018.

Conditii de livrare:

Livrarea se efectueaza cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului  stabilit de autoritatea
contractanta.

Nota privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia in functie de necesitdatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

Chefir cu bifidobacterii, 2,5% grasime,
ambalat in unitati de 150 g, 200 g si
230. Produs lactat fermentat din lapte
pasteurizat, cu culturi lactice si ciuperci
de chefir.
Cerinte de  calitate:  grasime
2,5+0,2%; gust usor acidulat, specific;
culoare albd; consistentd omogena; fara
separare  excesivd de zer; fard
conservanti sau aditivi neautorizati.
Ambalare: recipiente sigilate de 150
gr., 200gr., 230 g, etichetate conform

legislatiei.

Termen de valabilitate: min. 2 zile,
max. 5 zile.
Pastrare/transport: 0°C...+4°C in
conditii frigorifice.

Standarde: HG 158/2019; 1SO 4833-
1:2014; 1SO 6579-1:2017; ISO 6888-
1:2018. Conditii de livrare:

Livrarea se efectueazd cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul
fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului  stabilit de autoritatea
contractanta.

Nota privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative §i
pot varia n functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

HG nr.158 din
07.03.2019




I_Tm‘sca 35%, 0,5 F_'rlgca 35%, 0,5 | RM Lapmol Frisca 35%, 0,5 litru Produs obtinut | Friscad 35%, 0,5 litru Produs obtinut H_G nr.158
litru litru SRL din smantdnd pasteurizati, destinati | din smAntina pasteurizati, destinata | diN
utilizirii ~ alimentare sau  pentru | utilizarii  alimentare sau  pentru | 07.03.2019
preparate culinare. | preparate culinare.
Cerinte: grasime 35+1%; gust placut, | Cerinte: grasime 35+1%; gust placut,
fara  miros  strdin;  consistentd | fard miros strain; consistentd uniforma;
uniforma; fard aditivi neautorizati. | fara aditivi neautorizati.
Ambalare: 0,5 litru. | Ambalare: 0,5 litru.
Valabilitate: min. 2 zile max. 5 zile. | Valabilitate: min. 2 zile max. 5 zile.
Pastrare: 0°C...+4°C. Pastrare: 0°C...+4°C.
Conditii de livrare: Conditii de livrare:
Livrarea se efectueaza cu o comandd | Livrarea se efectueaza cu o comanda
prealabila, la solicitare, la sediul | prealabila, la solicitare, la sediul
fiecdrei institutii beneficiare, conform | fiecarei institutii beneficiare, conform
graficului  stabilit de autoritatea | graficului  stabilit de autoritatea
contractanta contractanta
Nota privind cantitatile: Nota privind cantitatile:
Cantitatile indicate sunt estimative §i Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesitatile pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara | reale ale autoritdtii contractante, fard
a modifica pretul unitar ofertat. a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic. comenzilor emise periodic.
Iggg; cc;ragegrsat, Iggg; cc;gge;rsat, RM IS-;meOI Lapte con'densat' 360gr.,400 gr Proqus Lapte cor!densa'g 360gr.,400 gr Prodys H_G nr.158
N ' N ' lactat obtinut prin indepartarea partiala | lactat obtinut prin indepartarea partiald din
a apei din laptele integral si adiugarea | a apei din laptele integral si addugarea | 07.03.2019

zaharului, urmata de omogenizare si
sterilizare.

Cerinte de calitate:
Continut de grasime: minimum 8,5%

Continut de substanta uscata totala:
minimum 28% Gust si miros: placut,
caracteristic laptelui condensat
indulcit, fara gust sau miros strain

Culoare: alb-crem uniforma

Consistenta: vascoasd, omogena, fara
cristale de zahar sau sedimente

zaharului, urmata de omogenizare si
sterilizare. Cerinte de calitate:

Continut de grasime: minimum 8,5%

Continut de substanta uscata totala:
minimum 28%

Gust si miros: placut, caracteristic
laptelui condensat indulcit, fara gust
sau miros strain

Culoare: alb-crem uniforma

Consistenta: vascoasd, omogena, fara
cristale de zahar sau sedimente




Ambalare: 360 gr..

Valabilitate: 12 luni de la data
producerii, cu respectarea conditiilor
de depozitare.

Pastrare: 0°C...+10°C.

Conditii de livrare: Livrarea se
efectueaza cu o comanda prealabila, la
solicitare, la sediul fiecarei institutii
beneficiare, conform graficului stabilit
de autoritatea contractanta

Nota privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative i
pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

Ambalare: 360 or..
Valabilitate: 12 luni de la data
producerii, cu respectarea conditiilor de
depozitare.

Pastrare: 0°C...+10°C. Conditii de
livrare: Livrarea se efectueaza cu o
comanda prealabila, la solicitare, la
sediul fiecarei institutii beneficiare,
conform  graficului  stabilit de
autoritatea contractanta

Nota privind cantitatile:

Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesitatile
reale ale autoritatii contractante, fara
a modifica pretul unitar ofertat.
Livrarile se vor efectua in baza
comenzilor emise periodic.

Smdadntdna 15% cu
bifidobacterii, 0,5 kg

Smantinda 15% cu
bifidobacterii, 0,5
kg

RM

Lapmol
SRL

Smantana 15% cu bifidobacterii, 0,5
kg Produs lactat obtinut prin
fermentarea laptelui de vaca
pasteurizat, cu adaos de culturi lactice
si bifidobacterii. Produsul trebuie s
corespunda cerintelor de calitate
stabilite prin Hotararea Guvernului nr.
158 din 07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte
normative Tn vigoare. Cerinte: grasime
15 % cu bifidobacterii; gust placut,
fara miros strdin; consistenta
uniforma; fara aditivi neautorizati.
Ambalare: 0,5 kg. Valabilitate : min. 2
zile, max 5 zile. Pastrare: 0°C...+ 4°C
Conditii de livrare : Livrarea
produselor se 520 000 lei va efectua o
data sau de doua ori pe saptimana, in
ziua de luni, pana la ora 12:00, la
sediul fiecarei institutii beneficiare,

Smantana 15% cu bifidobacterii, 0,5 kg
Produs lactat obtinut prin fermentarea
laptelui de vacd pasteurizat, cu adaos
de culturi lactice si bifidobacterii.
Produsul trebuie sa corespunda
cerintelor de calitate stabilite prin
Hotérarea Guvernului nr. 158 din
07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte normative
in vigoare. Cerinte: grasime 15 % cu
bifidobacterii; gust placut, fara miros
strain; consistentd uniforma; fara
aditivi neautorizati. Ambalare: 0,5 kg.
Valabilitate : min. 2 zile, max 5 zile.
Pastrare: 0°C...+ 4°C Conditii de
livrare : Livrarea produselor se 520 000
lei va efectua o dati sau de doua ori pe
sdptdmana, in ziuva de luni, pana la ora
12:00, la sediul fiecarei institutii
beneficiare, conform graficului de

HG nr.158
din
07.03.2019




conform graficului de livrare stabilit
de autoritatea contractantd . Nota
privind cantitatile: Cantitatile indicate
sunt estimative si pot varia in functie
de necesitdtile reale ale autoritatii
contractante, fard a modifica pretul
unitar ofertat. Livrarile se vor efectua
n baza comenzilor emise periodic.

livrare stabilit de autoritatea
contractantd . Nota privind cantitatile:
Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesititile reale
ale autoritatii contractante, fard a
modifica pretul unitar ofertat. Livrarile
se vor efectua in baza comenzilor
emise periodic.

Smdntina 25%, 0,5 | Smantind 25%, 0,5 | RM Lapmol Smantana 25%, 0,5 kg Produs lactat Smantana 25%, 0,5 kg Produs lactat HG nr.158
kg kg SRL obtinut prin fermentarea laptelui de obtinut prin fermentarea laptelui de din

vaca pasteurizat. Cerinte: grasime vaca pasteurizat. Cerinte: grasime 25%, 07.03.2019

25%, gust placut, fard miros strain; gust placut, fara miros strain; B

consistentd uniforma; fara aditivi consistentd uniforma; fara aditivi

neautorizati. Ambalare: 0,5 kg. neautorizati. Ambalare: 0,5 kg.

Valabilitate: min. 2 zile, max. 5 zile. Valabilitate: min. 2 zile, max. 5 zile.

Pastrare: 0°C...+4°C Conditii de Pastrare: 0°C...+4°C Conditii de

livrare : Livrarea se efectueaza cu 0 livrare : Livrarea se efectueaza cu 0

comanda prealabila, la solicitare, la comanda prealabila, la solicitare, la

sediul fiecarei institutii beneficiare, sediul fiecarei institutii beneficiare,

conform graficului stabilit de conform graficului stabilit de

autoritatea contractanta Nota privind autoritatea contractanta Nota privind

cantitatile: Cantitatile indicate sunt cantitatile: Cantitatile indicate sunt

estimative si pot varia in functie de estimative si pot varia in functie de

necesitatile reale ale autoritatii necesitatile reale ale autoritatii

contractante, fard a modifica pretul contractante, fard a modifica pretul

unitar ofertat. Livrarile se vor efectua | unitar ofertat. Livrarile se vor efectua

in baza comenzilor emise periodic. in baza comenzilor emise periodic.
Unt de vaci 82,5%, Unt de vaci 82,5%, | RM Lapmol Unt de vaci 82,5%, 0,18- 0,2 kg Unt de vaci 82,5%, 0,18- 0,2 kg Produs | HG nr.158
0,18- 0,18- SRL Produs lactat obtinut prin centrifugarea | lactat obtinut prin centrifugarea si din

si omogenizarea smantanii de lapte de | omogenizarea sméantanii de lapte de 07.03.2019

vaca pasteurizat. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate
stabilite prin Hotararea Guvernului nr.
158 din 07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte
normative 1n vigoare. Cerinte: grasime
82,5%; gust placut, fard miros strain;
consistentd uniforma; fara aditivi
neautorizati. Ambalare: 0,18 kg.. - 0,2
kg. Valabilitate: min. 15 zile, 30 zile.
Pistrare: 0°C...+4°C Conditii de

vaca pasteurizat. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate
stabilite prin Hotararea Guvernului nr.
158 din 07.03.2019 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate si altor acte normative
in vigoare. Cerinte: grasime 82,5%;
gust placut, fara miros strain;
consistenta uniforma; fara aditivi
neautorizati. Ambalare: 0,18 kg.. - 0,2
kg. Valabilitate: min. 15 zile, 30 zile.
Pistrare: 0°C...+4°C Conditii de




livrare: Livrarea produselor se va
efectua o data sau de doua ori pe
saptamana, in ziua de luni, pana la ora
12:00, la sediul fiecarei institutii
beneficiare, conform graficului de
livrare stabilit de autoritatea
contractantd. Nota privind cantitatile:
Cantitatile indicate sunt estimative si
pot varia in functie de necesititile
reale ale autoritatii contractante, fara a
modifica pretul unitar ofertat. Livrarile
se vor efectua in baza comenzilor
emise periodic

livrare: Livrarea produselor se va
efectua o data sau de doua ori pe
saptdmana, in ziua de luni, pana la ora
12:00, la sediul fiecarei institutii
beneficiare, conform graficului de
livrare stabilit de autoritatea
contractantd. Nota privind cantitatile:
Cantitdtile indicate sunt estimative si
pot varia In functie de necesitatile reale
ale autoritatii contractante, fard a
modifica pretul unitar ofertat. Livrarile
se vor efectua in baza comenzilor
emise periodic
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