
                                                                                                                                                                                                                                      Anexa nr. 22 

                                                                                                                                                                                       la Documentația standard nr._115_ 

                                                                                                                                                                             din “_15_” _septembrie_ 2023_ 

Specificaţii tehnice IMSP Institutul de Ftiziopneumologie „Chiril Draganiuc” 

[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în 

coloanele 1, 5,] 
 

Numărul procedurii de achiziție_21074990_din_20.03.2023__ 

Obiectul achiziției:_Produse Alimentare pentru Clinica Chișinău și Clinica Vorniceni   Trimestru II anul 2023 

  
Denumirea bunurilor/serviciilor  Denumirea 

modelului 

bunului/serviciului 

Ţara de 

origine 

Produ-cătorul Specificarea tehnică deplină solicitată de 

către autoritatea contractantă 

 

Specificarea tehnică deplină propusă de 

către ofertant 

 

Standarde 

de 

referinţă 

1 2 3 4 5 6 7 

Bunuri/servicii       

Lotul nr.1        

Cartofi proaspeți Cartofi proaspeți RM CP Copanca 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea „Cerinţelor 

de calitate şi comercializare pentru fructe şi legume 

proaspete” 

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,  Luni - 

Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25 kg;  

 Cartofii trebuie să fie: 

1)intacți; 

2) sănătoși (se exclud produsele atinse de putregai sau cu 

alterări din cauza cărora devin improprii pentru consum); 

3)curați; 

4)tari; 

5) lipsiți de defecte externe sau interne care să afecteze 

aspectul general al produsului, calitatea și prezentarea în 

ambalaj, cum ar fi: 

a) pete maronii rezultate din expunerea la căldură; 

b) crăpături (inclusiv crăpături de creștere), tăieturi, urme 

de mușcături, lovituri sau asperități (numai pentru soiurile 

a căror coajă nu este aspră) mai mari de 4 mm adâncime; 

c) înverzire; culoarea verde-deschis care nu depășește 1/8 

din suprafață și care poate fi îndepărtată prin cojire 

normală nu constituie defect; 

d) defecte semnificative de formă; 

e) pete sub coajă de culoare gri-albastru sau neagră care 

depășesc 5 mm adâncime; 

f) pătare ruginie, găuri sau miez negru ori alte defecte 

interne; 

g) atacul de râie comună și râie făinoasă să nu fie adânc de 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea 

„Cerinţelor de calitate şi comercializare pentru fructe 

şi legume proaspete” 

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,  Luni 

- Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25 

kg;  

 Cartofii trebuie să fie: 

1)intacți; 

2) sănătoși (se exclud produsele atinse de putregai sau 

cu alterări din cauza cărora devin improprii pentru 

consum); 

3)curați; 

4)tari; 

5) lipsiți de defecte externe sau interne care să 

afecteze aspectul general al produsului, calitatea și 

prezentarea în ambalaj, cum ar fi: 

a) pete maronii rezultate din expunerea la căldură; 

b) crăpături (inclusiv crăpături de creștere), tăieturi, 

urme de mușcături, lovituri sau asperități (numai 

pentru soiurile a căror coajă nu este aspră) mai mari de 

4 mm adâncime; 

c) înverzire; culoarea verde-deschis care nu depășește 

1/8 din suprafață și care poate fi îndepărtată prin cojire 

normală nu constituie defect; 

d) defecte semnificative de formă; 

e) pete sub coajă de culoare gri-albastru sau neagră 

care depășesc 5 mm adâncime; 

 



2 mm sau mai mult în cazul cartofilor tardivi; 

h) petele de râie comună superficiale nu trebuie să 

depășească 1/4 din suprafața cartofului; 

i) vătămări datorate înghețului; 

6) fără umezeală externă anormală; 

7) fără miros sau gust străin;                        

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,  Luni - 

Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25 kg 

f) pătare ruginie, găuri sau miez negru ori alte defecte 

interne; 

g) atacul de râie comună și râie făinoasă să nu fie 

adânc de 2 mm sau mai mult în cazul cartofilor 

tardivi; 

h) petele de râie comună superficiale nu trebuie să 

depășească 1/4 din suprafața cartofului; 

i) vătămări datorate înghețului; 

6) fără umezeală externă anormală; 

7) fără miros sau gust străin;                        

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,  Luni 

- Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din plasa de 25 

kg 

 Sfeclă roșie de masă Sfeclă roșie de masă RM Iangladini SRL 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea „Cerinţelor 

de calitate şi comercializare pentru fructe şi legume 

proaspete” 

Rădăcina  proaspătă, întreagă,  sănătoasă, curată, fără 

vătămări cauzate de insectele dăunătoare,     fărăumeditate  

excesivă  la  suprafață,  fără vătămări, cu o formă şi 

colorație tipică  pentru  sorturile  de  sfeclă,  cu lungimea  

de  tulpini  rămase  nu  mai mult de 2,0 cm sau fără tulpini. 

Se permit abateri de la forma tipică, dar nu urîte. Livrarea 

2 ori in saptamina conform comenzilor; Luni-Joi de la 

9:00-12, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg;  

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea 

„Cerinţelor de calitate şi comercializare pentru fructe 

şi legume proaspete” 

Rădăcina  proaspătă, întreagă,  sănătoasă, curată, fără 

vătămări cauzate de insectele dăunătoare,     

fărăumeditate  excesivă  la  suprafață,  fără vătămări, 

cu o formă şi colorație tipică  pentru  sorturile  de  

sfeclă,  cu lungimea  de  tulpini  rămase  nu  mai mult 

de 2,0 cm sau fără tulpini. Se permit abateri de la 

forma tipică, dar nu urîte. Livrarea 2 ori in saptamina 

conform comenzilor; Luni-Joi de la 9:00-12, in 

ambalaj saci din plasa 10-15 kg; 

 

Varză albă proaspătă Varză albă proaspătă RM PlantCrops SRL 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea „Cerinţelor 

de calitate şi comercializare pentru fructe şi legume 

proaspete”                                                                                                                                                                          

Varză trebuie să fie:categoria I  

1) sănătoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu 

alterări din cauza cărora devin improprii pentru consum); 

2) proaspete ca aspect; 

3) curate, fără materii străine vizibile; 

4) lipsite de dăunători; 

5) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

6) fără daune cauzate de îngheț; 

7) fără umezeală externă anormală; 

8) fără miros sau gust străin.Dezvoltarea și stadiul de 

maturare a verzei trebuie să fie de așa natură încât să-i 

permită: 

1) să reziste la transport și manipulare 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de destinație. 

  livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-Joi 

de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 15-20 kg 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea 

„Cerinţelor de calitate şi comercializare pentru fructe 

şi legume proaspete”                                                                                                                                                                          

Varză trebuie să fie:categoria I  

1) sănătoase (se exclud produsele atinse de putregai 

sau cu alterări din cauza cărora devin improprii pentru 

consum); 

2) proaspete ca aspect; 

3) curate, fără materii străine vizibile; 

4) lipsite de dăunători; 

5) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

6) fără daune cauzate de îngheț; 

7) fără umezeală externă anormală; 

8) fără miros sau gust străin.Dezvoltarea și stadiul de 

maturare a verzei trebuie să fie de așa natură încât să-i 

permită: 

1) să reziste la transport și manipulare 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de 

destinație. 

  livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-

Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 15-20 kg 

 

Morcov Morcov RM CP Copanca 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea „Cerinţelor 

de calitate şi comercializare pentru fructe şi legume 

proaspete” 

Morcovii trebuie să fie de calitate superioară: 

1) întregi; 

2) sănătoși (se exclud produsele atinse de putregai sau cu 

alterări din cauza cărora devin improprii pentru consum); 

3) curați, fără materii străine vizibile; 

a) fără materii străine vizibile, în cazul în care sunt spălați; 

b) fără murdărie și impurități în exces, în cazul în care nu 

sunt spălați; 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea 

„Cerinţelor de calitate şi comercializare pentru fructe 

şi legume proaspete” 

Morcovii trebuie să fie de calitate superioară: 

1) întregi; 

2) sănătoși (se exclud produsele atinse de putregai sau 

cu alterări din cauza cărora devin improprii pentru 

consum); 

3) curați, fără materii străine vizibile; 

a) fără materii străine vizibile, în cazul în care sunt 

spălați; 

 



4) lipsiți de dăunători; 

5) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

6) tari; 

7) neramificați, fără rădăcini secundare; 

8) nelemnoși; 

9) fără tendință de încolțire; 

10) fără umezeală externă anormală; 

11) fără miros sau gust străin; 

12) cu frunzele egalate sau tăiate la partea superioară a 

morcovului fără deteriorarea rădăcinii. 

Dezvoltarea și stadiul de maturare a morcovilor trebuie să 

fie de așa natură încât să le permită: 

1) să reziste la transport și manipulare; 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de 

destinație.                                                                                                         

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-Joi 

de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg; 

b) fără murdărie și impurități în exces, în cazul în care 

nu sunt spălați; 

4) lipsiți de dăunători; 

5) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

6) tari; 

7) neramificați, fără rădăcini secundare; 

8) nelemnoși; 

9) fără tendință de încolțire; 

10) fără umezeală externă anormală; 

11) fără miros sau gust străin; 

12) cu frunzele egalate sau tăiate la partea superioară a 

morcovului fără deteriorarea rădăcinii. 

Dezvoltarea și stadiul de maturare a morcovilor 

trebuie să fie de așa natură încât să le permită: 

1) să reziste la transport și manipulare; 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de 

destinație.                                                                                                         

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-

Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg; 

Ceapă uscată Ceapă uscată RM CP Copanca 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea „Cerinţelor 

de calitate şi comercializare pentru fructe şi legume 

proaspete”                                                                                                                                                                         

Ceapa trebuie să fie:Categoria I  

1) intactă; 

2) sănătoasă (se exclud produsele atinse de putregai sau cu 

alterări din cauza cărora devin improprii pentru consum); 

3) curată, fără materii străine vizibile; 

4) fără daune produse de îngheț; 

5) suficient de uscată pentru utilizarea prevăzută  

6) fără tijă găunoasă sau dură; 

7) lipsită de dăunători; 

8) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

9) fără muguri vizibili în exterior; 

10) fără umezeală externă anormală; 

11) fără miros sau gust străin. 

Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor trebuie să 

fie de așa natură încât să le permită: 

1) să reziste la transport şi manipulare; 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de destinație. 

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor Luni-Joi 

de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa 10-15 kg; 

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea 

„Cerinţelor de calitate şi comercializare pentru fructe 

şi legume proaspete”                                                                                                                                                                         

Ceapa trebuie să fie:Categoria I  

1) intactă; 

2) sănătoasă (se exclud produsele atinse de putregai 

sau cu alterări din cauza cărora devin improprii pentru 

consum); 

3) curată, fără materii străine vizibile; 

4) fără daune produse de îngheț; 

5) suficient de uscată pentru utilizarea prevăzută  

6) fără tijă găunoasă sau dură; 

7) lipsită de dăunători; 

8) fără deteriorări cauzate de dăunători; 

9) fără muguri vizibili în exterior; 

10) fără umezeală externă anormală; 

11) fără miros sau gust străin. 

Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor trebuie 

să fie de așa natură încât să le permită: 

1) să reziste la transport şi manipulare; 

2) să ajungă în stare satisfăcătoare la locul de 

destinație. Livrarea 2 ori in saptamina conform 

comenzilor Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci 

din plasa 10-15 kg; 

 

Lotul nr.2        

Produse alimentare Mere proaspete 
Produse alimentare Mere 

proaspete RM Ecospirit SRL Produse alimentare Mere 
proaspete                                                                                                                                                                                                           

Produse alimentare Mere 
proaspete                                                                                                                                                                                                            

Lotul nr.3        

Ouă Ouă RM 
Pasare Argintie 

SRL 

"Oua dietetice categ.A conform HG. nr.1208 din 

27.10.2008 Cu privire la aprobarea normei sanitare 

privind comercializarea ouălor pentru comsumul 
uman.      Ouăle din categoria A trebuie să prezinte 

următoarele caracteristici de calitate:a) coaja 

"Oua dietetice categ.A conform HG. nr.1208 

din 27.10.2008 Cu privire la aprobarea normei 
sanitare privind comercializarea ouălor pentru 

comsumul uman.      Ouăle din categoria A 

trebuie să prezinte următoarele caracteristici de 
calitate:a) coaja întreagă, dură, nefisurată, 

 



întreagă, dură, nefisurată, curată, mată, aspră, fără 

pete sau pori vizibili;b) cuticula: întreagă, curată, 

intactă;c) camera de aer: înălţimea să nu depăşească 

6 milimetri, imobilă; cu toate acestea, pentru ouăle 
comercializate cu menţiunea „extra”, ea nu trebuie 

să depăşească 4 milimetri;d) gălbenuşul: vizibil în 

fascicul de lumină doar sub formă de umbră, fără 
contur precis, fără să se îndepărteze vizibil de 

poziţia centrală, în caz de învîrtire a oului; e) 

albuşul: limpede, transparent; f) pată germinativă: 
dezvoltare imperceptibilă; g) corpuri străine: fără 

corpuri străine; h) mirosuri străine: fără mirosuri 

străine.  Data durabilității minimale, conform pct. 
45 al prezentei Norme sanitar-veterinare. Data 

durabilității minimale este marcată în momentul 

ambalării prin mențiunea „A se consuma de 
preferință înainte de …”, cu indicarea zilei, lunii și 

anului în această ordine și în formă necodificată, în 

conformitate cu prevederile anexei nr. 9 la Legea 
nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu 

privire la produsele alimentare; Marcarea ouălor 

pentru consumul uman se va efectua prin aplicarea 

pe fiecare ou individual a următoarii inscriptii:                                                                                                                      

1)Codul producătorului indicat conform pct.33                                                                                                             

2)data durabilitatii minimale se va indica in format 
DDM:  xx.yy.zz unde xx,yy,zz reprezinta,ziua,luna 

si anul                                           " 

curată, mată, aspră, fără pete sau pori 

vizibili;b) cuticula: întreagă, curată, intactă;c) 

camera de aer: înălţimea să nu depăşească 6 

milimetri, imobilă; cu toate acestea, pentru 
ouăle comercializate cu menţiunea „extra”, ea 

nu trebuie să depăşească 4 milimetri;d) 

gălbenuşul: vizibil în fascicul de lumină doar 
sub formă de umbră, fără contur precis, fără să 

se îndepărteze vizibil de poziţia centrală, în caz 

de învîrtire a oului; e) albuşul: limpede, 
transparent; f) pată germinativă: dezvoltare 

imperceptibilă; g) corpuri străine: fără corpuri 

străine; h) mirosuri străine: fără mirosuri 
străine.  Data durabilității minimale, conform 

pct. 45 al prezentei Norme sanitar-veterinare. 

Data durabilității minimale este marcată în 
momentul ambalării prin mențiunea „A se 

consuma de 

preferință înainte de …”, cu indicarea zilei, 
lunii și anului în această ordine și în formă 

necodificată, în conformitate cu prevederile 

anexei nr. 9 la Legea nr. 279/2017 privind 

informarea consumatorului cu privire la 

produsele alimentare; Marcarea ouălor pentru 

consumul uman se va efectua prin aplicarea pe 
fiecare ou individual a următoarii 

inscriptii:                                                                                                                      

1)Codul producătorului indicat conform pct.33                                                                                                             
2)data durabilitatii minimale se va indica in 

format DDM:  xx.yy.zz unde xx,yy,zz 

reprezinta,ziua,luna si anul   

Lotul nr.8       

Peltea in asortiment Peltea in asortiment RM Solidius SRL 
Peltea in asortiment , GOST:18488, livrarea 2 in luna de la 

08:30-12:00 , in ambalaj 0.250 gr. 

Peltea in asortiment , GOST:18488, livrarea 2 in luna 

de la 08:30-12:00 , in ambalaj 0.250 gr.  

 

Semnat:_______________ Numele, Prenumele:____Falinciuc C.__ În calitate de: __administrator_ 

Ofertantul: _SC Alim Total SRL___ Adresa: ___mun. Chisinau str. Voluntarilor 15_ 
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