SPECIFICATII TEHNICE

Anexanr. 22

la Documentatia standard nr. 115

din 15.09.2021

Numarul procedurii de achizitie: nr. 21263262 / ocds-b3wdp1-MD-1721990885379 din 26.07.2024

Obiectul achizitiei: Produse alimentare pentru septembrie — decembrie 2024 — Liceul Teoretic Olimp, s. Costesti, r-nul laloveni
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bunurilor rTE)OudnelIJlIJlIJEJI origine Produciatorul autoritatea contractanti Specificarea tehnici deplini propusi de citre ofertant referinti
1 2 3 4 5 6 7
Lotul nr. 3 — Produse de panificatie
Paine alba de calitate superioara din faina de griu fortificatd | Paine (franzeld) din faind de grau calitatea superioarda
cu acid folic si Fier. Produsul va contine urmaitoarele | fortificatd cu acid folic si fier, greutatea 0,43 kg, de forma
N | Paine Bxtra” componente: 1. Ve}l(irll nutritionale pentru .100 g Qe Produs: alu.nglt-ovalz.i, fel'la'tii, arpbalata si etichetata in conformitate cu HG Nr.775 din
Piine alba L - Valoarea energetica: 247,9 kcal/1038,0 kj - Grasimi: 0,8 g. | cerintele legislatiei in vigoare. .
. din faina de I e PSP . < . 03.07.2007;
de calitate rau calitatea - Proteine:7,7 g. - Glucide: 51,1 g. 2. Caracteristici fizico - | Produsul va contine urmatoarele componente: conform HG Nr 520 din
superioara gu erioard Republica chimice pentru 100 g. de produs: - Fier : 2,2 mg. - acid folic | specificatiei tehnice produs finit anexate. 29 06 2'010,
din faina P < P »Franzeluta” | :0,1 mg. Se livreaza cu transport special pentru produsele de | Document normativ: HG Nr. 775 din 03.07.2007. . -
de ari fortificata cu Moldova . . ’ . M ) NFRP 2000 din
e griu . o SA panificatie. Standard: H.G. 775 din 03.07.2007 Acte ce | Acte ce confirma calitatea produselor: .
. < acid folic si fier, (MD) M . e . e T 27.02.2001;
fortificata 043Ka. confirma calitatea produselor: - Certificat de conformitate; - | - Certificat de conformitate; :
- 43 kg., . i . . L . . R . . LEGE Nr. 279 din
cu acid feliata/ambalati Certificat de inofensivitate (la faina de griu); - Certificat | - Certificat de provinienta si calitate (la fiina de griu); 1512 2017-
folic si fier ’ privind detinerea stocurilor de fdind necesar indeplinirii | - Certificat privind detinerea stocurilor de faind necesar Sy .
(cod 13115) . e N < - L . oo I1SO 22000:2018.
contractului de achizitie; - Raport a incercarilor de laborator. | Tndeplinirii contractului de achizitie;
- Raport a incercarilor de laborator.
Livrare: zilnic, conform comenzilor, la depozitul institutiei.
Paine neagra din faind integrald. Produsul va contine | Franzeld din faind de grau calitatea superioara si faina
urmatoarele componente: 1. Valori nutritionale pentru 100 g. | integrala, greutatea 0,30 kg, de forma alungit-ovala, feliata,
de produs: - Valoarea energetica: 247,9 kcal/1038,0 kj - | ambalata si etichetatd in conformitate cu cerintele legislatiei in HG Nr.775 din
Franzela din Grasimi: 0,8 g. - Proteine:7,7 g. - Glucide: 51,1 g. 2. | vigoare. .
o n L 0T o e . . - 03.07.2007;
faina de grau Caracteristici fizico -chimice pentru 100 g. de produs: - Fier | Produsul va contine urmatoarele componente: conform HG Nr.520 din
Péine calitatea Republica :2,2mg. - acid folic : 0,1 mg. Se livreaza cu transport special | specificatiei tehnice produs finit anexate. 29 06 2'010,
neagra din | superioara si Mgl dova »Franzeluta” | pentru produsele de panificatie. Standard: H.G. 775 din | Document normativ: HG Nr. 775 din 03.07.2007. NFlRPl 2006 din
faina fdina integrala, (MD) S.A. 03.07.2007 Acte ce confirmd calitatea produselor: - | Acte ce confirma calitatea produselor: 27 02.2001"
integrala 0,30 kg, feliata, Certificat de conformitate; - Certificat de inofensivitate (la | - Certificat de conformitate; LE'GE' NI 2‘79 din
ambalata. fiina de griu); - Certificat privind detinerea stocurilor de | - Certificat de provinienta si calitate (la fiina de griu); .
o . s . S . . . . . 15.12.2017;
(cod 13087) faind necesar indeplinirii contractului de achizitie; - Raporta | - Certificat privind detinerea stocurilor de faind necesar 1SO 22000:2018
incercérilor de laborator; indeplinirii contractului de achizitie; ’ '
- Raport a incercarilor de laborator.
Livrare: zilnic, conform comenzilor, la depozitul institutiei.
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Cod: F-PO-SA-01-01

SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT EDITIA: 01
Paine ,,Extra”
Paine din faina calitate superioara fortificata PAGINA: 1/2

e430¢g

Document normativ

HG nr. 775/ 2007

Faina de grau calitatea superioara, apa potabila, drojdie pentru panificatie, sare

Ingrediente alimentara iodata, zahar cristal, ameliorator (faina de grau, fumarat de fier, acid
folic).
Alergeni Contine gluten.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMQG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Proprietati
organoleptice

Aspect: suprafata neteda, lucioasa cu crestaturi.

Culoare: de la galben pina la cafeniu deschis.

Forma: Alungit-ovala, nedeformata, fara impuritati,crapaturi mari pe coaja
superioara si rupturi laterale. Se admite o aplatizare neinsemnata si maximum
1-2 lipituri laterale.

Miros si gust: caracteristic, fara miros si gust acru sau amar, fara miros strain.
Corpuri straine: lipsa.

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Proprietati fizico- Fractia masica de umiditate, % max. 44,0
chimice Aciditatea grad max.1,5 HG nr. 775/ 2007
Porozitatea miezului % min. 65,0
Zearalenona [mg/kg] | max. 0,05.
Contaminanti Dezoxinivalenol [mg/kg] | max. 0,5. HG nr.520/210
Aflatoxin B; [mg/kg] | max. 0,002
- 1050,0/
Valoare energetica: kJ/ kcal 245 6
Grasimi, [a] 0,8
din care - acizi grasi saturati [a] 0
Informatii nutrifionale G_Iucide, . [a] oLl L.EGE Nr. 279
pentru 100 g produs: dl_n care - zaharuri [g] 15 din 15.12.2017
Fibre [9] 2,6
Proteine [a] 7,7
Sare [a] 1,6
Fier [mg] 2,2
Acid folic [mg] 0,1

Ambalare si marcare

Paine este ambalata in pungi personalizate din (CPP), care sunt sigilate prin
clipsarea si grupate in lazi din plastic de cite 8 unitati x 430g.

Termen de
valabilitate/Conditii de
depozitare:

Durata si conditii de depozitare:

- Produsul isi pastreaza caracteristicile timp de:

- ambalata — 2 zile;

- neambalata -24o0re
Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu
daunatori ai cerealelor, la temperatura de minimum 6°C si umiditatea relativa a
aerului de maximum 75%.

Conditii de transportare:

Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine,
si care sa asigure pastrarea calitatii si integritatii produselor pe timpul
transportului.

UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI
Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA SI ETICHETAREA
Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de

utilizare.
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Paine din faina calitate superioara fortificata
e430¢g

DOCUMENTE INSOTITOARE
Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST Aprobat: RSMI

Semnatura: Semnatura:

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.
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SPECIFICATIE TEHNICA PRODUS FINIT

Franzela cu faina integrala.
€300g

PAGINA: 1/2

Document normativ

HG nr. 775 / 2007

Faina de grau calitatea superioara, apa potabila, faina integrala de grau (7,5%),
sare alimentara iodata, drojdie pentru panificatie, ulei de floarea soarelui,

Ingrediente: ameliorator (acidifiant: acetat de calciu; sare alimentara, faina de grau,
antiaglomerant: carbonat de calciu; agenti de tratare a fainii: acid ascorbic, L-
cisteina).

Alergeni Contine gluten. Poate contine urme de: fructe cu coaja lemnoasa.

Informatii privind
organismele modificate
genetic (OMG):

Nu contine organisme modificate genetic, conform specificatiilor tehnice ale
materiilor prime si ingredientelor.

Proprietati
organoleptice

Aspect: suprafata mata, cu crestaturi. Se admit suprafete nednsemnate de faina.
Culoare: de la bruna pana la bruna — inchisa, fara arsuri.

Forma: Alungit-ovala, nedeformata.

Miros si gust: caracteristic, fara miros si gust strain.

Incluziuni straine: nu se admit.

p otati fioi Caracteristici: Conditii de admisibilitate
C;?rﬁ:'::eeta!' zico- Fractia masica de umiditate, % max. 45,0
Criterii microbiologice | Nu se detrmina
Aflatoxine B1 [ug/kg] max. 2,0
suma dintre: B1, By, G1 si G HO/kG max. 4,0
Dezoxinivalenol [ug/kg] | max. 500
. . Zearalenona [ng/kg]] | max. 50
Contaminanti Acid erucic lo/kg] | max. 50 HG nr.520/2010
Toxinele T-2 si HT-2 [ug/kg] | aprox. 25
: nu se
Ocratoxina A [ma/ka] determina
- 1091,3/
Valoare energetica: kJ/kcal 258 4
Grasimi, [a] 1,6
Informatii nutritionale dlln c%re - acizi grasi saturati [a] 0 L!EGE Nr. 279
entru 100 g produs: G ucide, _ [a] 51,5 din 15.12.2017
P din care - zaharuri [a] 0,2
Fibre [a] 3,0
Proteine [a] 7,8
Sare [a] 1,1

Ambalare si marcare

Painea este ambalata in pungi personalizate din (CPP), care sunt sigilate prin
clipsare si grupate n lazi din plastic de cite 10 unitati x 300g. Data fabricarii este
indicata pe clipsa.

Termen de
valabilitate/Conditii de
depozitare:

Durata si conditii de depozitare:
Produsul isi pastreaza caracteristicile timp de:

- ambalata - 2 zile
Produsul se depoziteaza in spatii curate, uscate, bine aerisite, neinfestate cu
daunatori ai cerealelor, la temperatura de minimum 6°C si umiditatea relativa a
aerului de maximum 75%.

Conditii de transportare:

Produsul se va transporta in mijloace de transport curate, fara mirosuri straine, si
care sa asigure pastrarea calitatii si integritatii produselor in timpul transportarii.

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de

utilizare.
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UTILIZAREA SI UTILIZAREA INTENTIONATA / UTILIZATORI SENSIBILI

Produsul este gata pentru consum.

IDENTIFICAREA S| ETICHETAREA

Identificarea lotului pentru produsele neambalate se face conform facturii (data, ora coacerii), pentru produsele
ambalate conform identificarii de pe eticheta (data, schimb).

DOCUMENTE INSOTITOARE

Documentul ce atesta calitatea produsului (certificate de calitate), este indicat in factura de expediere.

Elaborat: Tehnolog ST M.Cernei Aprobat: RSMI

Informatiile continute in prezentul document au valoare confidentiala si profesionala si nu pot fi divulgate sau folosite in afara contractului de
utilizare.
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