Specificatii tehnice

Anexa nr. 22
la Documentatia standard nr.
din 07 august 2026

[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de catre autoritatea contractantd — in
coloanele 1, 5,]

Numarul procedurii de achizitie 21664731 din 17.08.2026

Obiectul achizitiei: Produse alimentare

Denumirea bunurilor/serviciilor Denumirea Tara de Produ- Specificarea tehnica deplina solicitata Specificarea tehnica deplina Standarde
modelului origine catorul de catre autoritatea contractanta propusa de cétre ofertant de
bunului/serviciului referinta
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Lotul 6: Legume
. . Cartofi proaspeti, de consum, categoria I,
Cartp fi prqaspep, (.16. consgm,Acatego.rla L, destinati alimentatiei elevilor in cantinele
destinati alimentatiei elevilor in cantinele scolare’ Tuberculi,i vor fi intreei. sanitosi
scolare. Tuberculii vor fi intregi, sanatosi, R  vor 1 intregl, T
L e e e A . | curati, bine formati, fara pamant aderent,
curati, bine formati, fara pamant aderent, fara fir3 corpuri striine. fird semne de
corpuri straine, fard semne de putrezire, utrezi?e) in hetare, alterare, atacuri de
inghetare, alterare, atacuri de daunatori sau P » Inghetare, atierarc, ata
SN 2 . . daunatori sau deteriorari mecanice.
deteriorari mecanice. Diametrul tuberculilor . . L
. Diametrul tuberculilor va fi de minimum
va fi de minimum 6-8 cm. Produsul va fi 6-8 cm. Produsul va fi autohton. fant
Cartofi in stare proaspata RM GT Stavila autohton, fapt confirmat prin documente de : > ap

origine si calitate. Ambalarea se va efectua in
plase alimentare cu masa de 10—15 kg.
Transportarea si pastrarea se vor realiza in
conditii corespunzdtoare pentru mentinerea
calitdtii, prospetimii, sigurantei alimentare si
caracteristicilor nutritive ale produsului.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

confirmat prin documente de origine si
calitate. Ambalarea se va efectua in plase
alimentare cu masa de 10-15 kg.
Transportarea si pastrarea se vor realiza in
conditii corespunzatoare pentru mentinerea
calitdtii, prospetimii, sigurantei alimentare
si caracteristicilor nutritive ale produsului.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.
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Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului

£

uman

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman

Rosii autohtone in

Rosii autohtone proaspete, de consum,
categoria I, destinate alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine formate, coapte
corespunzator, de marime medie si uniforme
in cadrul aceluiasi ambalaj, cu culoare
specifica soiului si aspect proaspat. Rosiile
vor avea pielita neteda, lucioasa si intacta,
pulpa ferma, fara portiuni moi, fara crapaturi,
fara lovituri mecanice, fara pete negre, fara
semne de deshidratare, mucegai, putregai sau
alterare. Produsul nu va prezenta semne de
contaminare, atacuri de daunatori, fermentare,
miros ori gust strdin si va fi lipsit de materii

Rosii autohtone proaspete, de consum,
categoria I, destinate alimentatiei elevilor
in cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine formate, coapte
corespunzator, de marime medie si
uniforme in cadrul aceluiasi ambalaj, cu
culoare specifica soiului si aspect proaspat.
Rosiile vor avea pielita netedd, lucioasa si
intacta, pulpa ferma, fara portiuni moi, fara
crapaturi, fara lovituri mecanice, fara pete
negre, fara semne de deshidratare,
mucegai, putregai sau alterare. Produsul nu
va prezenta semne de contaminare, atacuri
de daunatori, fermentare, miros ori gust
strain si va fi lipsit de materii straine

e RM GT Dascal straine vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip, vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip,

stare proaspata resturi vegetale sau alte impuritati. Ambalarea | resturi vegetale sau alte impuritati.
se va efectua 1n 1dzi alimentare curate, aerisite | Ambalarea se va efectua in 1azi alimentare
si rezistente, cu masa de 57 kg, care sa curate, aerisite si rezistente, cu masa de 5—
asigure protectia rosiilor in timpul 7 kg, care sa asigure protectia rosiilor in
transportarii, manipularii si depozitarii. timpul transportarii, manipularii si
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin depozitarii. Produsul va fi autohton, fapt
documente de origine si calitate prezentate la | confirmat prin documente de origine si
livrare, si va corespunde cerintelor de calitate | calitate prezentate la livrare, si va
si siguranta alimentara prevazute de legislatia | corespunde cerintelor de calitate si
in vigoare. sigurantd alimentara prevazute de legislatia
Livrare luni, miercuri panai la ora 13:00 in vigoare.
Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe | Livrare luni, miercuri pani la ora 13:00
si legume proaspete destinate consumului | Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
uman” ,Fructe si legume proaspete destinate

consumului uman”

Castraveti proaspeti, de consum, categoria I, Castraveti proaspeti, de consum, categoria
destinati alimentatiei elevilor in cantina I, destinati alimentatiei elevilor in cantina
scolara. scolara.
Fructele vor fi intregi, sanatoase, curate, bine | Fructele vor fi intregi, sandtoase, curate,
formate, ferme la atingere, cu aspect proaspat, | bine formate, ferme la atingere, cu aspect

Castraveti proaspeti RM GT Creanga | culoare verde uniforma, specifica soiului, si proaspt,

dimensiuni aproximativ uniforme in cadrul
aceluiasi ambalaj. Castravetii nu vor prezenta
urme de mucegai, putregai, pete, ingalbenire
excesiva, lovituri mecanice, crapaturi,
deteriordri, incretiri, portiuni moi, semne de

culoare verde uniforma, specifica soiului,
si dimensiuni aproximativ uniforme in
cadrul aceluiasi ambalaj. Castravetii nu vor
prezenta urme de mucegai, putregai, pete,
ingélbenire excesivd, lovituri mecanice,




deshidratare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Produsul va
fi lipsit de materii straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte
impuritati, si nu va prezenta semne de
contaminare, atacuri de daunatori, miros ori
gust strain. Ambalarea se va efectua in lazi
sau plase alimentare curate, aerisite, uscate si
rezistente, cu masa netd de 5—10 kg/unitate de
ambalaj. Ambalajele vor fi adecvate pentru
produse alimentare, vor proteja castravetii
impotriva deteriorarii, strivirii, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. in acelasi ambalaj
se vor include produse de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime,
marime si aspect. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare,
iar originea si calitatea vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare.

Livrare luni, miercuri panai la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

crapaturi, deteriorari, incretiri, portiuni
moi, semne de deshidratare sau alte defecte
care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Produsul va fi lipsit de materii
straine vizibile, inclusiv pamant, praf,
nisip, resturi vegetale sau alte impuritati, si
nu va prezenta semne de contaminare,
atacuri de daunatori, miros ori gust strain.
Ambealarea se va efectua in lazi sau plase
alimentare curate, aerisite, uscate si
rezistente, cu masa netd de 5—10 kg/unitate
de

ambalaj. Ambalajele vor fi adecvate pentru
produse alimentare, vor proteja castravetii
impotriva deteriorarii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. In acelasi ambalaj se vor
include produse de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime,
marime si aspect. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si
sigurantd alimentara prevazute de legislatia
in vigoare, iar originea si calitatea vor fi
confirmate prin documente prezentate la
livrare.

Livrare luni, miercuri pana la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Tulpina de telina

De import

SRL Andra
service

Tulpina de telina proaspeta, intrega, curate,
sdndtoasa, neatacata de vatamatori etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017
privind informarea consumatoruluicu privire
la produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-
2024 pentru aprobarea Regulamentului
sanitar privind nivelurile maxime pentru
anumiti contaminanti din produsele
alimentare Produsul trebuie sa corespunda
cerintelor de calitate si sigurantd alimentara
prevazute de legislatia in vigoare, iar originea
si calitatea vor fi confirmate prin documente
prezentate la livrare.

Livrare luni, miercuri pini la ora 13:00

Tulpina de telina proaspeta, intrega, curate,
sdnatoasa, neatacata de vatamatori
etichetata conform LEGE Nr. 279 din 15-
12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-
10-2024 pentru aprobarea Regulamentului
sanitar privind nivelurile maxime pentru
anumiti contaminanti din produsele
alimentare Produsul trebuie sa corespunda
cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in
vigoare, iar originea si calitatea vor fi




Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

confirmate prin documente prezentate la
livrare.

Livrare luni, miercuri pana la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Varza alba proaspatd, de consum, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantinele
scolare. Capatanile vor fi intregi, sanatoase,
curate, compacte, cu aspect proaspat, fara
crapaturi, lovituri, deteriorari mecanice,
materii straine vizibile, semne de alterare,
putrezire, contaminare sau atacuri de
daunatori. Greutatea unei capatani va fi de
minimum 2,0 kg. Produsul va fi autohton,
fapt confirmat prin documente de origine si

Varza alba proaspata, de consum, categoria
I, destinata alimentatiei elevilor in
cantinele scolare. Capatanile vor fi intregi,
sanatoase, curate, compacte, cu aspect
proaspat, fara crapaturi, lovituri, deteriorari
mecanice, materii straine vizibile, semne
de alterare, putrezire, contaminare sau
atacuri de daunatori. Greutatea unei
capatani va fi de minimum 2,0 kg.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate.

Varza in stare proaspata RM (A}ITI Lungu calitate. Ambalarea se va efectua in plase Ambalarea se va efectua in plase
alimentare curate si rezistente, care sa asigure | alimentare curate si rezistente, care sa
pastrarea calitatii produsului in timpul asigure pastrarea calitatii produsului in
transportarii si depozitarii. Produsul trebuie sa | timpul transportarii si depozitarii. Produsul
corespunda cerintelor de calitate si siguranta trebuie sd corespunda cerintelor de calitate
alimentara prevazute de legislatia in vigoare. si sigurantd alimentara prevazute de
Livrare: luni si miercuri, pani la ora legislatia in vigoare.

13:00. Livrare: luni si miercuri, pana la ora

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe | 13:00.

si legume proaspete destinate consumului | Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009

uman” ,Fructe si legume proaspete destinate

consumului uman”

Morcov proaspat, de consum, categoria I, | Morcov proaspat, de consum, categoria I,

destinat alimentatiei elevilor in cantina | destinat alimentatiei elevilor in cantina

scolara. scolara.

Rédacinile vor fi intregi, sanatoase, curate, | Radacinile vor fi intregi, sandtoase, curate,

bine formate, neramificate, fara radacini | bine formate, neramificate, fard radacini

secundare, secundare,

fara semne de lemnificare si fard pornirea tijei | fara semne de lemnificare si fara pornirea
Morcov in stare proaspété RM CAP Viorica florale. Produsul va avea aspect proaspit, tijei florale. Produsul va avea aspect

consistentda ~ ferma, culoare  uniforma
portocaliu-rosiatica, specifica soiului, iar
diametrul radacinii va fi de minimum 3—4 cm.
Morcovii nu vor prezenta semne de putrezire,
alterare, contaminare, atacuri de daunitori,
deteriordri mecanice, crapaturi, portiuni moi
sau deshidratate. Produsul va fi lipsit de
materii straine vizibile, inclusiv pdmant, praf,

proaspat,

consistentd ferma, culoare uniforma
portocaliu-rosiatica, specifica soiului, iar
diametrul radacinii va fi de minimum 3—4
cm. Morcovii nu vor prezenta semne de
putrezire, alterare, contaminare, atacuri de
daunatori, deteriorari mecanice, crapaturi,
portiuni moi sau deshidratate. Produsul va fi




nisip sau resturi vegetale, si va corespunde
cerintelor de calitate si sigurantd alimentara
prevazute de legislatia in vigoare. Ambalarea
se va efectua in plase alimentare curate si
rezistente, cu masa de 3—5 kg, care sa asigure
protectia produsului in timpul transportarii,
manipularii si depozitdrii. Produsul va fi
autohton, fapt confirmat prin documente de
origine si calitate prezentate la livrare.
Livrare luni, miercuri pana la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

lipsit de materii straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, nisip sau resturi vegetale, si va
corespunde cerintelor de calitate si
siguranta alimentara prevazute de legislatia
in vigoare. Ambalarea se va efectua in plase
alimentare curate si rezistente, cu masa de
3-5 kg, care sa asigure protectia produsului
in timpul transportarii, manipuldrii si
depozitarii. Produsul va fi autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si
calitate prezentate la livrare.

Livrare luni, miercuri panai la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Ceapa in stare proaspata

CP Copanca

Ceapa proaspatd, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Bulbii vor fi intregi, sanatosi, curati,
bine formati, maturizati corespunzitor si
uscati la suprafatd, cu tunici exterioare
aderente si culoare specifica soiului. Produsul
nu va prezenta semne de putrezire, alterare,
mucegai, incoltire, contaminare, atacuri de
daundtori, lovituri, crapaturi, deteriorari
mecanice, portiuni moi sau exces de umiditate.
Bulbii vor avea diametrul de minimum 5-6 cm
si vor fi uniformi ca marime in cadrul aceluiasi
ambalaj. Produsul va fi lipsit de materii strdine
vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip, resturi
vegetale sau alte impuritati, si va corespunde
cerintelor de calitate si sigurantd alimentarda
prevazute de legislatia in vigoare. Ambalarea
se va efectua in plase alimentare curate,
aerisite si rezistente, cu masa de 5-10 kg, care
sd asigure protectia produsului in timpul
transportdrii, manipularii si  depozitérii.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare.

Livrare luni, miercuri pani la ora 13:00
Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

Ceapa proaspata, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina
scolard. Bulbii vor fi intregi, sanatosi,
curati, bine formati, maturizati
corespunzator si uscati la suprafata, cu
tunici exterioare aderente si culoare
specifica soiului. Produsul nu va prezenta
semne de putrezire, alterare, mucegai,
incoltire, contaminare, atacuri de daunatori,
lovituri, crapaturi, deteriorari mecanice,
portiuni moi sau exces de umiditate. Bulbii
vor avea diametrul de minimum 5-6 cm si
vor fi uniformi ca marime in cadrul
aceluiasi ambalaj. Produsul va fi lipsit de
materii strdine vizibile, inclusiv pamant,
praf, nisip, resturi vegetale sau alte
impuritati, si va corespunde cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va
efectua in plase alimentare curate, aerisite si
rezistente, cu masa de 5-10 kg, care sa
asigure protectia produsului in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Produsul va fi autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate
la livrare.

Livrare luni, miercuri pani la ora 13:00
Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”




Sfecla rosie in stare proaspata

RM

CAP Viorica

Sfecla rosie proaspdta, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina
scolara.

Radacinile vor fi intregi, sanatoase, curate,
bine formate, ferme la atingere, cu aspect
proaspat,

culoare rosu-inchis uniforma, specifica
soiului, fara ramificatii excesive si fard semne
de

lemnificare. Produsul nu va prezenta lovituri,
crapaturi, taieturi, portiuni moi, zone
deshidratate, semne de alterare, putrezire,
mucegai, contaminare, atacuri de daunatori
sau deteriordri mecanice care pot afecta
calitatea si siguranta alimentara. Sfecla va fi
lipsitd de materii strdine vizibile, inclusiv
pamant in exces, nisip, pietris, resturi vegetale
sau alte impuritdti. Radacinile vor fi de
dimensiuni aproximativ uniforme in cadrul
aceluiasi ambalaj, adecvate pentru prelucrare
culinard in conditii de cantind scolara.
Ambalarea se va efectua in plase sau lazi
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
cu masa netd de 5-10 kg/unitate de ambalaj.
Ambalajele vor fi integre, fard urme de
murddrie, umezeala excesivd, rupturi sau
deteriorari, si vor asigura protectia sfeclei
impotriva lovirii, strivirii, contamindrii si
pierderii calitatii in timpul transportarii,
manipulirii si depozitarii. In acelasi ambalaj se
vor include radacini din aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime, marime
si aspect. Transportarea se va efectua cu
mijloace de transport curate, uscate, aerisite si
autorizate pentru produse alimentare, in
conditii care sa previna contaminarea,
incdlzirea excesiva, inghetarea, deteriorarea
mecanica si contactul cu produse sau substante
care pot transmite mirosuri strdine. Produsul
trebuie s corespunda cerintelor de calitate si
siguranta alimentara prevazute de legislatia in
vigoare. Produs autohton, fapt confirmat prin
documente de origine si calitate prezentate la
livrare.

Livrare luni, miercuri pini la ora 13:00

Sfecla rosie proaspita, de consum, categoria
I, destinatad alimentatiei elevilor in cantina
scolara.

Radacinile vor fi intregi, sdnatoase, curate,
bine formate, ferme la atingere, cu aspect
proaspat,

culoare rosu-inchis uniforma, specifica
soiului, fard ramificatii excesive si fara
semne de

lemnificare. Produsul nu va prezenta
lovituri, crapaturi, taieturi, portiuni moi,
zone deshidratate, semne de alterare,
putrezire, mucegai, contaminare, atacuri de
daunatori sau deteriorari mecanice care pot
afecta calitatea si siguranta alimentara.
Sfecla va fi lipsita de materii straine
vizibile, inclusiv pamant in exces, nisip,
pietris, resturi vegetale sau alte impuritati.
Radacinile vor fi de dimensiuni aproximativ
uniforme 1in cadrul aceluiasi ambalaj,
adecvate pentru prelucrare culinard 1in
conditii de cantina scolara. Ambalarea se va
efectua in plase sau ldzi alimentare curate,
uscate, aerisite si rezistente, cu masa netd de
5-10 kg/unitate de ambalaj. Ambalajele vor
fi integre, fara urme de murdarie, umezeala
excesiva, rupturi sau deteriorari, si vor
asigura protectia sfeclei impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii calitatii in
timpul  transportarii, —manipuldrii i
depozitarii. In acelasi ambalaj se vor
include radacini din aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de prospetime,
marime si aspect. Transportarea se va
efectua cu mijloace de transport curate,
uscate, aerisite si autorizate pentru produse
alimentare, in conditii care sa previna
contaminarea, incalzirea excesiva,
inghetarea, deteriorarea mecanica  si
contactul cu produse sau substante care pot
transmite mirosuri straine. Produsul trebuie
sa corespundd cerintelor de calitate si
sigurantd alimentara prevazute de legislatia
in vigoare. Produs autohton, fapt confirmat




Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului

£

uma

prin documente de origine si calitate
prezentate la livrare.

Livrare luni, miercuri pana la ora 13:00
Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uma”

Usturoi in stare proaspata, de consum,
categoria I, destinat alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Bulbii vor fi intregi, sanatosi,
curati, bine formati, maturizati corespunzator
si uscati la suprafata, cu tunici exterioare
aderente si culoare specifica soiului. Produsul
nu va prezenta semne de putrezire, alterare,
mucegai, incoltire, contaminare, atacuri de
daunatori, lovituri, crapaturi, deteriorari
mecanice, portiuni moi sau exces de
umiditate. Bulbii vor avea diametrul de
minimum 5-6 c¢m si vor fi uniformi ca
marime in cadrul aceluiasi ambalaj. Produsul

Usturoi in stare proaspata, de consum,
categoria I, destinat alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Bulbii vor fi intregi,
sanatosi, curati, bine formati, maturizati
corespunzator si uscati la suprafata, cu
tunici exterioare aderente si culoare
specifica soiului. Produsul nu va prezenta
semne de putrezire, alterare, mucegai,
incoltire, contaminare, atacuri de
daunatori, lovituri, crapaturi, deteriorari
mecanice, portiuni moi sau exces de
umiditate. Bulbii vor avea diametrul de
minimum 5-6 c¢m si vor fi uniformi ca
marime in cadrul aceluiasi ambalaj.

Ust i in st 5t Dei SRL va fi lipsit de materii straine vizibile, inclusiv | Produsul va fi lipsit de materii straine

Sturol In stare proaspata ¢ import Bodeanu pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip,
impuritati, si va corespunde cerintelor de resturi vegetale sau alte impuritati, si va
calitate si siguranta alimentara prevazute de corespunde cerintelor de calitate si
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua | sigurantd alimentard prevazute de legislatia
in plase alimentare curate, aerisite si in vigoare. Ambalarea se va efectua in
rezistente, care sa asigure protectia produsului | plase alimentare curate, aerisite si
in timpul transportarii, manipularii si rezistente, care sd asigure protectia
depozitarii. Produsul va fi autohton, fapt produsului in timpul transportarii,
confirmat prin documente de origine si manipularii si depozitarii. Produsul va fi
calitate prezentate la livrare. autohton, fapt confirmat prin documente de
Livrare luni, miercuri panai la ora 13:00 origine si calitate prezentate la livrare.
Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe | Livrare luni, miercuri pani la ora 13:00
si legume proaspete destinate consumului Standard: H.G nr. 929 din 31.12.2009
uman” ,Fructe si legume proaspete destinate

consumului uman”
Varza de Pechin proaspata, de consum, Varza de Pechin proaspéta, de consum,
categoria I, destinata alimentatiei elevilor in categoria I, destinata alimentatiei elevilor
cantinele scolare. Capatanile vor fi intregi, in cantinele scolare. Capatanile vor fi
SRL sdnatoase, curate, compacte, cu aspect intregi, sdnatoase, curate, compacte, cu
Varza de Pechin De import Bodeanu proaspit, fara cripaturi, lovituri, deteriorari aspect proaspit, fara crapaturi, lovituri,

mecanice, materii striine vizibile, semne de
alterare, putrezire, contaminare sau atacuri de
daunatori. Greutatea unei capatani va fi de
minimum 1,0 kg. Produsul va fi autohton,

deteriorari mecanice, materii striine
vizibile, semne de alterare, putrezire,
contaminare sau atacuri de daunatori.
Greutatea unei cdpatani va fi de minimum




fapt confirmat prin documente de origine si
calitate. Ambalarea se va efectua in plase
alimentare curate si rezistente, care sa asigure
pastrarea calitatii produsului in timpul
transportarii si depozitarii. Produsul trebuie sa
corespunda cerintelor de calitate si siguranta
alimentara prevazute de legislatia in vigoare.
Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

1,0 kg. Produsul va fi autohton, fapt
confirmat prin documente de origine si
calitate. Ambalarea se va efectua in plase
alimentare curate si rezistente, care sa
asigure pastrarea calitatii produsului in
timpul transportarii si depozitarii. Produsul
trebuie sd corespunda cerintelor de calitate
si sigurantd alimentara prevazute de
legislatia 1n vigoare.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Ardei dulci Kapia in stare
proaspata

De import

SRL
Andraservice

Ardei kapia dulci, proaspeti, de consum,
categoria I, destinati alimentatiei elevilor in
cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sandtoase, curate, bine dezvoltate, ferme la
atingere, cu aspect proaspat si forma
caracteristica soiului. Culoarea fructelor va fi
obligatoriu rosie, uniforma, intensa si
specifica gradului deplin de maturitate
fiziologicd, fard nuante verzi, galbene sau
zone neuniform colorate care indica
imaturitate. Se admit doar diferente minore de
intensitate a culorii, specifice soiului, cu
conditia ca produsul sa fie matur, proaspat si
corespunzator consumului alimentar. Pielita
va fi netedd, lucioasa si intacta, fara crapaturi,
incretiri, pete negre, arsuri solare, lovituri
mecanice, portiuni moi, semne de
deshidratare sau alte deteriorari care pot
afecta calitatea produsului. Produsul nu va
prezenta urme de mucegai, putregai, alterare,
fermentare, contaminare, atacuri de daunatori,
miros ori gust strain. Ardeii vor fi lipsiti de
materii strdine vizibile, inclusiv pamant, praf,
nisip, resturi vegetale sau alte impuritati.
Produsul va corespunde cerintelor de calitate
si sigurantd alimentara prevazute de legislatia
in vigoare, iar originea si calitatea vor fi
confirmate prin documente prezentate la
livrare.

Livrare luni, miercuri pani la ora 13:00

Ardei kapia dulci, proaspeti, de consum,
categoria I, destinati alimentatiei elevilor
in cantina scolara. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, ferme la
atingere, cu aspect proaspat si forma
caracteristica soiului. Culoarea fructelor va
fi obligatoriu rosie, uniforma, intensa si
specifica gradului deplin de maturitate
fiziologica, fara nuante verzi, galbene sau
zone neuniform colorate care indica
imaturitate. Se admit doar diferente minore
de intensitate a culorii, specifice soiului, cu
conditia ca produsul sa fie matur, proaspat
si corespunzator consumului alimentar.
Pielita va fi neteda, lucioasa si intacta, fara
crapaturi, incretiri, pete negre, arsuri
solare, lovituri mecanice, portiuni moi,
semne de deshidratare sau alte deteriorari
care pot afecta calitatea produsului.
Produsul nu va prezenta urme de mucegai,
putregai, alterare, fermentare, contaminare,
atacuri de daundtori, miros ori gust strain.
Ardeii vor fi lipsiti de materii straine
vizibile, inclusiv pamant, praf, nisip,
resturi vegetale sau alte impuritati.
Produsul va corespunde cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute
de legislatia in vigoare, iar originea si
calitatea vor fi confirmate prin documente
prezentate la livrare.

Livrare luni, miercuri pina la ora 13:00




Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Ardei dulci, proaspeti, de consum, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina
scolara. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, ferme la atingere, cu
aspect

proaspat si forma caracteristica soiului.
Culoarea fructelor va fi obligatoriu rosie,
uniforma, intensa si specifica gradului deplin
de maturitate fiziologica, fara nuante verzi,
galbene sau zone neuniform colorate care
indica imaturitate. Se admit doar diferente
minore de intensitate a culorii, specifice
soiului, cu conditia ca produsul sa fie matur,
proaspdt si corespunzator consumului
alimentar. Pielita va fi neteda, lucioasa si
intactd, fara crapaturi, incretiri, pete negre,

Ardei dulci, proaspeti, de consum,
categoria I, destinati alimentatiei elevilor
in cantina

scolara. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, ferme la atingere,
cu aspect

proaspat si forma caracteristica soiului.
Culoarea fructelor va fi obligatoriu rosie,
uniformad, intensa si specificd gradului
deplin de maturitate fiziologica, fara
nuante verzi, galbene sau zone neuniform
colorate care indicd imaturitate. Se admit
doar diferente minore de intensitate a
culorii, specifice soiului, cu conditia ca
produsul sa fie matur, proaspat si
corespunzator consumului alimentar.
Pielita va fi neteda, lucioasa si intacta, fara
crapaturi, incretiri, pete negre, arsuri

Ardei dulci 1n stare proaspata RM GT garit M arsuri solare, lovituri mecanice, portiuni moi, | ' - c S C 0L TS S
semne de deshidratare sau alte deteriorari care semne’ de deshidratare sa’upalté deterior’éri
pot afecta calitatea produsului. Produsul nu . )
va prezenta urme de mucegai, putregai care pot afecta calitatea produsului.

. > Produsul t; d i
alterare, fermentare, contaminare, atacuri de 1rl(t)reusal; zrllllie\;ZrErefzirr;angrr;e Csﬂgﬁﬁi’
daundtori, miros ori gust strain. Ardeii vor fi Etacu%i d’e déunét,ori miros or’i ust strdin ’
lipsiti de materii straine vizibile, inclusiv .. Lo 1 eus ’

S .. . Ardeii vor fi lipsiti de materii straine
pamant, praf, nisip, resturi vegetale sau alte vizibile. inclusiv pamAnt. praf. nisi
impuritati. Produsul va corespunde cerintelor L P > bral, sip,

. o < 1. < < resturi vegetale sau alte impuritati.

de calitate si sigurantd alimentara prevazute Produsul va coresounde cerintelor de
de legislatia in vigoare, iar originea si . . punc M <
calitatea vor fi confirmate prin documente calitate si sigurantd alimentard previzute

rezentate la livrare de legislatia in vigoare, iar originea si
iivrare luni mierc.uri péni la ora 13:00 calitatea vor fi confirmate prin documente

i h : tate la li .

Standard: HG nr. 929 din 31.12.2009 ,Fructe | P> 88 &S péni Ia ora 13:00

. . . 5 :
fl‘m:l%“me proaspete destinate consumului | g, jard: HG nr. 929 din 31.12.2009

Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”

Lotul 7: Fructe autohtone

GT Mere proaspete, autohtone, categoria I, Mere proaspete, autohtone, categoria I,

Mere 1n stare proaspé,té, RM Todireanu destinate alimentatiei elevilor in cantina destinate alimentatiei elevilor in cantina

scolara si

scolara si




corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sdndtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara
lovituri, crapaturi, taieturi, pete maronii,
mucegai, putregai, atacuri de daunatori, urme
de contaminare sau alte semne de degradare
fizica ori alterare. Merele vor avea calibru
uniform in cadrul aceluiasi ambalaj, cu
diametrul transversal de 60—70 mm si
greutatea unui fruct de 100-150 g/bucata.
Pulpa va fi ferma, crocantd, suculentd, fara
fructe moi, fainoase, zbarcite, deshidratate,
fermentate sau cu zone depreciate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fard gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Produsul va fi lipsit de corpuri
straine vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale sau alte impuritati. Ambalarea se va
efectua in cutii de carton sau lazi alimentare
curate, uscate, rezistente si aerisite, care sa
protejeze fructele impotriva lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipulirii si depozitarii. in
acelasi ambalaj se vor include mere de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar
de maturitate, marime si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
asigure mentinerea prospetimii, calitatii si
sigurantei alimentare pana la receptie.
Produsul trebuie sa corespunda cerintelor de
calitate si siguranta alimentara prevazute de
legislatia in vigoare, iar originea si calitatea
vor fi confirmate prin documente prezentate
la livrare.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
»Fructe si legume proaspete destinate
consumului

uman”.

corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, cu
aspect proaspat, forma si culoare specifice
soiului, fara lovituri, crapaturi, tdieturi,
pete maronii, mucegai, putregai, atacuri de
daunatori, urme de contaminare sau alte
semne de degradare fizica ori alterare.
Merele vor avea calibru uniform in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu diametrul transversal
de 60—70 mm si greutatea unui fruct de
100-150 g/bucata. Pulpa va fi ferma,
crocantd, suculenta, fara fructe moi,
fainoase, zbarcite, deshidratate, fermentate
sau cu zone depreciate. Gustul si mirosul
vor fi placute, caracteristice soiului, fara
gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Produsul va fi lipsit de
corpuri straine vizibile, inclusiv pamant,
praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in cutii de carton
sau lazi alimentare curate, uscate,
rezistente si aerisite, care sa protejeze
fructele impotriva lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. In acelasi ambalaj se vor
include mere de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de maturitate,
marime si aspect. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzatoare, care sa asigure
mentinerea prospetimii, calitatii si
sigurantei alimentare pana la receptie.
Produsul trebuie sa corespunda cerintelor
de calitate si siguranta alimentara
prevazute de legislatia in vigoare, iar
originea si calitatea vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului

EH

uman .




Prune in stare proaspata

RM

RM

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in
cadrul aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe
cu deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri,
pete, urme de mucegai, putregai, atacuri de
insecte, larve, contaminare, fermentare sau
alte defecte care pot afecta calitatea si
siguranta produsului. Pulpa va fi ferma,
suculenta, fard zone moi, zbarcite,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust amar, fermentat, acru necaracteristic
sau mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de
corpuri straine vizibile, impuritati, pamant,
praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandata a unui
fruct va fi de minimum 3540 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
fructele impotriva lovirii, strivirii,
contaminarii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipulrii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include prune de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar
de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentard pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
»Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, cu
aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, uniforme ca
marime si aspect in cadrul aceluiasi
ambalaj. Nu se admit fructe cu deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de insecte, larve,
contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Pulpa va fi ferma, suculenta,
fard zone moi, zbarcite, deshidratate,
fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute, caracteristice soiului, fara
gust amar, fermentat, acru necaracteristic
sau mirosuri straine. Produsul va fi lipsit
de corpuri strdine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme
de contaminare. Greutatea recomandata a
unui fruct va fi de minimum 3540
g/bucata. Ambalarea se va efectua in ladite
din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi
ambalaj se vor include prune de aceeasi
categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.




Pere in stare proaspata

RM

RM

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolard si
corespunzatoare

consumului uman in stare proaspata. Fructele
vor fi intregi, sdnatoase, curate, bine
dezvoltate, cu

aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, fara deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de daunatori,
contaminare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Pulpa va fi
suculenta, ferma, fara zonemoi, fainoase,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Fructele vor fi uniforme ca
marime si maturitate 1n cadrul aceluiasi
ambalaj, cu greutatea unui fruct de minimum
75 g si maximum 150 g/bucata. Produsul va fi
lipsit de materii strdine vizibile, inclusiv
pamant,

praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 8-15
kg/unitate de ambalaj, care sa asigure protectia
fructelor  impotriva  lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportdrii, manipuldrii si depozitirii. in
acelasi ambalaj se vor include pere de aceeasi
categoric de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime si aspect. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzatoare, care si asigure mentinerea
prospetimii, calitatii si sigurantei alimentare
pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora 13:00.
Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”.

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor In cantina scolara si
corespunzatoare

consumului uman 1in stare proaspata.
Fructele vor fi intregi, sandtoase, curate,
bine dezvoltate, cu

aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, fara deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de daunatori,
contaminare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Pulpa va fi
suculenta, ferma, fara zonemoi, fainoase,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul
si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fard gust sau miros strain, fermentat
ori necaracteristic. Fructele vor fi uniforme
ca marime si maturitate in cadrul aceluiasi
ambalaj, cu greutatea unui fruct de
minimum 75 g si maximum 150 g/bucata.
Produsul va fi lipsit de materii strdine
vizibile, inclusiv pamant,

praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 8-15
kg/unitate de ambalaj, care sa asigure
protectia  fructelor impotriva lovirii,
strivirii, ~ contaminarii ~ si  pierderii
prospetimii  in  timpul transportarii,
manipuldrii si  depozitarii. In acelasi
ambalaj se vor include pere de aceeasi
categoriec de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime si aspect. Transportarea
si pastrarea se vor efectua in conditii
igienice corespunzitoare, care si asigure
mentinerea  prospetimii,  calitatii = si
sigurantei alimentare pana la receptie.
Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,»Fructe si legume proaspete destinate
consumului

EH

uman .




Struguri de masa proaspeti

RM

CI
Fructagrocom

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina
scolara si

corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri de
masa, cu ciorchini Intregi, sanatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului.
Boabele vor fi intregi, sandtoase, ferme, bine
prinse pe rahis, uniforme ca marime si
culoare in cadrul aceluiasi ambalaj, cu
diametrul de minimum 14 mm, fara boabe
sparte, zdrobite, stafidite, moi, scuturate,
mucegdite, putrezite, fermentate sau
deteriorate mecanic. Ciorchinii si boabele nu
vor prezenta urme de mucegai, alterare,
contaminare, atacuri de daunatori, insecte,
larve, pamant, praf, resturi vegetale sau alte
corpuri straine vizibile. Gustul si mirosul vor
fi placute, caracteristice soiului, fara gust
amar, fermentat, acru necaracteristic sau
mirosuri strdine. Produsul trebuie sa fie fara
adaosuri si fara tratamente post-recoltare
nepermise de legislatia in vigoare. Ambalarea
se va efectua in ladite din plastic alimentar
perforat, curate, uscate, aerisite si rezistente,
cu masa de maximum 5—8 kg/unitate de
ambalaj, care sa asigure protectia ciorchinilor
impotriva strivirii, scuturarii boabelor,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include struguri de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar
de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentard pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”’.

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina
scolara si

corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri
de masa, cu ciorchini intregi, sanatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului.
Boabele vor fi intregi, sanatoase, ferme,
bine prinse pe rahis, uniforme ca marime si
culoare in cadrul aceluiasi ambalaj, cu
diametrul de minimum 14 mm, fara boabe
sparte, zdrobite, stafidite, moi, scuturate,
mucegdite, putrezite, fermentate sau
deteriorate mecanic. Ciorchinii si boabele
nu vor prezenta urme de mucegai, alterare,
contaminare, atacuri de daunatori, insecte,
larve, pamant, praf, resturi vegetale sau
alte corpuri straine vizibile. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fara gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine.
Produsul trebuie sa fie fara adaosuri si fara
tratamente post-recoltare nepermise de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va
efectua in ladite din plastic alimentar
perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8
kg/unitate de ambalaj, care sa asigure
protectia ciorchinilor impotriva strivirii,
scuturdrii boabelor, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul
transportirii, manipulirii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include struguri de
aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si
aspect. Transportarea si pastrarea se vor
efectua in

conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.




Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
HFructe si legume proaspete destinate
consumului

uman’.

Nectarine in stare proaspata

RM

GT Golea

Nectarine proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in
cadrul aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe
cu deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri,
pete, urme de mucegai, putregai, atacuri de
insecte, larve, contaminare, fermentare sau
alte defecte care pot afecta calitatea si
siguranta produsului. Pulpa va fi ferma,
suculenta, fard zone moi, zbarcite,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust amar, fermentat, acru necaracteristic
sau mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de
corpuri straine vizibile, impuritati, pamant,
praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandata a unui
fruct va fi de minimum 55-70 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
fructele impotriva lovirii, strivirii,
contamindrii si pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii. In
acelasi ambalaj se vor include prune de
aceeasi categorie de calitate, cu grad similar
de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009 ,,Fructe
si legume proaspete destinate consumului
uman”’.

Nectarine proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, cu
aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, uniforme ca
marime si aspect in cadrul aceluiasi
ambalaj. Nu se admit fructe cu deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de insecte, larve,
contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Pulpa va fi ferma, suculenta,
fard zone moi, zbarcite, deshidratate,
fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute, caracteristice soiului, fara
gust amar, fermentat, acru necaracteristic
sau mirosuri straine. Produsul va fi lipsit
de corpuri strdine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme
de contaminare. Greutatea recomandata a
unui fruct va fi de minimum 55-70
g/bucata. Ambalarea se va efectua in ladite
din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. In acelasi
ambalaj se vor include prune de aceeasi
categorie de calitate, cu grad similar de
maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa
mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.




Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

Lotul 8: Fructe exotice

Lamaie

De import

SRL Cehver

Lamai proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara urme
de putregai, alterare, mucegai,

fermentare, deshidratare excesiva, lovituri,
crapaturi, taieturi, pete, deteriorari mecanice,
atacuri de insecte, larve sau alte defecte care
pot afecta calitatea si siguranta produsului.
Coaja va fi intacta, curatd, ferma, lucioasa sau
usor mata, de culoare galbena uniforma,
specifica gradului

corespunzator de maturitate, fard zone verzi
extinse sau modificari necaracteristice de
culoare.

Pulpa va fi suculentd, ferma si aromata, cu
consistentd corespunzatoare, fara zone moi,
uscate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice lamaii,
fard gust amar necaracteristic, fermentat,
mucegdit sau mirosuri strdine. Produsul va fi
lipsit de corpuri strdine vizibile, inclusiv
pamant, praf, resturi vegetale, impuritati sau
semne de contaminare. Fructele vor fi
uniforme ca marime, aspect si grad de
maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si
rezistente, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzatoare, care sd mentina
prospetimea, calitatea si siguranta alimentara
pana la receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Lamai proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor 1n cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, cu
aspect proaspat, forma si culoare specifice
soiului, fara urme de putregai, alterare,
mucegai,

fermentare, deshidratare excesiva, lovituri,
crapaturi, taieturi, pete, deteriorari
mecanice, atacuri de insecte, larve sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Coaja va fi intactd, curata,
ferma, lucioasa sau usor mata, de culoare
galbena uniforma, specificd gradului
corespunzator de maturitate, fara zone
verzi extinse sau modificari
necaracteristice de culoare.

Pulpa va fi suculenta, ferma si aromata, cu
consistentd corespunzatoare, fara zone
moi, uscate, fermentate ori alterate. Gustul
si mirosul vor fi placute, caracteristice
lamaii, fara gust amar necaracteristic,
fermentat, mucegait sau mirosuri strdine.
Produsul va fi lipsit de corpuri strdine
vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale, impuritati sau semne de
contaminare. Fructele vor fi uniforme ca
marime, aspect si grad de maturitate in
cadrul aceluiasi ambalaj. Ambalarea se va
efectua in ladite sau cutii alimentare curate,
uscate, aerisite si rezistente, care sa
protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzatoare, care sa mentina
prospetimea, calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie.




Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului

£

uman .

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului

uman”’.

Tangerine (mandarine)

De import

SRL Cehver

Tangerine (mandarine)proaspete, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzatoare consumului uman
in stare proaspata. Fructele vor fi intregi,
sanatoase, curate, bine dezvoltate, cu aspect
proaspat, forma si culoare specifice soiului,
fara urme de putregai, alterare, mucegai,
fermentare, deshidratare excesiva, lovituri,
crapaturi, taieturi, pete, deteriorari mecanice,
atacuri

de insecte, larve sau alte defecte care pot
afecta calitatea si siguranta produsului. Coaja
va fi

intactd, curatd, ferma, lucioasa sau usor mata,
de culoare galbena uniforma, specifica
gradului

corespunzator de maturitate, fard zone verzi
extinse sau modificari necaracteristice de
culoare. Pulpa va fi suculenta, ferma si
aromatd, cu consistenta corespunzatoare, fara
zone moi, uscate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute,caracteristice
lamaii, fara gust amar necaracteristic,
fermentat, mucegdit sau mirosuri strine.
Produsul va fi lipsit de corpuri straine
vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale, impuritati sau semne de
contaminare. Fructele vor fi uniforme ca
marime, aspect si grad de maturitate in cadrul
aceluiasi ambalaj. Ambalarea se va efectua in
ladite sau cutii alimentare curate, uscate,
aerisite si rezistente, care sa protejeze fructele
impotriva lovirii, strivirii, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Transportarea si
pastrarea se vor efectua in conditii igienice
corespunzatoare, care sd mentina
prospetimea, calitatea si siguranta alimentara
pand la

Tangerine (mandarine)proaspete, categoria
I, destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzatoare consumului
uman in stare proaspata. Fructele vor fi
intregi, sdndtoase, curate, bine dezvoltate,
cu aspect proaspat, forma si culoare
specifice soiului, fara urme de putregai,
alterare, mucegai, fermentare, deshidratare
excesiva, lovituri, crapaturi, taieturi, pete,
deteriorari mecanice, atacuri

de insecte, larve sau alte defecte care pot
afecta calitatea si siguranta produsului.
Coaja va fi

intactd, curatd, ferma, lucioasa sau usor
matd, de culoare galbena uniforma,
specificd gradului

corespunzator de maturitate, fara zone
verzi extinse sau modificari
necaracteristice de culoare. Pulpa va fi
suculenta, ferma si aromata, cu consistenta
corespunzatoare, fard zone moi, uscate,
fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute,caracteristice lamaii, fara
gust amar necaracteristic, fermentat,
mucegait sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri straine vizibile, inclusiv
pamant, praf, resturi vegetale, impuritati
sau semne de contaminare. Fructele vor fi
uniforme ca marime, aspect si grad de
maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua n ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si
rezistente, care sa protejeze fructele
impotriva lovirii, strivirii, contaminarii si
pierderii prospetimii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa




receptie.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

mentind prospetimea, calitatea si siguranta
alimentard pana la

receptie.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: H.G. nr. 929 din 31.12.2009
,Fructe si legume proaspete destinate
consumului uman”.

Lotul 9: Diverse produse
alimentare

Faina de grau de panificatie
categorie superioara

SRL
Scorpani

Faina de grau pentru panificatie, categoria
superioard, destinatd prepararii produselor
alimentare in cantina scolard. Produsul va fi
obtinut din grau de calitate alimentara, bine
curdtat si macinat corespunzator, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine, fard infestare cu daunatori si fara
urme de mucegai, fermentare ori alterare.
Faina va avea culoare alba sau alb-crem,
uniforma, specifica categoriei superioare,
consistenta find, uscata si omogena, fara
aglomerari, bulgdri, particule necaracteristice
sau miros de umezeald. Mirosul vor fi
caracteristice fainii proaspete de grau, fara
miros, de mucegai sau alte gusturi si mirosuri
straine. Umiditatea, aciditatea, continutul de
gluten si ceilalti indici de calitate vor
corespunde cerintelor standardelor si
legislatiei in vigoare. Produsul nu va contine
adaosuri nepermise, conservanti, coloranti sau
alte substante necaracteristice. Ambalarea se
va efectua in pungi alimentare de 1 kg, in
ambalaj original al producatorului, curat,
intact, uscat, rezistent si bine inchis, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportdrii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, compozitiei, masei
nete, datei fabricarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului
de fabricatie. La livrare, termenul de

Faina de grau pentru panificatie, categoria
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare in cantina scolarad. Produsul va
fi obtinut din grau de calitate alimentara,
bine curdtat si macinat corespunzator, fara
impuritati minerale sau organice, fara
corpuri straine, fara infestare cu daunatori
si fara urme de mucegai, fermentare ori
alterare. Faina va avea culoare alba sau
alb-crem, uniforma, specifica categoriei
superioare, consistenta find, uscata si
omogena, fara aglomerari, bulgari,
particule necaracteristice sau miros de
umezeala. Mirosul vor fi caracteristice
fainii proaspete de grau, fara miros, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Umiditatea, aciditatea, continutul de gluten
si ceilalti indici de calitate vor corespunde
cerintelor standardelor si legislatiei in
vigoare. Produsul nu va contine adaosuri
nepermise, conservanti, coloranti sau alte
substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare de 1 kg, in
ambalaj original al producatorului, curat,
intact, uscat, rezistent si bine inchis, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificdrii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, compozitiei,
masei nete, datei fabricarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si




valabilitate rimas va constitui minimum 80% | lotului de fabricatie. La livrare, termenul

din termenul total de valabilitate ramas va constitui minimum
de valabilitate al produsului. 80% din termenul total

Livrare: luni si miercuri, pina la ora de valabilitate al produsului.

13:00. Livrare: luni si miercuri, pini la ora

Standard: Hotararea Guvernului nr. 68 din | 13:00.

29.01.2009 ,,Faina, grisul si tarata de cereale”. | Standard: Hotararea Guvernului nr. 68 din
29.01.2009 ,,Faina, grisul si tarata de
cereale”.

Crupa de mei, categoria superioard,
destinat prepararii produselor alimentare in
cantina

scolara si corespunzator consumului uman.
Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca
marime si aspect, fard impuritati minerale
sau organice, fara corpuri straine, fara
particule arse, mucegaite, alterate ori
atacate de daunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire sau alte semne de

alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana
la brun-deschis, uniforma, specifica
bulgurului de

calitate, iar gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului, fard gust amar,

Crupa de mei, categoria superioard, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca
marime si aspect, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara particule
arse, mucegdite, alterate ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, rancezire sau alte
semne de

alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana la
brun-deschis, uniforma, specifica bulgurului
de

calitate, iar gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului, fard gust amar, acru,

Importator ranced, de acru, ranced, de
Crupa de mei De import SRL mucegai sau alte gusturi si mirosuri stréine. mucegai sau alte gusturi i mirosuri stréine.
Vitalcomus Produsul nu va contine conservanti, coloranti,

Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, potentiatori de gust sau
alte adaosuri nepermise. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si

etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei,

producatorului, masei nete, datei fabricarii
sau ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de péstrare si lotului de

arome, potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportdrii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei,

producatorului, masei nete, datei fabricarii
sau ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate ramas va




constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
520 din

22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind contaminantii
din produsele alimentare, indicii de
inofensivitate..

fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora

Orez bob cu bob

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Orez bob cu bob, cu bob intreg, slefuit,
categoria superioard, destinat prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzator consumului uman. Boabele vor
fiintregi, curate, uniforme ca marime si aspect,
bine uscate, fara impuritati minerale sau
organice, fard corpuri straine, fard boabe
mucegdite, alterate, Innegrite, sparte excesiv
ori atacate de daunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerdri,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri si
gusturi strdine. Culoarea va fi alba pana la alb-
galbuie,

uniforma, specificd orezului slefuit, iar
aspectul va fi corespunzitor sortimentului
solicitat. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, adaosuri nepermise sau alte
substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii  si  deteriordrii  in  timpul
transportarii, manipularii si  depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambaldrii, termenului de  valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate rimas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului. Produsul va fi livrat
numai in ambalaj original al producétorului, in

Orez bob cu bob, cu bob intreg, slefuit,
categoria superioard, destinat prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzator consumului uman. Boabele
vor fi intregi, curate, uniforme ca marime si
aspect, bine uscate, fara impuritati minerale
sau organice, fara corpuri strdine, farad
boabe mucegdite, alterate, innegrite, sparte
excesiv ori atacate de daunatori. Produsul
nu va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri
si gusturi straine. Culoarea va fi alba pana
la alb-galbuie,

uniformd, specificd orezului slefuit, iar
aspectul va fi corespunzator sortimentului
solicitat.  Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, adaosuri
nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii  si deteriordrii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii
sau ambaldarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al




unitati de 1 kg; nu se admit produse vrac,
reambalate, cu ambalaj deteriorat, umed,
murdar sau fara etichetd completa.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotdrarea Guvernului nr. 291 din
22.04.2014 privind aprobarea Cerintelor de
calitate pentru orez si crupe de orez.

produsului. Produsul va fi livrat numai in
ambalaj original al producatorului, In unitati
de 1 kg; nu se admit produse vrac,
reambalate, cu ambalaj deteriorat, umed,
murdar sau fara etichetd completa.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 291

din 22.04.2014 privind aprobarea
Cerintelor de calitate pentru orez si crupe
de orez.

Hrisca din boabe Intregi

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Hrisca din boabe intregi, decorticata,
categoria superioara, destinatd prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din boabe de hrigca mature,
sanatoase, bine curatate, uscate corespunzator
si uniforme ca marime, culoare si aspect.
Boabele vor fi intregi sau cu un grad minim
de fragmentare, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara boabe
mucegdite, arse, alterate, innegrite, sparte
excesiv ori atacate de daunatori. Produsul nu
va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri si
gusturi straine. Culoarea va fi brun-deschis
pana la brun-inchis, uniforma, specifica
hristei de calitate superioara, iar aspectul va fi
corespunzator sortimentului solicitat.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, adaosuri nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj

original al producdtorului, cu masa neta de 1
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul

impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportdrii, manipularii si

depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, masei nete, datei

Hrisca din boabe intregi, decorticata,
categoria superioard, destinatd prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman.
Produsul va fi obtinut din boabe de hrisca
mature, sanatoase, bine curatate, uscate
corespunzator si uniforme ca marime,
culoare si aspect. Boabele vor fi intregi sau
cu un grad minim de fragmentare, fara
impuritati minerale sau organice, fara
corpuri straine, fara boabe mucegaite, arse,
alterate, innegrite, sparte

excesiv ori atacate de daunatori. Produsul
nu va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri
si gusturi straine. Culoarea va fi brun-
deschis pana la brun-inchis, uniforma,
specifica hristei de calitate superioard, iar
aspectul va fi corespunzator sortimentului
solicitat. Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, adaosuri
nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua
in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producétorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul

impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si

depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in




fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului
de fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,,Produse de mordrit si panificatie”.

vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, masei nete,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de valabilitate, conditiilor de pastrare si
lotului de fabricatie. La livrare, termenul
de valabilitate rimas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670
din 06.06.2008 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de morarit
si panificatie”.

Din soiuri cu bob zbarcit, moale calitate
superioara in borcane de sticla, 0,7 1;
etichetata conform LEGE Nr. 279 din 15-12-
2017 privind informarea consumatoruluicu
privire la produsele alimentare,fara E-uri ,
aditivi si conservanti conform HG Nr. 724

Din soiuri cu bob zbarcit, moale calitate
superioara in borcane de sticla, 0,7 1;
etichetata conform LEGE Nr. 279 din 15-
12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si

< < SRL . conservanti conform HG Nr. 724 din 30-
Mazare verde conservata RM Glasscom din 30-10-2024 pentru aprobarea 10-2024 pentru aprobarea Regulamentului
Regulamentului sanitar privind nivelurile . pet wproba g
. o . o sanitar privind nivelurile maxime pentru
maxime pentru anumiti contaminanti din . . .o
. anumiti contaminanti din produsele
produsele alimentare .
. s e . . A« alimentare
Livrare: luni si miercuri, pani la ora . R s s A«
13:00 Livrare: luni si miercuri, pana la ora
"o 13:00.
GOST 15842-90 GOST 15842-90
Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite
sau alte forme similare, grupa A, categoria sau alte forme similare, grupa A, categoria
superioard, destinate prepararii produselor superioara, destinate prepararii produselor
alimentare in cantina scolara si alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul | corespunzatoare consumului uman.
va fi obtinut din fdina sau gris de grau dur Produsul va fi obtinut din faind sau gris de
(Triticum durum), fara adaos de faina de grau dur (Triticum durum), fara adaos de
Paste fiinoase grupa ,, A”, din . Importator calitate 1n€er10ara, fe’lra .coloranp, conservanti, | faina de calltate 1nfer1051ra, férahcolo.ranp,
. . De import SRL arome, oud, potentiatori de gust sau alte conservanti, arome, oud, potentiatori de
faina de griu dur Vitalcomus adaosuri necaracteristice, cu exceptia celor gust sau alte adaosuri necaracteristice, cu

admise de legislatia in vigoare. Continutul de

proteine va fi de minimum 12 g/100 g produs.

Pastele vor fi intregi, curate, uscate, uniforme
ca forma, dimensiune si culoare, cu aspect
galben-auriu sau chihlimbar, specific
produselor din grau dur, fara fisuri,
deformari, pete albe, particule arse, impuritati

exceptia celor admise de legislatia in
vigoare. Continutul de proteine va fi de
minimum 12 g/100 g produs. Pastele vor fi
intregi, curate, uscate, uniforme ca forma,
dimensiune si culoare, cu aspect galben-
auriu sau chihlimbar, specific produselor
din grau dur, fara fisuri, deformari, pete




minerale sau organice, corpuri straine,
infestare cu daunatori, urme de mucegai,
fermentare, umezeala excesiva ori alterare.
Dupa fierbere, produsul trebuie sa isi pastreze
forma, sa nu se lipeasca excesiv, sa nu se
transforme 1n masa vascoasa si sa prezinte
consistenta elastica, specifica pastelor de
calitate. Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului, fard gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri stréine.
Ambalarea se va efectua in pachete
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producétorului,
cu masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
grupei, categoriei, producatorului,
compozitiei, valorii nutritive, masei nete,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului
de fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 775 din
03.07.2007 si SanPiN 2.3.2.560-96, cu
modificarile ulterioare.

albe, particule arse, impuritati minerale sau
organice, corpuri straine, infestare cu
daunatori, urme de mucegai, fermentare,
umezeala excesiva ori alterare. Dupa
fierbere, produsul trebuie sa isi pastreze
forma, sa nu se lipeasca excesiv, sa nu se
transforme 1n masa vascoasa si sa prezinte
consistenta elastica, specifica pastelor de
calitate. Gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului, fard gust amar,
acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri strdine. Ambalarea se va efectua
in pachete alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului, grupei,
categoriei, producatorului, compozitiei,
valorii nutritive, masei nete, datei fabricarii
sau ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 775
din 03.07.2007 si SanPiN 2.3.2.560-96, cu
modificarile ulterioare.

Crupe de arnautca

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Crupe de arnautca obtinute din grau dur,
categoria superioara, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolar si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi format din granule uniforme, curate,
uscate, omogene ca marime $i aspect, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine, fara particule arse, fara infestare cu
daunatori si fara urme de mucegai,
fermentare, rancezire ori alterare. Culoarea va

Crupe de arnautca obtinute din grau dur,
categoria superioard, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolar si
corespunzatoare consumului uman.
Produsul va fi format din granule
uniforme, curate, uscate, omogene ca
marime $i aspect, fara impuritati minerale
sau organice, fara corpuri straine, fara
particule arse, fara infestare cu daunatori si
fard urme de mucegai, fermentare,




fi galben-deschis pana la galben-auriu,
uniforma si specificd produsului din grau dur.
Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului proaspat, fara gust amar, acru,
ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, potentiatori de
gust, organisme modificate genetic sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua In pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original
al producitorului, cu masa neta de 1
kg/unitate de

ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Fiecare ambalaj va
fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei 1n vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producatorului, compozitiei,
masei nete, datei fabricarii sau ambalarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate rimas va constitui
minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,,Produse de morarit si panificatie”.

rancezire ori alterare. Culoarea va fi
galben-deschis pana la galben-auriu,
uniforma si specifica produsului din grau
dur. Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului proaspat, fara gust amar, acru,
ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri strdine. Produsul nu va contine
conservanti, coloranti, arome, potentiatori
de gust, organisme modificate genetic sau
alte adaosuri necaracteristice. Ambalarea
se va efectua in pungi alimentare curate,
uscate,

rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de

ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de valabilitate, conditiilor de pastrare si
lotului de fabricatie. La livrare, termenul
de valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670
din 06.06.2008 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de morarit
si panificatie”.

Crupe de arpacas

SRL Almidec
Grup

Crupe de arpacas obtinute din grau dur,
categoria superioara, destinate prepararii
produselor

alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi format din

granule uniforme, curate, uscate, omogene ca
marime si aspect, fard impuritdti minerale sau

Crupe de arpacas obtinute din grau dur,
categoria superioard, destinate prepararii
produselor

alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman.
Produsul va fi format din

granule uniforme, curate, uscate, omogene
ca marime i aspect, fard impuritati
minerale sau




organice, fara corpuri strdine, fara particule
arse, fara infestare cu daundtori si fara urme
de

mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Culoarea va fi galben-deschis pana la galben-
auriu, uniforma si specifica produsului din
grau dur. Gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului

proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri stréine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si

lotului de fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din

termenul total de valabilitate al produsului.
Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,,Produse de morarit si panificatie”.

organice, fara corpuri strdine, fara particule
arse, fara infestare cu daunatori si fara
urme de

mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Culoarea va fi galben-deschis pana la
galben-auriu, uniforma si specifica
produsului din grau dur. Gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului

proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, potentiatori de gust,
organisme modificate genetic sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipulrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de valabilitate, conditiilor de pastrare si
lotului de fabricatie. La livrare, termenul
de valabilitate ramas va constitui minimum
80% din

termenul total de valabilitate al produsului.
Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670
din 06.06.2008 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de morarit
si panificatie”.

Crupa de porumb

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Crupe de porumb/malai grisat, categoria
superioard, destinate prepararii produselor
alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul
va fi obtinut din boabe de porumb sanatoase,
mature, bine curdtate, macinate si prelucrate
corespunzator, fard impuritati minerale sau
organice, fara corpuri striine, fara infestare cu

Crupe de porumb/malai grisat, categoria
superioara, destinate preparérii produselor
alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman.
Produsul va fi obtinut din boabe de porumb
sandtoase, mature, bine curdtate, macinate
si prelucrate corespunzator, fard impuritati
minerale sau organice, fara corpuri strdine,




daunatori si fard urme de mucegai,
fermentare, rancezire ori alterare. Granulatia
va fi uniformd, specificad malaiului grisat, iar
produsul va avea aspect curat, uscat, omogen
si aerat, fara aglomerari, bulgari, particule
arse, particule necaracteristice sau semne de
umezeala excesiva. Culoarea va fi galbena
pana la galben-aurie, uniforma, specifica
porumbului de calitate alimentara. Gustul si
mirosul vor fi caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, masei nete,
compozitiei, datei fabricarii sau ambalarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate rimas va constitui
minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670 din
06.06.2008 privind aprobarea Reglementarii
tehnice ,,Produse de mordrit si panificatie”.

fara infestare cu daunatori si fara urme de
mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Granulatia va fi uniforma, specifica
malaiului grisat, iar produsul va avea
aspect curat, uscat, omogen si aerat, fara
aglomerari, bulgari, particule arse,
particule necaracteristice sau semne de
umezeala excesiva. Culoarea va fi galbena
pana la galben-aurie, uniforma, specifica
porumbului de calitate alimentara. Gustul
si mirosul vor fi caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome, potentiatori de gust,
organisme modificate genetic sau alte
adaosuri nepermise. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de
1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, compozitiei,
datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de valabilitate, conditiilor de pastrare si
lotului de fabricatie. La livrare, termenul
de valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 670
din 06.06.2008 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de morérit
si panificatie”.

Bulgur

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Bulgur din grau dur, categoria superioara,
destinat prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzator consumului
uman. Produsul va fi obtinut din boabe de
grau dur prefierte, uscate si maruntite

Bulgur din grau dur, categoria superioara,
destinat prepararii produselor alimentare in
cantina scolard si corespunzator
consumului uman. Produsul va fi obtinut
din boabe de grau dur prefierte, uscate si




corespunzator, fard adaosuri necaracteristice.
Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca
marime si aspect, fard impurititi minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara particule
arse, mucegdite, alterate ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesiva, aglomerari, rancezire sau alte
semne de alterare. Culoarea va fi galben-aurie
pana la brun-deschis, uniforma, specifica
bulgurului de calitate, iar gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului, fara gust
amar, acru, ranced, de mucegai sau alte
gusturi si mirosuri straine. Produsul nu va
contine conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sd protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului
de fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
520 din 22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind contaminantii
din produsele alimentare, indicii de
inofensivitate.

maruntite corespunzator, fard adaosuri
necaracteristice. Granulele vor fi curate,
uscate, uniforme ca marime si aspect, fara
impuritdti minerale sau organice, fara
corpuri straine, fara particule arse,
muceggdite, alterate ori atacate de daunatori.
Produsul nu va prezenta urme de infestare,
mucegai, fermentare, umezeala excesiva,
aglomerari, rancezire sau alte semne de
alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana
la brun-deschis, uniforma, specifica
bulgurului de calitate, iar gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului, fara gust
amar, acru, ranced, de mucegai sau alte
gusturi si mirosuri straine. Produsul nu va
contine conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente
si bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii
sau ambalarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
520 din 22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind
contaminantii din produsele alimentare,
indicii de inofensivitate.

Mazare slefuitd despicata

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Ambalatd 1 kg. marcate, etichetata conform
LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatoruluicu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si

Ambalata 1 kg. marcate, etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017
privind informarea consumatoruluicu
privire la produsele alimentare, fara E-uri ,




conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-
2024 pentru aprobarea Regulamentului
sanitar privind nivelurile maxime pentru
anumiti contaminanti din produsele
alimentare;

Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

PTMD 67-38869887-003:2005, Standard:
H.G nr. 205 din 11.03.2009 cu privire la
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Produse de
leguminoase proaspete si uscate. Cerinte de
comercializare”

aditivi si conservanti conform HG Nr. 724
din 30-10-2024 pentru aprobarea
Regulamentului sanitar privind nivelurile
maxime pentru anumiti contaminanti din
produsele alimentare;

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

PTMD 67-38869887-003:2005, Standard:
H.G nr. 205 din 11.03.2009 cu privire la
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Produse
de leguminoase proaspete si uscate.
Cerinte de comercializare”

Oua de gaina de categorie Extra

SRL Pasare
ARgintie

Oua de gdina extra, proaspete, provenite de la
producitor autohton sau din surse autorizate,
destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzatoare consumului uman.
Produsul

va respecta cerintele de calitate si siguranta
alimentara prevazute de Legea nr. 306/2018,
Legea nr. 279/2017, Hotararea Guvernului nr.
1208/2008, Hotararea Guvernului nr.
221/2009,

Hotararea Guvernului nr. 724/2024,
Hotararea Guvernului nr. 867/2023 si
Hotararea Guvernului

nr. 435/2010. Ouadle vor avea coaja intreaga,
dura, nefisurata, curata, uscata, mata sau usor
aspra, fara pete, murdarie, urme de sange,
deformari, pori vizibili, fisuri, crapaturi,
miros strain sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Criteriile de
prospetime se vor verifica prin aspectul
exterior, termenul de valabilitate, conditiile
de pastrare si, dupa caz, prin control vizual
sau ovoscopic. Camera de aer va fi imobila,
regulatd, cu inaltimea de maximum 6 mm,
specifica oudlor proaspete. Galbenusul va fi
vizibil la ovoscopiere numai sub forma de
umbra, fard contur clar, pozitionat central sau
usor mobil, iar albusul va fi limpede, dens,
transparent si fara incluziuni straine.
Continutul oului nu va prezenta cheaguri de
sange, pete, corpuri straine, miros .Oud extra
necaracteristic sau semne de alterare.
Integritatea oualor presupune lipsa totald a

Oua de gdina extra, proaspete, provenite de
la producator autohton sau din surse
autorizate,

destinate alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzatoare consumului
uman. Produsul

va respecta cerintele de calitate si siguranta
alimentara prevazute de Legea nr.
306/2018, Legea nr. 279/2017, Hotérarea
Guvernului nr. 1208/2008, Hotararea
Guvernului nr. 221/2009,

Hotararea Guvernului nr. 724/2024,
Hotararea Guvernului nr. 867/2023 si
Hotararea Guvernului

nr. 435/2010. Ouadle vor avea coaja
intreagd, dura, nefisurata, curata, uscata,
matd sau usor aspra, fara pete, murdarie,
urme de sange, deformari, pori vizibili,
fisuri, crapaturi, miros strain sau alte
defecte care pot afecta calitatea si siguranta
produsului. Criteriile de prospetime se vor
verifica prin aspectul exterior, termenul de
valabilitate, conditiile de pastrare si, dupa
caz, prin control vizual sau ovoscopic.
Camera de aer va fi imobila, regulata, cu
inaltimea de maximum 6 mm, specifica
oualor proaspete. Galbenusul va fi vizibil
la ovoscopiere numai sub forma de umbra,
fara contur clar, pozitionat central sau usor
mobil, iar albusul va fi limpede, dens,
transparent si fara incluziuni straine.
Continutul oului nu va prezenta cheaguri
de sénge, pete, corpuri strdine, miros .Oud




fisurilor fine, crapaturilor, sparturilor,
deformarilor, cojilor subtiri sau fragile,
zonelor lipicioase, umede ori contaminate. Nu
se admit oua sparte, fisurate, murdare,
contaminate, cu coaja deteriorata, cu urme de
alterare sau care prezinta risc pentru consum.
Ouile cu coaja fisuratd, murdara, deteriorata
sau cu semne de neconformitate identificate
la receptie vor fi respinse si inlocuite de catre
operatorul economic pe cheltuiala proprie.
Albusul si galbenusul vor avea caracteristici
normale pentru oud proaspete, fara miros
necaracteristic si fard semne de alterare.
Ambalarea se va efectua in cofraje, caserole
sau cutii alimentare curate, uscate, rezistente
si igienice, fabricate din materiale adecvate
contactului cu produsele alimentare, care sa
protejeze ouale impotriva socurilor mecanice,
contamindrii, mirosurilor straine si
deteriorarii calitatii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. Ambalajele vor fi
intacte, curate, uscate si in stare buna la
momentul receptiei. Fiecare ambalaj va fi
marcat si etichetat lizibil, conform legislatiei
in vigoare,

cu indicarea producatorului, categoriei de
calitate, numarului de oud, lotului, datei
ambalarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. Termenul de
valabilitate ramas la momentul livrarii va fi
de minimum 25 de zile. La fiecare partida de
livrare se va prezenta certificat sanitar-
veterinar conform modelului prevazut in
anexa nr. 10 la Ordinul ANSA nr. 57 din
08.02.2023 si certificat de calitate emis de
producator, iar pentru produsele de import se
vor prezenta documente care confirma
siguranta si calitatea conform prevederilor art.
131 alin. (2), (5), (6) si (61) din Legea nr.
306/2018. Transportarea se va efectua cu
mijloace autorizate, curate si igienizate, in
conditii care sd prevind contaminarea,
deteriorarea si expunerea produsului la
temperaturi necorespunzatoare.

extra necaracteristic sau semne de alterare.
Integritatea oudlor presupune lipsa totald a
fisurilor fine, crapaturilor, sparturilor,
deformarilor, cojilor subtiri sau fragile,
zonelor lipicioase, umede ori contaminate.
Nu se admit oud sparte, fisurate, murdare,
contaminate, cu coaja deteriorata, cu urme
de alterare sau care prezinta risc pentru
consum. Oudle cu coaja fisurata, murdara,
deteriorata sau cu semne de neconformitate
identificate la receptie vor fi respinse si
inlocuite de catre operatorul economic pe
cheltuiala proprie. Albusul si galbenusul
vor avea caracteristici normale pentru oua
proaspete, fara miros necaracteristic si fara
semne de alterare. Ambalarea se va efectua
in cofraje, caserole sau cutii alimentare
curate, uscate, rezistente si igienice,
fabricate din materiale adecvate
contactului cu produsele alimentare, care
sa protejeze oudle impotriva socurilor
mecanice, contamindrii, mirosurilor straine
si deteriordrii calitatii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Ambalajele vor fi intacte, curate, uscate si
in stare buna la momentul receptiei.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare,

cu indicarea producatorului, categoriei de
calitate, numarului de oud, lotului, datei
ambalarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. Termenul de
valabilitate ramas la momentul livrarii va fi
de minimum 25 de zile. La fiecare partida
de livrare se va prezenta certificat sanitar-
veterinar conform modelului prevazut in
anexa nr. 10 la Ordinul ANSA nr. 57 din
08.02.2023 si certificat de calitate emis de
producitor, iar pentru produsele de import
se vor prezenta documente care confirma
siguranta si calitatea conform prevederilor
art. 131 alin. (2), (5), (6) si (61) din Legea
nr. 306/2018. Transportarea se va efectua
cu mijloace autorizate, curate si igienizate,
in conditii care sd prevind contaminarea,




Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
1208 din

27.10.2008.

deteriorarea si expunerea produsului la
temperaturi necorespunzatoare.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
1208 din

27.10.2008.

Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla de
zahar, categoria superioara, de calitate
alimentara, destinat prepararii produselor
alimentare in cantina scolard. Produsul va fi
format din cristale uniforme, curate, uscate si
fluide, de culoare alba, specificd zaharului
rafinat, fara aglomerari, fara bulgari, fara
impuritati minerale sau organice, fard corpuri
straine si fard semne de umezeald, mucegai,
fermentare ori alterare. Gustul va fi dulce,
specific produsului, iar mirosul va fi neutru,
fara miros sau gust strain. Produsul nu va
contine coloranti, conservanti, arome,
indulcitori, antiaglomeranti nepermisi sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, in ambalaj original

Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla
de zahar, categoria superioard, de calitate
alimentara, destinat prepararii produselor
alimentare in cantina scolarad. Produsul va
fi format din cristale uniforme, curate,
uscate si fluide, de culoare alba, specifica
zaharului rafinat, fara aglomerari, fara
bulgari, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri strdine si fara semne
de umezeala, mucegai, fermentare ori
alterare. Gustul va fi dulce, specific
produsului, iar mirosul va fi neutru, fara
miros sau gust strain. Produsul nu va
contine coloranti, conservanti, arome,
indulcitori, antiaglomeranti nepermisi sau
alte adaosuri necaracteristice. Ambalarea
se va efectua in pungi alimentare curate,

Zahir tos RM SRL al producatorului, cu . uscate, .rezi.st.ente si bine inchise, i.n
Sudzucker masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa | ambalaj original al producatorului, cu
protejeze produsul impotriva umezelii, masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in sd protejeze produsul impotriva umezelii,
timpul transportarii, manipularii si contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si timpul transportarii, manipularii si
etichetat lizibil, conform legislatiei in depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
vigoare, cu indicarea denumirii produsului, etichetat lizibil, conform legislatiei in
categoriei, producatorului, masei nete, datei vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
fabricarii sau ambaldrii, termenului de categoriei, producatorului, masei nete,
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului datei fabricarii sau ambalarii, termenului
de fabricatie. La livrare, termenul de de valabilitate, conditiilor de pastrare si
valabilitate ramas va constitui minimum 80% | lotului de fabricatie. La livrare, termenul
din termenul total de valabilitate al de valabilitate ramas va constitui minimum
produsului. Livrare: luni si miercuri, pana 80% din termenul total de valabilitate al
la ora 13:00. produsului. Livrare: luni si miercuri,
Standard: Hotararea Guvernului nr. 774 din pana la ora 13:00.
03.07.2007 ,,Zahar. Producerea si Standard: Hotararea Guvernului nr. 774
comercializarea din 03.07.2007 ,,Zahir. Producerea si
Ulei de floarea soarelui la 1 litru Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si
RM Uniflor AGro | dezodorizat, de calitate superioara, destinat dezodorizat, de calitate superioard, destinat

rafinat

prepardrii produselor alimentare in cantina

prepardrii produselor alimentare in cantina




scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de floarea-
soarelui de calitate alimentara, fard adaos de
grasimi vegetale hidrogenate, fara uleiuri
strdine, conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte substante
necaracteristice. Uleiul va avea aspect
limpede, omogen, culoare galben-deschis
pana la galben-auriu, specifica produsului
rafinat, fara sediment, tulburare, suspensii,
impuritati sau

particule straine. Gustul si mirosul vor fi
neutre sau usor specifice uleiului de floarea-
soarelui rafinat, fara gust ori miros strain,
ranced, ars, amar, de mucegai sau de alterare.
Produsul va corespunde indicilor de calitate si
siguranta alimentara prevazuti de legislatia in
vigoare, inclusiv privind aciditatea, indicele
de peroxid si contaminantii admisibili.
Ambalarea se va efectua in recipiente
alimentare curate, intacte, etanse si sigilate,
cu volumul net de 1 litru/unitate, in ambalaj
original al producatorului, care sa protejeze
produsul impotriva contaminarii, oxidarii,
scurgerilor si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare recipient va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net, compozitiei,
valorii nutritive, datei fabricarii sau
imbutelierii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de fabricatie.
La livrare, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total de
valabilitate al produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 434 din
27.05.2010 privind aprobarea Cerintelor
,,Uleiuri

vegetale comestibile”.

scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de
floarea-soarelui de calitate alimentara, fara
adaos de grasimi vegetale hidrogenate, fara
uleiuri straine, conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust sau alte
substante necaracteristice. Uleiul va avea
aspect limpede, omogen, culoare galben-
deschis pana la galben-auriu, specifica
produsului rafinat, fara sediment, tulburare,
suspensii, impuritati sau

particule straine. Gustul si mirosul vor fi
neutre sau usor specifice uleiului de
floarea-soarelui rafinat, fara gust ori miros
strain, ranced, ars, amar, de mucegai sau de
alterare. Produsul va corespunde indicilor
de calitate si siguranta alimentara prevazuti
de legislatia in vigoare, inclusiv privind
aciditatea, indicele de peroxid si
contaminantii admisibili. Ambalarea se va
efectua in recipiente alimentare curate,
intacte, etanse si sigilate, cu volumul net de
1 litru/unitate, in ambalaj original al
producatorului, care sa protejeze produsul
impotriva contaminarii, oxidarii,
scurgerilor si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare recipient va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net,
compozitiei, valorii nutritive, datei
fabricarii sau imbutelierii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si
lotului de fabricatie. La livrare, termenul
de valabilitate rimas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 434
din 27.05.2010 privind aprobarea
Cerintelor ,,Uleiuri

vegetale comestibile”.




Sare alimentara iodata, de calitate superioara,
destinatd prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut si
iodat conform cerintelor legislatiei in vigoare
privind sarea destinata consumului alimentar.
Cristalele vor fi albe,uniforme, curate, uscate
si fluide, fara aglomerari, bulgari, impuritati
minerale sau organice, corpuri straine, urme
de umezeala, mucegai, contaminare ori
alterare. Gustul va fi sarat, specific
produsului, iar mirosul va fi neutru, fara
miros sau gust strain. Continutul de iod va
corespunde cerintelor prevazute de legislatia
aplicabild, iar produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va

Sare alimentara iodata, de calitate
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare in

cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut si
iodat conform cerintelor legislatiei in
vigoare privind sarea destinata consumului
alimentar. Cristalele vor fi albe,uniforme,
curate, uscate si fluide, fara aglomerari,
bulgari, impuritati minerale sau organice,
corpuri straine, urme de umezeala,
mucegai, contaminare ori alterare. Gustul
va fi sarat, specific produsului, iar mirosul
va fi neutru, fara miros sau gust strain.
Continutul de iod va corespunde cerintelor
prevazute de legislatia aplicabila, iar
produsul nu va contine coloranti,
conservanti, arome sau alte adaosuri

Importator efectua in pungi alimentare curate, uscate, necaracteristice. Ambalarea se va efectua
Sare iodata De import SRL rezistente si bine inchise, in ambalaj original in pungi alimentare curate, uscate,
Vitalcomus al producatorului, cu masa neta de 1 rezistente si bine inchise, in ambalaj
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze original al producatorului, cu masa neta de
produsul impotriva umezelii, contaminarii, 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
impurificarii si pierderii calitatii in timpul produsul impotriva umezelii, contaminarii,
transportarii, manipularii si depozitarii. impurificarii si pierderii calitatii in timpul
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat transportarii, manipularii si depozitarii.
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
indicarea denumirii produsului, mentiunii lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
privind indicarea denumirii produsului, mentiunii
iodarea, producatorului, masei nete, datei privind
fabricarii sau ambaldrii, termenului de iodarea, producatorului, masei nete, datei
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului fabricarii sau ambaldrii, termenului de
de fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate, conditiilor de pastrare si
valabilitate ramas va constitui minimum 80% | lotului de fabricatie. La livrare, termenul
din termenul total de valabilitate al de valabilitate rimas va constitui minimum
produsului. 80% din termenul total de valabilitate al
Livrare: luni si miercuri, pana la ora produsului.
13:00. Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.
Cu continut redus de grasime,ambalat in | Cu continut redus de grasime,ambalat in
pachete de 200 gr.; etichetata conform LEGE | pachete de 200 gr.; etichetata conform
< . SRL Nr. 279 din 15-12-2017 privind informarea | LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
Cacao pudra De import C . ; L . . L
ondeiprod consumatoruluicu  privire la  produsele | informarea consumatoruluicu privire la

alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024 pentru

produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-




aprobarea Regulamentului sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare
Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
GOST 108-76

2024 pentru aprobarea Regulamentului
sanitar privind nivelurile maxime pentru
anumiti contaminanti din  produsele
alimentare

Livrare: luni si miercuri, pani la ora
13:00.

Fasole albe

De import

Importator
SRL
Vitalcomus

Fasole alba boabe uscata, categoria
superioard, destinatd prepararii produselor
alimentare in

cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Boabele vor fi intregi,
sanatoase, curate,

bine uscate, uniforme ca marime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau organice,
fara corpuri strdine, fara boabe fisurate
excesiv, sparte, zbarcite, deteriorate,
mucegiite, innegrite ori atacate de daunatori.
Produsul nu va prezenta urme de infestare,
mucegai, fermentare, umezeala excesiva,
aglomerdri, rancezire, alterare sau mirosuri si
gusturi straine. Culoarea va fi alba, uniforma,
specifica soiului, fara pete, modificari
necaracteristice de culoare sau amestec
semnificativ cu boabe de alte culori. Produsul
nu va contine conservanti, coloranti, arome,
organisme modificate genetic sau alte
adaosuri nepermise. Ambalarea se va efectua
in pungi

alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 1 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
categoriei, producatorului, masei nete, lotului,
datei ambalarii sau fabricarii,

termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din
termenul total de valabilitate al produsului.

Fasole alba boabe uscata, categoria
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare in

cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Boabele vor fi intregi,
sanatoase, curate,

bine uscate, uniforme ca marime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fard boabe
fisurate excesiv, sparte, zbarcite,
deteriorate, mucegdite, innegrite ori atacate
de daunatori. Produsul nu va prezenta urme
de infestare, mucegai, fermentare,
umezeald excesiva, aglomerari, rancezire,
alterare sau mirosuri si gusturi straine.
Culoarea va fi alba, uniforma, specifica
soiului, fara pete, modificari
necaracteristice de culoare sau amestec
semnificativ cu boabe de alte culori.
Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome,

organisme modificate genetic sau alte
adaosuri nepermise. Ambalarea se va
efectua in pungi

alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contaminarii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, lotului, datei
ambaldrii sau fabricarii,

termenului de valabilitate si conditiilor de
pastrare. La livrare, termenul de




Livrare: luni si miercuri, pina la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 308 din
29.04.2011 privind aprobarea Cerintelor
,»Produse alimentare de origine vegetala.
Cerinte de calitate si inofensivitate”, cu
modificarile ulterioare.

valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului.

Livrare: luni si miercuri, pana la ora
13:00.

Standard: Hotararea Guvernului nr. 308
din 29.04.2011 privind aprobarea
Cerintelor ,,Produse alimentare de origine
vegetala. Cerinte de calitate si
inofensivitate”, cu modificarile ulterioare.
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