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1 OBIECT ýI DOMENIU DE APLICARE

prezenful standard se rеfеrё la piinea de friпб de griu de diferitesortimente. .

condi{iile obligatorii impuse produsului репtru asigurarea
inofensivitalii vie{ii gi sёпёtёtii popula}iei sint specificate la 5.2.6, s.з.t,
5.з.2.

ý'

REFERINTE

Lista documentelor поrmаtiче de
anexa А.

rеfеriп!б este specificatё in

З TERMINOLOGIE

3.1 in prezenful standard se utilizeazй
respective: :

чrrпйtоrii termeni cu definiliile

_ - piine _ produse de panifica}ie cu masa minimй de 0,2 kg;- produs de panificatie - produs: alimentar fabricat сИ йiпЁ,
drojdie, ,ur{ арё 9i materii рrimе supli-e,t*;;;;b prbj"r.r.
de panifica{ie;

- materie рrimё suplimentarё репtru produsele de panificafie -
Ф materie primё, utilizatё сопfоrm retetei de fabricare репtruameliorarea valorii alimentare, asigurarea proprietelilor, organoleptice 9i fizico-chimice specifice p.odui.tor de

panificatie.

4 CLASIFICARE, NOTARE

4.1 piinea de fEinй de griu se fаьriсё in urmёtоrul а
de Ёina de griu utilizatё:

piine de friпё intergalё, amestec de fЕiпё integralё 9i
futii, integralё 9i de calitatea а doua;

de calitatea

\
\
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- Piine de friПё de calitatea adoua, amestec de ftiпй de calitёlile аdoua ý] Чrii, а doua gi superio,;Б' -'

|;ffij,]grТ: 
Се СЫitЙ;;;;-еstес de fainё de calitёfile intii

- piine de fEinё de calitate suреriоаrй., Piinea de йiпё de griu se fаЬrъе.u'ruu fЕrё adaos de zаhйr, grёsimе,lapte, friпё de роrumЬ, tirile de griu яi ыJе -"i;;;t-.:" '"u

4.2 Notarea piinii de fеjпё 9. eriu se stabileýte iп instructiuneatehnologicё pentru sortimenful de piine ;";;.;;.

5 CONDITII TEHNICE DE CALITATE

5,1 Piinea de frina de griu trebuie sй соrеsрuпdё prevederilorPrezenfuIui standard Pi sё fie fabicata, ,.rf..tЙd r.gt.*епtЁrilЪ sanitare invigoare, сопfоrm reletelor ае .!|rЪ*.'- ýi-Ъstruсfiчпilоr tehnologice,еIаЬоrаtе gi aprobate in modul stabilit.

5.2 Caracteristici

5,2,1piinea de fbinй de griu trebuie sй fie fabricatй репtru desfacerela сiпtаr gi cu bucata, coapta:pe чаtrё sau ftr fоrmе, аmьаIаtё sau ftrёambalaj, сu masa minimё ае O,Z Kg
Abaterea masei la fiесаrе рiИ. 9i masei medii Ia 10 piini in sensuldiminuйrii masei Ia finalizarea termenului maximal de mentinere laintrePrindere de 

|1.sl9aterea piinii 
.di; Й;оJпu trebuie s5 dерёqеаsсйrespectiv 3,0 9i 

1,5О/о 
din masa prescrisй р.;Ы; piine.-АЬаtеrеа Ia о piine iп sensul фоririi ,i"r.i'r" rароrt cu masaрrеsсrisi nu se limiteaiй.

5,2,2 Рrорriеtёlilе organoleptice - сопfоrm tabelului l.

(

Ф

Condifii а. ааЙJБliiЙ

TabeIuI 1
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U 5.2.3 Proprietёlile fizico-chimice - сопfоrm tabelului 2.

Tabelul2

SM I73

Аsфсt exterior:

Specifice sortimenfului de piine dat, fЕrё impurificёri.
Se admite aplatizare репtru piinea соарtй pJvatr5
se admit сrёрёfuri, prqzente ре intreaga cbaja de sus in uпа
sau citeva direc}ii gi cu lёlimеа рiпй la 1,5 сm, de asemenea
subversivitЁli, саrе cuprind intreaga lungirne la una din
pЁrtile laterale а piinii coapte in formJ sau la peste о
jumёtate din circumferinla piinii de чаtrё 9i cu lёtimЪа рiпёla 1,5 сm la p?inea соарtё in fоrmе 9i рiпё la 2,О сm la
piinea соарtё ре чаtrё.

De la galben-deschis pin6Ia brun-inchis, fЕrё arsuri.

starea miezului Bine copt, elastic, neumed 1а р@
dezvoltate, fеrё urrne de йiпй пеfrйmiпtаtё.

Gust gi miros Specifice sortimenfului de piine aut, йia gurt 9i -iros
strёine.

NOTA - Proprietit
trebuie sё fie stabilite in releta de fabricare intocmitё сопfоrm GosT tj.ots

Dепumirеа Acidi- Poro- Fracfia Frас!iа

J

Fоrmа gi
suprafala
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ý
grupei de piine ditatea

miezu-
|ui, Yо

tatea
miezu-

lui,,
grade

zitate
а mie-
zului,

уо,

rnin.

masicё de
zahdr,

exprimatё iп
substanfй
uscat6, Yо

mаsiсй de
grйsime,

ехрrimаtй in
substan!ё
uscatЁ_ о/"

IPiine de fbinё
integralё,
amestec de
йшd integrald"
gi de calitatea
intii, integral6
gi de calitatea а
doua 43,0-50,0 4,5-8,0 51,0

Сопfоrm retetelor
fabricare linind cont
abaterile admisibile

de
de

piine de fЕiпё
de calitatea а
doua, amestec
de fЕinё de
calitёlile а
doua gi irrtii, а
doua 9i
suреriоаrё 39,0-48,0 3,0_5,0 

l

60,0 Idem

piine de fEinё
de calitatea
intii, amestec
de fEinй de
calitаlile intii gi
suреriоаrё 39,0-47,0 2,5-4,0 62,0

Conform retetelor de
fabricare linind cont de
abaterile admisibile

piine de йiпё
de calitate
suреriоаrё з3,0_46,0 |2,5-3,5 | os,o Idem

t

4
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5.2.4 in piine пu se admit incluziuni strёine, sсri;пе} de imрuritёli
minerale, semne de Ьоаlё а piinii gi mucegai.

5.2.5 Теrmепul mахimаI de menlinere 1а intreprinderea de panifica{ie
de la scoaterea din cuptor а piinii de ftiпё de griu integralё - mах. 14 h,
alte grupe de piine - max. 10 h.

5.2.6Confinuful de elemente toxice, micotoxine, pesticide 1а piinea
de йiпё de griu nu trebuie sё dерйgеаsсё limitele admisibile stabilite prin
"Cerinlele medico-biologice 9i поrmеlе sanitare de calitate pentru materia

рrimа de uz alimentar 9i produsele alimentare", aprobate de Ministerul

t9

отЕ

Caracteristicile fizico-chimice concrete gi valorile numerice ale lоr репtru
fiесаrе denumire de piine in reteta de fabricare trebuie sё fie indicate

Fraotia masicб de zahбt gi grбsime 1а piinea de fiinё de griu se поrmеаzб
prin con{inerea fiесёrеi din ele conform retetei de fabricare peste 2 kg
la 100 kg fЕinё.

Abaterea de la поrrпа prescrisб produselor in sensul diminuёrii nu trebuie
sё dерЁ;еаsсй:

- |,0Уо 1а frac}ia щаsiсЁ de zahб,r;
- 0,5Уо la fractia masicё de grйsime.

Se admite depёgirea limitei superioare а frac{iei masice de zahбr 9i
grйsime.

Se admite majorarea aciditёlii prescrise сч 1,0 grade la piinea fabricatё cu
utilizarea drojdiilor lichide, amestecului de drojdii presate qi lichide,
drojdiilor lichide adёugind maiele acidolactice sau produse lactate acide
de asemenea in cazu\ necesitёlii de evitare а bolii de cartofi la piine.

5
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*.Tabelul 3

5.3 Condifii privind materia рrimё

5,3,1 Materia РrimЙ, utilizatй _la fabricarea piinii de faina de griu,trebuie sё соrеsрuпdё рrеvеdеrilоr docum.rt.ror.поrmаtiче de produs iпvigoare, "cerintelor medico-biologice 9i поrmеlоr sanitare de calitate
репtru materia рrimё de uz alimentar 9i piodusele alimentJl aprobate deMinisterul Saneta{ii пr. 5061-89.

Nотд - Lista materiilor рrimе gi а materialelor,suplimentare cuindicarea documentului поrmаtiч de рrЬСus Se Specificй iп instruc}iuneatehnologicё la sortimenful de produs concret.
5,3,2 Fiecare lot de materie рrimб, primitё репtru fabricarea piinii,trebuie sё fie insofit de чп certificat Ъе calitate, care sй сопfirmеcoresprrnderea materiei prime поrmеIоr de inofensivitate.

6

Denumirea indicatoruIo@
Limite admisibile

Соп|iпutul de еlепепt" @.
pIumb
cadmiu
аrSеп
mеrсur
cupru
ziпс

0,3
0,05
0,1
0,01
5,0 

,

25,0

Confinufuta.m@
aflatoxina В1
dezoxinivalenol
zearalenon

0,005
^ 0,5

1,0

ConlinufuI de pesti.id., -gZkg, -uL
carbofos

1,0
nu se admite

5.4 Ambaldre

т
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5.4.1 Pentru ambalarea piinii de fЕiпё de griu trebuie folosite

materiale autorizate de Ministerul Sбпйtйlii pentru аmЬаlаrеа produselor
alimentare.

5.5 Маrсаrе

5.5.1 Piinea de friпё de griu аmЬаlаtё trebuie mаrсаtё cu urmЁtоаrеlе
menliuni:

- denumirea infteprinderii рrоduсёtоаrе gi localitatea;
denumirea produsului 9i masa;
data fabrica}iei gi tqrmenul de comercializжe;

- compozitiaprodusului;
- informa}iile privind valoarea energeticё, con{inuful de proteine,

grйsime 9i hidra}i de саrЬоп la 100 8, in conformitate cu reteta de
fabricare 9i instructiunea tehnologicё;

- indicativulprezentrrlui standard.
Marcajul se indicЁ ре materialul de ambalaj sau etichetё.

5.6 A;ezarea piinii - сопfоrm GOST 8227.

6 REGULI PENTRU VERIFICAREA САLIТАТП

6.1 Regulile de rесерfiопаrе'- сопfоrm GOST 5661.
in fасfurа de iпsоtirё а mёrfii se indicё:

corespunderea produsului prevederilor standardului;
- timpul scoaterii piinii din cuptor;
- tеrmепul de comercializare;
- пumёrul certificatului de conformitate pentru producerea irr serie а

produsului /dacЁ а fost obfinut/.

6.2 Verificarea рriп e;antionare а indicatorilor de inofensivitate iп
piine se efecfueazбirr conformitate cu modul stabilit de рrоdчсёtоr irr acord
cu Ministerul Sйnбtёlii ýi саrе sЁ garunteze inofensivitatea produsului.

6.3 Normele fracfiilor masice de zahбt gi grйsime
сеrеrеа beneficiarului, uiniditatea, porozitatea - irr fiecare 1

"_ :

7 METODE DE ANALIZA

Ф

r
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7.1 Рrеlечаrеа egantioanelor - сопfоrm GOST 5667.

7.2 Metodele de апа|izб - сопfоrm GOST 5668, GOST 5669,GOST 5670, GOST 5672, GOST ZlOg4, continutul de elemente toxice sedеtеrmiпё conform GOST 26929, GOS'T 26927, GOST 26930,GOST 26931, GOST 26932, GOST zбgзЗ,соsТ 269з4,dе micotoxine gipesticide - сопfоrm metodelor aprobate de Ministerul Sёпёtй}ii.

8 TRANSPORT ýI DEPOZITARE

8.1 Тrапsроrtul gi depozitarea piinii - conform GOST 8227.

8,2 comercia-lizarea piinii in rе!еаuа соmеrсiаlё cu amбnunful trebuieftсutё in_prezenfa iпfоrmфiеi in се piivegte valoarea energeticё, continutul
{9 гrоt.iпе, grёsiPe яi hidrali de сафоп la
100 g de piine. intreprinderea рrоduсёtоаrе соmuпiсё informa{ia SuS-numitй sub fоrmё de foi informative intreprinderilor comerciale, саrе apoi

8.3 Termenul de comercializare prin rе}еача соmеrсiаlё de lamomentul scoaterii p?inii din cuptor - mах. 24 ore.

ъ

t9

Апеха А
(normativЁ)

ч-

\

8
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LISTA DOCUMENTELOR NORMATIVE DE REFERINTA

GOST 15.015-90 Piine gi produse de panificatie. Sistemul de luсrёri
gi lansare а produsului in producere

GOST' 5667-65' Piine gi produse de panifica{ie. Reguli pentru
vеrifiсаrе, metode de prelevare а рrоЬеlоr, metode de dеtЪrmiпаrе а
proprietЁtilor organoleptic е gi masei produselor

GOST 5668-68 Piine gi produse de panificafie. Metode de
determinare а fractiei masice de grйsime

GOST 5669-51 Piine ýi produse de panificafie. Metoda de
determin at е а porozitЁlii

GOST 5670-96 Piine 9i produse de panificatie. Metoda de
determinare а aciditёtii

GOST 5672-68 Piine 9i produse de panificafie. Metode de
determinare а frac{iei masice de zаhйr

GOST 8227-56"Piine qi produse de panifica}ie. Aqezarc, depozitare
gi transport

GOST 21094-75 Piine 9i produse de panifica{ie. Metode de
determinare а umiditalii

GOST 26927-86 Маtеrii prime gi produse alimentare. Metode de
determinare а mеrсчrчlчi

GOST 26929-94 Materii рrimе gi produse alimentare. Рrеgёtirеа
рrоЬеlоr. Mineralizarea репtru determinarea con}inufului de elemente
toxice

GOST 26930-86 Materii рrimе gi produse alimentare. Metoda de
determinare а arsenului

GOST 2693t-86 Materii prime gi prodrse alimentare. Metode de
determinare а cuprului

GOST 26932-86 Materii рrimе gi produse alimentare. Metoda de
determinare а plumbului

GOST 2693З-86 Materii рrimе gi produse alimentare. Metoda de
determinжe а cadmiului

GOST 26934-86 Materii prime gi produse alimentare. Metoda de
determinate azincului

Cerinle medico-biologice gi поrmе sanitare de calita
рrimй de uz alimentar gi produsele alimentare пr. 5061
Ministerul Sйпёtйlii al URSS 1а 01.08.89 9i rati

{U

SanatЩii al Republicii Moldova la 02.08. |992, пr. 232
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Indicalii metodice privind rеlечаrеа, identificarea gi determinarea
continutului de aflatoxinё in materia рrimё de uz alimeniar 9i produsele
alimentare сu ajutorul сrоmаtоgrаfiеi Iichidelor de eficaciiate sporitй,
aprobate de Ministerul Senёta}ii а1 URSS пr. 4082_86 9i ratificate de
Ministerul Sйпёtёfii al Republicii Moldova la 02.08. lgg2, i. zзz

Indicatii metodice privind rеlечаrеа, identificarea gi determinarea
con}inutului de dezoxinivalenol 9i zearaleno;-1;;;;I.-;l produse
cerealiere, aprobate de Ministerul Sёпёtё}ii al uKss *.jt T.l-gO 9iratificate de Ministerul Sйпёtёlii al Repubticii Moldova la 02.08. 1992,пr.2З2. :

Metodologia unificatй privind determinarea pesticidelor
fosfororganice in produsele de origine vegetalй 9i animaiё, plantele
medicinale, nutreluri, арй, sol рriп metoda Ъrоmаtоgrаfiсё ацоьаtё de
Ministerul SЁпЁtёtii al URSS пr. 3222-85 9i ratificatё de Ministerul
Sёпйtё}ii al Republicii Moldova 1а 02.08.1992,пr.2З2

Апеха В
(informativй)

AUTENTICA А PREZENTULUI
iш IIMBA RusA

10

TRADUCEREA STANDARD
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