Continuare

2. de pastrare (4+2)°C pentru produsele: plicinte, invirtite din aluat intins, foitaj, foitaj cu
drojdie, aluat cu drojdie, produse de foitaj cu umpluturi, socinic — max. 24 ore; pentru checuri
fabricate cu agenti de afinare — max. 7 zile; pentru chifle din aluat de cozonac cu umplutura,
croisani cu umpluturd, foitaj cu magiun, halva- 48 ore; inelus cu alune din aluat firimicios, produse
din foitaj presédrate cu mac, nuci, scorfigoard, susan — max. 72 ore,
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742,
1:13;

GEAERE Cahes s - S5

microorganisme patogene

inclusiv salmonella in 25,0g nu se admit
listeria monocytogenes in 25,0g nu se admit
levuri, UFC/g, max. -1 50; 100

mucegai, UFC/g, max. 50

i
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/ Eudochia Tcaci

(semnitura) (nutiiélé,' prenumele)
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