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SPECIFICAȚII TEHNICE 
 

Numărul procedurii de achiziție:  nr. 21430377 / ocds-b3wdp1-MD-1749559882791 din 10.06.2025 
Obiectul achiziției: Produse alimentare trimestrul III anul 2025, pentru IET nr. 203 din satul Ghidighici, mun. Chișinău – Primăria satului Ghidighici 

Denumirea 

bunurilor 

Denumirea modelului 

bunului 

Țara de 

origine 
Producătorul 

Specificarea tehnică deplină solicitată de către 

autoritatea contractantă 

Specificarea tehnică deplină propusă 

de către ofertant 
Standarde de referință 

1 2 3 4 5 6 7 

Lotul nr. 16 – Produse de panificație 

Pâine din făină 

integrală bogată în 

fibre 

Franzelă din făină de grâu 
calitatea superioară și 
făină integrală, 0,30 kg, 
feliată, ambalată. 
 
cod 13087 FR F/ INTEGR 
0.3 T/A BUG 

Republica 
Moldova 

(MD) 

„Franzeluța” 

S.A. 

Feliată. Forma și suprafața: Specific sortimentului de 
pîine dat, fără impurificări. Se admite aplatizare pentru 
pîinea coaptă pe vatră. Se admit crăpături, prezente pe 
întreaga coajă de sus în una sau cîteva direcții și cu 
lățimea pînă la 1,5 cm, de asemenea subversivității, care 
cuprind întreaga lungime la una din părțile laterale a 
pîinii coapte în forme sau la peste o jumătate din 
circumferința pîinii de vatră și cu lățimea pînă la 1,5 cm 

la pîinea coaptă în forme și pînă la 2,0 cm la pîinea coaptă 
pe vatră. Culoarea: specifică pîinii de secară, fără arsuri. 
Starea miezului: bine copt, elastic, neumed la palpare, cu 
porozitate dezvoltată, fără urme de făină nefrămîntată. 
Gust și miros: specifice sortimentului de pîine dat, fără 
gust și miros străin, demucegai, de rînced, etc. Condiții 
de livrare: Pîinea se livreaza in ambalaje de desfacere si 
de transport; painea se ambaleaza in pungi avizate sanitar 

- veterinar. Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea 
integritatii si calitatii produsului pe timpul depozitarii si 
transportului; ele trebuie sa fie curate, uscate si fara 
mirosuri straine. In ambalajele de transport, produsul se 
aseaza intr -un numar care sa evite deformarea, 
deprecierea sau ruperea acestuia. Marcarea ambalajele de 
desfacere vor fi marcate individual prin etichetare cu 
urmatoarele mentiuni: denumirea, adresa si nr. de telefon 
ale unitatii 10500,00 producatoare, denumirea 

produsului, cantitatea neta, lista cuprinzand 
ingredientele, lista valorilor nutritionale ptr.100g produs 
finit, conditii de depozitare, a se consuma de preferinta 
inainte de. Se vor prezenta in copie semnata de catre 
ofertant cu mentiunea „conform cu originalul” toate 
documentele care sa ateste indeplinirea standardelor mai 
sus mentionate. Livrarea în fiecare zi și la necesitate. 

Din făină de grâu calitatea superioară și 
făină integrală, greutatea 0,30 kg, de 
formă alungit-ovală (tip franzelă), 
feliată, ambalată și etichetată în 
conformitate cu cerințele legislației în 
vigoare. 
Document normativ: HG Nr. 775 din 
03.07.2007 cu privire la aprobarea 

Cerinţelor „Produse de panificaţie şi 
paste făinoase”. 
Livrare: zilnic, conform comenzilor, la 
depozitul instituției. 

HG Nr.775 din 

03.07.2007; 
HG Nr.520 din 
22.06.2010; 
NFRP 2000 din 
27.02.2001; 
LEGE Nr. 279 din  
15.12.2017; 
ISO 22000:2018. 

https://mtender.gov.md/tenders/ocds-b3wdp1-MD-1749559882791


Pâine din făină 

albă fortificată cu 

fier și acid folic 

Pâine „Extra” din făină de 
grâu calitatea superioară 
fortificată cu acid folic și 
fier, 0,43 kg., 
feliată/ambalată. 
 
cod 13115 P EXTRA 0.43 
C/S FORT T/A BUG 

Republica 

Moldova 
(MD) 

„Franzeluța” 
S.A. 

Calitate superioară, SM 173. Aspect exterior general: 
format alungit, ovală, specific sortimentului, neaplatizat, 
cu 3 -5 crestaturi (in functie de sortiment); miez in 
sectiune: masa cu pori fini, uniformi, elastic (dupa o 
usoara apasare revine imediat la starea initiala) fara 
cocoloase sau urme de faina neframantata. Aroma: 

placuta, caracteristica painii coapte. Gust: placut, 
caracteristic painii coapte, fara gust acru sau amar, fara 
scrasnet datorat impuritatilor minerale(pamant, 
nisip,etc.). Greutate 380 grame, feliată, cu adaos de fier 
și acid folic. Condiții de livrare: Pîinea se livreaza in 
ambalaje de desfacere si de transport; painea se 
ambaleaza in pungi avizate sanitar - veterinar. 
Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea integritatii si 

calitatii produsului pe timpul depozitarii si transportului; 
ele trebuie sa fie curate, uscate si fara mirosuri straine. In 
ambalajele de transport, produsul se aseaza intr -un 
numar care sa evite deformarea, deprecierea sau ruperea 
acestuia. Marcarea ambalajele de desfacere vor fi marcate 
individual prin etichetare cu urmatoarele mentiuni: 
denumirea, adresa si nr. de telefon ale unitatii 
producatoare, denumirea produsului, cantitatea neta, lista 

cuprinzand ingredientele, lista valorilor nutritionale 1495 
0,00 ptr.100g produs finit, conditii de depozitare, a se 
consuma de preferinta inainte de ….. Se vor prezenta in 
copie semnata de catre ofertant cu mentiunea „conform 
cu originalul” toate documentele care sa ateste 
indeplinirea standardelor mai sus mentionate. Livrarea 
zilnică și la necesitate. 

Din făină de grâu calitatea superioară 
fortificată cu acid folic și fier, greutatea 
0,43 kg, de formă alungit-ovală (tip 
franzelă), feliată, ambalată și etichetată 
în conformitate cu cerințele legislației în 
vigoare. 

Document normativ: HG Nr. 775 din 
03.07.2007 cu privire la aprobarea 
Cerinţelor „Produse de panificaţie şi 
paste făinoase”. 
Livrare: zilnic, conform comenzilor, la 
depozitul instituției. 

HG Nr.775 din 
03.07.2007; 
HG Nr.520 din 
22.06.2010; 

NFRP 2000 din 
27.02.2001; 
LEGE Nr. 279 din  
15.12.2017; 
ISO 22000:2018. 

 
Combinatul de Panificație din Chișinău „Franzeluța” S.A.  
Nume: Viorel Preguza 
Funcția: Specialist în achiziții publice 
Adresa: mun. Chișinău, str. Sarmizegetusa, 30 
Data: 18.06.2025 

Semnătura 
(În baza ordinului nr. 51 din 28.02.2024) 
 
Tel.: (+373 22) 853-506, 069711007 
E-mail: achizitii@franzeluta.md  
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