PANIFCOOP A URECOOP STRASENI

Or.Straseni, str.Orheiului, 10 tel.0 237 22 209; fax 0 237 23 149; panifcoop@rumbler.ru

Denumirea produsului:

FISA TEHNICA

Paine ,,Cu secard” din fiina de grau calitatea intai si fiin3 de secar

Ingrediente:, faina de griu ¢/1, fiina de secard 30%, sare alimentar3 iodat3, drojdie de
panificatie , malt de secara.

Indicii organoleptici si fizico - chimici

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Forma Aspect Forma ovald, nedeformati, férd impuritati, créipaturi mari pe coaja
exterior: superioard si rupturi laterale. iesituri de miez, slipuri .
Suprafata Lucioasd, neteda,
Culoarea bruna ,fara arsuri
Consistenta Bine copt, elastic, nu este umed la pipéit, cu porozitate dezvoltats, fird
miezului urme de cocolosi si faind nefrimintati.
(it amoni [Placutd, caracteristic produsulu.l bine cz?pt specifice produsului respectiv,
férd gust acru sau amar, fird miros striin.
Fractia masica de
umiditate % e
Aciditatea, grade 4,0-4,5
Porozitatea 46
miezului, %, min

Valoarea energetica si nutritionala per 100g produs:

Valoarea energetica 978,6kj/230,6kcal
Grdsimi total 1,0g
-acizi grasi saturati 0,13g
- acizi grasi mononesaturati 0,24¢g
-acizi grasi polinesaturati 0,32¢g
Glucide total 479¢g
-zaharuri , 0,4¢g
-amidon - 47,1g
Fibre 0,4¢g
Proteine 7,3¢g
Sare 1,2g

Masa netd 500g

Termen de valabilitate: 36 ore
Conditii de péstrare:A se pastra in incaperi curate, uscate, bine ventilate, fird mirosuri striine,
neinfestate de dauniteri D
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