





n baza carora se intrunesc cerintele stabuite, pentru
fiecare dintre acestea prezentandu-se informati
detaliate conform urmatoarelor documente:

— copii ale respectivului/ respectivelor contract/
contracte, astfel incat autoritatea contractanta sd poatd
identifica obiectul, valoarea acestora si pretul;

— Actul de receptie/alt document care atesta executarea
sarcinilor,contractului;

- recomandare/recomandari din partea beneficiarului.

atpro=tn

16. Motivul recurgerii la procedura accelerata (in cazul licitatiei deschise, restrinse si al
procedurii negociate), dupa caz, nu este necesar.

17. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronicd): nu.

18. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului :

Prezenta setului necesar de documente pentru functionarea obiectivelor de alimentatie
publicd in cauzd( art. 15 HG 956 din 23.08.2004).

Regimul de lucru al intreprinderii — anul calendaristic (171 zile) cu exceptia zilelor de
odihnd, sdrbdtorilor si vacantelor (art.17,18 HG.956 din 23.08.2004)

Sa dispuna de 1-2 unitati de transport specializat, atestat tehnic, asigurati cu pasaport
sanitar; conducdtorii ~ auto asigurati cu carnet medical. Transportarea produselor
alimentare, calitatea produselor, originea produselor, va fi insotitd de acte ce vor
demonstara provinienta si calitatea lor.Vor fi asigurate toate conditiile de transportare
a produselor alimentare. Vor fi create conditii speciale pentru transportarea produselor
usor alterabile si a celor ce necesitd transportarea in sisteme frigorifice.Cantina va
comercializa produse alimentare de calitate,insotite de pasaportul calitdtii.Evidenta
produselor alimentare se tine in conformitate cu legislatia in vigoare. Operatorul
economic rdaspunde in totalitate de calitatea produselor livrate.(cap.l,HG 956 din
23.08.2004 )

Personalul angajat a intreprinderii trebuie obligatoriu sa dispund de controlul medical,
instruire igienicqd, iar pentru specialisti, minim necesar de studii pentru activitate in
domeniul serviciilor de alimentatie a copiilor.Angajatii vor fi asigurati cu echipament
pentru lucru, intretinerea statelor de personal, remunerarea angajatilor.Bucdtarii vor
fi asigurati cu fise tehnologice, indicdndu-se ratia produselor alimentare si cantitatea
produsului gata,tehnologia succitd de preparare a bucatelor (cap.lV,HG 956 din
23.08.2004).

Asigurarea conditiilor sanitaro-igienice pentru functionarea cantinelor. Pdstrareaq,
prepararea, prelucrarea produselor alimentare, repartizarea produsului finit se
efectueazd in corespundere cu cerintele tehnologice de pregdtire a bucatelor inblocul
alimentar. :

Meniul de repartitie se perfecteazd de cdatre lucratorul medical si tehnologul angajat
(conform anexei nr. 2 al HG 956 din 23.08.2004), aprobat de cdtre CSP teritorial.






| = (Valoarea investitiei propuse / Valoarea maxima a<avestitiei x punctajul maxim alocat).

3. Punctajul pentru factorul de evaluare ,numadrul personalului calificat” se va acorda astfel:
a) pentru ofertantul care demonstreazd angajarea unui numar mare de personal
calificat se acordd punctajul maxim atocat factorului de evaluare respectiv;
b) pentru alt numar de personal calificat decat cel prevéazut la lit.a) se acorda punctajul
astfef:

N(p) = (Numadrul propus de ofertant/ Numarul maxim x punctajul maxim alocat).

Notd: Personalul calificat include: bucdtarul sef, tehnician de productie alimentaré si
dietician. La stabilirea numdrului de personal calificat, autoritatea va tine cont, ca personalul
propus pentru executarea contractului sa fie calificat in domeniul alimentatiei,

4. Punctajul pentru factorul de evaluare ,nivelul caloric si structura nutritivd a meniului”se
va acorda in baza metodologia de determinare a valorii calorice si nutritive a alimentelor.

Pretul ofertei (Pn) Normele financiare pentru alimentatia unui elev/zi din
institutile de invatamant primar si secundar au fost stabilite in temeiul
Legii 10/2009, HG nr. 722/2018, Decizia Consiliului mun.Chisindu nr. 9/4.
din 19.12.2018.

e dejuncaldcl. 1-4 5-9 pret— 13,65 lei

e TBC-23,00lei

e grupa cu regim prelungit {20%) pref- 23,00 care include dejun 13,65lei +

pranz 9,35 lei.

Norma valorii energetice si cantitatilor de nutrienti a dejunurilor si
prinzurilor in institutiile de fnvatamint primar, gimnazial si liceal conform
ORD.638 din12.08.2016 cu modificarile ulterioare, dupa cum urmeaza: :

e Dejun pentruvista 7-10 ani 470 kkal pranzul 850kal,
o virsta 11-17 ani, 550 kkal, prinzul 950 kkal

1. Intretinerea,deservirea si procurarea utilajului tehnologic: Total 25
pct.

- Deservirea si reparatia utilajului de catre operatorul economic
(operatorul economic, la expirarea contractului de achizitie publicd va
returna autoritdtii contractante utilajul in starea initiald a contractului.Nu
se va supune repardrii utilajl care este defectat si nu poate fi reparat.) -
10 pct.

- Deservirea si reparatia utilajului de cdtre autoritatea contractanta - 0
pct. ’

- Procurarea utilajului nou (Utilajul nou procurat va fi transmis
institutiei prin actul de predare-primire cu titlul gratuit. Necesitatea
va fi stabilitd in conlucrare cu directorul institutiei. Norma zilnicd de
alimentare pentru per/elev nu va fi modificatd. Investitia va fi
efectuatd in decurs de 4 luni de la semnarea contractului (neexecutare
conditiilor contractuale reflectd dupd sine aplicarea art.25 al Legii
131/15. Operatorul economic va prezenta planul de investitie conform
tabelului de mai jos). Bunurile procurate (investite)vor fi insotite de
acte, facturi fiscale care vor demonstra cd sunt procurate in anul
curent, cu termen de garantie si deservire minim 24 luni,

-15 pct.










