
KYL-01 600 Person 

Specificații Tehnice 

 Model: KYL-01 

 Greutate netă: aprox. 1950 kg 

 Lungime totală: 3730 mm 

 Lățime totală: 2235 mm 

 Înălțime totală: aprox. 2600 mm 

 Înălțime suprafață de lucru (neîncărcată): 1050 mm 

 Înălțime suprafață de lucru (încărcată): 1000 mm 

 Lungime suprafață de lucru: 1900 mm 

 Gardă la sol: 300 mm 

 

  Ax și cârlig de tracțiune 

  Cadru de bază 

  Dulap lateral pentru vehicul 

  Protecție superioară și cort 

  Sistem de stingere a incendiilor și de gaze 

  Sistem electric și de apă 

  Cuptor 

  Tigaie de prăjit 

  Sistem de ardere (motorină, gaz sau kerosen) 

  Boiler de apă 

 

Echipamente de gătit: 

 Vas sub presiune pentru fierbere, 180 litri – 2 bucăți 

 Tigaie de prăjit, 80 litri – 2 bucăți 

 Cuptor (3 tăvi GN 2/1, 70 litri) – 2 bucăți 

 Unitate de apă caldă, 35 litri – 2 bucăți 

 Arzătoare – arzător multiplu – 2 bucăți 

 Arzător pentru combustibil solid – 2 bucăți 

Metode de gătit: 

 Vas sub presiune pentru fierbere: 

→ Tocăniță, gătit sub presiune, fierbere, gătit la abur 

 Tigaie de prăjit: 

→ Tocăniță, grătar, prăjire, coacere la suprafață (rumenire), fierbere 

 Fripteuză: 

→ Tocăniță, grătar, prăjire, fierbere, gătit la abur 



 Cuptor: 

→ Tocăniță, coacere 

 Unitate de apă caldă: 

→ Fierbere 

 Aparat pentru gătit couscous (cu aburi): 

→ Tocăniță, gătit sub presiune, gătit la abur 

Tabel – Capacitate și Timp de Gătire 

Unitate de gătit Preparat Timp de gătire Capacitate Cantitate/porție 

Tigaie de prăjit Legume prăjite 30 min. 100 persoane 70 – 80 g 

 Carne prăjită 30 – 60 min. 100 persoane 200 g 

 Pui prăjit 30 min. 100 persoane 200 – 250 g 

Vas de fierbere Supă 60 min. 600 persoane 200 – 250 g 

 Orez 45 min. 600 persoane 300 g 

Plită Varietate de preparate În funcție de preparat - - 

Cuptor Carne 120 min. 100 persoane 200 g 

 Pui 120 min. 100 persoane 200 g 

 Legume 120 min. 100 persoane 200 g 

 Pâine 120 min. 100 persoane 150 g 

Apă caldă Ceai 60 min. 100 persoane 1 cană 

 Apă 60 min. 100 persoane 1 cană 

 

Generator – Specificații Tehnice 

 Tip motor: Diesel, 4 timpi 

 Sistem de răcire: Răcire cu aer 

 Capacitate rezervor ulei: 1,75 litri 

 Tip alternator: Monofazat 

 Tensiune continuă: 230 V 

 Frecvență continuă: 50 Hz 

 Curent continuu: 30,4 A 

 Putere nominală: 7 kW 

 Putere maximă: 7,5 kW 

 Consum de combustibil: 2,32 – 2,41 l/h 

 Dimensiuni: 865 x 598 x 650 mm 

 Greutate totală: 120 – 145 kg 

 Capacitate rezervor combustibil: 16 litri 



Notă: Bucătăriile mobile care funcționează cu combustibil lichid necesită aer comprimat în mod 

constant. Pentru a acoperi această necesitate, un generator este furnizat împreună cu 

bucătăria mobilă. 

Compresor de Aer – Specificații Tehnice 

 Model: KYLR-1100 

 Capacitate: 125 litri 

 Presiune maximă: 8 bar 

 Debit de aer: 327 litri/min 

 Viteză: 800 rotații/min 

 Putere: 1,5 kW / 2,0 CP 

 Dimensiuni: 1350 x 420 x 850 mm 

 Greutate totală: 110 kg 

Notă: Bucătăriile mobile care utilizează combustibil lichid necesită aer comprimat în mod 

constant. Pentru a acoperi această nevoie, un compresor este furnizat împreună cu bucătăria 

mobilă. 

 

Prelată de Protecție 

Toate bucătăriile mobile sunt dotate cu cort de protecție împotriva intemperiilor, care se 

montează rapid și ușor. 

Cortul rabatabil oferă posibilitatea de a găti în condiții impermeabile și mai igienice. De 

asemenea, asigură protecție eficientă împotriva ploii, soarelui și zăpezii. 
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