Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Anexa 2

Obiectul achizitiei: Cacao praf (alcanizati)
Denu- | Tara | Produ- | Specificarea tehnici deplina Specificarea tehnici deplini Standarde
mirea de catorul | solicitata de citre autoritatea propusa de citre ofertant de
bunu- | origine contractanti referinti
rilor
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Document normativ: Cerinte de calitate
gflnntr:m};rgglés; (ﬁ %%f?g(r;; » @probat Document normativ: Cerinte de calitate
Locul de provenientii: Provenite atit din P e.ntl;;GPzrggtés.e ?el %(;ﬁ;tg(r)lge wApEoLag
produs autohton cit si din import. prin n LLU3, .
Sursa (exemplu, animal, mineral sau Locul de provenienti: Provenite din import.
vegetal): Vegetal Sursa: Vegetal ) .
Metoda de productie Produs obtinut Metoda de productie Produs este obtinut
prin transformarea boabelor de cacao | Prin transformarea boabelor de caene
curdfate preventiv, decojite si prijite, curdtate preventiv, decojite si prajite, in
in pudra, pudra. . . )
Informatii privind organismele Informatii privind orgaplsmele r{nodlﬁcate
modificate genetic (OMG): Nu se admit genetic (OMG): Nu contine organisme
organisme modificate genetic. modlﬁFate genetlc. .
Proprietiti organoleptice: Proprietiti organoleptice:
Aspectul exterior — in forma de Aspectul exterior — in formd de 25-42-
pulbere find, omogens si fira pulbere find, omogens si fara 007023
aglomerri. Cand se trece printre aglomerdri. Cénd se trece printre degete
degete nu se admite senzatia de nu este senzafia de granule.
granule, Culoarea — bruni pana la maro-inchis.
Culoarea — brund pana la maro- Nu persista culoarea cu nuanti gri.
inchis. Nu se admite culoarea cu Gust si miros — specifice produsului de
X cacao, fard gust i miros striin.
Cacao nuanta gri. _ ) b g e
£ Alti Gust si miros — specifice produsuluj | Proprietati fizico-chimice:
pre . Turcia el de cacao, fara gust si miros striin.. Lo Conditii de
(alcani- marka | Proprietiti fizico-chimice: Caracteristici | _ 4 isibilitate
zatd) o Conditii de S
Caracteristici dmisibilitat Fractia masici a
ACMISIDITRLE umeditatii, %, 4,5-5,0
: . maximum
Fractia masici a
S = —
i %,
" tde 10-12

Fractia masici a
grasimii (unt de

y)?‘
he?,

1,5 (pe sita de

fractie in mas# de

\Li»“u 53
(=3
cacao), % D "ﬁg' arg = mdtase nr. 38
*ézi ' sau pe sita
G[aQul de o metalicd nr.
mdcinare - ek Paa: 016)
reziduul dupa wdidos a oY
cernere,% iCA nr. SSfopreers
ere,%, metalicd nr - max. 8,8+-0,4
maximum 016)
Fractie in masi
pH, max. 7,1-8,9 de cenusi
T y insolubild in acid
Fractie in masa clorhidric intr-o 0,2
de cenusd fractie in masi de
insolubili in acid 0,2 10%,%,
clorhidric intr-o maximum




10%,%,
maximum

Fractia in masi a
impuritatii

metalomagnetice
(particule nu mai

Bacteriilor
coliforme, in
0,01g

nu se admite

Drojdii si
micete,in 1 g
de produs max.

1,0x102

Salmonella in i
25¢g nu se admite
Criterii de contaminanti:

Micotoxine Niveluri
Ocratoxina A maxime
(ng/kg)

3,0
Cadmiu 0,6
(mg/kg)

Ambalare si livrare: In timpul
depozitrii, transportirii i
comercializirii, ambalajul de desfacere,
materialele de ambalaj si modul de
ambalare trebuie s asigure mentinerea
calitatii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie si
asigure integritatea produsului, si fie
curate, uscate, in stare buna,
neinfectate i fard miros striin.
Transportarea cu mijloace autorizate
sanitar de cétre autoritatea sanitar-
veterinard, care si asigure, pe toats
perioada transportirii, pastrarea
nemodificati a caracteristici

daunitorilor si altor
alterare gi contamin
Termen de valabilita

Fractia in masi a mult de 0,3 mm 0,0003
impuritatii in cea mai mare
metalom'agnetice ld_lr{le[lSl;ne
(particule nu mai iniard),%,
mult de 0,3 mm 0,0003 maximum
g} cea mai mare Proprietiiti microbiologice

imensiune
liniard),%, Caracteristici: | Conditii de
SRR admisibilitate

Proprietiti microbiologi Numarului de
roprietiti microbiologice coloniiin 1 g de 1.0x105
Caracteristici: Conditii de produs, max.
admisibilitate »
Bacteriilor

Numirului de coliforme, in nu se admite
coloniiin 1 g de 1,0x10° 0,01g

rodus, max. e
= Drojdii si

micete,in 1 g 1,0x102

de produs max.

Salmonella in T

25g
Criterii de contaminanti:

Micotoxine Niveluri
Ocratoxina maxime
A (ng/kg)

3,0
Cadmiu 0,6
(mg/kg)

Ambalare si livrare: In timpul depozitirii,
transportdrii si comercializarii, ambalajul
de desfacere, materialele de ambalaj si
modul de ambalare asigura mentinerea
calitatii si siguranta produselor.
Ambalajele de transport asigura inte-
gritatea produsului,curate,uscate, in stare
bund,neinfectate si fird miros strain.
Transportarea se face cu mijloace
autorizate sanitar de citre autoritatea
sanitar-veterinard, care sa asigure, pe toat
perioada transportarii, pastrarea
aemodificata a caracteristicilor nutritive,
drganoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum si protectia
“mpotriva prafului, ddunatorilor si altor
sosibilitati de alterare si contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de

valabilitate stabilit de producitor pani la

<are produsele mentionate isi pistreazi
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atorii de cereale, la temperatura (18 +

Si umiditatea relativi max 75%.
CUMENTE DE INSOTIRE:
ertificat de calitate.

Certificat de conformitate




Conditii de depozitare: Cacao-praf
trebuie depozitat in depozite curate,
uscate, bine ventilate, care nu sunt
contaminate de diunitorii de cereale,

Raport de incerciri eliberat de un laborator acreditat
in RM.

Raport de incercdri cu indicarea valorilor nutritionale
pentru fiecare lot nou sau produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT

la temperatura (18 + 3) ° C si
umiditatea relativd nu mai mult de
75%.

- DOCUMENTE DE INSOTIRE:

- Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

Raport de incerciri eliberat de un laborator
acreditat in RM.

Raport de incerciri cu indicarea valorilor
nutritionale pentru fiecare lot nou sau
produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
LIVRAT.

Numele, Prenumele:Seremet Maria in calitate de: Director
: 'Co\%qul Contesei” S.R.L. Adresa: Orhei, sat. Peresecina, str. Fintinilor7
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