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ORC: J23/507512016; CUI: RO 24061366

ALERGENI: produsul Sare extrafina marina iodata nu contine alergeni. '

REGULI DE VERIFICARE A CALITATII SI SALUBRITATII: Verificarea calitdtii si salubritdtii produsului Sare marina extrafina
iodata, se face pe fiecare lot receptionat. Se fac inspectii la receptie, conform ,,Procedurii de receptie si depozitare
materii auxiliare” si anume:

- se verificd documentele insotitoare - s& fie prezente, corecte, complete: declaratia de conformitate, buletin de
analiz& obligatoriu la prima comanda;

- starea de igiend a camionului (care trebuie sa fie atestatd prin aplicarea stampilei “"'SPALAT - DEZINFECTAT'' pé
fodia de parcurs); Sarea se transportd cu mijloace de transport autorizate, special destinate transportului de
produse alimentare, care sa permitd mentinerea calitdtii si integritatii produselor pe toatd durata transportului.

- integritatea paletilor si a ambalajelor ;

- identificarea ambalajelor (fiecare ambalaj trebuie s& fie identificat, printr-o eticheta );

- dacd datele de pe declorohe/cerhflcot corespund cu datele inscrise pe etfichetele de identificare de pe
ambalaje ;

Pentru verificarea caracteristicilor organoleptice se aleg randomizat mai multe probe din ambalaje diferite si se
analizeazd din punct de vedere al caracteristicilor organoleptice (culoare, miros, aspect ).

Pentru verificarea parametrilor fizico-chimici, se preleveazd o probd din fiecare lot receptionat si se analizeazd.
AMBALAREA Produsul — Sare extrafina marina iodata, se ambaleaz& in saci de PE, PP (25-50 kg), cutie/punga 1kg
pentru transport, manipulare si depozitare.

ETICHETAREA se face in conformitate cu Reg UE 1169/201 1- fiecare sac trebuie sa fie identificat, iar eticheta trebuie
s& contind urmatoarele informatii: denumirea produsului, denumirea furnizorului, masa netd, lotul, data productiei,
data expirdrii, conditii de pdstrare si alergenii din compozitie.

DEPOZITAREA Produsul ambalat trebuie depozitat in spatii uscate, ferit de Iumlno si caldurd excesiva, la temp de max
25 °C si umiditate relativd a aerului de max 70% .

TERMEN DE VALABILITATE: Nelimitat cu respectarea conditiilor de pastrare, garantie iod - 12 luni.

VALORI NUTRITIONALE
Calorii 0

Proteine 0

Lipide 0
Carbpohidrati 0

Fibre O




MDS “GRUP

ORC: J2315075l2016; CUI: RO 24061366

DECLARATIE CONFORMITATE

NOI, SC MDS GRUP SRLSRL, cu sediul in Voluntari Str DrumulBecheanului nr 21 bis
,R024061366,123/5075/2016, declaram pe propria raspundere coform prevederilor legale privind
regimul produselor si serviciior care pot pune in pericol viata, sanatatea,securitatea muncii si protectia .
mediului ca produs la care face referire prezenta declaratie de conformitate, nu pun in pericol viata,
sanatatea, securitatea muncii, nu produc impact negativ asupra mediului

1. Denumire produs: SARE MARINA |IODATA PUNGA 1 KG

2. Producator: TURCIA

4. Legislatie, standardele, norme: HG 568/2002, HG 1022/2002, SR 13360/1996, GOST 13830/1997, DSTU 3583/1997

5. Numar lot: 1710/2022

6. Distibuitor: Vintage-PD SRL

7. Termen de valabilitate: NELIMITAT

8. Depozitare: A se pastra la loc uscat in conformitate cu normele de pastrare ale produselor alimentare. Produsul
ambalat trebuie depozitat in spatii uscate, ferit de lumina si caldura excesiva, la temp de max 25 °C si umiditate
relativa a aerului de max 70% .

9. Ambalare PUNGA 1kg

FISA TEHNICA (CERTIFICAT DE CALITATE) SARE MARINA IODATA PUNGA 1 KG
Producator: TURCIA

CARACTERISTICI ORGANOLE PTlCE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE
Aspect Cristale uscate, liber curgatoare
Corpuri straine Nu se admit
Culoare Alba cristaling, fara nuante cenusii
Gust si miros Sa&rat, fard miros si gust strdin, atat in stare solidd cdt si in solutie
CARACTERISTICI FIZICO- CHIMICE
CARACTERISTICI U.M. CONDITII DE ADMISIBILITATE REZULTATELE OBTINUTE
Na Cl : % min. 99.05 99,05
Sodiu - % 38,8 38.8
& ; % 59,7 59,7
Umiditate : % 0,1 0,1
Ph , % 6,9 6,9
Substante insolubite in apa ‘ % 0,018 0,018
CARACTERISTICI MICROBIOLOGICE |
PARAMETRU 3 UNITATE LIMITE ADMISE REZULTAT OBTINUT
Drojdii si mucegaiuri Nr/g max. 1000 <1 x 105 utc/g
Stafilococ coagulazo pozitiv Nr/g absent absent
Nivel de radiatii : Bg/kg max 600

pesticide din alimente.” .
STATUTUL OMG: produsul nu contine organisme modificate genetic. Produsul nu conf
prin lege. X

“
-

TRATAMENT PRIN IRADIERE: produsul nu este tratat cu radiatii ionizante, produsul
radioactivitate la lISPV in momentul importului in Romania.
AUTENTICITATEA PRODUSULUI Nu este permis ca produsul sd fie falsificat sau substituit.



