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VIiTRA - expertd in proiectarea, producerea, amenajarea si furnizarea mobilierului
comercial si industrial pentru comertul modern, centre de distributie si diverse tipuri de
depozite. De asemenea distribuitor de mobilier, rafturi si echipament pentru bucdatdrii
profesionale.

Punem la dispozitia clientului o gama de peste 50 000 de produse, solutii si inovatii de
o calitate fard compromis, pentru urmdtoarele domenii de activitate: supermarketuri si
hypermarketuri; magazine de proximitate si statii Peco; centre de distributie si spatii de
depozitare; hoteluri, restaurante si cafenele; oficii.

Categoria HoReCa cuprinde toate produsele destinate echipdrii bucatdriilor profesionale
si anume: echipamente si utilaje pentu preparare, procesare si catering, mobilier din inox
si veseld profesionald.

Suntem si pe online

Fivirra [ vitrAsrL @vitra.md www.vitra.md
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Hota

Cuptorcu
convectie

Set
accesorii

Dospitor
de aluat
de 10 tave

YGENE 2

675x725x557 mm

EKFIMTC
932x936x1144 mm

Cuptor cu convectie
pentru 6 tave (compact)

T t&vi GN 1. capacitatea cea

mai solicitatd de bucdtari in
restaurantele medii si mari.
Dispune de panou tactil si practic
pentru gestionarea chiar si a celor
mai complexe retete, care pot fi
memorate in 9 trepte de gdtit si trei
viteze, cu o usurintd maximd

Cuptor profesional cu design minimalist si elegant
care imbind functionalitatea si inovatiile tehnologice.

Interfatd noud cu ecran tactil

- 500 de retete programabile, inclusiv 40 presetate (10 etape

pentru fiecare ciclu de gdtit permiténd gatiri diferentiate)
- 42 de limbi
- Modul de gdtit rapid

Conectare prin WI-FI

- Cu actualizare de retete

- Cu un soft de management al umiditdtii

- Cu actualizarea documentatiei tehnice si manuale de
utilizare a cuptorului .

- Pornire intarziatd, programabild pand la 24 de ore

Sistem nou de spdlare

-consum de apa-30%

-detergentul si lichidul de cldtire combinate intr-un
singur produs lichid

Controlul functiilor la 360°

- Dispune de mdéner cu blocare rotativd si mecanism

de blocare in pozitii deschise 60, 90, 120, 180 °

- Reglarea ventilatoarelor cu 5 viteze

- Managementul gdtirii in vid si DELTA

- Gatit semistatic-30-270°C managementul temperaturii
- Picioare reglabile

- Nivel de protectie: IPX5

MKF 711 TS
730x849x850 mm
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AVANTAJE

EKF423NTUD MKF416BM MKFENCTS MKF1021TS
590x709%589 mm 850x1035x700 mm 500x930x700 mm 850x1035x1130 mm
MKF664BM MKF1021BM

850x1035x700 mm 850x1035x130 mm

EKF443DUD
480x340 mm

EKFATINT
784x754x634 mm

R IR AT T I T I L1}

EKF 423 UP
429x345 mm

EKF411DUD
784x752x634 mm

RIETE )
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H170851
605x620x560 mm

H145165 H207755 H207754
600x660x580 mm 937x821x875 mm 937x827x1211 mm
Accesorili

_,—o—"""'_"- -
_,—-—""’Fﬂ{ »
@ LR-OP-4 LR-OP1080
600x400x40 mm 600x400x50 mm

LR-OP1586 LR-OP1587
400x600x39 mm 400x600x39 mm

MKST664
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. Cuptoare pentru pizza

LR-DBS-1
1000x930x430 mm

1900x1140x400 mm

« Temperatura: 0-400°C

- Greutate: 150kg

. Dimensiunea benzii transportatoare:
1900850 mm

. Zona de lucru: 1200x850mm

. Tip cuptor: electric

- Voltaj: 380V

. Putere: 24W

- Specificatii: 32inci 5-6min/buc

- Tip cuptor: electric

- Voltaj: 220V

- Putere: 42kw

« Specificatii: 4(12 inci) buc

+ Temperaturad: 85-450°C
- Greutate: 60kg
» Dimensiuni camerei: 720x730 mm

LR-EP-12
1082x552x336 mm

. Tip cuptor: electric
. Voltaj: 220V
. Putere: 6.4kwW

Specificatii: 12 inci 5-6min/buc

. Temperatura: 0-400°C

Greutate: 45 kg

. Dimensiunea benzii transportatoare:

1082x385 mm

. Zona de lucru: 560x385mm

LR-EP-18
1560x765x345 mm

- Tip cuptor: electric

- Voltaj: 380V

- Putere: 85 kw

- Specificatii: 18 inci 5-6min/buc

« Temperatura: 0-400°C

- Greutate: 65 kg

- Dimensiunea benzii transportatoare:

1560x530 mm

. Zona de lucru: 800x530mm

H192571
600x935x900 mm

10

LR-MEP -24H
1690x1150%535 mm

- Tip cuptor: gaz

- Voltaj: 220V

- Putere termicé: 12 kW/h

- Specificatii: 24 inci 2-6min/buc

« Temperatura: 0-400°C

- Greutate: 200kg

- Dimensiunea benzii transportatoare:
1580x645 mm

+ Zona de lucru: 770x645x80mm

ST781601
420x1010x850 mm
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Produs nou

Acest cuptor electric profesional pentru pizza

are un design compact si rezistent, ideal pentru
utilizare intensd in bucdtdrii profesionale. Interiorul
capacului este prevdzut cu o rezistentd amplasatd
strategic pentru a asigura distributia uniformad

a caldurii, recreand astfel conditiile unui cuptor
traditional.

Echipat cu o piatrd refractard de tnaltd calitate,
cuptorul oferd o coacere autenticd, similard cu
cea din cuptoarele traditionale. Piatra retine si
distribuie cdldura in mod constant, asigurénd
un blat crocant si bine copt de fiecare datg, fiind
perfectd pentru obtinerea unei pizze cu gust
autentic.

@ YG-67480
350x360x140 mm

@ YG-67481

320x10 mm

e Piatra refractard — coacere uniformd, cu blat
crocant si texturd autenticad.

* Incdlzire rapidd — atinge temperaturi ridicate
Tntr-un timp scurt, ideal pentru servire rapidd.

» Desigh compact — economiseste spatiu in
bucdtdrie, fard compromisuri la performantd.

» Usor de folosit si curdtat — perfect pentru
utilizare frecventd in regim Horeca.

* Rezistentd superioard in capac — asigurd o
rumenire perfectd a toppingurilor.



Geanta pentru pizza

ST563452
40x400/30x450 mm

Plasd pentru pizza

T
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Plasa pentru pizza Tmbundtdteste
circulatia aerului si asigurd un
rezultat excelent pentru coacerea
pizzei. Aceastd plasd pentru copt
pizza este potrivitd si pentru a coace:
cartofi, peste, bucdti de carne. Plasa
formeazd o bazd optimd pentru
crustd, umiditatea din pizza iese
prin aceste gduri din plasd, astfel
cd pizza sau alte alimente (cartofi,

YG-02030 YG-02035
@230 mm @380 mm

YG-02031 YG-02036
@280 mm @ 400 mm

YG-02032 YG-02037
@ 300 mm @ 450 mm

YG-02033 YG-02038

@330 mm @500 mm peste, carne) vor deveni crocante.
Indiferent dacd alimentele sunt

YG-02034 nah

@ 350 rmm proaspete sau inghetate, acestea

vor obtine crustd datoritd acestei
plase.

13
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Aparate de gatit

Indispensabile Tn orice bucdtdrie, aparatele de gatit sunt
solutia perfectd pentru realizarea bucatelor. Prepararea
rapidd si cu un gust desdvarsit este posibild dacd alegi
aparate de gdtit profesionale.
VITRA iti oferd o gamd largd de aparate specializate.

YG-04700
325x420x105 mm

@ YG-04701
325x420x105 mm

Plita cu inductie - alegerea potrivita

Plita cu inductie este plita ce foloseste o tehnologie inovatoare, care face aparatul sd incdlzeascd vasul
de gatit fard ca spatiul din jurul acestuia sd se incdlzeascd, oferind astfel, o comoditate si sigurantd
maximd. Acest lucru este posibil datoritd unui cdmp magnetic generat in zona de inductie, cmp ce

magnetizeazd vasul de gdatit.
Plita cu inductie functioneazd pe bazd de curent electric si oferd flexibilitate mare cénd vine vorba de
montaj in comparatie cu plita pe gaz, poate fi incadratd foarte usor in orice tip de mobilier de bucdtdrie.

H158623 -

330x810x110 mm

H151995
660x396x110 mm

H145329 H158627 H145329
350x450x190 mm 410x500x200 mm 350x450x190 mm

H145327 H145328 H145326
326x415x110 mm 340x423x130 mm 328x396x110 mm

14
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YG-99581
470x470 mm

Gratarul pe carbuni

Grdtarele pe cdrbuni si
grdtarele pe lemne sunt cele
mai utilizate, deoarece au pret

de achizitie mic, comparativ NG-99580.
cu cele pe gaz. Sunt usor de

utilizat si de manipulat, pot fi

folosite atat in curte cat sila

iesirile in aer liber.

Avantaje:

« Pret accesibil

. Poate atinge temperaturi
maxime de 370°C

. Gust de neimitat, bazat
pe o aromd specificd

. Portabil

YG-99585
480x280 mm

16

YG-99584
@ 565 mm
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YG-99587
640 x 370 mm
YG-99900 YG-99917
1080x660x940/1220 mm 1590x680x1080/1420 mm

-

Produs nou

YG-99901
1040x580x1120 mm

Produs nou

YG-99902
710x500x1210 mm
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YG-99593 YG-99713 YG-99701
420%220 mm 580x580x550 mm 560x390 mm

Design modern si portabil
— usor de transportat si
montat.

Constructie metalicd
durabild si usor de curdtat.

Pliabil si compact - ideal
pentru camping sau
picnicuri.

Produs nou S N Produs nou

YG-99905 YG-99908
980x510x850/1040 mm 1040x660x950.5/1080 mm

18
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. Afumatoare Produs nou

e 3-in-1
Poate fi folosit ca afumdtoare, gratar sau focar.
Ideal pentru afumare lentd, grdtar clasic, coacere si
prdjire.

« Capacitate mare de gatit
Doud grdtare pentru portii generoase(costite, pui intreg,
carnati sau legume) potrivit pentru cel putin 7 persoane.

» Design modular, usor de asamblat si curatat
Constructie pe niveluri: capac, camerd de gdtit, tavi de
apd/cdrbuni si camerd de bazd.

* Control eficient al temperaturii
Termometru incorporat, aerisire reglabild in capac
pentru reglarea fluxului de aer si control termic optim.

 Acces facil
Doud usi frontale (sus si jos) pentru verificarea si
completarea apei, lemnului, nivelului de cdrbuni.
Mdnere laterale rezistente la cdldurd pentru manevrare
in sigurantd.

* Tava pentru apa multifunctionala
Mentine umiditatea in timpul afumdrii. Permite gdtirea
indirectd (ideal pentru carne fragedd) si pentru aburirea
legumelor sau a fructelor de mare.
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. Vitrine de patiserie

Vitrinele de patiserie sunt importante din mai multe motive:

Prezentare atragatoare: Vitrinele bine organizate si iluminate pot
atrage clientii si 1i pot Tncuraja s& cumpere produse. Aspectul
estetic al unei patiserii poate influenta decizia clientilor de
cumpdrare.

Pastrarea prospetimii: Vitrinele de patiserie pot fi proiectate sd
mentind produsele la temperatura si umiditatea potrivite pentru
a le mentine proaspete pentru cat mai mult timp.

S—
Vizibilitatea produselor: Vitrinele bine iluminate permit clientilor
s& vad& produsele disponibile si s& le examineze inainte de a AQOY;?S;;‘ZS
o o . o o .o X X mm
cumpara. Aceasta le oferd ocazia s& aleaga exact ce doresc si sa se
R xtori in achiziti YG-05057 H376668
simta mai increzatori in achizitie. 420X380X960 mm 600X600X1930 mm

Organizarea spatiului: Vitrinele de patiserie sunt utile pentru
organizarea spatiului Tn interiorul unei patiserii. Ele pot ajuta la
expunerea si organizarea eficientd a produselor, fdcadnd mai usor
pentru personal s& serveascd clientii si s& mentind ordinea in
magazin.

Marketing si promovare: Vitrinele de patiserie pot fi utilizate si
ca un instrument de marketing, prezentdnd produsele cele mai
populare, oferte speciale sau cele mai noi creatii.

YG-05098 YG-05090 YG-05094
68x68x175 mm 504x504xH-1060 mm 480x480x1030 mm

YG-05040 YG-05056 YG-05060 YG-05064 YG-05068
650x800x1440 mm 420x380x960 mm 430x390x980 mm 65x65x150 mm 650x650x1900 mm

21
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Mini vitrine frigorifice

YG-05020 YG-05025 H376652 YG-05022
680x450x670 mm 680x560x660 mm 950x730x875 mm 680x450x670 mm
YG-05021

680x560x660 mm

Mini vitrine frigorifice - solutia
perfectd pentru expunerea torturilor,
prdjiturilor, gustadrilor si sandvisurilor
intr-un mod atrdgdtor si proaspdt.
Sunt ideale pentru afacerile cu spatii
restrénse, oferind solutii de depozitare

compacte si eficiente pentru produsele
H376656 ST852130 H
950x780x1265 mm 915x675x1210 mm a | I menta re.

Beneficiind de un ciclu de rdcire unic,
impiedicd formarea excesivd de
gheatd, prelungeste durata de viatd
a alimentelor, reducand riscul de
deteriorare si pierdere a acestora.

.

= 7,

Ventilatorul de rdcire mentine si
distribuie temperatura uniform in
interior, mentindnd prospetimea
alimentelor. lar ferestrele din sticld
de pe toate cele patru laturi oferd
vizibilitate maximd pentru atragerea
clientilor.

H376671
950x695x1255 mm

H376674
1305x695x1255 mm
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. Vitrine pentru salate

Vitrinele pentru salate sunt echipamente special concepute
pentru a expune si pdstra salatele si alte alimente reci in

conditii optime.

Sunt disponibile in diferite dimensiuni si configuratii,

inclusiv variante compacte, care sunt ideale pentru spatii

restranse.

Ele permit expunerea produselor intr-un mod vizual
pldcut, contribuind la atragerea clientilor si la stimularea

vanzarilor.

YG-05001 YG-05005 YG-05007
1350x420x265 mm 1800x4200x295 mm 1750390370 mm

YG-05332
2000x395x435 mm

7 7 1 1 1 | \ ‘e J

B iisisa
. L i
"Mf.

YG-05323
1800x335x435mm

23

1400x335x435 mm
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YG-05260
900x700x850 mm

900x700x850 mm

YG-05320
1200x335x435 mm

YG-05275
900x700x1075 mm



Mese frigorifice

Mesele frigorifice sunt solutia perfecta
pentru pastrarea diferitor tipuri de salate sau
a ingredientelor pentru acestea sau pentru
depozitarea produselor alimentare. Sunt
perfecte pentru toate tipurile de puncte
gastronomice, precum: restaurante, baruri,
pub-uri si pizzerii.

Beneficiile meselor frigorifice:

e Pdstrarea alimentelor la temperaturi sigure;
Optimizarea spatiului de stocare;

Eficienta operationald;

e Conservarea calitdtii alimentelor;
Reducerea riscului de risipd alimentarg;
Flexibilitate in procesul de preparare.

YG-05255
1795x700x950 mm

YG-05280 YG-05270
900x700x870 mm 900x700x870 mm

[ I i v
YG-05310
2025x800X1000 mm

YG-05262 YG-05250 YG-05251 YG-05257
900x700x876 mm 1360x700x950 mm  1360x700x950 mm 1795x700x910 mm

Dulapuri frigorifice

v

ST840621 YG-05201 1098-602-00 YG-05210
740 x830x2000 mm 740x830x2010 mm 662x810x2070 mm 1480x830x2010 mm

24
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. Frigidere pentru vin

Frigiderele pentru vinuri sunt echipamente
specializate concepute pentru depozitarea si
pastrarea corectd a vinurilor.

Principalul rol al frigiderelor pentru vin este
de a asigura péstrarea vinurilor in conditii
ideale, mentinand temperatura, umiditatea si
protejandu-le de lumina si vibratii pentru a
pastra calitatea si gustul acestora.

M636562 H378335
580xT1x47mm 495x565x848 mm

LR-YC-450A

595x680x1795 mm

LR-YC-270A
595x680x1615 mm

LR-YC-188A
595x600x1215 mm

LR-YC-103A H353494
595x600x845mm 510x480x1262 mm

25
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Frigidere pentru bauturi

YG-05360 YG-05355 YG-05356 H158662
515x1350x910 mm 515x920x905 mm 5156x920x905 mm 1350x520x865 mm

Frigiderele pentru bduturi sunt aparate electrice
special concepute pentru a stoca si a rdci o
varietate de bduturi, cum ar fi bereq, sucurile, apa,
bduturile rdcoritoare si alte bduturi ambalate.
Acestea sunt similare cu frigiderele obisnuite, dar
sunt optimizate pentru a oferi conditii ideale de
depozitare pentru bduturi si pentru a asigura o
rdcire rapidd si uniformd.

Frigiderele pentru bduturi sunt disponibile Tn
diferite dimensiuni si configuratii, de la modele
compacte pentru uz casnic pdnd la unitdti mai
mari, destinate utilizdrii comerciale.

Ele sunt echipate cu rafturi reglabile pentru
organizare personalizatd, iluminare interioard
pentru o prezentare atrdgdtoare a bduturilor
si sisteme de rdcire eficiente pentru a mentine
temperaturile optime.

VD75G VD75GA
750x820x2035 mm 749x810x2100 mm

26
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H158661 H158660
865x865x520 mm 555x520x865 mm

H158652
485x435x525 mm

YG-05350 H158658 H158657
600x520x910 mm 810x520x480 mm 480x520%525 mm

Congelatoare cu soc termic

Congelatorul cu soc termic este o

piesd esentiald in arsenalul unitdtilor
de alimentatie publicd si comerciale,
oferind o solutie rapidd si eficientd
pentru rdcirea si congelarea produselor
tratate termic. Acest echipament este
proiectat sd mentind proprietdtile
originale ale produselor, chiar si dupd
expunerea la temperaturi scdzute
extreme.

Unitdtile de alimentatie publicd
utilizeazd aceste congeloare pentru a
prelucra si a pdstra rapid o varietate
de produse, de la produse de patiserie
proaspete pdnd la preparate gdtite,
garantédnd astfel prospetimea si
calitatea fiecdrui preparat.

H169854 H201847
1645x815x810 mm

27
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Chiuvete

Chiuvetele din inox sunt echipamente necesare pentru organizarea mdsurilor sanitare
pentru unitdtile de alimentatie publicd. Cu ajutorul lor, procesul de spdlare si dezinfectare
a vaselor devine mai usor si mai eficient. Nu doar vasele sau ustensilele de bucdtdrie pot

fi prelucrate in chiuvetd, dar si legumele, fructele, carneaq, pestele, oudle si alte produse

in cantitdti mari sunt perfect spdlate si curdtate. Chiuvetele sunt realizate din inox, ce
indeplinesc toate cerintele sanitare si sunt rezistente la dezinfectare.
in plus, inoxul este durabil, puternic si rezistent la coroziune.

ST611506
1000x600x850 mm

ST611466
600x600x850 mm

ST611706
1000x600x850 mm
Chiuvetd cu cupda Chiuvetd cu pedala Chiuveta cu tractiune la
sudatd- 3 sectii si cupa sudata genunchi (buton)

1071-696-00 1071-139-00 1071-774-00
1800x700x850mm 400x400x850 mm 500x500x200 mm
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Mesele cu chiuvetd sunt piese de mobilier
functionale, concepute pentru unitdti de
alimentatie publicd, pentru institutiile
medicale si laboratoare. Calitatea Tnaltd
permite utilizarea pe timp indelungat
fard a crea impedimente de a intretine si
a curdta. Acestea sunt destinate utilizdrii
ca masd profesionald si tdierii-prelucrdrii
ulterioard a alimentelor, precum si
instaldrii echipamentelor de bucdtdrie.
Datoritd prezentei unui volum Tnchis,
mesele compartimentate oferd un aspect
ingrijit incdperii unde sunt folosite.

C

ST9845361008 ST954466100
1000x600x850 mm 1000x600x850 mm

1077-329-00

L

ST613466
600x600x850 mm

ST954586120 STe18746
1200x600x850 mm 1400x600x850 mm

ST361202
80x265x325 mm

ST614706 ST614106
1000x600x850 mm 1000x600x850 mm
ST613706 ST614126
1000x600x850 mm 1200x600x850 mm
ST614066 ST616306 ST616407 ST984476120S
600x600x850 mm 1000xB00xE50 mm 1000x600x850 mm 1200x600x850 mm
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Mese din inox

Mesele din inox sunt utilizate
pe scard largd in industria
alimentard. Popularitatea
acestora se datoreazd
numeroaselor avantaje ale
mobilierului din inox: durabil,
usor de curdtat, are o forma
ergonomicd si sigurd. Mesele
sunt potrivite atét pentru
productia de alimente, cat si
pentru plasarea temporard
a bucatelor inainte de a fi
servite.

Mese de centru cu raft inferior

YG-09000
800x600x850 mm

YG-09001
1000x600x850 mm

YG-09002
1200x600x850 mm

YG-09003
1400x600x850 mm

YG-09004
1500x600x850 mm

YG-090M
1200x700x850 mm

YG-09012
1400x700x850 mm

YG-09013
1500x700x850 mm

YG-09014
1600x700x850 mm

o

STE1MO6
1000x600x850 mm

STEM307
1000x700x850 mm

STE11326
1200x600x850 mm

STEN1327
1200x700x850 mm

ST6E11346
1400x600x850 mm

ViTRA
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ST611386
1800x600x850 mm

ST611286
800x600x850 mm

ST611266
850x600x600 mm

ST612347
1400x700x850 mm

Mese de perete cu raft inferior

YG-09020
800x600x850 mm

YG-09021
1000x600x850 mm

YG-09022
1200x600x850 mm

YG-09023
1400x600x850 mm

YG-09024
1500x600x850 mm

YG-09025
1600x600x850 mm

YG-09030
800x700x850 mm

YG-09031
1000x700x850 mm

YG-09032
1200x700x850 mm

YG-09033
1400x700x850 mm

YG-09034
1500x700x850 mm

YG-09035
1600x700x850 mm
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Mese cu dulapuri interi

Masa cu dulap din inox, presupune o
masd superioard pentru prelucrare si = 40 \ ) Il
confort, este dotat cu un dulap interior f=esa o
pentru depozitarea alimentelor si
ustensilelor. Acest tip de mobilier de = . = . :
bucdtdrie va facilita foarte mult munca B — : ——
personalului si va Tmbundtdati calitatea e 25 Ss

procesului de gdatit in restaurant, 8 A | - .D .. I
bar, hotel, cafenea etc. in plus, toate '
ingredientele si echipamentele necesare
sunt intotdeauna la indemand, astfel se —
va economisi timpul personalului.

e e O

ST612006
1000x600x850 mm

ST616127
1200x600x850 mm

ST616126
1200x700x850mm

Masda-tumba

’ 1076-770-00
| 1000x600x850 mm

1077-424-00
1000x600x850 mm

1076-854-00
1200x600x850 mm
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Dulapuri din inox

Dulapurile industriale din inox sunt proiectate pentru depozitarea ustensilelor,
echipamentelor, a semifabricatelor si a produselor alimentare.

Pentru a asigura o productivitate ridicatd, dulapurile tehnologice sunt echipate
cu rafturi mari, rezistente - inox si plastic, iar pentru uz industrial dulapurile din
inox sunt echipate cu pereti robusti la fel, din inox. Pentru o ventilatie corectd
unele usi au gduri.

Depozitare
convenabild si
acces rapid

Rafturicuo
capacitate mare
de incarcare

Inoxul este
inofensiv si nu
emite substante
toxice

Este permis
contactul direct
cu alimentele.

ST616127
800 mm

ST9703200
400 mm

1077-473-00
1600x400x600 mm D712
800x610x630mm 400x610x630 mm

D722
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MKKC71
730x860x308 mm

Hotele in bucdtdrie sunt elemente esentiale ale
infrastructurii gastronomice, avénd un rol vital
in asigurarea unui mediu de lucru sigur, igienic
si confortabil pentru bucdtari si personalul de
servire. Acestea sunt dispozitive de ventilare si
extractie, proiectate sd elimine eficient fumul,
aburul, grdsimile si alte particule de aerosoli
generate Tn timpul procesului de gdtit.

MKKC610C
500x942x308 mm

ST9700040

Rafturi

#
i

, e — a
‘ ﬁ b L > & L} | 4
YG-09041 YG-09042 YG-09044
1200x300x180 mm 1500x300x180 mm

1067-483-00 ST610020
800x300x384 mm 1200%300x660

MKTS 1

MKSST611C 500x736x770 mm

1800x300x180 mm

mm

MKS61MC
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YG-09040
900x300x180 mm
YG-09050 YG-09055
457x600 mm 610x906 mm
YG-09051 YG-09056
457x906 mm 610x1060 mm
YG-09052 YG-09057
457x1210 mm 610x1210 mm
YG-09053 YG-09058
457x1520 mm 610x1520 mm
YG-09054 YG-09089
610x600 mm 610x1820 mm



-

Mobilier din inox,
solutii durabile!

Stil si functionalitate
intr-un singur loc



. Cdrucior pentru containere - 15 nivele

Sistem simplu de blocare,
pentru o deplasare in siguranta

AE

Permite transportul a
15 containere GN 1/1sau
30 containere GN 1/2.

Roti de cauciuc
rotative la 360°, cu fradna

&P
v

YG-09072
470x620x1700 mm

YG-09072
380x550x1700 mm

Cdrucioare .

Cdrucioarele sunt folosite pentru servire
si colectarea tacdmurilor in hoteluri,
restaurante si companii de catering. Atunci
cand chelnerul trebuie sd deserveasca
repede, efcient si calitatiy, 1i vine in ajutor
cdruciorul de deservire, care ii salveazd
timpul si 1i oferd eficientd in lucru.

ST661040 YG-09099

 Capacitate maximd 45kg/politd

Economie
de timp

Rezistenta
politelor

Eficientd
in lucru
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(1) Y&-09096 i YG-09095

950x500x950 mm 950x500x950 mm
l‘?:nj :
e — y e

YG-09091 YG-09090
820x500 mm 550 mm

'\ji LR-SSDOB0
3 680x440x180 mm

YG-09246
710x530%x230 mm

v -

YG-09100 YG-09101

YG-09103
540x390x200 mm

YG-09102
540x380x135 mm

T
YG-09109



Echipamente
procesare
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Echipamentele de procesare si preparare

Echipamentele de procesare si preparare sunt ideale pentru orice cantin, restaurant,
patiserie, pizzerie, supermarket. Aceste echipamente va permit s imbunatatiti timpul
de preparare si calitatea produselor oferite clientilor.

Robot de bucatdrie 8 in1

Blenderul este un instrument versatil si util
in bucdtdrie, care poate fi folosit pentru a
amesteca, mdrunti sau pulveriza diferite
ingrediente pentru a pregdti diverse
alimente si b&uturi.

Amestecare: Blenderul este utilizat pentru
a amesteca diferite ingrediente pentru a
crea bduturi, smoothie-uri, supe, sosuri sau

alte mixturi.
YG-67950 Maruntire: Un blender poate marunti
200x200x420 mm ingrediente solide in bucdti mici sau

chiar intr-o pastd find. De exemplu, poate
mdrunti gheata, nuci, seminte sau alte
ingrediente pentru a le folosi in diverse
retete.

Pulverizare: Un blender puternic poate
transforma ingrediente solide in pulbere
find. Acest lucru este util pentru a face
f&ind din cereale, pentru a pulveriza
condimente sau pentru a transforma
diverse ingrediente intr-o texturd find.

Preparare rapida: Blenderul este adesea
folosit pentru a pregdti rapid si usor
diverse alimente si bduturi.

Facilitatea utilizarii: Un blender este usor
de utilizat si de curdtat, ceea ce il face

un instrument convenabil Tn bucdtdrie.
Majoritatea blenderelor au diferite setdri
de vitezd sau programe predefinite pentru
a facilita procesul de amestecare sau
mdruntire a diferitelor ingrediente.

Echipat cu accesorii
optionale, robotul
multifunctional de
mare vitezd 8in1
usurezad munca zilnica
in bucatarie.

Dispune de un sertar
incorporat, destinat
depozitéarii accesoriilor.
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Centrifugd pentru uscat salata

YG-03100
560x580x240m

H163129
370x180x230 mm

40

@ STO72190
580x420 mm

LR-JW-SP9.5
400x470mm

YATO &

'l

YG-03420

Slicer, aparatul de tdiere a
legumelor si fructelor devine
un partener indispensabil Tn
bucdtdria moderng, facilitdnd
procesul de gdtit si contribuind
la prepararea unor mese
sdndtoase si delicioase.

Avand rolul de a tdiaq, felia si
toca o varietate de ingrediente
intr-un mod rapid, uniform si
eficient.
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LR-MFC65
240x550x540 mm H140638 ST713003
LR-MFCB0 448x280x500 mm

270x560x480 mm

Aparate de tdiat legume

VC-200
380x280x780mm

Acest cuptor cu aburi pentru porumb este proiectat
special pentru utilizare in mediul comercial. Versatil

si eficient, poate aburi porumb, legume, gustdri si alte
delicatese. Indiferent de tipul de bucdtdrie, este solutia
ideald pentru restaurante, cafenele, brutdrii si alte
afaceri alimentare.

Cu o excelentd conductivitate termicd, poate fi folosit
rapid si eficient chiar si in bucatdriile aglomerate.
Aparatul mentine temperatura constantd, oferind
mancare fierbinte in orice moment.

Poate aburi alimente in cantitati mari pentru a
satisface diverse nevoi culinare.

Temperaturd reglabild dupd preferinte, astfel incat sa
se potriveascd diferitor nevoi culinare.

LR-CS48L
430x430x430 mm
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PP-15D YG-03087
715x440x1030 mm 5L
PP-10D YG-03090

685x410x960 mm 20L

7x7 mm, 9x9 mm, 14x14 mm

LR-PP-8c
0L
HKN-PPF15
600x440x1075 mm ST789003
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LR-B30(CE) YG-03006 LR-PM-350WLB
680x540x1100 mm

= @ YG}O‘SO‘Q I & §
Utilaje pentru -
patiserii si cofetdrii - ']
Functionarea optimd a liniei de productie /74
dintr-o patiserie nu poate fi conceputd fard un ;
malaxor de cea mai bund calitate. Acest utilaj — /

te ajutd sd amesteci, sd bati si sd frdmanti

ingredientele ca sd obtii un aluat perfect LR-PM-500T-BD  LR-PM-750T-BD
pentru produsele pe care le prepari in patiseria VG-67810 LR-PM-500T-A  LR-PM-750T-C
ta. Totul este gata intr-un timp record si vei 21 LR-PM-500T-B LR-PM-7G0A

5 5 5 0 o LR-PM-500T-C LR-PM-750B
aprecia economia de efort si eficientizarea LR PMLIEOTA LR_PMT50C
tlmpUlUI de lucru. LR-PM-750T-B
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Mixere planetare si
manuale

Mixerele planetare si manuale sunt
instrumente esentiale Tn bucdtdrie si in
industriile culinare, oferind versatilitate si
eficientd in prepararea diferitor tipuri de
aluaturi, creme, sosuri si alte mixturi.

Mixerele planetare sunt echipamente
puternice, cu un motor central si un
sistem de miscare planetard care
asigurd amestecarea uniformd a
ingredientelor in bolul de lucru. Acestea
sunt ideale pentru amestecarea
aluaturilor grele, cremelor si altor
compozitii dense, fiind utilizate in special
in brutdrii, patiserii si restaurante.

Mixerele manuale sunt mai compacte si
usor de manevrat, fiind potrivite pentru
utilizarea in bucdtdriile casnice, dar

si in bucatdriile profesionale pentru
amestecarea sau bdtutul ingredientelor
mai mici sau pentru pregdtirea sosurilor
si cremelor.

N | / &

H145256 YG-03062 YG-03060 YG-03065
7 301 201 401
YG-03059 YG-03063 YG-03068
201 301 501

YG-03026 YG-03023 YG-03025  YG-03028
25 401 101 401
YG-03021 YG-03027
201 351

YG-03022 ST783210 H165324
301 201 20
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CG-280(CE)
1000%530x1060mm

LRF-750
960x1010x1080mm

t LRF-36G
I'L . ’ 640x580x1500 mm

MT25S
390x330x860 mm

LRF-36A LRK-30
530x460x1620 mm 1350x550x750 mm
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 Potrivit pentru scurtarea si rularea aluatului;
* Reglarea grosimii aluatului;

» Mdaner pentru a manevra comod;

» Design pliabil pentru economisirea spatiului;
» Echipat cu buton de urgentd;

e Echipat cu grile de protectie;

LR-TSP520B(CE) & " LR-LSP520R(CE)

Aparat de feliat pdinea

 Felierea rapidd si uniformg;

Consistenta dimensiunii si grosimii feliilor;

Posibilitatea de personalizare a cutitelor;

« Desigh compact, economisind spatiu e ———— 4
|/

£ i TH
L ﬁ
LR-CG-31D LR-CG-39D
630x630x685mm 675x630x740mm
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. Accesorii |

e !
— \ t ¢J|1
\\* / Ja
/ LR-D
. ST785211 ST785212 LR-PM-500T-BD2
- [ — * !
g . B ¥
ST785213 H179881

ST785214 YG-03125 YG-03128
101 401

YG-03126 YG-03129
251 601

. Deshidrator alimentar

Aparatul poate fi folosit pentru deshidratared [kl A TDLT
fructelor, legumelor, verdeturilor sau a plantelor.
Avantajul conservdrii prin deshidratare constd
in mentinerea aromei si gustului alimentelor,
acestea fiind astfel mult mai sdndtoase
pentru organism decdat produsele cu aditivi
si conservanti.

YG-68272 YG-68273
320x345x450 mm 320x345x450 mm

= oW
—,
PI -

LR450-6T H163136
450x530x385 mm 420x550x380mm
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Aparat de preparat cafea .

Aparatul traditional de cafea semi-automat cu racord
la sursa de apd este conceput pentru prepararea
cafelei espresso si cappuccino. Echipat cu doud grupuri
compensate cu temperaturd ridicatd, un economizor, un
robinet de apd caldd si doud robinete de abur din otel
inoxidabil cu sistem PUSH&PULL.

Produs nou

754735
784x498x545 mm

»
-

Mdacinare rapidd si precisd — pentru
flux mare de comenzi

Sistem avansat de reducere a
zgomotului — ideald pentru spatii
aglomerate

. 4 Design ergonomic si intretinere

facila

754742
784x498x545 mm
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H163122 H140643 ST721221 ST721224
410x450x240 mm 440x460x260 mm 500x270x350 mm 517x328x410 mm

LR-TC-8
400x270x500 mm
LR-TD-12 YG-67901 YG-03231
400x270x500 mm YG-67900 300x170x230 mm YG-03232
LR-TD-22

400x270x500 mm

51



Aparate de umplut carnati

YG-03350
31

YG-03360
5l

YG-03370
71

YG-03380
151

H149941 H193393 LR-TV-5L
290x230x500 290x230x770 310x270x660
H165331 LR-TE-15L e resemm refeEmm
400x600x1240 mm 320x420x800 mm H193391 H193392 LR-TV-10L
290x230x500 mm 290x330x620 mm 430x335x660 mm

Fierastraie de carne

Fierdstrdul de carne este utilizat pentru
mdcinarea la scard largd a carnii
proaspete, refrigerate si congelate de orice
tip Tn magazinele de prelucrare a cdrnii si
in unitdtile de catering. Unitatea permite
tdierea de inaltd calitate si rapidd a carnii
din peste, pdsdri de curte si alte animale
cu o linie de tdiere, fard deformarea si
stoarcerea fibrelor.

LR-JG310C LR-JG210C LR-J-210 LR-J-310 YG-03392
820x770x1700 mm 620x505x945 mm 520x470x820 mm 590x570x1040 mm 870x450x465 mm
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LR-QX(CE)
450x320x430 mm




Feliator pentru carne

Feliator pentru carne, mezeluri si bradnzeturi, recomandat Tn
special pentru: catering, restaurante, magazine alimentare.

Baza este realizatd din aliaj de aluminiu de inaltd calitate, cu o suprafatd
cenusie vopsitd, usor de curdtat. Motorul rdcit cu aer are o putere de
150W. Dispozitivul anti-Tmprdstiere protejeazd impotriva socurilor
electrice in timpul lucrului si curdtdrii dispozitivului. In plus, se foloseste
un scut protector pentru lama de tdiere, minimizédnd riscul de rdnire.

LR-SL-195ES-6N LR-SL-250ES-10N

195 mm 250 mm
A m— LR-SL-220ES-8N LR-SL-300ES-12N

S ee— 220 mm 300 mm

YG-03110
220 mm

YG-03118

250 mm

YG-03130
300 mm

= 2 tﬁ] ' L-R—SL—BOOB H140640
A @

300 mm 250 mm

§ 4 ?“

ST722255
250 mm
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Masini de presat carne pentru
hamburgeri

H206298 ~
245x210x280 mm B

Masini de presat carne pentru chiftele

H165280 H165281
235x215x272 mm 275x235%230 mm

LR-280T LR-280L
420x360x820 mm 750x450x1230 mm
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Echipament
pentru spdalare
vase

. Siguranta sporitd ci00 m— (
1160x780x1600mMm
- Control precis al \
temperaturii

* Protectie pentru vesela

* Economisirea resurselor
energetice
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. Masini de tip cupolq, de spdlat vase

H189890 ST803027
700x800x1600 mm 436x535x670 mm

H209974 ST801566
436x535x670 mm 835x665x565 mm

. Accesorii

ST810100

YG-09510 YG-09510
436x535x670 mm 436x535x670 mm

ST810300

ST812500 ST812510
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Echipamente
fast-food




ST348050
347x120x52 mm

Expozitor pentru
sandvisuri
Este realizat din otel
inoxidabil de calitate.
Recomandat pentru

restaurante, baruri, puncte

de vinzare a sandvisurilor,
cantine.

H149922
940x450x1540 mm

Aparat profesional
pentru popcorn
Combinatia perfectd a
unui design atrdgdtor si
a celor mai performante
caracteristici tehnice.

59

LR-APD-40(CE)
530x500x570 mm

Roller pentru
aluat de pizza
Necesar in orice
pizzerie, deorece oferd
economie de timp si un
rezultat al aluatului de
calitate.

H158715
730x730x510 mm

Aparat pentru
vatd dulce
Este utilizat pentru a face
portii mari de vatd din
zahdr. Acest echipament
poate fi folosit atat in
interior, cat si Tn exterior.



Masini pentru popcorn

I

H149921
560x420x760 mm

H144235
510x380x680 mm

Aparate pentru vata de zahar

Aparatul pentru vatd dulce este un instrument versatil
si eficient, ideal pentru producerea rapidd si simpld
a cantitdtilor generoase de vatd de zahdr. Dotat cu o
carcasd robustd din metal vopsit, este proiectat sd reziste
in fata uzurii zilnice si sd se adapteze la diversele conditii
de mediu. Cu capacitatea sa de a produce portii mari
de vatd de zahdr intr-un interval scurt de timp, acest
aparat vad oferd flexibilitatea necesard pentru a rdspunde
cerintelor unei game variate de evenimente si ocazii.

H149920 H144251
520x520x500 mm 520x520x505 mm
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Amintiri dulci,
preparate smart

B

H161306
945x520x890 mm




Aparate pentru hot-dog

H192607 H156717
610x300x210 mm 580x390x180mm

H156949
360x330x245mm

H161310 H161311 ap
635x310x415mm 480x310x410mm 245x470x400 mm

Aparate electrice pentru kebab

H193252
660x640x1035 mm

H193525
534x607x960mm EMS-80
230x180x265 mm
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YG-04680
450x470x220 mm

H192594 LR-WB-801W LR-WB-902W
570x310x570 mm 305x440x250mm 603x410x250mm

Un aliat
indispensabil in
orice bucatarie!
Gust autentic si

textura perfecta.

H149925 H149926 H179825
250x360x270mm 503x380x250mm 305x382x233mm
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Vitrine pentru produse calde

Vitrina fierbinte este perfectd pentru comercializarea si
servirea unei game largi de produse alimentare fierbinti,
cum ar fi rulouri, pldcinte si prdjituri. Avand o capacitate
de 100 litri, cu trei rafturi ce dispun de iluminare interioard
pentru a ajuta la maximizarea achizitiilor impulsive de
alimente calde.

Sticla rezistentd de calitate Tnaltd pdstreazd temperatura
interioard la un nivel constant.

Intervalul de temperaturd este de 30-90 °C.

Dispune de un rezervor de apd in partea de jos pentru a
adduga umiditate atunci cdnd este necesar.
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Pentru a mentine clientii in permanentd
cu preparate calde, aveti nevoie de
echipamente profesionale menite s&
mentind temperatura, gustul si textura
produsului.

Vitrinele gastronomice sunt
echipamente must-have destinate
expunerii, incdlzirii si depozitdrii pe
termen scurt a produselor preparate.

H149927
490x490x810mm

LR-WS-861 LR-WH-730C ST852121
380x490x560 mm 730x557x677 mm 670x568x678mm

LR-XF-TB(CE)

790x975x1795 mm

@ LR-MME-600S
457x518x825 mm
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'”ﬁ N 440x660x250 mm

n
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Grilluri

Grillul este un echipament important
in bucdtdriile profesionale, cat si
pentru utilizarea personald. Datoritd
regulatorului de temperaturd, bucatele
se prepard rapid si sandtos, pe langd
aceastaq, grillurile sunt usor de depozitat
si foarte simplu de curdtat.

Placile acestor echipamente vin cu o
acoperire antiaderentd, ceea ce le fac
excelente pentru gatit fard exces de ulei.
Un grill electric cu suprafata netedd sau
striatd este absolut util in orice bucatdarie.

YG-04555 YG-04557
310x370x205 mm 440x370x190 mm
H193277 H159876 LR-FG-1
YG-04556 YG-04558 300x300x200 mm 300x300x200 mm 340x480x170 mm
310x370%x215 mm 440x370x190 mm

LR-8ME(CE) LR-81ER(CE) LR-813(CE)
460x370x190 mm 460x370x190 mm 565x370x190 mm

H192611 ——

GX813 H140675
570x305x190 mm 570x370x210 mm

YG-04560
580x360x190 mm
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YG-04587 YG-04585 YG-04588
550 mm 550 mm 735x510x230 mm
YG-04588

730 mm

. Grilluri plate

Grillurile plate sunt folosite pentru a gdti o varietate de
alimente, inclusiv oud, carnati, bacon, carne si legume. Ele oferd
o suprafatd pland si uniformd pe care alimentele pot fi asezate
si gdtite la temperaturi ridicate.

In bucatdriile industriale, grillurile plate sunt esentiale pentru
gdtirea rapidd si uniformd a unor cantitdti mari de alimente. Ele
permit bucdtarilor sd prepare mai multe portii simultan, fard sa

s . . . e LR-822 LR-818
compromitd calitatea sau uniformitatea gatirii. 730x524x293 rmm 550x450%230 mm

s

|

H192633 H192634 LR-EG-738(CE)
750x520x255 mm 570x480x255 mm 735%524%293 mm
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@ YG-67457
340x360x140 mm

YG-67455
440x310x160 mm YG-67453

630x295x55 mm

® YG-67450
356x348x155 mm
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. Grill Electric 2-in-1

Gratarul electric pe suport este alegerea ideald
pentru cei care doresc o solutie practicd, curatd
si eficientd pentru gdatitul in aer liber sau in spatii Perfect pentru gratare variate:
interioare bine ventilate. Cu un design modern si o legume, burgeri, frigdrui sau peste.
constructie stabild, acest grill combind performanta

de top cu functionalitateq, oferindu-ti tot ce ai

nevoie pentru o experientd culinard completd.

Suprafata de gatit generoasa

Raft inferior practic

Suport integrat pentru condimente,
ustensile sau ingrediente — totul la
indemdanad, organizat si eficient.

Alimentare electrica -
curat, sigur si silentios

Ideal pentru utilizare in spatii restranse,
fard miros persistent sau gaze.

Termostat reglabil pentru control
precis al temperaturii

Poti regla usor nivelul de cdldurd pentru
gdtire lentd sau intensd, in functie de

preparat.

YG-67420
580x400x1000 mm

Grill cu suport

Versatil
in functii,
mic in




Grilluri electrice pentru gogosi .

NP-5 T-100
730x610x330 mm 1200x550x720 mm

LR-T-101
570x305x190 mm

Toastere

e g

LR-ETS-6 QT-2A QT-1A
460x285x250mm 470x280x360 mm 470x280x250 mm

fari= co N
U
i @

ETS4A
300x210x220 mm YG-67500
265x170x185 mm
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. Grilluri rotative pentru pui Grill electric rotativ pentru pui, este unul dintre cele
mai populare grdtare folosite in unitdtile de alimentatie
publicd si in supermarketurile alimentare. Cu acest
design, produsul primeste un impuls de cdldurd, atunci
cdnd se incadreazd in cdmpul de actiune al unuia
dintre elementele de incdlzire. Cdldura pdtrunde addnc
in suprafatd si se apropie de urmdtorul element de
incdlzire deja oarecum rdcit. Astfel, carnea se roteste si
este supusd radiatiilor infrarosii provenite din elementele
de incdlzire situate Tn mai multe locuri.

H144245
1030x600x800 mm

YXD-306 YXD-201
670x650x1580 mm 1000x900x1000 mm

. Aparate de fiert pasta

H193285
655x635x488 mm

. @

= -

YG-04696 YG-04695

ZMC-16 271 1651

160 mm

-~ “-—

H153753 H193193
590x540x450 mm 460x420x420 mm
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Friteuze

Friteuza este un aparat necesar in fiecare bucdtdrie profesionald.
Este un ajutor eficient, utilizat la prdjirea diferitor tipuri de alimente, precum: cartofi, carne, peste,
crochete, legume. Acest echipament este fiabil si poate fi gdsit atat in variantd simpld, cét si dubld.

FRITEUZA
ELECTRICA

W
’4

% -
- - - -
YG-04608 ¥G-04620 YG-04610 148269
35 2x6 | 61 6L
YG-04609
5 o .
Detalii produs: Friteuza 1751

« Nivelul minim de ulei este de 9| si
maximul de 11.5 |;

* Incalzitor cu puterea de 50 kW;

e Panoul de control are un capac protector

din policarbonat durabil;

YG-04636
1751

72



. Friteuze simple

Friteuza simpld este caracterizatd de prezenta unei singure camere de
prdjire a produselor. Elementele de bazd, carcasa, cosul si capacul friteuzei,
sunt realizate din otel inoxidabil de Thaltd calitate. Datoritd acestui lucru,
friteuza se curdtd rapid si se mentine curatd.

H192650 H140688
101 265x385x310 mm

YG-04630
16l

YG-04617
mL

H165335 e
730x540%265 mm E — MAR

Caracteristici:

o Cos rezistent cu mdner din plastic,
care nu se Incdlzeste;

¢ Dispune de un suport special pentru
agdtarea cosului;

¢ Element suplimentar de sigurantd
care opreste automat ncdlzitorul;

* Functia ,zonei rece” -firimiturile
si resturile alimentare care se
H159873 fncadreazd in fundul rezervorului sunt
285x450x310 mm depozitate in ulei la o temperaturd
mai scdzutd si nu se ard;

H149937
290x485x450mm
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Friteuze duble

Friteuza cu 2 camere dispune de o capacitate mai mare, astfel fiind
convenabil din punct de vedere a economiei de timp si a eficientei ridicate.
Este un aparat realizat conform standardelor europene, bazat pe o calitate
superioard a elementelor din inox si a sistemului tehnic.

YG-04622 YG-04623 YG-04634
2x10 | 213 | 2x121

YG-04621 YG-04624 H149938
2x8 | 2x17 | 580x485x450 mm

rodusele prdjite
p’# ur\e’\ul ﬁerb}nte

placd de in ulei rece,
protectie resturile sunt mai
R putin susceptibile
incdlzitor / la arsuri

H140689 H140690 ,Zzona rece”

480x385x310 mm 265x415x430mm

DF-30K DF-38K
400x800x1125 mm 800x800x1125 mm

74






Utilaje
autoservire si
echipamente

catering
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Echipamente pentru mentinerea
calda a produselor

LR-83M
360x290x320 mm

Al B
i |
fi i

[ BERNsow |

LR-SB-6000S “~ VG-0415
LR-SB-6000A(CE) 2451
N Oferirea serviciilor de catering reprezintd un mod

eficient prin care iti poti dezvolta afacereq, in special

dacd aceastd activitate este realizatd Tn mod
corespunzdtor si mai ales dacd restaurantul tdu este
dotat cu echipamente horeca specifice
acestei activitdti.

Ca Tn orice altd activitate dedicatd dezvoltdrii,
este important sd te asiguri cd detii toate pirghiile
necesare pentru a putea obtine succesul, iar Tn cazul
nostru, este foarte important sd detii echipamente
pentru catering care sd iti sustind activitateaViTRA

@ dispune de o gama largd de echipamente necesare,
acestea sunt de calitate superioard,realizate dupd

YG-04250 - standardele internationale si cele mai
o eficiente in domeniu.
H140678
ol LR-VF-60
600x700x1560 mm
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Marmite
echipamente
COteLIne]
must-have

Marmitele sunt indespensabile
in bucdatdriile profesionale,
restaurante sau hoteluri. Ele
asigurd mentinerea temperaturii
optime pentru orice tip de
mancare, asigurati pdstrarea
calitatii preparatelor si satisfactia
clientilor. Capacul este prevazut
cu amortizare la inchidere, iar la
deschidere nu face zgomot.

ﬂEfﬁ"’/

BS-6TB(CE) LR-S902 ST438010

1035x590x240 mm 19|

LR-836 LR-831L LR-S702
550x315x290 mm 420x340x300 mm ST473;‘750 6.8
g ™

1
“ =
LR-733 LR-KQOODP YG-04140 LR-S901 LR-S831-CSLV
19 191 51 191 451
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YG-09200
101

YG-09201
151

YG-09202
201

Containerele termoizolante sunt eficiente, mentinand
produsele cu gusturile si aromele autentice, desdvarsind

ViTRA
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Containere termoizolante

YG-09245
90|

YG-09203
251

YG-09204
351

YG-09205
501

experienta consumatorului.

Pentru transportarea produselor Tn sigurantd si pentru
a fi pdstrate la o temperaturd constantd, aveti nevoie de
containere realizate din cele mai bune materiale, rezistente
la lovituri, care protejeazd Tmpotriva deteriordrii in

timpul manipuldrii.

LR-EPP180
602x402x317 mm

LR-EPP160
602x402x259 mm

YG-09249
941

YG-09225
151

YG-09226
301

YG-09227
48|

YG-09250
571
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Lampi pentru mentinerea produselor calde

Ldmpile pentru mentinerea produselor calde sunt dispozitive
special concepute pentru a mentine preparatele alimentare
la o temperaturd caldd si sigurd pentru consum. Acestea
sunt utilizate Tn principal in industria alimentard, inclusiv

in restaurante, cafenele, cantine, unitdti de catering si alte
bucdtarii comerciale sau industriale.

Bucdtariile industriale folosesc Idmpile pentru a mentine
o varietate de preparate la o temperaturd optimdg,
permitdndu-le sd ofere un meniu mai larg si mai diversificat. ——— - |

LR-BV-BWD-2
730x500x700 mm

Y. XX}

LR-BV-BWZ-4
1370x500x700 mm

LR-BV-BWZ-3
1070x500x700 mm

Beneficii:

e Servesc la mentinerea calitdtii si prospetimii
alimentelor, evitdnd rdcirea excesivd sau
uscarea lor.

¢ Reduce nevoia de reincdlzire frecventd a
preparatelor si poate ajuta la gestionarea
eficientd a fluxului de lucru in bucdtdrie.

« Contribuie la prevenirea cresterii bacteriilor si
la reducerea riscului de intoxicatii alimentare.

LR-BV-BWZ-2
380x480x560 mm
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H153684
275x275x600 mm

H153686
175x175x600 mm

. Lampi cu infrarosu

H153687
176x175x600 mm

Incdilzire eficienta si uniforma: mentine
alimentele la temperaturd optimd pentru o
perioadd indelungatd, mentindndu-le proaspete
si delicioase.

Adaptabile pentru diverse medii: o alegere ideald
pentru restaurantele tip bufet, cantinele scolare,
restaurantele din hotel.

Design cu suspensie telescopica: se pot adapta
la diferite inaltimi si spatii, oferind un control
precis al distantei fatd de alimente pentru a

mentine temperatura optima.

Y

H148276 H148277
190x190x600 mm 190x190x600 mm
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Mobilier catering

Mobilierul pentru catering este
necesar acestei sfere, ce oferd
posibilitatea de desfdsurare a
evenimentelor in orice locatie,
chiar si la naturd, datoritd
mobilierului pliabil, creat din
plastic de Tnhaltd calitate ce

va rezista in timp, este usor de
transportat.

ST950121
900x530x465 mm

ST950118
1830x762x740 mm
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ST950120
1820x250x435 mm

STO067074

ST950141
800x1100 mm

ST950112
1220x610x740 mm
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Echipamente
pentru bar
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Echipamente pentru
baruri si restaurante

V& punem la dispozitie cele mai bune si optime solutii HORECA desdvdrsind proiectele
dumneavoastrd prin functionalitate, noblete, distinctie si personalitate. V& propunem solutii
complete pentru amenajarea si echiparea localurilor, aplicGnd tehnologii moderne si echipamente
de ultimd generatie.

< ] »

T

@ ST474301
0.02-0.04 1

ST474302
0.025-0.05 |

YG-07123
700 ml

YG-07121

500 ml

Dop picurdtor
pentru sticle

Recipient pentru gheata

* Pdstreazd gheata la o
temperaturd scdzutd;

¢ Se Tnchide ermetic;

@ ve-0720 @ YG-07126 VG-07125 ¢ Eficientd inaltd datoritd
@ G078 YG-07127 materialelor de calitate;

YG-07131 @ YG-07130

o

YG-07080 ST473500 ST871101 YG-07146 YG-07147
500x160x100 mm 380x380x315 mm 1l 141
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Recipient pentru
sampanie

ST477771

451

'\.,__________‘_./
ST477351
451

YG-07141
381

3 Aparate de facut MilkShake .

Noe

- — —— -..; - a .
:: = == —
LR-D-2L(CE) LR-DIL(CE) /'4153@

230x230%530 mm 190x160x530 mm 11
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. Boilere electrice pentru apa

| LR-WG-35

351

LR-WG-40
401

LR-WG-50
50

LR-WG-60

60|

H192469

22|

YG-07013
151

YG-07014

Accesorii

YG-07102

ST478610

YG-04325

LR-HZK-30A2 o= KSQ-3
410x380x740 mm ;‘. “J 400x270x670 mm
KSQ-6

430x290x770 mm

Termosuri .

YG-07016

ST382201 221

21

YG-07025
11

YG-07026
151

YG-07027

2

i)

P

YG-07019

Suport pentru
cofetdrie

i
5

YG-08202

.

ST542040
600 mm



Storcdatoare de citrice - alegerea optima

Storcdtorul de citrice a fost conceput cu scopul

de a obtine suc natural din portocale, mandarineg, — f: g
grapefruit sau I8mai. Acesta poate fi utilizat in = i S m—
hoteluri, restaurante, cafenele, baruri. ﬁ?&qk S : =
Aparatul este usor de folosit, asigurdndu-si =l NS

alimentarea cu fructe, tdierea si stoarcerea acestora

automat. Acest model oferd productivitate si eficientd

crescutd, este produs din materiale de calitate si f
prepard sucul direct In pahar.

Caracteristici:

* Proceseazd 38 de portocale pe minut;

e Diametrul potrivit al fructelor este de 65 — 80 mm;

* Capacitatea rezervorului de fructe este de 15 kg;

* Dezasamblarea pentru spdlare este foarte usoard;

* Filtrul de fructe si suportul lui satisfac
standardele alimentare;

* Tavd din otel inoxidabil;

* Sigiliul de sigurantd previne impactul umiditatii asupra
butonului On/Off;

BN B = —

———— B &

DEPOZITARE A FRUCTELOR
Are un rezervor de depozitare
. : a fructelor, elaborat din otel
R0 . 3 inoxidabil cu o capacitate
standard de 15 kg si

capacitate optionald de 28 kg. C 0205
600x400x900 mm

—
4 t REZERVOR DE ‘

ST473012 ST47300 YG-07108 ST473021
60|

A900 ST480012 ST468001
300x190x340 mm 440x200x315 560x350x265 mm
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Dispensere pentru ciocolata calda

T Dispenserul pentru ciocolatd caldd
este o solutie practicd si eficientd
pentru pregdtirea rapidd a ciocolatei
calde, economisind timp comparativ cu

metodele traditionale.

N

N

-

CH-5 CH-10
410x280x465 mm 410x280x580 mm

Dozatoare de sucuri

Produs nou

LR-SC-18Lx2 LR-MCD-18Lx2
480x460x740 mm 480x460x740 mm LR-SM12Lx2

Aparat pentru prepararea inghetatei

- Calitate si prospetime;
- Flexibilitate retetelor;

- Alegerea individuala a
ingredientelor;

- Economia de timp si
bani;

=
-
-
-
-
-
-
z
-

URANVRVANNY,

« Succesul afacerii
garantate.

LR-SM15Lx2N
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Gusturi
proaspete
la un buton
distanta

Blendere

Blenderele sunt esentiale in bucdatdrie pentru a amesteca, mdrunti si
prelucra alimentele, fdcadndu-le mai usor de utilizat intr-o varietate de
retete si preparate culinare.

Pot fi utilizate pentru: prepararea bduturilor, pregdtirea supelor si
cremelor, pregdtirea sosurilor si pastelor, pulverizarea si mdcinarea
alimentelor, prepararea deserturilor, amestecarea si omogenizarea
aluatului.

H192591 @ ST484210 LR-BL-666 D LR-BL-156 H144929

H371986 ST484210
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Aparat de maruntit gheata

Un zdrobitor de gheatd este un aparat esential pentru a mdrunti cuburile de gheatd in diverse
dimensiuni pentru a fi utilizate in decorarea cocktail-urilor si a diferitor bduturi, precum si pentru
a decora unele feluri de méncare.

H149965

LR-SL-108

Performante ridicate, Aparat de

care permit mdruntirea rapidd

si eficientd a ghetii produs gheatd

Cutite automate,
care faciliteazd procesul de
maruntire fdrd a necesita
interventie manuald

Siguranta utilizarii,
rasnita isi incepe activitatea
doar in cazul in care este bine
fixatd

ST872331

92



Acum, gustul bauturilor
poate fi si mai
REVIGORANT.



Vesela
si inventar
de bucatdrie ..
\

>

: %
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B oale si cratite

Gustul preparatelor este stréns legat de
calitatea vaselor in care sunt pregdtite.
QOalele si cratitele de calitate, cu capac sau
fard, rezistente la factorii mecanici, agentii
profesionali de curdtare, precum si la
socurile termice sunt absolut indispensabile
fie intr-o bucdtdrie personald, fie in una
profesionald din cadrul unui restaurant,
cafeneaq, hotel sau o companie de catering.

Inox

Oalele de inox sunt cele mai populare din lume. Pe |dngd faptul cd materialul nu va produce rugind si are o
rezistentd deosebitd la cdldurd si conditii extreme, inoxul isi poate pdstra aspectul luxos ani la rdnd. Asta pentru cd
inoxul nu se pdteazd si poate fi curdtat destul de usor chiar dacd mdancarea se arde.

e 5
Oale mici Oale medii Oale mari

YG-00040 YG-00043 YG-00021 YG-00026 YG-00001 YG-00006

331 1291 19 2241 24 2571
YG-00041 YG-00044 YG-00022 YG-00027 YG-00002 YG-00007

5| 1831 441 8771 68l 5661
YG-00023 YG-00028 YG-00003 YG-00008

YG-00042 YG-00045 ) e ol 503

8l 3141

YG-00024 YG-00029 YG-00004 YG-00009

111 6238 154 | 7161
YG-00025 YG-00005 YG-00010

2091 9821

1611

Cratitd cu maner si capac
Cratite cu maner

YG’,.OS‘OGO YG’(;?O& Oald joasa YG-00080 STO17202
21 200 mm

¥G-00061 YG-00063 YG-00055 VG-00081 STO242
331 8l 21 34| 240 mm

95



vitra.md

STO21124 STO21128 ST021020 STO21016 STO21722

240 mm 280 mm 200 mm 160 mm 220 mm

Capace
Cratita pentru peste Capacele din inox pentru oald/cratitd permite Suport pentru 6 capace
reducerea timpului de preparare a méncdrurilor, Suportul pentru capace
eficientizdndu-ti in acest fel activitatea! oferd o modalitate
excelentd de a pdstra

bucdtdria organizatd. Este

confectionat din metal cu

= == proprietdti anticorozive,

Q ,/ m antizgdrieturi si antisoc.

ST095450 ST021920 ST019244
450x150x100 mm 200 mm 240 mm

Pestele se pregdteste mai repede,
decdt carneq, Insd pentru a = 2 -
obtine o aromd& delicioasd ai g g \

nevoie de vesela potrivitd. Cratita w m

specializatd in prepararea pestelui }

are prioritatea de a pdstra

umeditatea la nivelul potrivit si de a
crea un gust nemaipomenit

ST365241 ST019204 STO19001
200 mm 520x70x320 mm

96



Vesela din fonta _
asistentul fidel Tn?_.-"

Fonta

Avand o conductibilitate termicd destul
de micd pentru metal, fonta se incdlzeste
lent, pdstrand mai mult timp cdldura, care

se distribuie uniform pe toatd suprafata

vasului, lucru important la prepararea
oricdrui fel de bucate.

De asemeneaq, incdlzirea uniformad
impiedicd arderea alimentelor, mai ales
ale celor cu timp de preparare Indelungat.
Aceste vase nu elimind compusi toxici in
procesul de gdtire spre deosebire de alte
vase folosite Tn bucdtdriile moderne. Vasele
din fontd va vor oferi un ajutor urias in
pregdtirea celor mai sofisticate bucate. Veti
fi capabil s& inventati si s& realizati retete
noi, fard a va face griji pentru calitatea
bucatelor preparate — gdtitul fard cusur 1l va
asigura vesela din fontd de la VITRA.

@ STO490M
TOXTI0

0 mm

STO49

015 ST046320
m 61

mm
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YG-00100
200 mm

YG-00101
240 mm

YG-00102

280 mm
YG-00103

320 mm

YG-00104

360 mm

YG-00105

400 mm

ST018280

,.-/— ' . ey
ST043250
250 mm
LR-AF-340N LR-AF 320N
340%50 mm 320x50 mm
LR-AF 300N LR-AF 360N
340x50 mm 360x53 mm

ST049003
LR-AF 400N 240x240 mm
400x55 mm ST044230
230x230 mm

280 mm

STO34380

380%x260 mm

98

Pentru prepararea diferitelor
retete culinare, intr-o bucatdrie
profesionald vom gdsi mai multe

tipuri de tigai, din materiale
variate, speciale pentru clatite,
oud, peste, tigdi universale, etc.

Tigdile profesionale sunt de o_
calitate superioard,proiéctate
astfel incat’sa reziste uzurii,
folosirii frecvente, sa fie usor
stivuibile si s se comporte

bine la impactul accidental
(spre exemplu, daca in masina
industriala de spalat vase
se lovesc de alte piese de
bucatdarie). Pentru fabricarea
tigdilor profesionale sunt folosite
materiale din clasa premium.
cand alegem o tigaie profesionala
se recomandd ca aceasta sd
detina straturi antiaderente, sa
fie potrivita pentru cat mai multe
tipuri de gatire si safie usor. de
curatat.

LR-AF-300N

300x50 mm

LR-AF-360N

360x53 mm

ST014244

240 mm

ST014324

ST049014

370x180 mm

YG-00160 YG-00132
240 mm 280 mm
YG-00131 YG-00153
240 mm 300 mm
YG-00152 YG-00133
260 mm 320 mm
YG-00161 YG-00155

280 mm 400x290 mm
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Boluri .

Nici o bucdtdrie nu este completd fard
un set de boluri. Fie cd le folosesti pentru
amestecarea ingredientelor si pentru
servirea anumitor feluri de méancare, fie
pentru a tine alimentele la marinat sau
pentru a depozita mancare in frigider,
ori pentru a sorta ingredientele de
care ai nevoie la o anumitd retetd, vei
constata cd bolurile de bucdtarie sunt
indispensabile.

@ ST082180 ST082300
151 561
ST082240 ST082320
3 821
ST082280 ST082360
4.8 551

&« -

bolului
PERFECT




Boluri din inox

Bolurile din inox sunt foarte rezistente si versatile, iar pretul
unui set de astfel de vase de bucdtdrie nu este unul prea
ridicat. Inoxul nu este un metal reactiv (spre deosebire de

aluminiu), astfel c& méncarea preparatd intr-un bol din inox
nu va avea un gust metalic nepldcut. Poti alege un set de
boluri din inox dacd esti un iubitor al salatelor si ai nevoie de
recipiente in care s& amesteci ingredientele.

ST082161 ST082281
071 31
ST082201 STO8231M
121 51
ST082221 ST082341
161 6l
STO082251 STO082371
231 8l

101

Boluri din plastic

Plasticul, la fel ca si inoxul, este un material usor si poate
fi ales pentru setul tdu de castroane pentru bucdtdrie
dacd esti in cdutarea unor vase practice. Existd mai multe
posibilitdti pentru utilizarea bolurilor din plastic: de la
pdstrarea alimentelor in frigider si pand la folosirea acestora
impreund cu mixerul de bucdtdrie. Din pdcate, plasticul nu
este o variantd ideald de recomandat, din cauza faptului cd
absoarbe cu usurintd toate mirosurile de méncare si
uleiurile din alimente.

STO86170  STO86310
121 571

ST086210 STO86380
21 101

ST086250
321
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. Recipiente de depozitare

O bucdatdrie profesionald sau personald trebuie sd fie
dotatd corespunzdtor. Recipientele de depozitare sunt
de diverse mdrimi si forme, sunt absolut indispensabile in
orice bucdtdrie, fabricate din materiale de inaltd calitate,
precum: otelul si polipropilena, ce nu permit absorbtia

aromelor. Sunt foarte simplu de curdtat.

ST 5

GN 1/1-530x325 mm

YG-00250 YG-00253
20 mm 100 mm
YG-00251 YG-00254
40 mm 150 mm
YG-00252 YG-00255
65 mm 200 mm
H139888 H139891
65 200

y

GN 1/3-325x176 mm

YG-00270 YG-00273
20 mm 100 mm
YG-00271 YG-00274
40 mm 150 mm
YG-00272 H139903

65 mm 40

GN 2/3-354x325 mm

YG-00302
65 mm

YG-00303
100 mm

YG-00304
180 mm

—

GN 1/4-265x162 mm

YG-00282
65 mm
YG-00283
100 mm
YG-00284
150 mm

H170038

150

H170035

200

H170037

65

4

GN 1/6-176x162 mm

YG-00290 YG-00292
65 mm 150 mm
YG-00291 YG-00293
100 mm 200 mm

H17142

200

—— Recipiente gastronomice —

GN 1/2-325x265 mm

YG-00260 YG-00263
20 mm 100 mm
YG-00261 @YG—00264
40 mm 150 mm
YG-00262 YG-00265
65 mm 200 mm
H139898 H139901
65 200

—

—y
GN 1/9-176x108 mm

YG-00295
65 mm

YG-00296
100 mm

H139918
65




GN P

perforat

H170813 H171144
P 1/1200 P1/2 65
H170814 H171145
P 1/1150 P 1/2100
H17144 H171152
P 1/1100 P 2/365

H171150

P 2/3100

GN 1/1-530x325 mm,

perforat
YG-00340 YG-00343
20 mm 100 mm
YG-00341 YG-00344
40 mm 150 mm
YG-00342 YG-00345
65 mm 200 mm

GN 2/3-354x325 mm, GN 1/2-325x265 mm, Capace GN din otel

perforat

YG-00360

65 mm

YG-00361
100 mm

103

perforat

YG-00355
65 mm

YG-00356
100 mm

YG-00357
150 mm

YG-00370
GN 11

YG-00371
GN1/2

YG-00372
GN1/3

YG-00373
GN1/4

YG-00375
GN1/9

YG-00377
GN 2/3

YG-00374
GN1/6



vitra.md

_ = &

GN 1/1-530x325 mm GN 1/2-325x265 mm

GN 1/4-265x162 mm G©N 1/6-176x162 mm
STI51061 ST152061 ST152101 ST154061 ST156061
65mm 65 mm 100 mm 65 mm 175x160 mm
ST151062 ST152062 ST152102 ST154101
65 mm 65 mm 100 mm 100 mm
ST152101 ST154102
100 mm 100 mm

Capace GN din

polipropilena
— Recipiente gastronomice —

ST151001 ST152001
GN1/1 GN1/2

din polipropilend

GN 1/1-530x325 mm

ST161155

65 mm

ST161205
200 mm

=
=

GN 2/3-325x354 mm

ST165155
150 mm

ST165205

200 mm
[ ]

=

GN 1/2-325%x265 mm GN 1/3-325x176 mm

GN 1/4-265x%162 mm
ST162155 ST163105 ST164105
150 mm 100 mm 100 mm
ST162205 ST163155 @ ST164155
200 mm 150 mm 150 mm
ST162105
100 mm
= ‘ £
GN 1/6-176x162 mm : ? -
= j
. STIE6105 s e/
= i 100 mm o\ :
= ST166155 LR-JW-540
150 mm

593x486x432 mm

104



GN 1/1-530x325 mm

YG-00390 YG-00392
65 mm 150 mm

YG-00391 YG-00393

100 mm 200 mm
> P
< T /7

GN 1/6-176x162 mm

YG-00425 YG-00427
65 mm 150 mm

YG-00426
100 mm

Recipient rotund

YG-00510 YG-00515
1 10l
YG-00512 YG-00516
41 1510
YG-00513 YG-00517
6l 201

YG-00514

751

GN 1/2-325x265 mm GN 1/3-325x176 mm GN 1/4-265x162 mm

YG-00400 YG-00402 YG-00410 YG-00412 YG-00419
65 mm 150 mm 65 mm 150 mm 65 mm
YG-00401 YG-00403 YG-00411 YG-00413 YG-00421
100 mm 200 mm 100 mm 200 mm 150 mm
g - - YG-00525
— . o 230 mm
P — - 3 £ i
- YG-00526
Capace GN 290 mm
GN 1/9-176x108 mm din polipropilenda
poliprop Recipient patrat
YG-00431 YG-00434 YG-00437 YG-00522
100 mm GN1/1 GN /4 6l
YG-00435 YG-00438 YG-00523
GN1/2 GN1/6 121
YG-00436 YG-00439 YG-00524
GN1/3 GN1/9 221
LR-DB045C LR-DB0O86
655x455x45 mm 655x455x86 mm —
o
|
o""u
ST419000 ST1410M
175x330x535 mm GN1/1
Capace pentru
recipient rotund ——id
YG-00518  YG-00520 -
1350%x100 mm 2350x100 mm
YG-00519 YG-00521 LR-DB153 ST1420T1
655x455%x153 mm GN1/2

1900x100 mm  32400x1500 mm

105
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Tavi pentru servire

O tavd aleasd in modul potrivit poate sd facd o diferentd notabild in modul in care mancarea este
prezentatd, in conditiile in care este transportatd mancarea sau bdautura pand la client si in felul in
care imaginea este definitd. Atunci cand sunt utilizate tdvile potrivite pentru restaurant, cafeneaq, bar,
hotel, etc, existd si anumite avantaje: aspectul ingrijit; modul in care personalul angajat poate sd aducd
mai multe farfurii sau produse la masd; imaginea tdvii corespunde cu tematica generald a afacerii,
contribuind la o unitate vizuald; alimentele sunt transportate in sigurantd pe tot parcursul drumului de la

zona de bucdtarie pdnd la client.

@ YG-02105
410x330 mm

@ YG-02075
460x355 mm

YG-02076

515x380 mm

YG-02077
560x405 mm

YG-02078
650x450 mm

106



ST413010

325x530 mm

ST413001
200 mm

YG-02055

220x150 mm

YG-02056

305x215 mm

ST419100

ST414090

nm

107

ST410450
450x340 mm
ST410550
550x400 mm

ST414000 ST414010

325x530 mm 325x530 mm
YG-02057

380x240 mm

ST410500

500x360 mm

YG-02079

355 mm

YG-02080

405 mm

YG-02084
590x490 mm

YG-02087

600x735 mm
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B Tocdatoare

Tocdtoarele din plastic te vor cuceri din prima clipd, nu retin mirosurile unor alimente puternic
mirositoare ca ceapa sau usturoiul, nu se coloreazd si nici nu impregneazd bacteriile din carnea crudad.
Pot fi dezinfectate usor cu solutii speciale si spdlate in masina de spdlat vase.

Tocdatoare YATO specializate Tocdtoare YATO universale

Mezeluri YG-02175
450x300x13 mm
@' YG-02185
600x400x20 mm
Peste si fructe de mare
YG-02173

450x300x13 mm
YG-02183
600x400x20 mm

Lactate si pdine N
450x300x13 mm
T — YG-02184 '
. 600x400x20 mm . /,f‘
—~— fv/"
Fructe si legume
" YG-02171
450x300x13 mm YG-02160
350x250x20 mm
YG-02181
600x400%x20 mm YG-02163
440%x290x20 mm
® YG-02166
o o 500x340x20 mm
Carne crudda de pasdre
YG-02172 YG-02168
T ’ 450x300x13 mm 600x390x20 mm
@ ve-oze2 .

600x400x20 mm

Carne cruda
YG-02170
o 450x300x13 mm
, Q YG-02180
600x400x20

108




@ YG-02150
p ) mm

Tocatorul
din plastic

solutia potrivita
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B Cutite -

. o . o . . o . . . .. YG-02223
Fie cd esti un bucdtar profesionist, fie cd esti un amator a artei culinare, cu totii 200 mm
stim cd nu poti gati eficient fard un cutit pe mdsurd. La ViTRA gdsesti o gamd
largd de cutite pentru orice 1ti doresti sd gdtesti.
Mezeluri
YG-02277  YG-02305 YG-02227
. 370 mm 255 mm 245 mm
— ——— ST281256  ST28TIS6
250 mm 150 mm
. ST206200
Peste si fructe de mare 200 rm
ST281214
m = 210 mm
-
— ST281254  ST282154
e 250 mm 150 mm
| =
ST290201
. A e 200
Lactate si pdine e
YG-02272
: 370 mm
——— ST281215  ST284205
210 mm 200 mm l_—
ST290200
200 mm
Fructe si legume
ST281212  ST285082
H s ; 210 mm 90 mm
————— ST281I52 —
150 mm -
ST206015
150 mm
Carne crudda de pasdre
ST285083  ST281213 YG-02304
- 90 mm 210 mm 250 mm ——
' J L — ST281153  ST281253 ST281213 SR
150 mm 250 mm 300 mm
230 mm
Carne crudad YG-02303
255 mm - m “
ST281251 ST28121 —
_ = 250 mm 210 mm
——— ST218259
ST282151  ST285081 250 mm
150 mm 90 mm

stalgast

10
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Cutite STALGAST ELITE din
otel forjat

» proiectate perfect la lamd, muchie,

« coloana vertebrald, bazd la tulping;

« design ergonomic si igienic,

e impiedicadnd acumularea
resturilor la articulatii;

» perfect realizate si perfect echilibrate,
forjate la cald dintr-o singurd tijd de
otel, supuse unui proces format din

50 de etape;
@ ST291230 §T290200
230 mm 200 mm
‘ij!iﬁimnlu ! S
ST290201 ST296181 ST218259 ST204189 ST321120 ST334107
200 mm 180 mm 250 mm 180 mm 57 mm 20/30 mm

ST334M3 ST334114 ST334115 ST30321 ST334106

"""" 100 mm

160 mm 200 mm

ST334105 ST334103 ST334102 ST334101 ST334112
200 mm 60 mm

Cui,:ii:l
Stalgast

|

|

ST206200
200 mm

in bucataria
profesionistilor

i

0
YG-02354 ST247500

W

YG-02351 YG-02352
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Vase si ustensile de bucatarie

Fiecare bucdtdrie trebuie sd fie dotatd corespunzdtor cu vase si ustensile potrivite,
pentru ca timpul petrecut gdtind sau servind masa sd fie cat mai pldcut.
Cu ajutorul acestora, gatitul nu va mai fi o muncd, ci o pldcere!

(@) sT81B025
140x120 mm

12



USTENSILE

care nu
trebuie s

lipseascd din
bucdtdria ta

RAZATOARE

Indiferent dacd iti place sd& faci mancdruri traditionale sau dacd te atrag
mai mult gusturile internationale, cu sigurantd vei avea nevoie de o

/ ré&zdtoare. Cu ajutorul ei, vei putea mdrunti legume sau fructe,

{ condimente, brénzeturi etc.

/ ST302161

255 mm

ST302190

FACALET

ST524390

395x100 mm

YG-02415 SPATULA
255x385 mm
E necesar s& ai o spatuld Tn preajmd cand gdtesti, mai ales dacd iti place

sd faci prdjituri, torturi sau pldcinte. Cu ajutorul ei, poti adduga usor diverse
umpluturi sau poti intinde glazuri pe torturi si prdjituri.

PRESA PENTRU
USTUROI

POLONIC ’

YG-02776
15 ml

ST332030
180 mm

3 -
4

ST325010
310x90 mm Q‘

13
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ST32160

YG-02510 YG-02512 ST310300
300 mm 500 mm 230 mm
YG-0251 YG-02513
400 mm 600 mm

ST304102
11

YG-02450 YG-02452
150 ml 700 ml

YG-02451 YG-02453 ST319000
350 ml 1700 ml 230 mm

Sitd pentru cernerea fdinii

)

4

':a_ = y 4
—
&7 <
Yg;?o’% ST074300 YG-00600  YG-00602 YG-00605 ST074400
mm 300 mm 220x600 mm  155x470 mm 120 mm 100 mm
YG-00617 ST074350 YG-00601  YG-00603 YG-00606 STO74450
280 mm 360 mm 260 mm 200 mm 160 mm 120 mm
Foarfece
\ &
A ® .
i i
ST227200 YG-02368 YG-02365 YG-02366 YG-02367 ST227259
200 mm 210 mm 1220 mm 210 mm 210 mm 250 mm
Furculita
M o
’ n ' il Z
E'}. !
A 1\
- iy
| I 1 o 0 | i
| | /f i YG-02214
L ' iy 200 mm
ST321020 YG-02770 ST320020 ST31500 YG-99576 YG-99575 YG-99568 YG-02216 YG-02213
320 mm 280 mm 400 mm 500 mm 180 mm 205 mm
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ST42231

300 mm

YG-02733
150 mm

YG-67588
220 mm

V 7

YG-02736

150 mm

{ ) y o .
Z o
YG-02731 YG-02730 YG-02732
220 mm 195 mm

220 mm

ST423224 VG-02750  YG-02751 855%25120 ST422242
220 mm 240 mm 300 mm mm 230 mm
VG007 ST325130 ST422402
400 mm 320 mm 400 mm
Polonic
8
- = © O
YG-02777 YG-02776 ST320010 ST36501 ST325010 ST321040  ST321050
30 ml 15 ml 021 90 mm 70x280 mm 85x310 mm
ST321080
328 mm
Lingura
YG-02520 YG-07136
ST4720M 1220 mm 330 mm p
. n n
f
ST472020 ST472010 %
(s (‘) P \ A :
’ W G N
f & YG-02773 YG-02595
ST320070 ST472012 | > i PO
YG-02774 ST320030 ST3MOO  ST320040 YG-02775 YG-02778 YG-02593 YG-02598
300 mm 400 mm 460 mm 400 mm 300 mm 300 mm 300 mm 400 mm
Spatula
{
e 1} i
LA Al ”
ST325070 ST325080 ST325030 ST325040 YG-02772 ST312340 ST321060 ST321070 ST321010
350 mm 300 mm 305 mm 310 mm 360 mm 340 mm 320 mm 345 mm

115
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Spatula din lemn pentru pizza .

ST314075
700 mm
, ST314100
1000 mm
|
[
ot
ST564080 NG-02779
300x1000 mm 285 mm
Tava pentru Decojitor pentru Deschizéator de conserve .
tacamuri legume
|
| ﬂ /
. &
e =
!‘ »
N ) .
YG-02665 . ST321150 ST3340M YG-07139
ST321M0 220 mm
Zdrobitor pentru . Lingurd pentru inghetata
cartofi
4 e-. R
- LR-IS-48A
7 § 1 48 mm
/) LR-IS-31A 0
S 31 mm
' LR-G-5-G
ST34300  ST314460 ST533260 ST533261 ©1921090
300 mm 460 mm 260 mm 260 mm o

Ulcior . Facalet

LR-PR-SN

LR-PR-LN

" LR-PR-MN

vare? Ny
 ro® =
LR-PR-MA
YG-07005 YG-07006 YG-07007

830 ml 1300 mm 1800 ml LR-PR-LA ST524390

16



Cdus pentru gheata

ey <

YG-02461 YG-02462 YG-02460
950 ml 1900 ml 180 ml

Spatula

YG-02408 YG-02412 ST334324
120/225 mm 355/485 mm 190x5 mm

YG-02409 YG-02414

205/335 mm 205/335 mm

YG-02410 YG-02415

255/385 mm 255/385 mm

YG-02411 YG-02416
310/440 mm 300/430 mm

YG-02413 ST3343M

120/225 mm 100x75 mm

ST503230 ST503240

20x70x365 mm 200x70x365 mm
y /
< »
<

YG-07270 STS503205
200 mm 115x90x280 mm

Ciocan pentru carne

ST247090
09 kg

ST247519 ST247030 ST247040
70x60x265 mm 230 mm 0.4 kg

Rozatoare
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Accesorii pentru bucatarie

Redefineste functionalitatea bucdtdriei tale cu accesoriile potrivite. Atunci cand ai
o bucdtdrie utilatd cu toate ustensilele de care ai nevoieg, toate obiectivele acestei
ncdperi sunt Indeplinite. Accesoriile pentru masd sunt cele mai practice si comode
obiecte in bucdtdrie, dar si cele care impresioneazd de cele mai multe ori prin
elegantd si simplitate Tn acelasi timp. Pune accent pe functionalitatea, dar si aspectul
estetic al bucdtdriei tale cu accesoriile potrivite.

"t .'"!-.-':‘:.
& \ o
) Ey E Q
PPVOOE
29 68 @
99000¢ |
@ STS518100 ST506010
29 buc 180 mm
S -
4 \/ ’ LR-Q-2
- "4 90x10 mm
ST525253 ST525252 ST522080
250 mm 250 mm 280 mm

Dispenser pentru cesti

Ii

ST467000 LR-SSCR-1
690x350x250 mm @ 400x400x650 mm



ST364100

80 mm

@ ST364101

80x28x110 mm

ST3641M

75 mm

AL
e,’ %
g X
=
(S Tf
ST362320 ST362002 ST362007 N
200 mm 715 mm 220 mm
¥
=f B -‘, -
<[ 2=
4 il
",‘.—__.' V- ¥
! L —
I ST362412 ST362401 LR-PMM-S
200 mm 200 mm 55x160 mm
i ST362413 ST362402 LR-PMM-L
= S 300 mm 300 mm 55x55x320 mm
ST362141 ST400087 ST400082 ST362414

160 mm 100 ml 100 mm 400 mm




LR-SC-& LR-SC-10

140 gr 280 gr
LR-SC-8 LR-SC-16
225 gr 450 gr

ST336003

Suport pentru tacamuri .

YG-07100 YG-07101
580x80x10 mm 460x310x10 mm

1 ! gi:
/é* .% L2 ¢
/ - o @ |
p. ‘ - e o
. = . '
L b e
L : 1 L | | | [ 'y . S o e @ N
I‘.‘ - o a @ ‘I
(0
ST321000 YG-02720
355 mm 85mm
ST815025
120x140 mm

ST361201 ST361204
80x355x325 mm 80x265x160 mm
ST361205
ST361202 80x355x325 mm
80x265x325 mm
ST361206
ST361203 80x160x175 mm

80x175x325 mm

ST361530
530x320x90 mm

120



YG-74791 YG-74793 YG-74792 YG-74794 ST240001 ST240004
M L

YG-74786 YG-74785 YG-74787

,/""/ g o \
\

YG-74781 YG-74783 YG-74782 ST349060
270x270x300 mm

e 9 s W ":;‘5'-}:- =
T el S
YG-00461 YG-00460 YG-00463 YG-00464 YG-00462 ST430001

145 gr

Suport magnetic pentru cutite .

Suportul magnetic pentru cutite iti oferd
un mare avantaj - economie de spatiu si
organizare pe masga.

121
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Mdasurare si decorare

Ustensilele de mdsurare si decorare sunt ajutorul tdu
principal intr-o bucdtdrie. Cu ajutorul acestora, nu te mai
preocupi de cantitate sau de aspect,
ci de calitatea preparatelor.

STS506052 ST506102
051 11

ST506202
21

YG-07282 YG-07287
500 ml 3000 ml

YG-07284 YG-07288 ST372035
1000 ml 5000 ml 0351

YG-07286 ST372060
2000 ml 061

DISPENSER

pentru ulei si otet

M

@ ST400279 ST400179
260 m 260 ml

ST400089 ST364010
031



. Dispenser pentru sosuri

= =

“"ﬂ.- J H‘Qh ‘
YG-07117 YG-07116

! 1 ‘ 11 ‘

YG-07119 YG-07118 VG-07115
11 11 11
A
\ |
i
il
'
ron o n
YG-00551 YG-00552 YG-00550
350 ml 350 ml 350 ml
STO65100
YG-00554 YG-00555 YG-00553 @78 mm

700 ml 700 ml 700 ml
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. Cantar de bucatarie

Cantar de bucdatdrie digital — precizie si
eficientd in fiecare reteta

Ideal pentru orice bucdtdrie modernd, acest cantar
oferd mdsurdtori exacte, conversie rapidd intre unitdti
si un ecran digital usor de citit. Designul compact si
suprafata usor de curdtat il fac practic si elegant, iar
controlul portiilor ajutd la un stil de viatd sandtos si
sustenabil.

YG-68364 \ '
150x200x155 mm B — 2
i y

YG-68360
230x195x80 mm

>
.

YG-68365
250x62x30 mm

/]

Masoara
corect,
gateste
perfect!

S L

cu recipient gradat detasabil

afisaj digital iluminat
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Produs nou

YG-68361

nm

YG-68363

nm




Echipamente
pentru

Echipament
vidare-ambalare

Echipamentul de vidare-ambalare este un
instrument util in orice punct gastronomic.
Permite alimentelor sad fie ambalate sub vid,
pdstrandu-le Tn stare proaspdtd mult timp
fard oxigen. Produsele ambalate pot fi apoi
depozitate in frigider-congelator pentru o
perioadd foarte lungd de timp. Acest lucru
vd permite s& minimizati pierderile asociate
aruncdrii produselor neutilizate sau cand

acestea se apropie de data limitd de utilizare.

De asemeneaq, face posibild depozitarea
produselor de sezon.

Ambalarea sub vid este perfectd si pentru
marinarea alimentelor, datoritd vidului,
marinada pdtrunde mult mai addnc in

produs, ceea ce 1i permite sd obtind rezultate
mult mai bune in comparatie cu
metodele traditionale.

vidare-ambalare
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H170155 HKN-V333

H144102 H144103 H144101
540x490x500 mm

HKN-CNT200  H144104

H144100
HKN-VAC260

H170162 H170163 H159602
200x15000 mm 280x15000 mm HKN-CNW460 PRO

. O

\‘ y
H379093
420x360x300 mm

DQZ-5002SA YG-09307
1254x703x937 mm 450x600x160 mm
—
/ .f'_?) .

H379091
390x360x300 mm

H379086
565x360x300 mm

Q

H379089
575x370x300 mm
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Masini de vacuumat si sigilat e

Detalii produs:

Masind de ambalat sub vid este fabricatd
din materii prime de cea mai inaltd calitate.
Camera de vid este realizatd din otel
inoxidabil gros si solid, ceea ce garanteazd
o duratd de viatd foarte lungd. Formele
rotunjite faciliteazd pdstrarea curdteniei.

Capacul masinii de ambalat este fabricat
dintr-un plastic foarte solid, intr-o culoare
transparentd. Acest lucru vd permite sd
urmdriti procesul de ambalare si sd fl
controlati complet. In plus, capacul are
o addnciturd care mdreste si mai mult
indltimea camerei de la 135 mm la 185 mm,
permitdnd ambalarea produselor mai mari.

YG-09304 YG-09303
370x320x135/185 mm 280x385x100 mm
YG-09305

560x425x460 mm

Produs nou

———— )

v ) K L 2

YG 09310 YG 09311 DZ(Q)-500 DZ-500
555x475x900 mm 555x475x1050 mm 650x585x980 mm 650x585x565 mm
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Produs nou

YG-09330
YG-67883
25x600 cm 140x200 mm
- YG-09332 YG-67887
gge;%éisnf 200x300 mm 200x300 mm
N YG-09334 YG-67888
g(§?<660708§m5q 300x400 mm 200x350 mm
\
ST691921 ST691907
150x250 mm 160x230 mm
ST691922 ST691908
200%300 mm 200x300 mm
ST691923 ST691909
250%x350 mm 250%350 mm

Creste durata
de valabilitate a
produselor

Reduce

utilizarea
conservantilor

Pastreaza aroma
naturala a
ingredientelor
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Pom pa 0.985 MPa
presiunea

700 W ~

Ecran || 10 min 2-3 sec
. oprire timpul de
dlgltal automatd | | etansare

@ YG-09315 YG-09316

390x275x135 mm 490x260x135mm

Produs nou

YG-67882
340x150x64 mm

Produs nou

H193352

YG-67880
YG-67881 260x160x55 mm
390x200x100 mm




Conserva gustul,
prelungeste prospetimea.
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Atrage insectele
printr-un sistem
de radiatii UV.

sanitare si de

Echipamente l
igiena

P4
I
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Ucigas de insecte LED

Un ucigas pentru insecte LED

este un dispozitiv care foloseste
lumina LED pentru a atrage si a
ucide insectele zburdtoare, precum
mustele, tantarii sau molii.

LUND Functioneazd prin atragerea
insectelor cu lumina emisd de
LED-uri si apoi le electrocuteazd
sau le prinde intr-un recipient.
Aceste dispozitive sunt populare in
special in zonele in care insectele
YG-67013 sunt o problemd persistentd, oferind
o o alternativa eficientd si ecologicd la
pesticidele chimice.

75

YG-67012 YG-67026
1sW 20W
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Capcane pentru Pl
insecte

Lampa insecticidd se foloseste &
in baruri, magazine alimentare, el
mdceldrii, patiserii, spitale. /'

Un dispozitiv universal pentru

combaterea insectelor. in timp _ W il

ce zboard n sus, primesc un soc 4 ik '

electric fatal de la o plasd metalicd 1aa ]'| i .

sub tensiune. | ' | 1T L
i

,_.Ll.l\.,i?||| l'l
Agatare simpla CEARR “ [ 1l ‘ it
Carabina din inox -

10 W

e
“ﬁ%l‘l‘iﬁ%mm‘ il

ST692212 ST69221
aw 2410 W

i
] .'.I' 1
TN TR [ I
HULLUARURI T I | ”
1 .I | ¥ - T 1 I| l ll ] 1
L A
A TRy uuum i
YG-67033 YG-67082 ST692213
UV-A 26W UV-AT7W BwW
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H213961 H163139 BSZ10 BSZ20
496x120x605 mm 992x120x605 mm

LR-DX-2
400x300x615 mm

LR-DX-1
400x150x615 mm
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Proiectam solutii eficiente
pentru orice spatiu
HoReCa

Servicii

ViTRA oferd servicii optionale, precum: proiectare, montare si instalare, deservire tehnicq,
mentenantd. Experienta noastrd profesionald ne permite sd proiectdm solutii complexe pentru
orice tip de spatiu horeca, sd montdm echipamentul, sd oferim deservire tehnicd aparatelor
electrice si frigorifice si mentenantd. Specialistii nostri, pot oferi solutii pentru a utiliza la maxim
spatiul disponibil, accesoriile potrivite si cea mai bund amplasare.

Accesul la aceastd vastd experientd si cunostinte sunt parte a colabordrii
cu compania ViTRA.

: . _ .--l-;qP:,.,mi:

i | "
-
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VIiTRA SRL
Chisinau, Republica Moldova
Str. Uzinelor, 4, MD-2023
Tel.: +373 22 944 955
e-mail: info@vitramd

Informatiile despre produsele din acest catalog au doar rol orientativ. V& rugdm s v adresati distribuitorului pentru informatii
actualizate. Producatorul isi rezerva dreptul de a efectua schimbaéri fara instiintare prealabila.



