CERTIFICAT DE CALITATE . /Of

Eliberat pentru semifabricate, enumerate mai Jjos, fabricate in Moldova de SRL

Expediate citre Refeaua de comery conform foii de insotire nr.

17 mai

2019

“CARDIAX - PLUS”

pentru realizare

r I Conditii i termen Documente Sfirsitul
Denumirea Canti- de pastrare: normative procesului
semifabricatelor tatea, | tehnologic
kg refrigerate [ congelate | . Ora 5-00
Semifabricate din came tocats -
1 Carne tocati specialitatea 0.+2°C . | Numai |SF 06816369-004:2011] -
casei max. sus de '

“48ore minus
2 Came tocats de vita 0..+2°C 18°C, |SF 06816369-004:2011
3 Came tocati de giina max. termen de |SF 06816369-004:2011
4 [Camne tocati de porc 48re pastrare |SF 06816369-004:2011
5 IMici 0..+4°C 30 zile | |SF 06816369-004:2011
6 Cimaciori max:- SF 06816369-004:2011
7 _Cimaciori , La gratar” 48 ore ¢ - SF 06816369-004:2011
8 Cimiciori ”La grill” : SF 06816369-004:2011
9 Cimaciori din carne de pui - SF 06816369-004:2011
10 Mici De Casa SF 06816369-004:2011
11 Cirnaciori De Casa SF 06816369-004:2011
12 Cimniciori ”Lux” SF 06816369-004:2011
13 Pirjoali de casi SF 06816369-004:2011
14 Pirjoali de pui SF 06816369-004:2011

Semifabricate din carne de gaina
11 Sold de pui Nu mai
12 Pulpi de pui 0..+4°C sus de
13 Fileu de pui max. minus
14 |Aripa de pui 48 ore 18°C, |[SF 06816369-001:2009
15 Tacim de pui pentru supe termen de
16 Came de gZina pastrare
17 Semicarcasi de pui 30 zile
18 Giina intreaga i
19 Gambi :
Semifabricate din came de gain marinate, refregerate

20 Sold de pui :+4°C - N
21 Pulpi de pui ax. = SF 06816369-001:2009
22 Aripioare de pui 8 ore 3

Semifabricate din carne de porc.

23

tricot cu coase

|24 Coaste de porc

|25 Muschiulet

|26 |Ceafa
|27 [Piept fird oase
128 [Pulpa
29 Sold

0..+4°C

48 ore

30 Jambon de porc

31 Camea fira oase
32 Gula

Slanina sarati cu piper negru

B!
mai
sus

de
minus
I8°¢C,
termen
de
pastrare

30 zile

E
|

Date: 201

Location:

Digitally §

SF 06816369-8635900M

4,
4.

igned by Cebotari Valentin

06.1708:
ToldSign Sig]
Moldova

S

144 EEST
nature

Nr| Denumirea |Canti-| Conditii §i termen de | Documente Sfirsitul
semifabricatelor tatea, pastrare normative procesului
kg . tehnologic
refrigerate congelate) Ora 5-00

34 Fileu
35 Cotlet natural
36 ICoaste
37 Oase 48 ore mu  |SF 06816369-001:2009
38 [Urechi m'ai
39 Cotlet cu os sus
40 ICotlet natural cu os in 72 ore de

marinada ’ 0.+4°C | minus
41 Steak 18°C,
42 [Frigarui termen
43 [Frigarui marinat de
44 (Coaste la grili marinate pastrare
45 Spata 30 zile
46 |Antricot cu os/firi os in

marinada
47 Ceafa de porc in marinada
48 Steak Meat House
49 Slanina marinata 14 zile, 0+4C-

Semifabricate din came de vitd
50 Fileu 72 ore
51 | Mugchiulet 0..+4°C nu
52 (Came fir3 oase mai
53 |Antricot cu os/firi os sus
.| 54 [Langhet de | SF 06816369-001:2009
55 [Frigarui in marinadi minus
56 (Gulag 18°C
57 |Asabuc 30 zile
58 [Ceafd cu os/firi os
59 Cotlet cu os/firk os
60 Rasol cu os/firi os
61 Sold.
62-Spatd cu 0s/firi os
s ) Semifabricate in pelicula pentru copt (sub vid)

63 |Gaina intreaga in marinada zile, Numai SF 06816369-001:2009
64 (Coaste in marinada 0..+4°C sus de
65 Cotlet de porc cu os in minus

marinada 18°C
66’ Bujenina in sos alb 30 zile

|67 Ceafa de porc in marinada

68 Aripioare de gaina in marinada- o |
- T
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