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Continuare

2. ale legumelor murate si pepenilor verzi ambalate, din momentul incheierii
procesului tehnologic (incheierea fermentdrii definitive) la temperatura de péstrare de
la minus 1°C pand la 4°C si umiditatea relativa a aerului de 85-95%: pentru tomate
murate ambalate direct in ambalaje de transport — maximum 8 luni; castraveti murati
ambalati direct in ambalaj de transport — maximum 9 luni; la temperatura de pastrare
de la minus 1°C péani la 4°C si umiditatea relativa a aerului de 85-95%: pentru varza
muratd in capatini si bucati de capafini, varza tocatd cu morcov muratd ambalate in
ambalaje de transport - maximum 8 luni; pepeni verzi — maximum 6 luni; ardei si
vinete umplute murate — maximum 8§ luni. Termenul de valabilitate pentru legume
murate: tomate, castraveti, varzd in capatini si buciti de capafini, varza tocatd cu
morcov; ardei si vinete umplute murate la temperatura de pastrare de la 0 pénd la 4°C:
fard vid - 30 zile; In vid = 90 zile.

7.10. Bacterii coliforme la 0,1g nu se admit
7.11.E.colila0,1g nu se admit
7.12. St.aureus la 0,1g nu se admit
7.13. Proteus 1a 0,1g nu se admit
7.14. Microorganisme patogene,

inclusiv salmonella la 25 g produs nu se admit
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