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Numaérul procedurii de achizitie 21664731;:MTéfider ID ocds-b3wdp1-MD-1786108789927 din14/08/2026

| VIO

Obiectul achizitiei:Produse alimentare pentru perioada 01.09.2026-31.12.2026

Nr Codul CPV Denumirea bunurilor Modelul Articolului Tafa. de Producatorul Specificarea teh'.'ki deplina somit?ti de Specificarea tehnica deplina propusa de Standarte de referinti
d/o origine catre autoritatea contractanti catre ofertant ’
Termin de livrare: Conform contract. Adresa
electronica la sectiei alimentara:
baguette.srl.@mail.ru sau la numarul de telefon:
022 407-100,068100202, 068100203. Intreberi
Lot4 cu licitatia: 068100209, Contracte: 068100302,
068100209. Termen de primirea comenzilor:
luni, marti, mercuri 8:00-15:00, joi 8:00-10:00
pentru livrarea in urmatoarea saptamina
Fileu de peste congelat neglazurat, specia Fileu de peste congelat neglazurat, specia
merluciu, destinat alimentatiei elevilor in cantina | merluciu, destinat alimentatiei elevilor in cantina
scolara si corespunzator consumului uman. scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din peste sanitos, Produsul va fi obtinut din peste sanitos,
prelucrat igienic, congelat rapid si pastrat in prelucrat igienic, congelat rapid si pastrat in
conditii care sa mentina calitatea si siguranta  |conditii care sa mentind calitatea si siguranta
alimentara. Fileurile vor fi intregi sau portionate |alimentara. Fileurile vor fi intregi sau portionate
regulat, curate, fard piele, fard oase vizibile, regulat, curate, fard piele, fard oase vizibile,
fara solzi, fara resturi de tesut necomestibil, fara solzi, fara resturi de tesut necomestibil,
fara parti rupte excesiv, deformate, zdrobite sau|fara parti rupte excesiv, deformate, zdrobite sau
deteriorate mecanic. Culoarea va fi alb- deteriorate mecanic. Culoarea va fi alb-
translucida pand la alb-opaca, caracteristica translucida pana la alb-opaca, caracteristica
speciei, fard pete, coloratii neobisnuite, zone speciei, farad pete, coloratii neobisnuite, zone
ingdlbenite, cenusii sau brunificate. Textura va |ingdlbenite, cenusii sau brunificate. Textura va
Fileu de peste Fileu de peste fi ferma, compacta si elastica dupa decongelare, | fi ferma, compacta si elastica dupa decongelare,
110 neglazurat (merluciu) neglazurat (merluciu) Import Viocris/Victonis-prim specifica pestelui de calitate, fara consistentd  |specifica pestelui de calitate, fara consistenta
apoasa, friabila, spongioasa sau semne de apoasa, friabila, spongioasa sau semne de
recongelare. Produsul nu va prezenta strat de  |recongelare. Produsul nu va prezenta strat de
glazura, exces de gheata, cristale mari de glazura, exces de gheata, cristale mari de
gheata, arsuri de congelare, deshidratare, gheatd, arsuri de congelare, deshidratare,
mucegai, semne de alterare ori contaminare. mucegai, semne de alterare ori contaminare.
Mirosul va fi specific pestelui congelat Mirosul va fi specific pestelui congelat
proaspat, fara miros de alterare, ranced, proaspat, fara miros de alterare, ranced,
amoniacal, acru, de mucegai sau alte mirosuri  |amoniacal, acru, de mucegai sau alte mirosuri
straine. Produsul va fi fara aditivi alimentari, straine. Produsul va fi fara aditivi alimentari,
fara conservanti, fara organisme modificate fara conservanti, fara organisme modificate
genetic si fara adaosuri necaracteristice. genetic si fara adaosuri necaracteristice.
Continutul de Continutul de
apd adaugata nu va depasi 10% pentru produsul |apa addugata nu va depasi 10% pentru produsul
congelat si va fi indicat clar pe eticheta. congelat si va fi indicat clar pe eticheta.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
Lot 7




Mere autohtone in stare proaspata

Mere autohtone in stare proaspata

MD

Mere proaspete, autohtone, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara
si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara lovituri,
crapaturi, taieturi, pete maronii, mucegai,
putregai, atacuri de daunatori, urme de
contaminare sau alte semne de degradare fizica
ori alterare. Merele vor avea calibru uniform in
cadrul aceluiasi ambalaj, cu diametrul
transversal de 60—70 mm si greutatea unui fruct
de 100-150 g/bucata. Pulpa va fi ferma,
crocanta, suculenta, fard fructe moi, fainoase,
zbarcite, deshidratate, fermentate sau cu zone
depreciate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust sau miros strain,
fermentat ori necaracteristic. Produsul va fi
lipsit de corpuri straine vizibile, inclusiv pamant,
praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in cutii de carton sau
lazi alimentare curate, uscate, rezistente si
aerisite, care sd protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
mere de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzitoare, care sa

Mere proaspete, autohtone, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara
si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara lovituri,
crapaturi, taieturi, pete maronii, mucegai,
putregai, atacuri de daunatori, urme de
contaminare sau alte semne de degradare fizica
ori alterare. Merele vor avea calibru uniform in
cadrul aceluiasi ambalaj, cu diametrul
transversal de 60—70 mm si greutatea unui fruct
de 100-150 g/bucata. Pulpa va fi ferma,
crocanta, suculenta, fara fructe moi, fainoase,
zbarcite, deshidratate, fermentate sau cu zone
depreciate. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust sau miros strain,
fermentat ori necaracteristic. Produsul va fi
lipsit de corpuri straine vizibile, inclusiv pamant,
praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua n cutii de carton sau
lazi alimentare curate, uscate, rezistente si
aerisite, care sd protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
mere de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
conditii igienice corespunzatoare, care sa

Prune in stare proaspata

Prune in stare proaspata

MD

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea i siguranta produsului.
Pulpa va fi ferma, suculenta, fara zone moi,
zbércite, deshidratate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fara gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri striine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandatd a unui
fruct va fi de minimum 35-40 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
prune de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in

Prune proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea i siguranta produsului.
Pulpa va fi ferma, suculenta, fara zone moi,
zbarcite, deshidratate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fara gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri striine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandata a unui
fruct va fi de minimum 35-40 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
prune de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in




Pere in stare proaspata

Pere in stare proaspata

MD

Struguri de masa proaspeti

Struguri de masa proaspeti

MD

Codrean-prim/Bodeanu
SRL/Conform certificatului
anexat la livrare

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzdtoare

consumului uman in stare proaspata. Fructele
vor fi intregi, sanatoase, curate, bine dezvoltate,
cu

aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, fara deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de daunatori,
contaminare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Pulpa va fi
suculentd, ferma, fard zonemoi, fainoase,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Fructele vor fi uniforme ca
mdrime si maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj,
cu greutatea unui fruct de minimum 75 g si
maximum 150 g/bucata. Produsul va fi lipsit de
materii straine vizibile, inclusiv pamant,

praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 8-15
kg/unitate de ambalaj, care sa asigure protectia
fructelor impotriva lovirii, strivirii, contaminarii
si pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipulirii si depozitarii. fn acelasi ambalaj se
vor include pere de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de maturitate, marime

Pere proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzdtoare

consumului uman in stare proaspata. Fructele
vor fi intregi, sanatoase, curate, bine dezvoltate,
cu

aspect proaspat, forma, culoare si grad de
maturitate specifice soiului, fara deteriorari
mecanice, crapaturi, lovituri, pete, urme de
mucegai, putregai, atacuri de daunitori,
contaminare sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Pulpa va fi
suculentd, ferma, fara zonemoi, fainoase,
deshidratate, fermentate ori alterate. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice soiului,
fara gust sau miros strain, fermentat ori
necaracteristic. Fructele vor fi uniforme ca
mdrime si maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj,
cu greutatea unui fruct de minimum 75 g si
maximum 150 g/bucata. Produsul va fi lipsit de
materii straine vizibile, inclusiv pamant,

praf, resturi vegetale sau alte impuritati.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 8-15
kg/unitate de ambalaj, care sa asigure protectia
fructelor impotriva lovirii, strivirii, contaminarii
si pierderii prospetimii in timpul transportarii,
manipularii si depozitarii. fn acelasi ambalaj se
vor include pere de aceeasi categorie de
calitate, cu grad similar de maturitate, marime

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina scolara
si
corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri de
masa, cu ciorchini intregi, sanatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului. Boabele
vor fi intregi, sdnatoase, ferme, bine prinse pe
rahis, uniforme ca marime si culoare in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu diametrul de minimum 14
mm, fard boabe sparte, zdrobite, stafidite, moi,
scuturate, mucegaite, putrezite, fermentate sau
deteriorate mecanic. Ciorchinii si boabele nu
vor prezenta urme de mucegai, alterare,
contaminare, atacuri de daundtori, insecte, larve,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte corpuri
straine vizibile. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust amar, fermentat,
acru necaracteristic sau mirosuri straine.
Produsul trebuie sa fie fara adaosuri si fara
tratamente post-recoltare nepermise de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua in
ladite din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
asigure protectia ciorchinilor impotriva strivirii,
scuturarii boabelor, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. In acelasi ambalaj se vor include

Struguri de masa proaspeti, categoria I,
destinati alimentatiei elevilor in cantina scolara
si
corespunzatori consumului uman in stare
proaspata. Produsul va proveni din soiuri de
masa, cu ciorchini intregi, sanatosi, bine
formati, curati, suficient de compacti, dar
neinghesuiti, cu aspect proaspat si grad de
maturitate corespunzator consumului. Boabele
vor fi intregi, sdndtoase, ferme, bine prinse pe
rahis, uniforme ca marime si culoare in cadrul
aceluiasi ambalaj, cu diametrul de minimum 14
mm, fard boabe sparte, zdrobite, stafidite, moi,
scuturate, mucegaite, putrezite, fermentate sau
deteriorate mecanic. Ciorchinii si boabele nu
vor prezenta urme de mucegai, alterare,
contaminare, atacuri de daundtori, insecte, larve,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte corpuri
straine vizibile. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice soiului, fara gust amar, fermentat,
acru necaracteristic sau mirosuri straine.
Produsul trebuie sa fie fara adaosuri si fara
tratamente post-recoltare nepermise de
legislatia in vigoare. Ambalarea se va efectua in
ladite din plastic alimentar perforat, curate,
uscate, aerisite si rezistente, cu masa de
maximum 5-8 kg/unitate de ambalaj, care sa
asigure protectia ciorchinilor impotriva strivirii,
scuturarii boabelor, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. In acelasi ambalaj se vor include




Nectarine in stare proaspata

Nectarine in stare proaspata

MD

Nectarine proaspete, categoria |, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
formad, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea i siguranta produsului.
Pulpa va fi ferma, suculenta, fara zone moi,
zbércite, deshidratate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fara gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri striine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandatd a unui
fruct va fi de minimum 55-70 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipuldrii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
prune de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in

Nectarine proaspete, categoria |, destinate 0
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma, culoare si grad de maturitate specifice
soiului, uniforme ca marime si aspect in cadrul
aceluiasi ambalaj. Nu se admit fructe cu
deteriorari mecanice, crapaturi, lovituri, pete,
urme de mucegai, putregai, atacuri de insecte,
larve, contaminare, fermentare sau alte defecte
care pot afecta calitatea i siguranta produsului.
Pulpa va fi ferma, suculenta, fara zone moi,
zbarcite, deshidratate, fermentate ori alterate.
Gustul si mirosul vor fi placute, caracteristice
soiului, fara gust amar, fermentat, acru
necaracteristic sau mirosuri straine. Produsul va
fi lipsit de corpuri striine vizibile, impuritati,
pamant, praf, resturi vegetale sau alte urme de
contaminare. Greutatea recomandata a unui
fruct va fi de minimum 55-70 g/bucata.
Ambalarea se va efectua in ladite din plastic
alimentar perforat, curate, uscate, aerisite si
rezistente, cu masa de maximum 5-8 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze fructele impotriva
lovirii, strivirii, contaminarii si pierderii
prospetimii in timpul transportarii, manipularii
si depozitarii. in acelasi ambalaj se vor include
prune de aceeasi categorie de calitate, cu grad
similar de maturitate, marime, culoare si aspect.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in
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Lamai proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fard urme de
putregai, alterare, mucegai,

fermentare, deshidratare excesiva, lovituri,
crapaturi, taieturi, pete, deteriorari mecanice,
atacuri de insecte, larve sau alte defecte care
pot afecta calitatea si siguranta produsului.
Coaja va fi intacta, curatd, ferma, lucioasa sau
usor mata, de culoare galbend uniforma,
specifica gradului

corespunzator de maturitate, fara zone verzi

Lamai proaspete, categoria I, destinate
alimentatiei elevilor in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sanatoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fard urme de
putregai, alterare, mucegai,

fermentare, deshidratare excesiva, lovituri,
crapaturi, taieturi, pete, deteriorari mecanice,
atacuri de insecte, larve sau alte defecte care
pot afecta calitatea si siguranta produsului.
Coaja va fi intacta, curatd, ferma, lucioasa sau
usor mata, de culoare galbend uniforma,
specifica gradului

corespunzator de maturitate, fara zone verzi

Lamaie Lamaie Import Oz-Vural SRL extinse sau modificari necaracteristice de extinse sau modificari necaracteristice de
culoare. culoare.
Pulpa va fi suculentd, ferma si aromata, cu Pulpa va fi suculentd, ferma si aromata, cu
consistenta corespunzatoare, fara zone moi, consistenta corespunzatoare, fara zone moi,
uscate, fermentate ori alterate. Gustul si mirosul [uscate, fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute, caracteristice lamaii, fara gust | vor fi placute, caracteristice lamaii, fara gust
amar necaracteristic, fermentat, mucegdit sau  |amar necaracteristic, fermentat, mucegait sau
mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de corpuri |mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de corpuri
striine vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi striine vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale, impuritdti sau semne de contaminare. |vegetale, impuritdti sau semne de contaminare.
Fructele vor fi uniforme ca marime, aspect si  |Fructele vor fi uniforme ca marime, aspect si
grad de maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj. |grad de maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente, |alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care sa protejeze fructele Tmpotriva lovirii, care sa protejeze fructele Tmpotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii prospetimii in_strivirii, contaminarii si pierderii prospetimii in
Tangerine (mandarine)proaspete, categoria I, | Tangerine (mandarine)proaspete, categoria I,
destinate alimentatiei elevilor in cantina scolard |destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara
si corespunzatoare consumului uman in stare si corespunzatoare consumului uman in stare
proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase, proaspata. Fructele vor fi intregi, sandtoase,
curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat, curate, bine dezvoltate, cu aspect proaspat,
forma si culoare specifice soiului, fara urme de |forma si culoare specifice soiului, fara urme de
putregai, alterare, mucegai, fermentare, putregai, alterare, mucegai, fermentare,
deshidratare excesiva, lovituri, crapaturi, deshidratare excesiva, lovituri, crapaturi,
taieturi, pete, deteriorari mecanice, atacuri taieturi, pete, deteriorari mecanice, atacuri
de insecte, larve sau alte defecte care pot afecta [de insecte, larve sau alte defecte care pot afecta
calitatea si siguranta produsului. Coaja va fi calitatea si siguranta produsului. Coaja va fi
intactd, curatd, ferma, lucioasd sau usor mata, |intactd, curatd, ferma, lucioasa sau ugor mata,
de culoare galbena uniforma, specifica gradului |de culoare galbena uniforma, specifica gradului
corespunzator de maturitate, fard zone verzi corespunzator de maturitate, fara zone verzi
extinse sau modificari necaracteristice de extinse sau modificari necaracteristice de

Tangerine (mandarine) Tangerine (mandarine) Import Oz-Vural SRL culoare. Pulpa va fi suculentd, ferma si aromata, |culoare. Pulpa va fi suculenta, ferma si aromata,

cu consistenta corespunzatoare, fara zone moi,
uscate, fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute,caracteristice lamaii, fara gust
amar necaracteristic, fermentat, mucegdit sau
mirosuri strdine. Produsul va fi lipsit de corpuri
straine vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale, impuritdti sau semne de contaminare.
Fructele vor fi uniforme ca marime, aspect si
grad de maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care si protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in

cu consistenta corespunzatoare, fara zone moi,
uscate, fermentate ori alterate. Gustul si mirosul
vor fi placute,caracteristice lamaii, fara gust
amar necaracteristic, fermentat, mucegdit sau
mirosuri straine. Produsul va fi lipsit de corpuri
straine vizibile, inclusiv pamant, praf, resturi
vegetale, impuritdti sau semne de contaminare.
Fructele vor fi uniforme ca marime, aspect si
grad de maturitate in cadrul aceluiasi ambalaj.
Ambalarea se va efectua in ladite sau cutii
alimentare curate, uscate, aerisite si rezistente,
care sd protejeze fructele impotriva lovirii,
strivirii, contaminarii si pierderii prospetimii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Transportarea si pastrarea se vor efectua in




Lot 9

Faind de grau de panificatie categorie

superioara

Faina de grau de panificatie categorie
superioara

MD

SRL Oleineac

Faind de grau pentru panificatie, categoria
superioara, destinatd prepararii produselor
alimentare n cantina scolara. Produsul va fi
obtinut din grau de calitate alimentara, bine
curétat si macinat corespunzator, fara impuritati
minerale sau organice, fara corpuri straine, fara
infestare cu daundtori si fara urme de mucegai,
fermentare ori alterare. Féina va avea culoare
alba sau alb-crem, uniforma, specifica
categoriei superioare, consistenta fina, uscata si
omogend, fara aglomerari, bulgari, particule
necaracteristice sau miros de umezeala. Mirosul
vor fi caracteristice fainii proaspete de grau,
fara miros, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Umiditatea, aciditatea,
continutul de gluten si ceilalti indici de calitate
vor corespunde cerintelor standardelor si
legislatiei in vigoare. Produsul nu va contine
adaosuri nepermise, conservanti, coloranti sau
alte substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare de 1 kg, in ambalaj
original al producatorului, curat, intact, uscat,
rezistent si bine inchis, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contamindrii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, categoriei, producatorului,
compozitiei, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de

Faina de grau pentru panificatie, categoria
superioara, destinatd prepararii produselor
alimentare n cantina scolara. Produsul va fi
obtinut din grau de calitate alimentara, bine
curétat si macinat corespunzator, fara impuritati
minerale sau organice, fard corpuri striine, fard
infestare cu daundtori si fara urme de mucegai,
fermentare ori alterare. Féina va avea culoare
alba sau alb-crem, uniforma, specifica
categoriei superioare, consistenta fina, uscata si
omogend, fara aglomerari, bulgari, particule
necaracteristice sau miros de umezeala. Mirosul
vor fi caracteristice fainii proaspete de grau,
fara miros, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Umiditatea, aciditatea,
continutul de gluten si ceilalti indici de calitate
vor corespunde cerintelor standardelor si
legislatiei in vigoare. Produsul nu va contine
adaosuri nepermise, conservanti, coloranti sau
alte substante necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare de 1 kg, in ambalaj
original al producatorului, curat, intact, uscat,
rezistent si bine inchis, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contamindrii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, categoriei, producatorului,
compozitiei, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de




Crupa de mei

Crupa de mei

Import

Almidec-grup/Vitalcomus SRL

Crupa de mei, categoria superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca
marime si aspect, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara particule
arse, mucegaite, alterate ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesivd, aglomerdri, rancezire sau alte semne
de

alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana la
brun-deschis, uniforma, specifica bulgurului de
calitate, iar gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului, cu
masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si

etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,

Crupa de mei, categoria superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Granulele vor fi curate, uscate, uniforme ca
marime si aspect, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri striine, fara particule
arse, mucegaite, alterate ori atacate de
daunatori. Produsul nu va prezenta urme de
infestare, mucegai, fermentare, umezeala
excesivd, aglomerdri, rancezire sau alte semne
de

alterare. Culoarea va fi galben-aurie pana la
brun-deschis, uniforma, specifica bulgurului de
calitate, iar gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului, cu
masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si

etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producitorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,

Orez bob cu bob

Orez bob cu bob

Import

Almidec-grup/Vitalcomus SRL

Orez bob cu bob, cu bob intreg, slefuit,
categoria superioara, destinat prepararii
produselor alimentare 1n cantina scolara si
corespunzator consumului uman. Boabele vor fi
intregi, curate, uniforme ca marime si aspect,
bine uscate, fara impuritti minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara boabe
mucegdite, alterate, innegrite, sparte excesiv ori
atacate de daunatori. Produsul nu va prezenta
urme de infestare, mucegai, fermentare,
umezeala excesiva, aglomerari, miros de
ranced, mucegai sau alte mirosuri si gusturi
straine. Culoarea va fi alba pana la alb-gdlbuie,
uniforma, specifica orezului slefuit, iar aspectul
va fi corespunzator sortimentului solicitat.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, adaosuri nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate rdmas va constitui

Orez bob cu bob, cu bob intreg, slefuit,
categoria superioara, destinat prepararii
produselor alimentare 1n cantina scolara si
corespunzator consumului uman. Boabele vor fi
intregi, curate, uniforme ca marime si aspect,
bine uscate, fard impuritati minerale sau
organice, fara corpuri straine, fara boabe
mucegdite, alterate, innegrite, sparte excesiv ori
atacate de daunatori. Produsul nu va prezenta
urme de infestare, mucegai, fermentare,
umezeala excesiva, aglomerari, miros de
ranced, mucegai sau alte mirosuri si gusturi
straine. Culoarea va fi alba pana la alb-gdlbuie,
uniforma, specifica orezului slefuit, iar aspectul
va fi corespunzator sortimentului solicitat.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, adaosuri nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate rdmas va constitui




Hrisca din boabe intregi, decorticata, categoria
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare in cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
boabe de hrisca mature, sanatoase, bine
curdtate, uscate corespunzator si uniforme ca
marime, culoare si aspect. Boabele vor fi intregi
sau cu un grad minim de fragmentare, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
strine, fara boabe mucegaite, arse, alterate,
innegrite, sparte

excesiv ori atacate de ddunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri si

Hrisca din boabe intregi, decorticata, categoria
superioara, destinata prepararii produselor
alimentare in cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
boabe de hrisca mature, sanatoase, bine
curdtate, uscate corespunzator si uniforme ca
marime, culoare si aspect. Boabele vor fi intregi
sau cu un grad minim de fragmentare, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri
strdine, fara boabe mucegaite, arse, alterate,
innegrite, sparte

excesiv ori atacate de ddunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
miros de ranced, mucegai sau alte mirosuri si

Hrigca din boabe intregi Hrigca din boabe intregi Import Almidec-grup/Vitalcomus SRL |gusturi straine. Culoarea va fi brun-deschis pand | gusturi straine. Culoarea va fi brun-deschis pana
la brun-inchis, uniforma, specifica hristei de la brun-inchis, uniforma, specifica hristei de
calitate superioard, iar aspectul va fi calitate superioard, iar aspectul va fi
corespunzator sortimentului solicitat. Produsul |corespunzator sortimentului solicitat. Produsul
nu va contine conservanti, coloranti, arome, nu va contine conservanti, coloranti, arome,
adaosuri nepermise sau alte substante adaosuri nepermise sau alte substante
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj bine inchise, in ambalaj
original al producatorului, cu masa neta de 1 original al producatorului, cu masa neta de 1
kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul produsul
Tmpotriva umezelii, contamindrii, impurificarii si| impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipuldrii si|deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
ctichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare, |etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
Din soturi cu bob zbarcit, moale calitate Din soturi cu bob zbarcit, moale calitate
superioara in borcane de sticld, 0,7 I; etichetata |superioara in borcane de sticld, 0,7 1; etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind |conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatoruluicu privire la informarea consumatoruluicu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10- conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-

Mazire verde conservata Mazire verde conservata MD Fabrica de conserve Camenca

2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare
Livrare: luni si miercuri, pand la ora 13:00.
GOST 15842-90

2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare
Livrare: luni §i miercuri, pand la ora 13:00.
GOST 15842-90




Paste fdinoase grupa ,,A”, din faina

Paste fiinoase grupa ,,A”, din faina

Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite sau
alte forme similare, grupa A, categoria
superioara, destinate prepararii produselor
alimentare n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
faina sau gris de grau dur (Triticum durum),
fard adaos de faina de calitate inferioara, fara
coloranti, conservanti, arome, oud, potentiatori
de gust sau alte adaosuri necaracteristice, cu
exceptia celor admise de legislatia in vigoare.
Continutul de proteine va fi de minimum 12
2/100 g produs. Pastele vor fi intregi, curate,
uscate, uniforme ca forma, dimensiune si
culoare, cu aspect galben-auriu sau chihlimbar,
specific produselor din grau dur, fara fisuri,

Paste fainoase scurte, de tip spirale, fundite sau
alte forme similare, grupa A, categoria
superioara, destinate prepararii produselor
alimentare n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din
faina sau grig de grau dur (Triticum durum),
fard adaos de faina de calitate inferioara, fara
coloranti, conservanti, arome, oud, potentiatori
de gust sau alte adaosuri necaracteristice, cu
exceptia celor admise de legislatia in vigoare.
Continutul de proteine va fi de minimum 12
2/100 g produs. Pastele vor fi intregi, curate,
uscate, uniforme ca forma, dimensiune si
culoare, cu aspect galben-auriu sau chihlimbar,
specific produselor din grau dur, fara fisuri,

o

de griu dur de griu dur Import Vitalcomus SRL deforméri, pete albg, particule. arse, impurité;i deforméri, pete albf:, particule. arse, impurité;i
minerale sau organice, corpuri striine, infestare [minerale sau organice, corpuri straine, infestare
cu daunatori, urme de mucegai, fermentare, cu daunatori, urme de mucegai, fermentare,
umezeala excesiva ori alterare. Dupa fierbere, |umezeala excesiva ori alterare. Dupa fierbere,
produsul trebuie sa isi pastreze forma, sd nuse [produsul trebuie sa isi pastreze forma, sd nu se
lipeasca excesiv, sa nu se transforme in masa lipeasca excesiv, sa nu se transforme in masa
vascoasa §i sa prezinte consistenta elastica, vascoasa §i sa prezinte consistenta elastica,
specifica pastelor de calitate. Gustul si mirosul [specifica pastelor de calitate. Gustul si mirosul
vor fi caracteristice produsului, fara gust amar, |vor fi caracteristice produsului, fard gust amar,
acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi si acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri striine. Ambalarea se va efectua in mirosuri strdine. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, rezistente si | pachete alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de |producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva |ambalaj, care s protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si umezelii, contaminarii, impurificarii si
Crupe de arnautca obtinute din grau dur, Crupe de arnautca obtinute din grau dur, 0
categoria superioara, destinate prepararii categoria superioara, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina gcolara si produselor alimentare in cantina gcolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul va |corespunzatoare consumului uman. Produsul va
fi format din granule uniforme, curate, uscate, |fi format din granule uniforme, curate, uscate,
omogene ca marime si aspect, fara impuritati |omogene ca marime si aspect, fard impuritati
minerale sau organice, fara corpuri striine, fara |minerale sau organice, fara corpuri straine, fara
particule arse, fira infestare cu daunatori si fara |particule arse, fara infestare cu daunatori si fara
urme de mucegai, fermentare, rancezire ori urme de mucegai, fermentare, rancezire ori
alterare. Culoarea va fi galben-deschis pand la |alterare. Culoarea va fi galben-deschis pana la
galben-auriu, uniforma si specifica produsului | galben-auriu, uniforma si specifica produsului
din grau dur. Gustul si mirosul vor fi din grau dur. Gustul si mirosul vor fi
caracteristice produsului proaspat, fara gust caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi |amar, acru, ranced, de mucegai sau alte gusturi
si mirosuri straine. Produsul nu va contine si mirosuri straine. Produsul nu va contine

Crupe de arnautca Crupe de arnautca MD Almidec-grup/Vitalcomus SRL |conservanti, coloranti, arome, potentiatori de  |conservanti, coloranti, arome, potentiatori de

gust, organisme modificate genetic sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, n ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate

gust, organisme modificate genetic sau alte
adaosuri necaracteristice. Ambalarea se va
efectua in pungi alimentare curate, uscate,
rezistente si bine inchise, n ambalaj original al
producatorului, cu masa netd de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate




Crupe de arpacas obtinute din grau dur,
categoria superioard, destinate prepararii
produselor

alimentare n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi format din
granule uniforme, curate, uscate, omogene ca
marime si aspect, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri striine, fara particule
arse, fara infestare cu daunatori si fara urme de
mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Culoarea va fi galben-deschis pana la galben-
auriu, uniforma si specifica produsului din grau
dur. Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului

proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de

Crupe de arpacas obtinute din grau dur,
categoria superioara, destinate prepararii
produselor

alimentare n cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi format din
granule uniforme, curate, uscate, omogene ca
marime si aspect, fara impuritati minerale sau
organice, fara corpuri striine, fara particule
arse, fara infestare cu daunatori si fara urme de
mucegai, fermentare, rancezire ori alterare.
Culoarea va fi galben-deschis pana la galben-
auriu, uniforma si specifica produsului din grau
dur. Gustul si mirosul vor fi caracteristice
produsului

proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de

Crupe de arpacas Crupe de arpacas MD Almidec-grup/Vitalcomus SRL |mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine. mucegai sau alte gusturi si mirosuri stréine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti, |Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de |producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva |ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si umezelii, contaminarii, impurificarii si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si|deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare, |etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, masei nete, datei  |producatorului, compozitiei, masei nete, datei
fabricarii sau ambaldrii, termenului de fabricarii sau ambalarii, termenului de
Crupe de porumb/malai grisat, categoria Crupe de porumb/malai grisat, categoria
superioara, destinate prepararii produselor superioara, destinate prepararii produselor
alimentare in cantina scolara si corespunzatoare |alimentare in cantina scolara si corespunzatoare
consumului uman. Produsul va fi obtinut din consumului uman. Produsul va fi obtinut din
boabe de porumb sanatoase, mature, bine boabe de porumb sanatoase, mature, bine
curdtate, macinate si prelucrate corespunzator, |curatate, macinate si prelucrate corespunzator,
fara impuritati minerale sau organice, fara fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri straine, fara infestare cu ddundtori si corpuri straine, fara infestare cu dduntori si
fara urme de mucegai, fermentare, rancezire ori |fard urme de mucegai, fermentare, rancezire ori
alterare. Granulatia va fi uniforma, specifica alterare. Granulatia va fi uniforma, specifica
malaiului grisat, iar produsul va avea aspect malaiului grisat, iar produsul va avea aspect
curat, uscat, omogen si aerat, fara aglomerari, |curat, uscat, omogen si aerat, fara aglomerari,
bulgari, particule arse, particule necaracteristice | bulgari, particule arse, particule necaracteristice
sau semne de umezeala excesiva. Culoarea va fi|sau semne de umezeala excesiva. Culoarea va fi
galbena pana la galben-aurie, uniforma, galbena pana la galben-aurie, uniforma,

Crupa de porumb Crupa de porumb Import Almidec-grup/Vitalcomus SRL [specifica porumbului de calitate alimentara. specifica porumbului de calitate alimentara.

Gustul si mirosul vor fi caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri strdine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri nepermise.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producatorului, cu masa neta
de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contamindrii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii

Gustul si mirosul vor fi caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, acru, ranced, de
mucegai sau alte gusturi si mirosuri straine.
Produsul nu va contine conservanti, coloranti,
arome, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri nepermise.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producatorului, cu masa neta
de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contamindrii,
impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii




Bulgur din grau dur, categoria superioara,
destinat prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzator consumului
uman. Produsul va fi obtinut din boabe de grau
dur prefierte, uscate si maruntite corespunzator,
fara adaosuri necaracteristice. Granulele vor fi
curate, uscate, uniforme ca marime si aspect,
fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri strdine, fara particule arse, mucegaite,
alterate ori atacate de daunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire sau alte semne de alterare. Culoarea
va fi galben-aurie pana la brun-deschis,
uniforma, specifica bulgurului de calitate, iar

Bulgur din grau dur, categoria superioara,
destinat prepararii produselor alimentare in
cantina scolard si corespunzator consumului
uman. Produsul va fi obtinut din boabe de grau
dur prefierte, uscate si maruntite corespunzator,
fara adaosuri necaracteristice. Granulele vor fi
curate, uscate, uniforme ca marime si aspect,
fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri strdine, fara particule arse, mucegaite,
alterate ori atacate de daunatori. Produsul nu va
prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire sau alte semne de alterare. Culoarea
va fi galben-aurie pana la brun-deschis,
uniforma, specifica bulgurului de calitate, iar

10 Bulgur Bulgur MD Almidec-grup/Vitalcomus SRL |gustul si mirosul vor fi caracteristice produsului,| gustul i mirosul vor fi caracteristice produsului,
fara gust amar, acru, ranced, de mucegai sau fara gust amar, acru, ranced, de mucegai sau
alte gusturi §i mirosuri straine. Produsul nu va  |alte gusturi si mirosuri straine. Produsul nu va
contine conservanti, coloranti, arome, contine conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte adaosuri nepermise. | potentiatori de gust sau alte adaosuri nepermise.
Ambalarea se va efectua in pungi alimentare Ambalarea se va efectua in pungi alimentare
curate, uscate, rezistente si bine inchise, in curate, uscate, rezistente si bine inchise, in
ambalaj original al producatorului, cu masa neta |ambalaj original al producatorului, cu masa neta
de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa protejeze
produsul impotriva umezelii, contamindrii, produsul impotriva umezelii, contamindrii,
impurificarii si deteriorarii in timpul impurificarii si deteriorarii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare [transportarii, manipuldrii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform |[ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, categoriei, producatorului, masei produsului, categoriei, producatorului, masei
nete, datei fabricarii sau ambalarii, termenului  [nete, datei fabricarii sau ambalarii, termenului
Ambalata 1 kg. marcate, etichetata conform Ambalata 1 kg. marcate, etichetata conform
LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatoruluicu privire la informarea consumatoruluicu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10- conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-
2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar 2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti privind nivelurile maxime pentru anumiti

11 Mazire slefuita despicata Mazare slefuita despicata MD Almidec-grup/Vitalcomus SRL [contaminanti din produsele alimentare; contaminanti din produsele alimentare;

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
PTMD 67-38869887-003:2005, Standard: H.G
nr. 205 din 11.03.2009 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de leguminoase
proaspete si uscate. Cerine de comercializare”

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
PTMD 67-38869887-003:2005, Standard: H.G
nr. 205 din 11.03.2009 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Produse de leguminoase
proaspete si uscate. Cerinte de comercializare”




Oua de gdina extra, proaspete, provenite de la
producator autohton sau din surse autorizate,
destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara
si corespunzatoare consumului uman. Produsul
va respecta cerintele de calitate si siguranta
alimentara previzute de Legea nr. 306/2018,
Legea nr. 279/2017, Hotédrarea Guvernului nr.
1208/2008, Hotararea Guvernului nr. 221/2009,
Hotararea Guvernului nr. 724/2024, Hotararea
Guvernului nr. 867/2023 si Hotararea
Guvernului

nr. 435/2010. Oudle vor avea coaja intreaga,
dura, nefisuratd, curatd, uscata, mata sau usor
aspra, fara pete, murdarie, urme de sénge,
deformatri, pori vizibili, fisuri, crapaturi, miros

Oua de gdina extra, proaspete, provenite de la
producitor autohton sau din surse autorizate,
destinate alimentatiei elevilor in cantina scolara
si corespunzatoare consumului uman. Produsul
va respecta cerintele de calitate si siguranta
alimentara previzute de Legea nr. 306/2018,
Legea nr. 279/2017, Hotérarea Guvernului nr.
1208/2008, Hotararea Guvernului nr. 221/2009,
Hotararea Guvernului nr. 724/2024, Hotararea
Guvernului nr. 867/2023 si Hotararea
Guvernului

nr. 435/2010. Oudle vor avea coaja intreaga,
dura, nefisuratd, curatd, uscata, mata sau usor
aspra, fard pete, murdarie, urme de sange,
deformari, pori vizibili, fisuri, crapaturi, miros

12 Oua de gaina de categorie Extra Oud de gaina de categorie Extra MD Exidor SRL strain sau alte defecte care pot afecta calitatea |strain sau alte defecte care pot afecta calitatea
si siguranta produsului. Criteriile de prospetime [si siguranta produsului. Criteriile de prospetime
se vor verifica prin aspectul exterior, termenul |se vor verifica prin aspectul exterior, termenul
de valabilitate, conditiile de pastrare si, dupa de valabilitate, conditiile de pastrare si, dupa
caz, prin control vizual sau ovoscopic. Camera |caz, prin control vizual sau ovoscopic. Camera
de aer va fi imobild, regulata, cu indltimea de  |de aer va fi imobila, regulata, cu inaltimea de
maximum 6 mm, specifica oudlor proaspete.  |maximum 6 mm, specificd oudlor proaspete.
Galbenusul va fi vizibil la ovoscopiere numai  |Galbenusul va fi vizibil la ovoscopiere numai
sub forma de umbra, fara contur clar, pozitionat |[sub forma de umbra, fara contur clar, pozitionat
central sau usor mobil, iar albusul va fi limpede, |central sau usor mobil, iar albusul va fi limpede,
dens, transparent si fara incluziuni straine. dens, transparent si fara incluziuni straine.
Continutul oului nu va prezenta cheaguri de Continutul oului nu va prezenta cheaguri de
sange, pete, corpuri strdine, miros .Oud extra  |sange, pete, corpuri strdine, miros .Oud extra
necaracteristic sau semne de alterare. necaracteristic sau semne de alterare.
Integritatea oudlor presupune lipsa totala a Integritatea oudlor presupune lipsa totala a
fisurilor fine, crapaturilor, sparturilor, fisurilor fine, crapaturilor, sparturilor,

Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla de Zahar alb cristal rafinat, obtinut din sfecla de
zahar, categoria superioara, de calitate zahar, categoria superioara, de calitate
alimentard, destinat prepardrii produselor alimentard, destinat prepardrii produselor
alimentare n cantina scolara. Produsul va fi alimentare n cantina scolara. Produsul va fi
format din cristale uniforme, curate, uscate si | format din cristale uniforme, curate, uscate si
fluide, de culoare alba, specifica zaharului fluide, de culoare alba, specifica zaharului
rafinat, fara aglomerari, fara bulgari, fara rafinat, fara aglomerari, fara bulgari, fara
impuritati minerale sau organice, fara corpuri  |impuritati minerale sau organice, fara corpuri
straine si fara semne de umezeala, mucegai, straine si fara semne de umezeala, mucegai,
fermentare ori alterare. Gustul va fi dulce, fermentare ori alterare. Gustul va fi dulce,
specific produsului, iar mirosul va fi neutru, fara|specific produsului, iar mirosul va fi neutru, fara
miros sau gust strain. Produsul nu va contine miros sau gust strain. Produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome, indulcitori, coloranti, conservanti, arome, indulcitori,
antiaglomeranti nepermisi sau alte adaosuri antiaglomeranti nepermisi sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in necaracteristice. Ambalarea se va efectua in

13 Zahar tos Zahar tos MD Sudzucker-Moldova pungi alimentare curate, uscate, rezistente si pungi alimentare curate, uscate, rezistente si

bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu

masa neta de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului. Livrare: luni si miercuri, pana la

bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu

masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, datei fabricarii sau
ambalarii, termenului de valabilitate, conditiilor
de pastrare si lotului de fabricatie. La livrare,
termenul de valabilitate ramas va constitui
minimum 80% din termenul total de valabilitate
al produsului. Livrare: luni si miercuri, pana la
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Ulei de floarea soarelui la 1 litru
rafinat

Ulei de floarea soarelui la 1 litru
rafinat

MD

Ivan&Dmitrii Bodlev

Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si
dezodorizat, de calitate superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de floarea-
soarelui de calitate alimentara, fara adaos de
grasimi vegetale hidrogenate, fara uleiuri
strdine, conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte substante
necaracteristice. Uleiul va avea aspect limpede,
omogen, culoare galben-deschis pana la galben-
auriu, specifica produsului rafinat, fara
sediment, tulburare, suspensii, impuritati sau
particule straine. Gustul si mirosul vor fi neutre
sau usor specifice uleiului de floarea-soarelui
rafinat, fara gust ori miros strdin, ranced, ars,
amar, de mucegai sau de alterare. Produsul va
corespunde indicilor de calitate si siguranta
alimentara prevazuti de legislatia in vigoare,
inclusiv privind aciditatea, indicele de peroxid si
contaminantii admisibili. Ambalarea se va
efectua n recipiente alimentare curate, intacte,
etanse si sigilate, cu volumul net de 1
litru/unitate, in ambalaj original al
producatorului, care sa protejeze produsul
fmpotriva contaminarii, oxidarii, scurgerilor si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare recipient va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net, compozitiei,

Ulei vegetal de floarea-soarelui, rafinat si
dezodorizat, de calitate superioara, destinat
prepararii produselor alimentare in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut din seminte de floarea-
soarelui de calitate alimentara, fara adaos de
grasimi vegetale hidrogenate, fara uleiuri
strdine, conservanti, coloranti, arome,
potentiatori de gust sau alte substante
necaracteristice. Uleiul va avea aspect limpede,
omogen, culoare galben-deschis pana la galben-
auriu, specifica produsului rafinat, fard
sediment, tulburare, suspensii, impuritati sau
particule straine. Gustul si mirosul vor fi neutre
sau usor specifice uleiului de floarea-soarelui
rafinat, fara gust ori miros strdin, ranced, ars,
amar, de mucegai sau de alterare. Produsul va
corespunde indicilor de calitate si siguranta
alimentard prevazuti de legislatia in vigoare,
inclusiv privind aciditatea, indicele de peroxid si
contaminantii admisibili. Ambalarea se va
efectua n recipiente alimentare curate, intacte,
etanse si sigilate, cu volumul net de 1
litru/unitate, in ambalaj original al
producatorului, care sa protejeze produsul
impotriva contaminarii, oxidarii, scurgerilor si
deteriorarii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare recipient va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, volumului net, compozitiei,
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Sare iodata

Sare iodata

Import

Almidec-grup/Vitalcomus SRL

Sare alimentara iodata, de calitate superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolard si corespunzétoare consumului
uman. Produsul va fi obtinut si iodat conform
cerintelor legislatiei in vigoare privind sarea
destinatd consumului alimentar. Cristalele vor fi
albe,uniforme, curate, uscate si fluide, fara
aglomerari, bulgdri, impuritdti minerale sau
organice, corpuri straine, urme de umezeala,
mucegai, contaminare ori alterare. Gustul va fi
sarat, specific produsului, iar mirosul va fi
neutru, fara miros sau gust strain. Continutul de
iod va corespunde cerintelor prevazute de
legislatia aplicabild, iar produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si pierderii
calitatii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, mentiunii
privind

iodarea, producatorului, masei nete, datei
fabricarii sau ambalarii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul

Sare alimentara iodata, de calitate superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolard si corespunzétoare consumului
uman. Produsul va fi obtinut si iodat conform
cerintelor legislatiei in vigoare privind sarea
destinata consumului alimentar. Cristalele vor fi
albe,uniforme, curate, uscate si fluide, fara
aglomerari, bulgdri, impuritti minerale sau
organice, corpuri straine, urme de umezeala,
mucegai, contaminare ori alterare. Gustul va fi
sarat, specific produsului, iar mirosul va fi
neutru, fard miros sau gust strain. Continutul de
iod va corespunde cerintelor prevazute de
legislatia aplicabild, iar produsul nu va contine
coloranti, conservanti, arome sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pungi alimentare curate, uscate, rezistente si
bine inchise, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 1 kg/unitate de
ambalaj, care sa protejeze produsul impotriva
umezelii, contaminarii, impurificarii si pierderii
calitatii in timpul transportarii, manipularii si
depozitarii. Fiecare ambalaj va fi marcat si
etichetat lizibil, conform legislatiei in vigoare,
cu indicarea denumirii produsului, mentiunii
privind

iodarea, producatorului, masei nete, datei
fabricarii sau ambaldrii, termenului de
valabilitate, conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. La livrare, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din termenul
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Cacao pudra

Cacao pudra

Import

llscomSpice SRL

Cu continut redus de grasime,ambalat in
pachete de 200 gr.; etichetata conform LEGE
Nr. 279 din 15-12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024 pentru
aprobarea Regulamentului sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti
din produsele alimentare

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
GOST 108-76

Cu continut redus de grasime,ambalat in
pachete de 200 gr.; etichetata conform LEGE
Nr. 279 din 15-12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024 pentru
aprobarea Regulamentului sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti
din produsele alimentare

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
GOST 108-76
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Fasole albe

Fasole albe

MD

Almidec-grup/Vitalcomus SRL

Fasole alba boabe uscata, categoria superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Boabele vor fi intregi, sanatoase, curate,
bine uscate, uniforme ca marime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau organice,
fara corpuri straine, fard boabe fisurate excesiv,
sparte, zbarcite, deteriorate, mucegaite,
innegrite ori atacate de daunatori. Produsul nu
va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeala excesiva, aglomerari,
rancezire, alterare sau mirosuri si gusturi
straine. Culoarea va fi alba, uniforma, specifica
soiului, fara pete, modificari necaracteristice de
culoare sau amestec semnificativ cu boabe de
alte culori. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome,

organisme modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului, cu
masa netd de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, lotului, datei
ambalarii sau fabricarii,

termenului de valabilitate si conditiilor de

Fasole alba boabe uscata, categoria superioara,
destinata prepararii produselor alimentare in
cantina scolara si corespunzatoare consumului
uman. Boabele vor fi intregi, sanatoase, curate,
bine uscate, uniforme ca marime, forma si
culoare, fara impuritati minerale sau organice,
fara corpuri straine, fara boabe fisurate excesiv,
sparte, zbarcite, deteriorate, mucegaite,
innegrite ori atacate de daunatori. Produsul nu
va prezenta urme de infestare, mucegai,
fermentare, umezeald excesiva, aglomerari,
rancezire, alterare sau mirosuri si gusturi
straine. Culoarea va fi alba, uniforma, specifica
soiului, fara pete, modificari necaracteristice de
culoare sau amestec semnificativ cu boabe de
alte culori. Produsul nu va contine conservanti,
coloranti, arome,

organisme modificate genetic sau alte adaosuri
nepermise. Ambalarea se va efectua in pungi
alimentare curate, uscate, rezistente si bine
inchise, in ambalaj original al producatorului, cu
masa neta de 1 kg/unitate de ambalaj, care sa
protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si deteriorarii in
timpul transportarii, manipuldrii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, categoriei,
producatorului, masei nete, lotului, datei
ambalarii sau fabricarii,

termenului de valabilitate si conditiilor de

Lot 10




Stafide aurii, de calitate superioara, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi obtinut din struguri uscati
corespunzator, intregi, sanatosi, curati, uniformi
ca marime, culoare si aspect, cu consistenta
elastica, fara fructe excesiv de uscate, arse,
lipicioase, fermentate sau alterate. Stafidele vor
avea culoare galben-aurie pana la brun-deschis,
specifica sortimentului, gust dulce placut si
miros caracteristic fructelor uscate, fara gust
sau miros strdin, acru, amar, ranced, de mucegai
ori de

fermentare. Produsul va fi nesulfitat, fara adaos
de conservanti, coloranti, arome, indulcitori,

Stafide aurii, de calitate superioara, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi obtinut din struguri uscati
corespunzator, intregi, sanatosi, curati, uniformi
ca marime, culoare si aspect, cu consistenta
elastica, fara fructe excesiv de uscate, arse,
lipicioase, fermentate sau alterate. Stafidele vor
avea culoare galben-aurie pana la brun-deschis,
specifica sortimentului, gust dulce placut si
miros caracteristic fructelor uscate, fara gust
sau miros strdin, acru, amar, ranced, de mucegai
ori de

fermentare. Produsul va fi nesulfitat, fard adaos
de conservanti, coloranti, arome, indulcitori,

Stafide albe Stafide albe Import Vintage-Distribution uleiuri vegetale neindicate, organisme uleiuri vegetale neindicate, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Nu necaracteristice. Nu
se admit impuritati minerale sau organice, se admit impuritati minerale sau organice,
corpuri straine, resturi vegetale, codite, seminte, | corpuri stréine, resturi vegetale, codite, seminte,
particule necaracteristice, urme de insecte, particule necaracteristice, urme de insecte,
larve, infestare, mucegai, umezeala excesiva larve, infestare, mucegai, umezeala excesiva
sau alte semne de contaminare ori alterare. sau alte semne de contaminare ori alterare.
Ambalarea se va efectua in pachete alimentare | Ambalarea se va efectua in pachete alimentare
curate, uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj |curate, uscate, sigilate si rezistente, in ambalaj
original al producitorului, cu masa neta de 100 |original al producatorului, cu masa neta de 500
g/unitate de ambalaj, care sa protejeze produsul |g/unitate de ambalaj, care sa protejeze produsul
Tmpotriva umezelii, contaminarii, impurificarii, |impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii,
lipirii excesive si pierderii calitatii in timpul lipirii excesive si pierderii calitatii in timpul
transportarii, manipuldrii si depozitarii. Fiecare |transportarii, manipuldrii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform |ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
Seminte de susan alb, de calitate superioara, Seminte de susan alb, de calitate superioara,
destinate consumului uman si utilizarii la destinate consumului uman si utilizarii la
prepararea produselor alimentare in cantina prepararea produselor alimentare in cantina
scolara. Produsul va fi format din seminte scolara. Produsul va fi format din seminte
intregi, sanatoase, curate, bine uscate, uniforme |intregi, sdnatoase, curate, bine uscate, uniforme
ca marime, culoare si aspect, de culoare alb- ca marime, culoare si aspect, de culoare alb-
crem, specifica susanului alb. Semintele nu vor |crem, specifica susanului alb. Semintele nu vor
prezenta impuritti minerale sau organice, prezenta impuritdti minerale sau organice,
corpuri strdine, resturi vegetale, seminte corpuri strdine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, innegrite, deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunitori. Gustul si mirosul vor fi placute, daunitori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspat, fara gust caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul nu va contine mirosuri straine. Produsul nu va contine

Seminte de susan alb Seminte de susan alb Import Vintage-Distribution coloranti, conservanti, arome, organisme coloranti, conservanti, arome, organisme

modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 0,2 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si pierderii calitatii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei ambalarii
sau fabricarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. La

livrare, termenul de valabilitate rimas va

modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa neta de 0,5 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contaminarii, impurificarii si pierderii calitatii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei ambalarii
sau fabricarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. La

livrare, termenul de valabilitate rimas va




Seminte de in

Seminte de in

MD

Vintage-Distribution

Seminte de in, de calitate superioard, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi format din seminte intregi,
sanatoase, curate, bine uscate, uniforme ca
mdrime, culoare si aspect, cu culoare specifica
soiului, aurie sau brund. Semintele nu vor
prezenta impuritati minerale sau organice,
corpuri strdine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, mucegdite, rancede,
alterate ori atacate de daunatori. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, ranced, de mucegai
sau alte gusturi si mirosuri straine. Produsul nu
va contine coloranti, conservanti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 0,2 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si pierderii calitatii in
timpul transportérii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei ambalarii
sau fabricarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al produsului.

Seminte de in, de calitate superioard, destinate
consumului uman si utilizarii la prepararea
produselor alimentare in cantina scolara.
Produsul va fi format din seminte intregi,
sandtoase, curate, bine uscate, uniforme ca
marime, culoare si aspect, cu culoare specifica
soiului, aurie sau bruna. Semintele nu vor
prezenta impuritati minerale sau organice,
corpuri strdine, resturi vegetale, seminte
deteriorate, sparte excesiv, mucegdite, rincede,
alterate ori atacate de daunatori. Gustul si
mirosul vor fi placute, caracteristice produsului
proaspat, fara gust amar, ranced, de mucegai
sau alte gusturi si mirosuri straine. Produsul nu
va contine coloranti, conservanti, arome,
organisme modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Ambalarea se va efectua in
pachete alimentare curate, uscate, sigilate si
rezistente, in ambalaj original al producatorului,
cu masa netd de 0,5 kg/unitate de ambalaj, care
sa protejeze produsul impotriva umezelii,
contamindrii, impurificarii si pierderii calitatii in
timpul transportarii, manipularii si depozitarii.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, masei nete, lotului, datei ambalarii
sau fabricarii, termenului de valabilitate si
conditiilor de pastrare. La livrare, termenul de
valabilitate ramas va constitui minimum 80%
din termenul total de valabilitate al produsului.

o

Seminte de floarea-soarelui

Seminte de floarea-soarelui

MD

Vintage-Distribution

Seminte de floarea-soarelui, de calitate
superioara, destinate consumului uman si
utilizarii la prepararea produselor alimentare n
cantina scolara. Produsul va fi format din
seminte intregi, sandtoase, curate, bine uscate,
uniforme ca marime, culoare si aspect, specifice
semintelor de floarea-soarelui decorticate sau
nedecorticate, conform sortimentului solicitat.
Semintele nu vor prezenta impuritati minerale
sau organice, corpuri strine, resturi vegetale,
seminte deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul va fi natural, fara
adaos de sare, condimente, zahar, coloranti,
conservanti, arome, organisme modificate
genetic sau alte adaosuri necaracteristice, daca
nu se solicita expres alt sortiment. Ambalarea se
va efectua in pachete alimentare curate, uscate,
sigilate si rezistente, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 0,2 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii,
rancezirii si pierderii calitatii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producatorului, compozitiei, masei
nete, lotului, datei ambalarii sau fabricarii,

Seminte de floarea-soarelui, de calitate
superioara, destinate consumului uman si
utilizérii la prepararea produselor alimentare in
cantina scolara. Produsul va fi format din
seminte intregi, sandtoase, curate, bine uscate,
uniforme ca marime, culoare si aspect, specifice
semintelor de floarea-soarelui decorticate sau
nedecorticate, conform sortimentului solicitat.
Semintele nu vor prezenta impuritati minerale
sau organice, corpuri striine, resturi vegetale,
seminte deteriorate, sparte excesiv, innegrite,
mucegdite, rancede, alterate ori atacate de
daunatori. Gustul si mirosul vor fi placute,
caracteristice produsului proaspat, fara gust
amar, ranced, de mucegai sau alte gusturi si
mirosuri straine. Produsul va fi natural, fara
adaos de sare, condimente, zahar, coloranti,
conservanti, arome, organisme modificate
genetic sau alte adaosuri necaracteristice, daca
nu se solicita expres alt sortiment. Ambalarea se
va efectua in pachete alimentare curate, uscate,
sigilate si rezistente, in ambalaj original al
producatorului, cu masa neta de 0,5 kg/unitate
de ambalaj, care sa protejeze produsul
impotriva umezelii, contaminarii, impurificarii,
rancezirii §i pierderii calitatii in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii. Fiecare
ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producatorului, compozitiei, masei
nete, lotului, datei ambalarii sau fabricarii,




Ambalat la 200 — 500 -1000 gr. Etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-

Ambalat la 200 — 500 -1000 gr. Etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-

Ananas uscat Ananas uscat Import Cazantip SRL 2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar |2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare Livrare: |contaminanti din produsele alimentare Livrare:
o datd pe luna, conform graficului coordonat cu |o data pe luna, conform graficului coordonat cu
beneficiarul, pana la ora 13:00. beneficiarul, pana la ora 13:00.

Ambalat la 200 — 500 - 1000 gr. Etichetata Ambalat la 200 — 500 - 1000 gr. Etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind [conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatoruluicu privire la informarea consumatoruluicu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10- conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-
2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar 2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar

Caise uscate Caise uscate Import Vintage-Distribution privind nivelurile maxime pentru anumiti privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare contaminanti din produsele alimentare
Livrare: o data pe lund, conform graficului Livrare: o data pe lund, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pana la ora 13:00. coordonat cu beneficiarul, pana la ora 13:00.
Ambalat la 200 — 500 - 1000 gr. Etichetata Ambalat la 200 — 500 - 1000 gr. Etichetata
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind [conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017 privind
informarea consumatoruluicu privire la informarea consumatoruluicu privire la
produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si produsele alimentare,fara E-uri , aditivi si
conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10- conservanti conform HG Nr. 724 din 30-10-
2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar 2024 pentru aprobarea Regulamentului sanitar

Prune uscate Prune uscate Import Bianti SRL/Carom RS privind nivelurile maxime pentru anumiti privind nivelurile maxime pentru anumiti

contaminanti din produsele alimentare
Livrare: o data pe lund, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pana la ora 13:00.

contaminanti din produsele alimentare
Livrare: o data pe lund, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pana la ora 13:00.

Lot 11




Flori de musetel

Flori de musetel

MD

Ceai-Codreni SRL

Flori de musetel, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din flori, fragede, intregi,
sanatoase, curate, cu aspect proaspat si culoare
verde intensa, uniforma, specifica plantei.
Florile nu vor prezenta semne de ofilire, uscare,
ingalbenire, innegrire, pete maro, semne de
boald, mucegai, putregai, deteriordri mecanice
sau deshidratare. Produsul va avea miros
puternic aromatic, proaspat si specific

florilor de musetel, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Floarea de
musetel va fi lipsitd de urme de sol, nisip, praf,
insecte, larve, resturi vegetale straine, substante
straine sau alte impuritati vizibile. Umiditatea va
fi naturala, fard exces de apa in ambalaj si fara
flori lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa netd de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care sa asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si alitate prezentate la livrare.

livrare o data in s@ptamand, luni.

Flori de musetel, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din flori, fragede, intregi,
sanatoase, curate, cu aspect proaspat si culoare
verde intensa, uniforma, specifica plantei.
Florile nu vor prezenta semne de ofilire, uscare,
ingalbenire, innegrire, pete maro, semne de
boald, mucegai, putregai, deteriorari mecanice
sau deshidratare. Produsul va avea miros
puternic aromatic, proaspat si specific

florilor de musetel, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Floarea de
musetel va fi lipsita de urme de sol, nisip, praf,
insecte, larve, resturi vegetale straine, substante
straine sau alte impuritati vizibile. Umiditatea va
fi naturala, fara exces de apa in ambalaj si fara
flori lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa netd de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care s asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si alitate prezentate la livrare.

livrare o data in s@ptamand, luni.

Melisa

Melisa

MD

Ceai-Codreni SRL

Melisa proaspata, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din frunze si tulpini tinere,
fragede, intregi, sandtoase, curate, cu aspect
proaspat si culoare verde intensa, uniforma,
specifica plantei. Frunzele nu vor prezenta
semne de ofilire, uscare, ingalbenire, innegrire,
pete maro, semne de boald, mucegai, putregai,
deteriorari mecanice sau deshidratare. Produsul
va avea miros puternic aromatic, proaspat si
specific melisei, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Melisa va fi
lipsita de urme de sol, nisip, praf, insecte, larve,
resturi vegetale striine, substante straine sau
alte impuritati vizibile. Umiditatea va fi
naturala, fara exces de apa in ambalaj si fara
frunze lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa neta de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care sa asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si calitate prezentate la livrare.
livrare o data in sdptamana, luni.

Melisa proaspata, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din frunze si tulpini tinere,
fragede, intregi, sandtoase, curate, cu aspect
proaspat si culoare verde intensa, uniforma,
specifica plantei. Frunzele nu vor prezenta
semne de ofilire, uscare, ingalbenire, innegrire,
pete maro, semne de boald, mucegai, putregai,
deteriorari mecanice sau deshidratare. Produsul
va avea miros puternic aromatic, proaspat si
specific melisei, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Melisa va fi
lipsita de urme de sol, nisip, praf, insecte, larve,
resturi vegetale striine, substante straine sau
alte impuritati vizibile. Umiditatea va fi
naturala, fara exces de apa in ambalaj si fara
frunze lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa netd de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care sa asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si calitate prezentate la livrare.
livrare o data in sdptamana, luni.




Menta

Menta

MD

Ceai-Codreni SRL

Menta proaspatd, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din frunze si tulpini tinere,
fragede, intregi, sandtoase, curate, cu aspect
proaspat si culoare verde intensa, uniforma,
specifica plantei. Frunzele nu vor prezenta
semne de ofilire, uscare, ingalbenire, innegrire,
pete maro, semne de boala, mucegai, putregai,
deteriorari mecanice sau deshidratare. Produsul
va avea miros puternic aromatic, proaspat si
specific mentei, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Menta va fi
lipsita de urme de sol, nisip, praf, insecte, larve,
resturi vegetale straine, substante straine sau
alte impuritati vizibile. Umiditatea va fi
naturala, fara exces de apa in ambalaj si fara
frunze lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa netd de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care sa asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si calitate prezentate la livrare.
livrare o data in s@ptamand, luni.

Menta proaspatd, de consum, categoria I,
destinatd alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va fi format din frunze si tulpini tinere,
fragede, intregi, sandtoase, curate, cu aspect
proaspat si culoare verde intensa, uniforma,
specifica plantei. Frunzele nu vor prezenta
semne de ofilire, uscare, ingalbenire, innegrire,
pete maro, semne de boala, mucegai, putregai,
deteriorari mecanice sau deshidratare. Produsul
va avea miros puternic aromatic, proaspat si
specific mentei, fara mirosuri straine, de
fermentare, mucegai sau alterare. Menta va fi
lipsita de urme de sol, nisip, praf, insecte, larve,
resturi vegetale straine, substante straine sau
alte impuritati vizibile. Umiditatea va fi
naturala, fara exces de apa in ambalaj si fara
frunze lipite, inmuiate ori degradate din cauza
umezelii. Ambalarea se va efectua in ambalaje
alimentare curate, uscate, perforate sau
prevazute cu ventilatie, din plastic alimentar,
folie alimentara perforata ori carton alimentar,
cu masa netd de maximum 100-200 g/unitate
de ambalaj, care s asigure protectia, aerisirea
si mentinerea prospetimii produsului in timpul
transportarii, manipularii si depozitarii.
Produsul trebuie sa fie NON-OMG, fara
organisme modificate genetic, fara conservanti,
coloranti sau alte adaosuri necaracteristice.
Produs autohton, fapt confirmat prin documente
de origine si calitate prezentate la livrare.
livrare o data in s@ptamand, luni.

Amestec de plante si fructe/ infuzie

Amestec de plante si fructe/ infuzie

MD

Ceai-Codreni SRL

Amestec uscat de plante si fructe pentru infuzie,
destinat prepararii bauturilor calde in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut exclusiv din ingrediente
vegetale naturale uscate, precum fructe de mar,
fructe de gutui, fructe de maces, fructe de visin,
hibiscus, flori de salcam, ceai negru, cimbru de
munte, frunze de mure, flori de sovarv, urzica,
flori de gélbenele, fructe de paducel sau
combinatii similare de fructe si plante aromatice
admise pentru consum alimentar. Ingredientele
vor fi curate, uscate corespunzator, maruntite
sau taiate uniform, cu aspect, culoare, gust si
miros naturale, specifice fiecarei componente,
fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri straine, praf in exces, insecte, larve,
urme de mucegai, fermentare, umezeala,
putrezire ori alte semne de alterare. Culoarea
infuziei si a amestecului va proveni exclusiv din
ingredientele naturale componente, fara
coloranti artificiali. Aroma si gustul vor fi
naturale, specifice amestecului de fructe si
plante, fara arome artificiale, conservanti,
indulcitori, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Amestecul nu va contine
alergeni comuni precum gluten, soia, arahide,
nuci sau alte ingrediente alergene, cu exceptia
cazului in care acestea sunt declarate clar pe
eticheta. Produsul va fi ambalat in cutii
alimentare curate, uscate, sigilate si rezistente,

Amestec uscat de plante si fructe pentru infuzie,
destinat prepararii bauturilor calde in cantina
scolara si corespunzator consumului uman.
Produsul va fi obtinut exclusiv din ingrediente
vegetale naturale uscate, precum fructe de mar,
fructe de gutui, fructe de maces, fructe de visin,
hibiscus, flori de salcam, ceai negru, cimbru de
munte, frunze de mure, flori de sovarv, urzica,
flori de gélbenele, fructe de paducel sau
combinatii similare de fructe si plante aromatice
admise pentru consum alimentar. Ingredientele
vor fi curate, uscate corespunzator, maruntite
sau taiate uniform, cu aspect, culoare, gust si
miros naturale, specifice fiecarei componente,
fara impuritati minerale sau organice, fara
corpuri straine, praf in exces, insecte, larve,
urme de mucegai, fermentare, umezeala,
putrezire ori alte semne de alterare. Culoarea
infuziei si a amestecului va proveni exclusiv din
ingredientele naturale componente, fara
coloranti artificiali. Aroma si gustul vor fi
naturale, specifice amestecului de fructe si
plante, fara arome artificiale, conservanti,
indulcitori, potentiatori de gust, organisme
modificate genetic sau alte adaosuri
necaracteristice. Amestecul nu va contine
alergeni comuni precum gluten, soia, arahide,
nuci sau alte ingrediente alergene, cu exceptia
cazului in care acestea sunt declarate clar pe
eticheta. Produsul va fi ambalat in cutii
alimentare curate, uscate, sigilate si rezistente,
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110 Sos de tomate (Passata)

Sos de tomate (Passata)

MD

AlfaNistru SRL

Ambalat, ingrediente: rosii si sare; produs
pasteurizat, etichetat conform LEGE Nr. 279
din 15-12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024 pentru
aprobarea Regulamentului sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti
din produsele alimentare

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
SM183, Standard: HG nr.1111 din 06.12.2010
”Sucuri si anumite produse similare destinate
consumului uman”

Ambalat, ingrediente: rosii si sare; produs
pasteurizat, etichetat conform LEGE Nr. 279
din 15-12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024 pentru
aprobarea Regulamentului sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti
din produsele alimentare

Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
SM183, Standard: HG nr.1111 din 06.12.2010
”Sucuri si anumite produse similare destinate
consumului uman”

2 |0 Rosii decojite taiate in suc propriu

Rosii decojite taiate in suc propriu

Import

CasaRinaldi SRL

Rosii decojite tdiate in suc propriu, conservate,
de calitate superioara, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina scolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul va
fi obtinut din rosii proaspete, coapte
corespunzator, sinitoase si curate, fara adaos
de conservanti, coloranti, arome artificiale,
potentiatori de gust sau alte adaosuri
necaracteristice. Bucdtile de rosii vor fi
uniforme ca marime si aspect, fara pielite
excesive, fara cotoare, fard impuritati minerale
sau organice, fard corpuri straine si fara semne
de alterare, fermentare, mucegai sau
contaminare. Sucul propriu va fi omogen, cu
aspect, culoare, gust i miros specifice rosiilor
conservate, fara gust sau miros strdin, acru
necaracteristic, amar, fermentat ori de alterare.
Produsul va avea consistenta specifica
sortimentului, fara separare excesiva de lichid si
fara modificari necaracteristice ale continutului.
Ambalarea se va efectua in recipiente
alimentare originale ale producatorului, cu masa
neta de 0,2- 0,4 kg/unitate de ambalaj, curate,
intacte, ermetic inchise si adecvate pentru
produse conservate. Nu se admit recipiente
deformate, bombate, lovite, ruginite, cu
scurgeri, capac deteriorat, eticheta lipsa sau alte
semne de compromitere a sigurantei produsului.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform

legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii

Rosii decojite tdiate in suc propriu, conservate,
de calitate superioara, destinate prepararii
produselor alimentare in cantina gcolara si
corespunzatoare consumului uman. Produsul va
fi obtinut din rosii proaspete, coapte
corespunzator, sanitoase si curate, fara adaos
de conservanti, coloranti, arome artificiale,
potentiatori de gust sau alte adaosuri
necaracteristice. Bucatile de rosii vor fi
uniforme ca marime si aspect, fara pielite
excesive, fara cotoare, fard impuritati minerale
sau organice, fard corpuri straine si fara semne
de alterare, fermentare, mucegai sau
contaminare. Sucul propriu va fi omogen, cu
aspect, culoare, gust i miros specifice rosiilor
conservate, fara gust sau miros strdin, acru
necaracteristic, amar, fermentat ori de alterare.
Produsul va avea consistenta specifica
sortimentului, fard separare excesiva de lichid si
fara modificari necaracteristice ale continutului.
Ambalarea se va efectua in recipiente
alimentare originale ale producatorului, cu masa
neta de 0,2- 0,4 kg/unitate de ambalaj, curate,
intacte, ermetic inchise si adecvate pentru
produse conservate. Nu se admit recipiente
deformate, bombate, lovite, ruginite, cu
scurgeri, capac deteriorat, eticheta lipsa sau alte
semne de compromitere a sigurantei produsului.
Fiecare ambalaj va fi marcat si etichetat lizibil,
conform

legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii

Ofertantul: _"Baguette” SRL Adresa: _mun. Chisinau, str. Voluntarilor, 15

Numele, Prenumele:_Romanov Andrei in calitate de: director Semnat:
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